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Degerli Miisterimiz,

SINBO Standli Mikser iiriinimiizi tercih ettiginizden dolayi tesekkdiir ederiz.

Cihaziniz modern gériinimli kullanimi kolay bir Griindiir.

Cihazinizdan maksimum verimi almak ve giivenlikli kullanim icin litfen asagidaki uyarilari
ve kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz.

CiHAZ YALNIZCA EV iCi KULLANIM iCiN URETILMISTIR.

Garantiden dogan haklarin kullanilmasi ile ilgili olarak cikabilecek uyusmazliklarda
yerlesim yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin yapildigr yerdeki Tiketici Hakem
Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilirsiniz.

Ayrica, malin ayipli oldugunun anlasilmasi durumunda, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi
Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

a- Sozlesmeden donme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme, haklarindan birini kullanabilirsiniz.

Saygilarimizla,
Sinbo Kiiclik Ev Aletleri

ONEMLI UYARILAR

Bu cihaz ev ve benzeri ortamlarda kullanima yoneliktir:

- magazalardaki, ofislerdeki veya diger calisma ortamlarindaki personel mutfaklari;
- ciftlik evleri;

- oteller, moteller veya diger konaklama birimlerindeki musteriler tarafindan;

- yatak ve kahvalti tipi ortamlar.

Cihaz calisirken erisilebilir yiizeylerin isisi artabilir.

Cihaz harici bir zamanlayici veya ayri uzaktan kontrol sistemleriyle kullanilmak Uzere
tasarlanmamistir.

Bu cihaz, gozetim altinda olduklari ya da cihazin kullanimina dair ilgili talimatlar kendilerine
verildigi takdirde 8 yas ve lizeri cocuklar tarafindan, sinirli fiziksel, duyusal ve zihinsel
becerilere sahip veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan kullanilabilir. Cihazin
temizligi ve bakimi 8 yasindan kiciik ve gozetim altinda olmayan cocuklar tarafindan
yapilmamalidir.

Cihaz ve kablosunu 8 yasindan kiiciik cocuklarin erisemeyecegi yerde saklayin.
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SINBO SMX 2734B, SMX 2734W COK ISLEVLIi MUTFAK ROBOTU
KULLANIM KILAVUZU
AC230V, 50Hz, 800W

Parcalarin tanimi

1. Hiz kontrol diigmesi

2. Cok fonksiyonlu kafa icin

serbest birakma diigmesi

3. Cok fonksiyonlu kafa

4. Hamur kancasi

5. Mikser bicag!

6. Cirpma teli @
7. Paslanmaz celik kase

Ozellikler

* 800 Watt yiiksek glicli motor

* Tabana Kilitlenebilir Tasarimli Zimparalanmis Paslanmaz Celik Kase

* Farkli Karistirma Islevleri icin Darbeli Karistirma Kumandali 6-Hiz Ayari

*1 Cirpma Teli, 1 Diiz Karistirici ve 1 Karistirma Hamur Kancasi ile gelmektedir
* Islak ve Kuru malzemeler icin idealdir

* Kase ve Karisima Daha Kolay Erisim icin Menteseli Geri Acilir Kafa Tasarimi

* Kaymaz Ayaklar

* Leziz tatlilariniz icin istediginiz malzemeleri karistirin, cirpin, yogurun.

Emniyet talimatlar

1. Cihazi kullanmadan dnce talimatlari dikkatlice okuyun.

2. Aksesuarlari takmadan ve ¢ikarmadan once cihazi kapatin.

3. Parmaklarinizi hareketli parcalardan uzak tutun.

4. Bu cihazi yalnizca amacina yonelik alanda kullanin, Gretici cihazin hatali veya bu
talimatlara uygun olmayan sekilde kullanilmasindan kaynaklanan arizalar icin hicbir
sorumluk kabul etmez.

5. Cihazi 6zellikle cocuklar ve engelli kisilerin mevcut olmasi durumunda gozetimsiz
olarak calisir durumda birakmayin.

6. Cihazinizin voltaj degerinin elektrik sisteminize uygun olup olmadigini kontrol edin.
Herhangi bir baglanti hatasi garantiyi gecersiz kilar.

7. Cihazi kullaniminiz sona erdiginde ve temizlik yaparken fisini prizden cekin.

8. Cihaz hasar gérduglinde aksesuarlari ve/veya cihazi kullanmayin. Yetkili bir servis
merkezi ile irtibat kurun.

9. Miisteri tarafindan gerceklestirilen normal bakim ve temizlik disindaki tim islemler
yetkili bir servis merkezi tarafindan yapilmalidir.

10. Cihazi, elektrik kablosunu veya fisini suyun veya baska sivilarin altina tutmayin.
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11. Elektrik kablosunun ¢ocuklarin erisebilecegi alanlarda sallanmasina, cihazinin sicak
kisimlarina veya diger isi kaynaklarina ya da keskin kenarlara yakin olmasina veya temas
etmesine izin vermeyin.

12. Elektrik kablosunun ve fisin hasar gormesi durumunda cihazinizi kullanmayin.
Herhangi bir riskten kacinmak icin bu pargalar yalnizca yetkili bir servis merkezi tarafindan
degistirilmelidir.

13. Metal iceren herhangi bir aksesuari mikrodalga firinin icerisine koymayin.

14. Kullanim sirasinda hareket eden aksesuarlari veya birbirine yaklasan parcalari
degistirmeden &nce cihazi kapatin ve fisini cekin.

15. Cihaz calisirken cirpma aparatina, mikser bicagina veya yogurma aparatina
dokunmayin.

16. Tek seferde tek bir eklenti kullanin.

17. Cihazi tek seferde 10 dakikadan daha uzun siireyle calistirmayin. Sonraki kullanimdan
once 30 dakika bekleyin.

18. Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel bakimdan giivenli kullanima uygun olmayan
cocuklar veya diger kisiler tarafindan yardim veya gozetim saglanmadan kullanilacak
sekilde tasarlanmamistir.

19. Cihazla oynamamalari icin cocuklarin gozetim altinda tutulmalari gerekir.

20. Besleme kablosu hasar gordigi takdirde, bir tehlike yaratmamak icin kabloyu
imalatci, onun servis acentesi veya bunun gibi kalifiye kisiler degistirmelidir.

CiHAZIN KULLANIMI

YOGURMA/KARISTIRMA/CIRPMA

(Bkz. sekil A)

Malzemelerin dogasina bagli olarak kapakli hazne (7) 2 kg'a kadar hamur hazirlamak
Uzere kullanilabilir.

1. Itk kez kullanmadan &nce aksesuarlarin tim parcalarini deterjanli suyla yikayin,
durulayin ve kurutun.

2. Cok fonksiyonlu kafayi (3] agmak icin digmeye (2) basin ve dikey konumda yukari
kaldirin.

3. Hazneyi (9) yerine oturana kadar cevirerek cihaza takin ve icerisine malzemeleri
yerlestirin, tartma fonksiyonu altinda belirtilen sekilde tartin.

4. Glc cikisina istenilen aksesuart (4,5) takin, ev aksesuarinin miline bastirarak aksesuari
yerine kilitlemek icin kendinize dogru ceyrek tur cevirin.

5. Cok fonksiyonlu kafayi yatay konumda yerlestirin (bir klik sesi duyulmalidir].

6. Hazirlik sirasinda malzemeleri ekleyebilirsiniz.

7. Cihazi durdurmak icin diigmeyi "1" konumundan "0" konumuna cevirin.

8. Cihazi diz, temiz ve kuru bir ylizeye yerlestirin ve ardindan cihazin fisini prize takin.

Makarna pisirme
1. Uc ceyregine kadar dolu bir kap suyu kaynatin ve damak zevkinize gore tuz ekleyin.
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2. Suya ufak bir miktar zeytin yagi eklemek tercih edilebilir; bu makarnanin yapismasini
engelleyebilir.
3. Makarnayi ekleyin ve 2 ila 4 dakika boyunca damak zevkinize gore nazikge kaynatin.

Yontem

1. Un, tuz, yag ve cirpilmis yumurtayr (mimkiinse un pire haline getirilmis domatesle
karistirilmalidir) karistirma haznesine bosaltin.

2. Hamur karistirma aparatini yaklasik 2-3 dakika siireyle ve karisimin kuru olmasi
durumunda su ekleyerek 1-2 hizinda calistirin.

3. Cihazi kapatin ve malzemeleri bir araya getirerek piirlizsiiz bir hamur elde edene
kadar karisimi elle yogurun.

4. En iyi sonuclar icin hamuru sarin ve oklava/merdane ile acmadan 6nce yaklasik 15
dakika dinlendirin.

5. Sade hamur yapma aksesuarini yerlestirin ve dnceki talimatlari takip edin.

Temizleme

1. Cihazin fisini prizden cekin.

2. Motoru asla suya yatirmayin veya suyun altina tutmayin; yumusak kuru veya hafif nemli
bir bezle silin.

3. Daha kolay temizlik icin aksesuarlari kullandiktan hemen sonra yikayin. Mikser
aksesuarini tamamen sokiin. Bicaklardan bazilari oldukca keskin kenarlara sahip
oldugundan bunlari dikkatli sekilde tutun.

4. Aksesuarlari yikayip durulayin ve silin. Metal olmayan aksesuarlar bulasik makinesine
konabilir.

5. Aksesuarlarinizda gidadan kaynakli renk degisimi oldugunda (havug, portakal vb.)
bunlari yemeklik yaga batirilmis mutfak havlusu ile hafifce ovalayin ve normal sekilde
temizleyin.

Bu isaret, bu triiniin AB dahilinde evsel atiklarla birlikte uzaklastirilmamasi gerektigini
gostermektedir. Denetimsiz atiklarin cevreye ve insan sagligina olasi olumsuz etkilere
yol acmamasi amaciyla, malzeme kaynaklarinin sirdirdlebilir bir sekilde yeniden
kullanilabilmesini saglamak i¢cin sorumlu davranarak uriini geri dénistirin. Kullanilan
cihazinizi iade etmek icin litfen iade ve toplama sistemlerini kullaniniz veya lriini satin
aldiginiz perakendeci ile irtibata geciniz. Belirtilen noktalar bu uriinii cevreyi korumak
Gzere geri donlstirmek icin alabilirler.
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Aksesuar Yiyecek Maksimum | Kulanim siiresi | Hizlar | Hazirlik
Cirpma Krema
aparati (%38 yag iceren) | 250ml 10 dakika 5-6 /
Yumurta beyazi | 12 adet 3dakika 6 /
Hamur
kancasi Un 13509
Tuz 159
Maya 209
Seker 10g 5 dakika 1-2 /
Su 9369
Hayvansal yag 209
Mikser
bicagi Un 100g
Pudra sekeri 100g 5 dakika 1-4 /
Margarin 100g
Yumurta 2 adet




ENGLISH

SINBO SMX 2734B, SMX 2734W MULTIFUNCTIONAL KITCHEN MACHINE
INSTRUCTION MANUAL
AC230V, 50Hz, 800W { G
s
V274

Parts description

1. Speed control switch
2. Release button for
multifunction head

3. Multifunction head
4. Dough hook

5. Mixer blade

6. Whisk

7. Stainless steel bowl

Features

* 800 Watts high-powered motor

* Brushed Stainless Steel Bowl with Base Lock Design

* 6-Speed Setting with Pulse Blending Control for Different Mixing Functions

* Comes with 1 Wire Whisk, 1 Flat Beater and 1 Mixing Dough Hook

* |deal for Wet and Dry Ingredients

* With Hinged Tilt-Back Head Design for Easier Access to Bowl and Mixture

* Non-Slip Footing

* Mix, whip, knead, beat and whisk just about any ingredients of your choice for your
luscious desert creations.

Safety instructions

1. Carefully read the instructions before using your appliance.

2. Switch off the appliance before fitting and removing the attachment.

3. Keep your fingers away from moving parts.

4. Only use the appliance for its intended domestic use, the manufacture will not accept
any liability if the appliance is subject to improper use or failure to comply with these
instructions.

5. Never leave the appliance to run unsupervised, especially when young children or
handicapped persons are present.

6. Check that the voltage rating of the appliance does in fact match that of your electrical
system.

Any connection error will nullify the guarantee.

7. Unplug the appliance as soon as you have finished using it and when you clean it.

8. Don't use your attachment and/or appliance if it has been damaged. You should contact
an approved service centre.

9. Any work on the appliance other than normal care and cleaning by the customer must
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be carried out by an approved service centre.

10. Do not immerse the appliance, the power cord or the plug in water or in any other
liquid.

11. Do not allow the power cord to hang within the reach of children, to come close to
or into contact with the hot parts of your appliance, any other source of heat or any sharp
edge.

12. If the power cord or the plug are damaged, don’t use your appliance .To avoid any
risk, these must be replaced by an approved service centre.

13. Do not put any accessories containing metal in a microwave oven.

14. Switch off the appliance and disconnected from supply before changing accessories
or approaching parts which move in use.

15. Do not touch the whisk, mixer blade or kneading hook while the appliance is in
operation.

16. Only use one attachment at a time.

17. Do not operate the appliance for more than 10 minutes at one time. Allow 30 minutes
rest before next use.

18. This appliance is not intended for use by children or other persons without assistance
or supervision if their physical, sensory or mental capabilities prevent them from using
it safely.

19. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
20. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Using your appliance

KNEADING/BEATING/WHISKING

(See figure A)

Depending on the nature of the ingredients, the bowl (7] with its cover can be used to
prepare up to 2 kg of dough.

1. Before using for the first time, clean all parts of the accessories with soapy water
.rinse and dry.

2. Press button (2) to the release the Multifunction head (3) and raise it to a vertical
position.

3. Fit the bowl(9) onto the appliance by turning until it locks in position and place the
ingredients in it ,weighting them as indicated under the weighing function.

4. Fit the desired accessory (4),(5),(6) in the power outlet ,pushing the shaft of the accessory
home and turn it a quarter turn towards you to lock it in position.

5. Lower the Multifunction head to horizontal position (a click should be heard ).

6. During preparation, you can add ingredients.

7. To stop the appliance, turn the knob (1) back to 0.

8. Place the appliance on a flat, clean and dry surface and then plug in your appliance.
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To cook pasta

1. Bring a pan three quarters full of water to the boil, add salt to taste.

2. It is optional to add a small amount of olive oil to the water, this may help prevent the
pasta from sticking.

3. Add the pasta and gently boil for approximately 2 to 4 minutes to taste.

Method

1. Fit the flour, salt, oil and beaten eggs (eggs should be mixed with tomato puree if
applicable) into the mixing bowl.

2. Mix with the dough hook on speed 1-2 for approximately 2-3 minutes, adding water
if the mix is too dry.

3. Switch off the machine and gather the ingredients together and knead by hand until
you obtain a smooth dough.

4. For best results, wrap the dough then let it rest for approximately 15 minutes before
rolling out with the pasta attachment

5. Fit the flat pasta making attachment and follow the previous instructions.

Cleaning

1. Unplug the appliance.

2. Never immerse the motor until in water or put it under running water wipe it with a
soft dry or slight damp cloth.

3. For easier cleaning, quickly rinse the accessories after use. Completely dismantle the
mixer attachment. Handle the blades with care, as some have sharp cutting edges.

4. Wash rinse and wipe the accessories or the can be put in the dishwasher, except for
the metal components.

5. If your accessories are discolored by food (carrots, oranges etc), rub them gently with
kitchen towel dipped in cooking oil and then clean in the usual way.

This marking indicates that this product should not be disposed with other household
wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the environment or human health
from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly to promote the sustainable
reuse of material resources. To return your used device, please use the return and
collection systems or contact the retailer where the product was purchased. They can
take this product for environmental safe recycling.
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Accessory |Food Maximum | Operation time | Speeds |Preparation
Whisk Creaml(include
38%fat) 250ml 10minutes 5-6 /
Egg white 12pcs 3minutes 6 /
Dough hook |Flour 1350g 5minutes 1-2 /
Salt 15¢g
Yeast 209
Sugar 10g
Water 9369
Lard 209
Mixer blade |Flour 100g Sminutes 1-4 /
Castor sugar 100g
Margarine 100g
Egg 2pcs




FRANCAIS

SINBO SMX 2734B, SMX 2734W ROBOT DE CUISINE MULTIFONCTION
MANUEL D'UTILISATION
AC230V, 50Hz, 800W

Description des piéces

1. Régulateur de vitesse

2. Bouton déclencheur pour

téte multifonction

3. Téte multifonction

4. Crochet pétrisseur

5. Lame de mélange

6. Fouet @
7. Bol en acier inoxydable

Caractéristiques

* Moteur tres puissant de 800 watts

* Bol en acier inoxydable brossé avec dispositif de verrouillage de base

* Réglage a 6 vitesses avec commande de mélange a impulsion pour différentes fonctions
de mélange

* Fourni avec 1 fouet, 1 batteur plat et 1 crochet pétrisseur de mélange

* |déal pour les aliments humides et secs

* Avec un design de téte articulée et inclinée en arriére pour un accés plus facile au bol
et au mélange

* Semelle antidérapante

* Mélangez, fouettez, pétrissez et battez tout aliment de votre choix pour vos créations
de desserts succulents.

Consignes de sécurité
1. Lisez attentivement le manuel d'utilisation avant d'utiliser l'appareil.
2. Eteignez l'appareil avant la fixation ou le retrait de l'équipement.
3. Gardez vos doigts éloignés des parties mobiles.
4. Utilisez l'appareil uniquement a des fins domestiques. Le fabricant n'est en aucun cas
responsable d'une mauvaise utilisation de l'appareil ou d'une défaillance liée au non-
respect de ces instructions.
5. Ne faites jamais fonctionner l'appareil sans surveillance, spécialement en présence
d'enfants ou de personnes handicapées.
6. Assurez-vous que la tension nominale de votre appareil correspond effectivement a
votre systéme électrique.

Toute erreur de connexion annule la garantie.
7. Débranchez votre appareil a la fin d'utilisation et avant de procéder au nettoyage.
8. N'utilisez de piéce et/ou d'appareil présentant des dommages. Contactez un centre
de service agréé.
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9. Toute opération sur l'appareil autre que l'entretien normal et le nettoyage par le client
doit étre effectuée par un centre de service agréé.

10. Ne plongez jamais l'appareil, le cable d'alimentation ou la fiche dans de l'eau ou
dans tout autre liquide.

11. Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre a la portée des enfants, ne laissez
pas non plus ces derniers a proximité des pieces chaudes de 'appareil, de toute autre
source de chaleur ou de tout bord tranchant.

12. En cas de dommage du cordon d'alimentation ou de la fiche, n'utilisez pas votre
appareil. Pour éviter tout risque, faites remplacer ces derniers par un centre de service
agréé.

13. Ne mettez aucun accessoire contenant du métal dans un four a micro-ondes.

14. Eteignez 'appareil et débranchez-le du secteur avant de changer les accessoires ou
de toucher aux piéces amovibles pendant l'utilisation.

15. Ne touchez pas le fouet, la lame de mélange ou le crochet de pétrissage pendant le
fonctionnement de l'appareil.

16. Utilisez un seul équipement a la fois.

17. Ne faites pas fonctionner l'appareil pendant plus de 10 minutes consécutives. Laissez-
le 30 minutes au repos avant la prochaine utilisation.

18. Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des enfants ou autres personnes aux
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites sans assistance ou surveillance,
car elles ne sauraient le faire en toute sécurité.

19. Surveillez les enfants et assurez-vous qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

20. Si le cordon d'alimentation est endommagé, faites-le remplacer par le fabricant, son
agent de service ou par des personnes qualifiées similaires afin d'éviter tout risque.

Utilisation de votre appareil

PETRISSAGE/BATTAGE/FOUETTAGE

(Voir figure A)

En fonction des aliments, vous pouvez utiliser le bol (7] et son couvercle pour préparer
jusqu'a 2 kg de pate.

1. Avant la premiere utilisation, nettoyez toutes les parties des accessoires avec de l'eau
savonneuse, puis rincez et séchez.

2. Appuyez sur le bouton (2) pour déclencher la téte multifonction (3) et la positionner
a la verticale.

3. Fixez le bol (9] sur l'appareil en le tournant jusqu'a ce qu'il s'enclenche et versez-y
les aliments, en les pesant tel que recommandé sous la fonction de pesage.

4. Fixez 'accessoire choisi (4), (5], (6) & la sortie d'alimentation, en poussant la tige a
l'intérieur du logement de l'accessoire, puis tournez d'un quart de tour vers vous pour
l'enclencher.

5. Abaissez la téte multifonction en position horizontale (vous entendrez un clic).

6. Vous pouvez ajouter des aliments au cours de la cuisson.
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7. Pour arréter l'appareil, remettez le bouton (1)  la position 0.
8. Placez l'appareil sur une surface plane, propre et séche, puis branchez-Lle.

Préparation des pates

1. Faites bouillir de l'eau dans une casserole remplie aux trois quarts, puis ajoutez du
sel et golitez.

2. Vous pouvez ajouter un peu d'huile d'olive dans l'eau si vous le désirez, pour empécher
les pates de coller.

3. Ajoutez les pates et portez a ébullition douce pendant environ 2 a 4 minutes, au godt.

Méthode

1. Mélangez la farine, le sel, Uhuile et les ceufs battus (mélangez les ceufs avec le coulis
de tomate au besoin] dans le bol mélangeur.

2. Mélangez a l'aide du crochet pétrisseur, a la vitesse Tou 2, pendant environ 2 a
3 minutes, en ajoutant de l'eau au mélange s'il est trop sec.

3. Arrétez l'appareil et rassemblez les ingrédients, puis pétrissez manuellement jusqu'a
'obtention d'une pate lisse.

4. Pour de meilleurs résultats, enroulez la pate et laissez la reposer pendant environ
15 minutes avant de la dérouler a l'aide de l'accessoire pour pates.

5. Fixez l'accessoire plat pour pates et suivez les instructions ci-dessus.

Nettoyage

1. Débranchez l'appareil.

2. Evitez de plonger le moteur dans de l'eau ou de le mettre sous un tuyau d'eau courante.
Essuyez-le a l'aide d'un chiffon doux et sec ou légérement humide.

3. Pour un nettoyage plus facile, rincez rapidement les accessoires aprés usage. Démontez
entierement l'accessoire de batteur. Utilisez les lames avec prudence, car certaines ont
des bords tranchants.

4. Lavez, rincez et essuyez les accessoires. Ces derniers sont lavables au lave-vaisselle,
a l'exception des composants métalliques.

5. Si les aliments colorent vos accessoires (carottes, oranges, etc.), frottez doucement
a l'aide d'un torchon de cuisine trempé dans de l'huile de cuisine, puis nettoyez-les de
la maniére habituelle.

Ce symbole indique que cet appareil ne doit pas étre jeté avec les ordures ménageéres.
Cette régle est applicable dans toute l'UE. Pour préserver l'environnement et la santé
des personnes face a l'élimination incontrolée des déchets, veuillez recycler l'appareil
afin de promouvoir la réutilisation durable des ressources. Pour retourner votre appareil
désuet, utilisez les systemes de renvoi et de collecte ou contactez votre revendeur. Ils
pourront alors procéder au recyclage de l'appareil en toute sécurité.

hi¢
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Accessoire Aliment Maximum Durée de foncti Vitesse: Préparation
Fouet Creme
(contenant
38 % de
matiere
grasse) 250 ml 10 minutes 5-6 /
Blanc
d'ceuf 12 piéces 3 minutes 6 /
Crochet
pétrisseur Farine 1350¢g 5 minutes 1-2 /
Sel 159
Levure 20g
Sucre 109
Eau 936 g
Saindoux |20g
Lame de
mélange Farine 100g 5 minutes 1-4 /
Sucre en
poudre 100g
Margarine | 100 g
CEuf 2 piéces
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NEDERLANDS

SINBO SMX 2734B, SMX 2734W MULTIFUNCTIONELE KEUKENROBOT
GEBRUIKSHANDLEIDING
AC230V, 50Hz, 800W

Onderdelen beschrijving
1. Snelheidsschakelaar
2. Vrijgaveknop voor
multifunctionele kop

3. Multifunctionele kop
4. Deeghaak

5. Mixer mes

6. Garde

7. Roestvrij stalen kom

Functies

* 800 Watt krachtige motor
* Geborstelde roestvrij stalen kom met basis vergrendelingsontwerp

* 6 versnellingen instelling met puls mengbediening voor verschillende mengfuncties
* Wordt geleverd met 1 draadgarde, 1 klopper en 1 kneedhaak

* |deaal voor natte en droge ingrediénten

* Met gescharnierde kantelbare kop voor een eenvoudigere toegang tot de kom en het
mengsel

* Antislip voetjes

* Mengen, kloppen, kneden en opkloppen van zo ongeveer alle mogelijke ingrediénten
van uw keuze voor uw heerlijke dessertcreaties.

Veiligheidsinstructies

1. Lees alle instructies grondig voor u het apparaat in gebruik neemt.

2. Schakel uw apparaat uit voor u de accessoires aanbrengt of verwijdert.

3. Houd uw vingers uit de buurt van bewegende onderdelen.

4. Gebruik het apparaat enkel voor het beoogde huishoudelijke gebruik. De fabrikant
aanvaardt geen aansprakelijkheid als het apparaat onderhevig is aan incorrect gebruik
of de niet-naleving van deze instructies.

5. Laat het apparaat nooit zonder toezicht als het ingeschakeld is, in het bijzonder als
er jonge kinderen of mindervalide personen in de buurt zijn.

6. Controleer of de spanning van uw apparaat overeenstemt met uw huishoudelijke
elektrisch bedradingssysteem.

Elke verbindingsfout zal de garantie nietig verklaren.

7. Verwijder de stekker van uw apparaat uit het stopcontact zodra u klaar bent en wanneer
u het reinigt.

8. Gebruik uw accessoire en/of apparaat niet als het beschadigd is. U moet contactopnemen
met een goedgekeurd service centrum.
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9. Alle werkzaamheden aan het apparaat behalve het normale zorg en onderhoud door
de klant moet worden uitgevoerd door een goedgekeurd service centrum.

10. Plaats het apparaat, het netsnoer of de stekker nooit onder in water of in een andere
vloeistof.

11. Laat het netsnoer niet binnen het bereik van kinderen hangen, dichtbij of in contact
komen met de hete onderdelen van het apparaat, een andere warmtebron of een scherpe
rand.

12. Als het netsnoer beschadigd is, mag u het apparaat niet gebruiken. Om alle mogelijk
risico’s te vermijden, moet het worden vervangen door een goedgekeurd service centrum.
13. Plaats geen accessoires met metaal in een magnetron.

14. Schakel het apparaat uit en verwijder de stekker voor u het reinigt of accessoires en
bewegende delen vervangt.

15. U mag de garde, het mes of de kneedhaak niet aanraken wanneer het apparaat in
werking is.

16. Gebruik nooit meer dan een accessoire gelijktijdig.

17. Laat het apparaat niet draaien gedurende meer dan 10 minuten. Laat het 30 minuten
rusten voor het volgende gebruik.

18. Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door kinderen of andere personen zonder
bijstand of toezicht als hun fysieke, sensorische of mentale vermogen hen beletten het
apparaat veilig te gebruiken.

19. Kinderen moeten onder toezicht staan om zeker te zijn dat ze niet spelen met dit
apparaat.

20. Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door de fabrikant, zijn
onderhoudsdienst of dergelijk gekwalificeerde personen om ieder risico uit te sluiten.

Het gebruik van uw apparaat

KNEDEN/KLOPPEN/MENGEN

(Zie afbeelding A)

Afhankelijk van de aard van de ingrediénten kan de kom (7) met het deksel worden
gebruikt om tot 2kg deeg te bereiden.

1. Voor u het apparaat de eerste maal in gebruik neemt, moet u alle onderdelen van de
accessoires reinigen met zeepwater, spoelen en drogen.

2. Druk op de knop (2) om de multifunctionele kop (3] vrij te maken en het verticaal te
plaatsen.

3. Plaats de kom (9] op het apparaat door het in positie te draaien en plaats de ingrediénten
in de kom nadat u ze gewogen hebt zoals aangegeven onder de weegfunctie.

4. Breng het gewenste accessoire (4),(5),(6) aan in de stroomuitlaat, duw de as van het
accessoire op zijn plaats en draai hem een kwart draai tot het vergrendelt.

5. Laat de multifunctionele kop zakken in een horizontale positie (u hoort een klikken
geluid).

6. Tijdens de bereiding kunt u de ingrediénten toevoegen.
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7. 0m het apparaat te stoppen, draait u de knop (1) terug naar 0.
8. Plaats het apparaat op een vlak, schoon en droog oppervlak en daarna steekt u de stekker
in het stopcontact

Pasta koken

1. Breng een pan drie kwart vol met water aan de kook. Breng op smaak met zout.

2. U kunt optioneel een kleine hoeveelheid olijfolie toevoegen aan het water. Dit kan helpen
voorkomen dat de pasta aan elkaar zou kleven.

3. Voeg de pasta toe en laat ze zachtjes koken gedurende 2 tot 4 minuten.

Methode

1. Plaats de bloem, het zout, de olie en geklopte eieren (eieren moeten worden gemengd
met tomatenpuree indien van toepassing) in de mengkom.

2. Meng met de deeghaak aan een snelheid van 1-2 gedurende ca. 2-3 minuten. Voeg water
toe als het mengsel te droog is.

3. Schakel de robot uit en verzamel alle ingrediénten en kneed met de hand tot u een glad
deeg bereikt.

4. Voor een optimaal resultaat vouwt u het deeg samen en laat u het ca. 15 minuten rusten
voor u het uitrolt met het pasta accessoire

5. Breng het accessoire om vlakke pasta te maken aan en volg de bovenstaande instructies.

Reiniging

1. Verwijder de stekker uit het stopcontact.

2. U mag de motor nooit onderdompelen in water en u mag het ook niet onder stromend
water houden. Wrijf het schoon met een zachte droge of licht vochtige doek.

3. Voor een eenvoudigere reiniging kunt u de accessoires snel spoelen na gebruik. Demonteer
het mixer hulpstuk volledig. Hanteer de messen voorzichtig want ze hebben scherpe randen.
4. Was, spoel en wrijf de accessoires schoon of plaats ze in de vaatwasmachine, behalve
voor de metalen onderdelen.

5. Als uw accessoires verkleurd raken door de etensresten (wortelen, sinaasappelen) kunt
u ze zachtjes schoon wrijven met een handdoek in spijsolie en ze daarna op de normale
wijze reinigen.

Deze markering wijst erop dat dit product in heel de EU niet mag worden verwijderd samen
met huishoudelijk afval. Om eventuele schade te voorkomen aan het milieu of de gezondheid
omwille van ongecontroleerde afvalverwijdering moet u het op verantwoordelijke wijze
recycleren om een duurzaam hergebruik van grondstoffen te stimuleren. Als u uw gebruikt
toestel wilt retourneren, kunt u de ophaal- en verzamelsystemen gebruiken of contact
opnemen met de detailhandelaar waar u het product aangekocht hebt. Zij kunnen dit product
terugnemen voor een milieuvriendelijke recycling.

B
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Accessoire | Etenswaren | Maximum | Bereidingstijd | Snelheden | Voorbereiding
Garde Room (38%
vetgehalte] | 250ml 10minutes 5-6 /
Eiwit 12pcs 3minutes 6 /
Deeghaak Bloem 13509 Sminutes 1-2 /
Zout 15g
Gist 209
Suiker 10g
Water 9369
Vet 209
Mixer mes | Bloem 100g S5minutes 1-4 /
Kristalsuiker| 100g
Margarine 100g
Eieren 2pcs
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DEUTSCH

SINBO SMX 2734B, SMX 2734W MULTIFUNKTIONSKUCHENGERAT
BEDIENUNGSANLEITUNG
Wechselstrom AC230V, 50Hz, 800W

Beschreibung der Teile

1. Rihrstufenschalter

2. Freigabetaste des
Multifunktionskopfs

3. Multifunktionskopf

4. Teighaken

5. Rihrwerkklinge

6. Schneebesen

7. Rihrschiissel aus Edelstahl

Funktionen und Eigenschaften
* Hochleistungsmotor 800 Watt
* Schissel aus gebiirstetem Edelstahl mit Einrastfunktion

* 6-Rihrstufen mit Impulssteuerung fiir verschiedene Rihrfunktionen

* Auslieferung mit einem 1 Schneebesen aus Metall, 1 Rithrhaken und 1 Teighaken

* |deal fiir feuchte und trockene Zutaten

* Design mit nach hinten klappbarem Schwenkkopf fiir leichten Zugriff auf die Rihrschiissel
und deren Inhalt.

* Rutschsicherer Gerateful3

* Mixen, rithren, kneten und schlagen Sie die Zutaten lhrer Wahl, um wohlschmeckende
Desserts und Kuchen zuzubereiten.

Sicherheitshinweise

1. Lesen Sie vor der Benutzung die Bedienungsanleitung aufmerksam.

2. Schalten Sie das Gerat aus, bevor Zubehorteile und Aufsatze anbringen oder abnehmen.
3. Halten Sie Ihre Finger von beweglichen Teilen fern.

4. Verwenden Sie das Gerat ausschlieBlich vor den vorgesehenen Zweck im Haushalt.
Der Hersteller Gbernimmt keinerlei Haftung, wenn das Gerat nicht zweckgemaf oder
unter Nichteinhaltung dieser Bedienungsanleitung verwendet wurde.

5. Lassen Sie das laufende Gerat niemals unbeaufsichtigt, insbesondere wenn Kinder
oder Personen mit kérperlichen bzw. geistigen Einschrankungen anwesend sind.

6. Uberpriifen Sie ob, die auf dem Gerat angegebenen Spannungswerte denen der
Betriebsspannung in lhrem Haushalt entsprechen.

Jeder Fehler beim Anschluss an die Stromzufuhr hat einen Verlust der Gewahrleistung
zur Folge.

7. Ziehen Sie stets den Netzstecker, sobald Sie das Gerat nicht mehr benutzen und bevor
Sie es reinigen.
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8. Verwenden Sie die Aufsétze und/oder das Gerat niemals im schadhaften Zustand.
Wenden Sie sich in diesem Fall an den zustandigen Kundendienst.

9. Von der normalen Pflege und Reinigung durch den Kunden abgesehen, miissen alle
Arbeiten am Gerat nur in der zustandigen Kundendienstwerkstatt ausgefiihrt werden.
10. Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Netzstecker niemals in Wasser oder
andere Flissigkeiten.

11. Lassen Sie das Netzkabel nicht Reichweite von Kindern lose herabh&ngen, halten
Sie es von den heiflen Teilen lhres Gerats, sowie von allen anderen Hitzequellen und
scharfen Kanten fern.

12. Wenn das Netzkabel beschadigt wurde, diirfen Sie das Gerat nicht verwenden. Um
alle Risiken zu vermeiden, muss es durch eine zugelassene Kundendienstwerkstatt
ausgetauscht werden.

13. Stellen Sie die metallenen Zubehdrteile niemals in eine Mikrowelle.

14. Schalten Sie vor dem Aufstecken von Zubehorteilen oder dem Handhaben der
beweglichen Teile das Gerat aus.

15. Bertihren Sie niemals den Schneebesen, das Rihrwerk oder den Knethaken, wenn
das Gerét in Betrieb ist.

16. Verwenden Sie stets immer nur einen Aufsatz auf einmal.

17. Lassen Sie das Gerat nicht langer als 10 Minuten ohne Pause laufen. Lassen Sie es
30 Minuten ruhen, bevor Sie es erneut einschalten.

18. Das Gerat ist nicht zur unbeaufsichtigten Benutzung durch Kinder oder Personen
mit Einschrankungen ihrer kognitiven, sensorischen und geistigen Fahigkeiten vorgesehen,
sofern diese dabei nicht angeleitet oder beaufsichtigt werden.

19. Kinder miissen beaufsichtigt werden, um dafiir zu sorgen, dass sie nicht mit dem
Gerét spielen.

20. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, dessen
Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahren zu
vermeiden.

Nutzung des Gerats

KNETEN/SCHLAGEN/RUHREN

(Siehe Abbildung A)

Je nach Art der Zutaten kann die Riihrschiissel (7) mit ihrer Abdeckung fur die Zubereitung
von bis zu 2 kg Teig verwendet werden.

1. Bevor Sie das Gerdt zum ersten Mal verwenden, missen alle Zubehdrteile in
Seifenwasser gewaschen und anschlieend abgespiilt und abgetrocknet werden.

2. Driicken Sie die Taste (2], um den Multifunktionskopf (3] freizugeben, und stellen Sie
diesen in senkrechte Position.

3. Setzen Sie Schiissel (9] in das Gerat, indem Sie dieses bis zum Einrasten drehen.
Fillen Sie die Zutaten ein und wiegen Sie diese, wie angegeben, mit der Wiegefunktion.
4. Befestigen Sie das gewiinschte Zubehorteil (4), (5), (6) am vorgesehenen Einsatz,
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driicken Sie dabei das Zubehdrteil mit einer Vierteldrehung hinein, bis es in der richtigen
Position einrastet.

5. Senken Sie den Multifunktionskopf in waagrechte Position (dabei sollte ein Klick zu horen
sein).

6. Wahrend der Vorbereitung kdnnen Sie Zutaten hinzugeben.

7.Um das Geréat anzuhalten, drehen Sie den Knopf (1) zuriick auf 0.

8. Stellen Sie das Gerat auf eine flache, saubere und trockene Unterlage, und verbinden
Sie den Stecker mit der Stromzufuhr.

Pastazubereitung

1. Bringen Sie das Wasser in einem zu drei Vierteln gefiillt Topf zum Kochen, und fligen Sie
nach Geschmack Salz hinzu.

2. Sie kénnen optional eine kleine Menge Olivendl in das Wasser hinzugeben, damit die
Pasta weniger zusammenklebt.

3. Geben Sie die Pasta hinzu und kochen Sie diese auf kleiner Flamme fiir 2 bis 4 Minuten.

Zubereitung

1. Fiillen Sie Mehl, Salz, Ol und die aufgeschlagenen Eier (bzw. je nach Rezept die mit dem
Tomatenmark vermischten Eier) in die Riihrschissel

2. Rithren Sie mit dem Teighaken auf Stufe 1-2 fiir 2-3 Minuten, gieen Sie bei Bedarf etwas
Wasser hinzu.

3. Schalten Sie das Gerat aus, nehmen Sie die Masse heraus, und kneten Sie alles mit der
Hand, bis Sie einen glatten, geschmeidigen Teig erhalten.

4. Wickeln Sie anschlieflend Teig in Frischhaltefolie und lassen Sie in mindestens 15 Minuten
ruhen, bevor Sie diesen mit dem Pastaaufsatz ausrollen.

5. Befestigen Sie dazu Aufsatz fiir flache Pasta am Gerat, und folgen Sie den vorherigen
Anweisungen.

Reinigung

1. Ziehen Sie den Geratenetzstecker.

2. Tauchen Sie niemals das Gerat in Wasser, und halten Sie diesen auch nicht unter flieBend
Wasser. Wischen Sie es stattdessen mit einem trockenen oder leicht angefeuchteten Tuch
ab.

3. Die Zubehdrteile lassen sich leichter reinigen, wenn sie nach der Benutzung unter
flieBendem Wasser abgespiilt werden. Nehmen Sie den Mixeraufsatz vollstandig auseinander.
Handhaben Sie die Klinge mit Vorsicht, da diese scharfe Schneidkanten hat.

4. Waschen, spiilen und trocknen Sie die Zubehdrteile. Diese kdnnen mit Ausnahme der
Metallteile alternativ auch im Geschirrspiiler gereinigt werden.

5. Wenn Zubehérteile durch einzelne Zutaten (Mohrriiben, Organen usw.) verfarbt sein
sollten, reiben Sie diese vorsichtig mit einem in Ol getauchten Kiichentuch ab, und séubern
Sie diese anschlieflend auf die Ubliche Weise.

hi¢
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Diese Kennzeichnung gibt an, dass dieses Produkt in der EU nicht zusammen mit dem
normalen Hausmiill entsorgt werden darf. Helfen Sie mégliche durch unkontrollierte
Miillbeseitigung verursachte Schaden fiir die Umwelt bzw. menschliche Gesundheit zu
verhindern, und tragen Sie durch verantwortungsbewusstes Recycling zur nachhaltigen
Wiederverwertung von Rohstoffen bei. Fiir die Riickgabe Ihres Altgerates nutzen Sie
bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme, oder kontaktieren Sie den Handler, bei dem
Sie das Gerat gekauft haben. Diese nehmen Altgeréte fiir ein umweltgerechtes Recycling
zuriick.

Zubehdr | Lebensmittel| Maximum | Behandl d Geschwindigkeitsstufe | Vorbereitung
Schneeb
esen Sahne
(Fettgehalt
38% Fett) 250ml 10 Minuten 5-6 /
EiweiB 12 Stiick | 3 Minuten 6 /
Teig
haken Mehl 1350 g Sminutes 1-2 /
Salz 15¢g
Hefe 209
Zucker 109
Wasser 936 g
Schmalz 209
Rihrwerk
klinge Mehl 100 g 5minutes 1-4 /
Haushalts
zucker 100¢g
Margarine 100 g
Ei 2 Stiick
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ESPANOL

COCINA MULTIFUNCIONAL SINBO SMX 2734B, SMX 2734W
MANUAL DE INSTRUCCIONES
AC230V, 50Hz, 800W

Descripcion de piezas

1. Interruptor de control de
velocidad

2. Boton de liberacion de la
cabeza multifuncién

3. Cabeza multifuncion

4. Gancho para masa

5. Cuchilla de mezcla

6. Batidor

7. Tazén de acero inoxidable

Caracteristicas

* Motor de alto poder de 800 watts

* Tazén de acero inoxidable cepillado con disefo de base de bloqueo

* Ajuste de 6 velocidades con Control de mezcla por pulso para diferentes funciones de
mezcla

*Viene con 1 batidor de alambre, 1 batidor planoy 1 gancho para mezclar masa

* |deal para los ingredientes secos humedos

* Con disefo de cabeza con bisagras para inclinacion hacia atras para facilitar el acceso
al tazény la mezcla

* Base antideslizante

* Mezcle, incorpore, amase, bata e incorpore casi cualquier ingrediente de su eleccién
para sus creaciones de postres deliciosos.

Instrucciones de seguridad
1. Lea atentamente las instrucciones antes de usar su aparato.
2. Apague el aparato antes de montar y retirar los accesorios.
3. Mantenga los dedos alejados de las piezas méviles.
4. Solo utilice el aparato para su uso doméstico previsto, el fabricante no acepta ninguna
responsabilidad si el aparato esta sujeto a uso o incumplimiento impropio de acuerdo
con estas instrucciones.
5. Nunca deje el aparato funcionando sin vigilancia, especialmente cuando los nifios
pequenos o personas con discapacidades estan presentes.
6. Revise que el voltaje de su aparato corresponda al sistema de cableado eléctrico de
su hogar.
Cualquier error de conexién anulara la garantia.
7. Desenchufe el aparato tan pronto como haya terminado de usar y cuando lo esta
limpiando.
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8. No utilice el accesorio y / o aparato si se ha dafado. Debe comunicarse con un centro
de servicio autorizado.

9. Cualquier trabajo en el aparato que no sea el cuidado normal y limpieza por parte del
cliente debe ser realizado por un centro de servicio autorizado.

10. No coloque el aparato, el cable de alimentacion o el enchufe en agua corriente ni en
otro liquido.

11. No permita que el cable de alimentacion cuelgue dentro del alcance de los nifios, o
llegue cerca o en contacto con las partes calientes del aparato, cualquier otra fuente de
calor o cualquier borde afilado.

12. Si el cable de alimentacion o el enchufe estan danados, no utilice el aparato, para
evitar cualquier riesgo, estos deben ser reemplazados por un centro de servicio autorizado.
13. No coloque accesorios con metal en un horno de microondas.

14. Apague el aparato y desconéctelo de la alimentacién antes de cambiar los accesorios
o acercarse a las partes que se mueven en uso.

15. No toque el batidor, la cuchilla de mezcla o el gancho de amasar mientras el aparato
esta en funcionamiento.

16. Utilice solo un archivo adjunto a la vez.

17. No use el aparato por mas de 10 minutos a la vez. Permita que descanse por 30
minutos antes del siguiente uso.

18. Este aparato no esta disefado para ser utilizado por los nifios u otras personas sin
ayuda o supervision si sus capacidades fisicas, sensoriales o mentales les impiden
utilizarlo de forma segura.

19. Debe vigilarse a los nifios a fin de asegurarse que no jueguen con el aparato.

20. Si el cable de alimentacidn esta dafiado, debe acudir al fabricante, distribuidor,
servicio técnico o similares personas capacitadas, para poder reemplazarlo y evitar asi
cualquier peligro.

Uso del aparato

AMASAR/BATIR/INCORPORAR

(Vea la figura A)

Dependiendo de la naturaleza de los ingredientes, el tazén (7) con su cubierta se pueden
utilizar para preparar hasta 2 kg de masa.

1. Antes de utilizar por primera vez, limpie todas las piezas de los accesorios con agua
jabonosa, enjuague y seque.

2. Pulse el botén (2] para la liberacion de la cabeza multifuncién (3] y elevarla a una
posicion vertical.

3. Coloque el recipiente (9) en el aparato girando hasta que encaje en su posicién y
coloque los ingredientes en él, ponderando como se indica en la funcion de pesaje.

4. Coloque el accesorio deseado (4), (5), (6) en la toma de corriente, empujando el eje del
accesorio casero y gire un cuarto de vuelta hacia usted para que encaje en su posicion.
5. Baje la cabeza multifuncién a la posicién horizontal (deberia escuchar un clic).
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6. Durante la preparacion, puede agregar ingredientes.
7. Para detener el aparato, gire la perilla (1) de nuevo a 0.
8. Coloque el aparato sobre una superficie plana, limpiay seca y luego conecte su aparato.

Para cocinar pasta

1. Ponga una cacerola de tres cuartos de su capacidad de agua a hervir, afada sal al
gusto.

2. Es opcional anadir una pequena cantidad de aceite de oliva al agua, esto puede ayudar
a prevenir que la pasta se pegue.

3. Agregue la pasta y hierva suavemente durante aproximadamente 2 a 4 minutos al
gusto.

Método

1. Cologue la harina, la sal, el aceite y los huevos batidos (los huevos se deben mezclar
con el puré de tomate) en el recipiente de mezcla.

2. Mezcle con el gancho para pasta en la velocidad de 1-2 durante aproximadamente 2-
3 minutos, ahadiendo agua si la mezcla estad demasiado seca.

3. Apague la maquina, retna los ingredientes y amase a mano hasta obtener una masa
lisa.

4. Para obtener los mejores resultados, envuelva la masa y luego déjala reposar durante
aproximadamente 15 minutos antes de rodarla con el accesorio para pasta

5. Monte el accesorio para aplanar la pasta y siga las instrucciones anteriores.

Limpieza

1. Desconecte el aparato.

2. Nunca sumerja el motor en agua ni lo coloque debajo de agua corriendo, limpielo con
un pafio himedo y seco o ligeramente mojado.

3. Para facilitar la limpieza, enjuague rapidamente los accesorios después de su uso.
Desmantele completamente el accesorio mezclador. Maneje las cuchillas con cuidado,
ya que algunas tienen bordes de corte afilados.

4. Lave, enjuague y limpie los accesorios o pongalos en el lavavajillas, con excepcidn de
los componentes de metal.

5. Si sus accesorios estan descoloridos por los alimentos (zanahorias, naranjas, etc.),
frote suavemente con papel de cocina humedecido en aceite de cocinay luego se limpie
de la forma habitual.

hi¢
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Este simbolo indica que el aparato no debe tirarse junto a la basura del hogar, en toda
la UE. Para evitar cualquier dano medioambiental o a la salud humana derivado de un
desecho incorrecto, recicle responsablemente para asi fomentar la reutilizacién sostenible
de los recursos materiales. Para ello, acuda a los puntos de recogida y reciclaje
autorizados, o bien contacte con el distribuidor o establecimiento donde adquirié el
producto. Ellos pueden llevarse el aparato para encargarse del reciclaje ecoldgico del

mismo.
Accesorio Alimento Maximo Tiempo de operacion Velocidades | Preparacién
Batidor Crema
lincluye
38% de
grasa) 250ml 10minutes 5-6 /
Clara
de huevo 12pcs 3minutes 6 /
Gancho
para masa Harina 13509 Sminutes 1-2 /
Sal 15g
Levadura 20g
Azlcar 10g
Agua 9369
Manteca
de cerdo 20g
Cuchilla de
mezcla Harina 100g 5minutes 1-4 /
Azucar
pulverizada
(Castor) 100g
Margarina 100g
Huevo 2pcs
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Pycckuii
MHOTO®YHKLIMOHATbHBIA KYXOHHbIA KOMBAVH SINBO SMX 2734B, SMX 2734W
MHCTPYKLIUA MO SKCMNYATALUKN
AC230 B nepemeHHoro Toka, 50 I'iy, 800 BT

Onucanue

1. lMepexntouatens ckopocT

2. KHorka ae6nok1poBky Ans
MHOTO(YHKLIMOHANBHOM rON0BKM

3. MHorodyHKLUMOHaNbHas ronoska
4. Kptok ans tecta

5. Jle3Bue ans cMelwmBaHus

6. Hacazka ans B3busaHus

7. Yawa u3 HepxxasetoLLen cTan

XapakTepucTuku

* BbICOKOMOLLHBII MOTOp (800 BatT)
* Yalwa v3 Hep>kaBetoLLeit MaTMPOBAHHOM CTanm C KOHCTPYKLIMEN, MpeAnonaratoLLei 6okMpoBKY OCHOBaHNS
* 6 CKOPOCTEit C UMMYNbCHBIM YpaBAEHNEM CMELLMBAHUEM ANt PA3NNYHbIX (DYHKLMIA CMeLLNBAHIS

* B komnnekT BXOAMT 1 BeHuMK, 1 nonaTka u 1 KproK Ans CMeLLnBaHmus TecTa

* ineanbHo NOAXOANT ANS BAXKHBIX 1 CYXUX UHTPEANEHTOB

* C KOHCTPYKUMeiA NOABECHON OTKMAHON ronoBKM AN 06ecneyeHns Nerkoro AOCTyNa K yalle 1 cMecu

* Heckonb3siLLye HoXKM

* CmewwmBaiiTe, B3bMBaiiTe v 3amellnBanTe nobble MHIPEANEHTBI ANS MPUrOTOBEHNS POCKOLIHBIX
[11ecepToB.

WHCTpyKumMM no TexHuke GesonacHocTH

1. Mepes Ha4anoM akcrnyatauumi U3fenns TIATeNbHO U3YUnTe MHCTPYKLMIO.

2. Tepen yCTAHOBKOI M CHATUEM HACAAOK BbIKIHOUAIATE KOMOAVH.

3. [lepxuTe nanbLibl Ha AOCTATO4YHOM PACCTOSHUN OT ABUXKYLUMXCS YacTeil.

4. Vicnonb3yitTe npubop TONbKO NO Ha3HaueHWto Ans GbITOBbLIX LUeneld, NpoU3BOAUTENb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM B Clly4ae UCMOb30BaHMS koMbanHa HeHaanexatmm o06pa3om nmbo HecobnofeHmns
TPe6OBAHMI JAHHON MHCTPYKLIAM.

5. Hukor fia He ocTasnsiiTe npubop 6e3 Haa3opa BO Bpems paboThbl, 0COBEHHO B MPUCYTCTBUM AETEN NN
He1eecnoCco6HbIX L.

6. Y6eauTech, YTo HanpsikeHue Npubopa coBnafaeT ¢ HaMPSKEHUEM CUCTEMbI 3NIEKTPOMPOBOAKY.

B cnyyae HenpasubHOrO BbINONHEHMS COBANEHNIA rapaHTust He ByAeT AeiiCTBOBATS.

7. BbikntouaiiTe npu6op 13 po3eTki, Kak TOMbKO Bbl 3aKOHUMIN MCMONb30BATH €0, @ TakKEe BO BPEMS €10
O4UCTKM.

8. He vcnonbayiite Hacazku Wi kombaiiH B Criyuae vx noBpexxaeHns. B atom cnyuae cneayeT 06patiTbCs
B @BTOPU30BAHHbI CEPBMCHBIN LIEHTP.

9. JNto6ble paboTbl ¢ NPUGOPOM, MOMUMO 0BbIYHOTO YXOAa W OUMCTKM, BbINONHSEMON MOKynaTenem, A0MKHb

-26-



BbIMONHATLCS B @BTOPM30BAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE.
10. He nometwaiite npuop, LWHyp NUTaHUS UM BUIKY B BOAY UNW HE NMOMeLLaiiTe ux B NtoGyto Apyryto
XKNAKOCTb.

11. He ponyckaiite cBelWWBAHMS WHYpa NUTaHUS B MeCTe, JOCTYMHOM ANs feTeid, a Takxe ero
COMPUKOCHOBEHNS C rOpSUMMM AeTansiMu KoM6aiiHa 1 Nto6bIM APYrvM UCTOYHUKOM Tenna uim 0CTPbIMM
Kpasmn

12. B cnyyae noBpexAeHNs LUHypa MUTaHUS UNK LUTENCENbHON BUMIKM aKCnyaTauuto npuéopa cnepyet
npexkpaTnTb. Bo n3bexxanme pucka nospexxaeHHbIe AeTanm AOMKHbI 6bITb 3aMEHeHb! B aBTOPU30BAHHOM
CEPBUCHOM LIEHTpE.

13. He nomeLyaiite akceccyapbl ¢ METaNNMYECKUMMU dMEMEHTaMI B MUKPOBONHOBYHO MEYb.

14. Tepef 3aMeHON akceccyapoB Unu B Cllyvae MPUONKEHNS K AeTansM, KOTOPbIE ABUralOTCS BO BpEMS
paboTbI, HEOBXOANMO BbIKIOUATb M3JENNE U OTKIIOUATb €70 OT PO3ETKN.

15. He npukacaiiTecb K BEHUMKY, N€3BUI0 ANS CMELLIMBAHNS UM KPIOKY ANS 3aMeLLNBaHNS BO BPEMS
pab6oTbl npubopa.

16. Vicnonb3yiiTe TONbKO OAHY HACAAKY 32 OAVH pas.

17. Mpubop He fonxeH pabotatb B TeueHne 6onee 10 MuHYT 3a OANH pas. lMepend cneaylownm
1CMONb30BAHMEM HEOOXOANMO BbIXKAATb 30 MUHYT.

18. 310T NpubOp He NpeAHa3HayeH Ans aKcnayaTauun AETbMU UK UHBIMK MLAMK 6€3 NOMOLLM Unu
Haz30pa, ecn X U3NIECcKIe, CEHCOPHbIE UM MEHTaNbHbIE CIOCOBHOCTY HE MO3BOMAKOT UM OCYLLECTBNIATL
aKennyaraumio 6e30nacHo.

19. Heo6x0anmo cneanTb 3a AETbMU C LiENbK NPeAoTBPALLEHNS UrPbl C MNTOM.

20. Ecnm WHyp nuTanms noBpex/eH, He06X0ANMO 06paTUTLCS K PMPME-U3rOTOBUTENIO, €€ CEPBUCHOMY
areHTy UM MHbIM KBaNMULMPOBAHHBIM NMLAM A5 €r0 3aMeHbl BO U36exaHne onacHoCTH.

JKennyaTaums uspenus

3AMELLUMBAHWE/B3BMBAHUE

(cm. pucyHok A)

B 3aBucuMoCTM OT xapakTepa MHrpeAneHTOoB, Yala (7) ¢ KPbILLKOA MOXET UCMOoNb30BaTbCS ANs
NPUroTOBNEHMS A0 2 K TecTa.

1. Mepen nepBbIM MCMOb30BAHNEM HEOOXOAMMO NPOVU3BECTY OUMCTKY BCEX €TaNEi aKceccyapos nyTeM
1IX MOMNOCKaHWS B MbIIbHON BOAE U CYLUKM.

2. Haxxmute KHonky (2) Anst Ae6n0OKMpOBKN MHOrO(YHKLMOHANBHOI ronoBkK (3) 1 NOAHUMAHUS ee B
BEPTUKaNbHOE MONOXeEHNE.

3. YcTaHosuTe yaluy (9) Ha Npubop nyTem BpaLLEeHUs e [0 LUeNYKa B JOMKHOM NONOXEHUN 1 NOMECTUTE
B HEE MHIPeANEeHTbI, B3BECUB WX B COOTBETCTBIM C MCMONb3YEMOM (hyHKLIMEN.

4. BknrounTe Tpebyembiii akceccyap (4),(5),(6) B po3eTky, NPOTONKHYB Ban akceccyapa B NepoHavasbHoe
MONOXeHMe 1 NMOBEPHYB €ro Ha YeTBEPTb BMepef, HT0ObI 3apMKCMPOBATD B HY)XHOM MONOXEHNM.

5. OnycTuTe MHOrotyHKUMOHANBHYHO FOSI0BKY B FOPU30HTANBLHOE MONOXKEHME ([OMKEH BbITb CMbILLEH
LLeNHOK).

6. Bo Bpems NoAroTOBKM MOXHO 06aBNSTb MHIPEANEHTbI.

7. [inq npekpatLeHns paboTbl npubopa nosepHuTe pyuKy (1) 06paTHo B nonoxerme 0.
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8. CHayana cnepyeT pa3mMecTuTb NpuBOp Ha NAOCKOMA, YXCTON 1 CyX0ii NOBEPXHOCTM 1 3aTEM BKITIOUMTE BUNKY
B PO3ETKY.

MpuroToBneHne MakapoH

1. [loBemTe KacTpHomio, HAMONHEHHYHO Ha TPY YeTBEPTM BOAOH, O KUNEHHS, A06aBLTe COMb NO BKYCY.

2. Mo >xenannio B BoAy MOXHO f06aBUTb HEOONbLUIOE KONMYECTBO ONIMBKOBOrO MAcna, 370 NOMOXET
NpeAoTBPATUTb CAUNAHNE MAKaPOH.

3. [lo6aBbTe MakapoHbl U KUNATUTE UX HA MEAJIEHHOM OTHE NPUONU3NTENBHO 2-4 MUHYTBI.

MeTon

1. TomecTnTe Myky, CONb, Macno 1 B36UTble LA (LA AOMKHBI ObITb CMELLAHbI C TOMATHBIM MIOPE, ECAN
MPUMEHNMO) B MUCKY ANS CMELLMBAHMS.

2. CMeLuvBaiiTe NPOAYKTbI C MOMOLLBK KPHOKA NS CMELLMBAHMS Ha CKOPOCTU 1-2 NpubanantensHo 2-3
MWHyTbI, l06aBMB BOAY, ECAIN CMECh CIULLKOM CyXas.

3. BoikniounTe KoMOaitH, NOMECTUTE MHIPEANEHTbI BMECTE W 3aMECUTe PYKOA A0 NONy4eHmst 0AHOPOAHOrO
TecTa.

4. [Ins nony4eHms fyuLumx pe3ynsTaTtos ckaTaitTe TeCTO U AaiiTe eMy HACTOATLCS NMPUBNM3NTENBHO 15 MURYT
nepe/ packaTbiBaHMEM C MOMOLLbH HACAAKN AS NACTbI.

5. YcTaHoBuTe HacaKy Ans MpUroTOBNEHNS NOCKON NACTbI 1 CEAYIATE MHCTPYKLMAM.

OuucTka

1. BbikntounTe n3fenue u3 poseTky.

2. Hukor fa He norpy>xaiiTe MOTOp B BOY M HE NOMeELLAiTe ero Noj BOAONPOBOAHYHO BOAY, NPOTUPaNTe ero
MSIrKOW CyXOi U CRierka BNaXxHoi TKaHbHo.

3. [ins 6onee nerkoii 04MCTKM CnepsyeT BbICTPO ONONACKMBATb akceccyapb! Cpasy nocne Uenonb3oBaHus.
MonHocTbto pa3bupaiite npucnocobnenmre Mukcepa. ObpallaiiTecs ¢ Ne3BUSMU C OCTOPOXHOCTbIO, TaK Kak
HEKOTOPbIE 13 HUX MMEIOT O4eHb OCTPYHO KPOMKY.

4. MpombliBaiiTe, Npononack1eanTe U NPOTMpaiiTe akceccyapbl M60 NOMELLANTE UX B NOCYAOMOEYHYIO
MaLLMHY, 33 UCKNIOYEHNEM METANINIECKNX KOMMOHEHTOB.

5. Ecnm akceccyapbl noTepsnv UBET B pe3ynbTaTe BO3AENCTBUS NPOAYKTOB (MOPKOBb, anefibCuHbl U T.4.),
WX CnepyeT NPOTEPeTb C MOMOLLBHO KYXOHHOTO MONOTEHLA, CMOYEHHOTO B Macne Ans NpuroTOBNEHNS MULLK,
11 3aTEM OUUCTUTb 0ObI4HBIM CTIOCOBOM.

[laHHas MapkupoBKa yKasbiBaeT Ha TO, YTO M3Aenne He AOMKHO YTUAN3NPOBATLCA C APYTMM ObITOBbIMI
oTxoAamu Ha Tepputopun EC. [Ins npenoTspalLeHns BO3MOXHOr0 BPeAa ANSi OKPY>KAOLLEN CPefbl unu
3/10p0BbS YenoBeKa BCNeACTBIUE HEKOHTPOAMPYEMON YTUAM3ALMM OTXO0B, 06ECTevLTe NepepaboTky AaHHOrO
13[enust OTBETCTBEHHBIM 06PA30M C LIENbIO MPOAOIKUTENBHOMO MOBTOPHOMO UCTONb30BAHNS MaTepuasbHbIx
pecypcos. [1nst BO3BpaLLEHMs 0TPaBOTaHHOrO M3Aens BOCTIONb3yiTeCh CHCTEMaMM BO3BpaTa v céopa
CBSXKMTECH C MPOAABLIOM, y KOTOPOrO 6bla MPUOOPETEH AaHHbIA ToBAap. OHU MOryT MPUHSTL €ro Ans
aKonoruyeckn 6e3onacHoi nepepaboTku.

hi¢
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Axceccyap MpoaykT Makc. o6bem | Bpems pa6otbl | CkopocTb MoaroToBka
Hacazka ans
B36MBaHuS Kpew (Bkn.
38% >up) 250 Mn 10 MuHYT 5-6 /
Benok siiua | 12 wr. 3 MUHYTbI 6 /
Kptok ans
TecTa Myka 1350 1 5 MuHYT 1-2 /
Conb 151
[poxoku 20r
Caxap 10r
Bona 936 1
Cano 20r
Tlessue ans
CMeLLMBaHus Myka 1001 5 MuHYT 1-4 /
CaxapHas
nyapa 1001
Mapraput 1001
diiua 2Wr.

1=
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TAPAHTUIHBIN TAJIOH

4
Slnq)‘ TAPAHTUMHBINA TAJOH No: 1-2734-02122015

HanmenoBanne
Monenb
CepuiiHblii HOMEpP
JlaTa npoaxxu
Cpok rapaHTHHHOTO 0OCTy)KUBaHUs 12 mMecsieB
Hanmenoanue, agpec

U Tere(oH TOpryrouieil opraHu3aniuu

IToanucs nmpoxasua IlITamm mara3zuHa

B ciiyuae HEOOXOAMMOCTH HPOBEICHHS TapaHTHITHOTO OOCIYKUBAaHMUSL,
uHpOpMALMI0O 00 aBTOPM30BAHHBIX CEPBUCHBIX LEHTPAX MOXHO
MOJYYUTh B KOHTAaKT ILeHTpe, mo Ttenedony: 8-800-333-17-74, mno
2JIEKTPOHHOH moute info@sinbo.ru nimm Ha caiite www.sinbo-russia.ru

B rapanTuiiHoM 00CTy>KUBaHUH MOKET ObITh OTKAa3aHO HPH:
-HapyLEeHUH norpeduTeseM HpaBUI 9KCILTyaTalluH banict
TPAHCIIOPTUPOBKHU

-HCIIOB30BaHUM B IPO(ECCHOHANBHBIX LEIIX

- HaJINYUA IIOBPEXICHUH, HAHECEHHBIX [JOMAIIHUMHU >KHBOTHBIMH,
IPbI3yHAMH U OBITOBBIMH HACEKOMBIMU

- IPU3HAKOB CAMOCTOSITEILHOIO PEMOHTA

- HaJlMuMe IOBPEKACHUN, BbI3BAHHBIX JEHCTBUSAMU HENPEOMOIMMON
CHJIBI MJIM TPETHUX JIUL]

C YCJIOBUSAMU COIJIAC€H, HU3JACIUE IIPOBEPEHO B MOEM INPUCYTCTBUH,
l'IpeTeI-BI/Iﬁ K BHCIIHEMY BULY u KOMIUICKTAIlun HE
HUMCIO

(IMoamuck mokymaTest)
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HUndopmanus 0 npousBeIeHHbIX padoTax

Jata Boimonnennsie | [lara [oamnuce Ilonmnucs
npueMa B pa6OTLI BbI/Ia4X U3| COTPpYAHHKaA KJIMCHTa
ACI] ACI ACI]
War : «[leuma dnexTy Ypionep WHwaat Cnop Mansemenepu UmansT Canaiin Be TukapeT AHonum LLnpkeTn» Xapamupaape

Meskun, [xuxanrip Max. losepmkun, [xan. Ne 4, Apxbinap, Ctambyn, Typups.

CTpaHa npoussoauTens: Kuraii

WUmnopTep B P®: O6LLECTBO C OrpaHM{EHHO 0TBETCTBEHHOCTbIO «Xacken»
105187, r. Mockea, yn. LLlepbakosckas 53, kopn. 15, PO

WHH 7719269331 OKMO 771901001
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YKpaiHcbKa
SINBO SMX 2734B, SMX 2734W BArATO®YHKLIOHATbHUA KYXOHHMIA KOMBANH
IHCTPYKLYIS! 3 EKCTUTYATALY
AC230B, 50r, 800 BT

Onuc YacTuHM

1. Perynatop WBKAKOCTI

2. KHorka dikcatopa
6araToyHKLIOHaNbHOT roniBKy

3. BaratodyHkuioHanbHa roniska
4, Taxk ans Ticta

5. Hix mikcepa

6. BiHumk

7. Kyxonb 3 Hepxasitouoi cTarni

DyHKUiT

* MoTy>XHuiA ABUrYH Ha 800 BT

* MonipoBaHuiA Kyxomb 3 HePXKaBitoHoi CTani 3 HUKHIM KpIMNeHHsM

* 6 LIBMAKOCTEN 3 NyNbCOBUM PEXUMOM A5 PisHUX (YHKLM Mikcepa

* Y komnnexTi 1 BiHuKK, 1 nnocka nonarka Ta 1 rak Ans 3amilyBaHHs TicTa

* | neansHo NigxoanTb ANS PIAKKX Ta CyxXuX iHrpepieHTis

* KOHCTPYKLiS! 3 BiAKUAHOHO rONiBKOK AN NPOCTOr0 AOCTYNY 0 KyXNS Ta NPOAyKTiB

* HexoB3bKi HixXK

* 3milyiite, 36uBaiiTe, 3amilllyiTe, po3buBaiiTe Ta po3MenioiiTe Maiixe 6yab-ki iHrpe/ieHT Ha CBiil cMaK
ans ynobneHnx aecepris.

IHCTpyKUii 3 TexHiku 6e3nekn
1. Mepes BUKOPUCTAaHHSM YBAXKHO NPOUMTANTE BCI IHCTPYKLT.
2. MNepes BCTAHOBNEHHAM ab0 3HIMAHHAM HAca4oK BUMKHITb npunag.
3. TpumaiiTe nanbLi noaani Bif PyXoMUX YacTHH.
4. BukopucToByiiTe npunad Tinbki 3a NpsiMAM NOGYTOBUM MPU3HAYEHHSM — BUPOGHUK HE Hece
BiNOBIAANLHOCTI 33 HEMPaBHbHE BUKOPUCTAHHS NpUnazy abo HeJOTPUMAHHS LiX iHCTPYKLIA.
5. Hikonu He 3anuwwaiite npauroroumii npunas 6e3 Harnsigy, 0co6MMBO y NPUCYTHOCTI Manux Aiteil abo
iHBaniniB.
6. MNepekoHaiiTecs, Lo HOMIHaNbHa Hanpyra npunaay BiAMNOBIAAE HANPY3i MEPEXKi XKMBNEHHS.
Bynab-sike HenpaswnbHe Nif'eAHaHHS aHYMIOE rapaHTito.
7. Bumukaiite npucTpiii 0Apasy nicnsi BAKOPUCTAHHS Ta NePes YNLLEHHSM.
8. He BukopucToByiiTe HacaaKy Ta/ abo npunag, SKLLO BOHY MOLLKOAXKeHi. Cify 3BepHyTUCS [0 CEpBICHOMO
LIeHTPY.
9. Byab-aki onepauii 3 npunagoM, KpiM 3BUYANHOTO AOrNSAY Ta YNLLEHHS, MOBUHHI 3AIACHIOBATUCS B
aBTOPU30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.
10. He 3aHyptoiiTe MPUCTPIi, LLHYP XXMBNEHHS Ta LWTENCeNb Y BoAy ab0 iHLui piavHM.
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11. He ponyckaiiTe, 106 LIHYp XMBNEHHS BUCIB y AOCTYMHOMY ANS AiTeit MicLi, nopyy abo Topkascs
rapsiumx YacTuH npunagy abo byab-AKoro iHLLOro Axepena Tenna abo rocTporo Kpa.

12. SKLWO WHYP XUBNEHHS abo LTencenb NOLKOAXEH], He BUKopuUcToByiATe npunag . LLo6 yHukHyTH
Hebeaneku, ix CNif 3aMiHNTY y aBTOPU30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.

13. He knapith MeTanesi npeaAMETH B MIKDOXBUNBOBY MiY.

14. Mepen 3aMiHOK0 Hacaf0K a6o TOPKAaHHSIM PYXOMUX YacTWH BUMKHITL Npunag Ta Bif'eAHaiTe ioro Bid
Mepexi.

15. He TopkaiiTecs BiHumKa, Nie3a Mikcepa abo raky Ans TicTa, Ko npunag npavtoe.

16. KopucTyiTecs 0AHOACHO NMLLE OAHIEI0 HACaAKOK.

17. He BmukaiiTe npucTpiii 6inbLue Hix Ha 10 xBunuH 6e3nepepsHo. Mepes NoaansLUMM BUKOPUCTAHHSM
naiite oMy 30 XBUNMH 3aXONOHYTH.

18. Lleit npunaa He NpuaHayeHuit Anst BUKOPUCTaHHS AiTbMU Ta iHWMMKM 0cobamu 6e3 Aonomoru a6o
Harnspy, SKWo ix ¢ianyHi, CeHCOpHi a60 PO3yMOBI MOXMBOCTI HE A03BONSOTb KOPUCTYBATUCS MPUNAAOM
6e3MneyHIM YMHOM.

19. HeobxigHo 3a6e3ne4nTy, Wob AiTM He 6aBUNMCS 3 MPUCTPOEM.

20. [In51 yHUKHEHHS HEGE3MEKM NOLLKOAXKEHMIA LLHYP XXMUBNEHHS! CAifl 3aMIHATI, CKOPUCTABLLMCH MOCNYramu
BMPOOHWKA, #Oro NpeCTaBHMKa 3 06CnyroByBaHHs abo kBanidikoaHoro axisLis.

BukopucTtanHs npunapy

SAMILLYBAHHSA / NOAPIBHEHHS / 3BUBAHHSA

(am.. puc. A)

3anexHo Bif TNy NPOAYKTIB, Y KyXi (7) 3 KPULLKOIO MOXHA BUrOTOBUTY A0 2 Kr TiCTa.

1. Mepea nepLumMMm BUKOPUCTAHHAM BUMMIATE BCi AeTani Ta Hacaaky y MUMbHil BOAI, NOTIM MPOMONOCHITH
Ta BUCYLLITb.

2. HatucHiTb KHonKy dhikcaTopa (2), o6 BiakpuTv 6aratoyHKLIOHaNbHY roniBky (3), Ta nigHIMiT ii' y
BEPTUKANbHE MOJIOKEHHS.

3. MocTasTe kyxonb (9) Ha Npunaa Ta noBepTanTe, NOKK BiH He 3adiKCyEThCS; KNaAiTh B HbOr0 iHTpeieHTH
Ta 3BaXyWTe iX, Ik ONUCAHO Y (YHKLIT 3BaXyBaHHS.

4, BcTaHoBITb NOTPIGHY Hacaaky (4), (5) a6o (6) y rHi3Aao0 — HaTUCHITb Ha Ban HAacaAKK B CEPeAnHy NPUCTPOO
Ta NOBEPHITB i Ha YBEPTb 060POTY, MOKN BOHA He 3adDiKCYETLCS.

5. OnycTiTb 6araTodyHKLiOHaNbHY FOMBKY Y FOPU3OHTANbHE MONOXKEHHS (MOBMHEH MPONYHATH 3BYK
KnauaHHs).

6. Mg vac NpuUroTyBaHHs MOXHa A0AABATH iHLLI iHFPEaiEHTA.

7. LLjo6 3ynuH1TM Npunag, NoBepHiTb pyyky (1) Hasad B nonoXeHHs 0.

8. CTaBTe npunaj nuiue Ha piBHY, YMCTY i CyXy NOBEPXHIO, i TiNbKK MOTIM NiA'€AHYIATE 0 Mepexi.

MpuroTyBaHHa nacTu

1. [loBeAiTb 10 KMMIHHS KacTpy/io Ha TpU YBEPTI NOBHY BOAM Ta AOAANTE Ciflb 32 CMAKOM.

2. 3a 6axxaHHAM MOXHa oAaTH y BOAy TPOLLKM ONIMBKOBOI Ofil, Lie AOMOMO>XeE 3ano6irT NpununaxHio
nacTu.

3. [lopaiite MakapoHu i 3afALLITE HECUNLHO KUMITM MPOTSAFOM 2-4 XBUMNH, MOTIM CnpobyiiTe.
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TMopsiAoK NPUroTyBaHHA

1. MoknaaiTe y Kyxonb 60pOLUHO, Cinb, MACNo i 36UTi AiALS (SiALS CNi 3MilLATY 3 TOMATHUM Miope, 3a
noTpe6oto).

2. 3amiluyiiTe rakom Ans TicTa Ha WBMAKoCTi 1-2 NpubnnsHo 2-3 XB; oAaBaiTe BOAY, SIKLIO CyMill CTaHe
3aHaATo cyxa.

3. BUMKHITb npunaz Ta 3amilLyiTe TICTO BPy4HY, NOKM BOHO HE CTaHe rnajkiM.

4. [Ins oTpUMaHHS HanKpalumx pe3ynbTaTiB 3aropHiTb TICTO Ta 3anuwTe WOro BiANOYATH MPOTATOM
npu6an3Ho 15 XBUAMH Nepes NoAaNbLUAM NPUrOTYBAHHAM.

5. BcTaHOBITh NNOCKY Hacaaky ANS NacTv Ta AOTPUMYIATECS IHCTPYKLIA BuLLe.

YuwweHHs

1. Big'enHaiite npunag Bif MEpEXXi XUBNEHHS!.

2. Hikonu He 3aHyptoiiTe ABUTYH y BOAY Ta He CTaBTe Mifi NPOTOYHOK BOAY; MPOTUPaiTe M0ro M'skoto
Cyx0t0 260 371erka BOsIOrok0 raH4ipKoHo.

3. LLlo6 Hacapku 6yno nerko YnCTUTH, MuiATe ix BiApasy NicNs BUKOPUCTaHHS. TOBHICTIO 3HIMITb HacaaKky.
[MoBoAkTECS 3 NE3ami 06EPEXHO — BOHM MAIOTb FOCTPI KDOMKM.

4. BumuiiTe, OMONOCHITL Ta NPOTPITb HACaAKM: iX TaKOX MOXHA MUTU B MOCYAOMUIAHIA MALLMHI (KpiM
METaneBunx eNeMeHTiB).

5. SIKuo akcecyapy 3He6apBMANCS NPOAYKTaMM (MOPKBOIO, anenbCMHaMi TOLLIO), HATPITh X PYLLHMKOM,
3MOYEHUM Y POCTIMHHIIA ONil, a NOTIM BUMMIATE 3BUYAIAHIM CNIOCOOOM.

Taxe no3HaueHHs BKaaye, Lo Ha TepuTopii €C Leii NpoayKT He MOXHA yTuni3yBaTh pa3oM 3 nobyToBIMM
cMiTTaM. LLlo6 3ano6irTi MOXAMBOI LWKOAK AOBKINI0 a60 340P0B't0 NIOAMHI Bifi HEKOHTPONLOBAHOT
yTuni3avii BiAXopiB, yTUNi3yiiTe BUPIO HANEXHIM YMHOM, LLO CTIpUSiE MOBTOPHOMY BUKOPUCTAHHIO MaTepianbHMX
pecypcis. LLlo6 3aTv BUKOpUCTaHWMIA MPUCTPIlA HA yTUMI3aLit0, 3BEPHITLCS A0 BIAMOBIAHOT Cy>X6M yTunidavii
BMKOPMCTAHOT NpoayKLii a6o 3a MicLiem npuabanHs NpoaykTy. B Takomy pasi Bu GyneTe MaTh MOXNMBICTL
Bif,AaTV BUPIO NpeACTaBHUKAM HaNexHoi Clyx6u, Lo 3abe3neyunTb 6e3neyHy Ans AOBKINNS NOBTOPHY
nepepooKy.

1=
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Hacapka MpoaykTy Makc. KinbKicTb Yac npuroTyBaHHa LsuakicTb MigroToBka
BiHUMK Kpem
(38% xupy) 250 Mn 10 xBunMH 5-6 /
Binok situs 12w 3 XBUNMHM /
lak ans
TicTa BopowHo 1350 1 5 XBUANH 1-2 /
Cinb 1571
[pixpxi 20r
Llykop 10r
Bopa 9361
Cano 20r
Hix mikcepa | bopowHo 1001 5 XBUNMH 1-4 /
Llykposa nygpa | 1001
Mapraput 1001
e 2pcs
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LLlaHoBHMI nokyneup!

YBaXHO BMBYiTb YMOBM, 3a3Ha4eHi Ha JaHiln CTOPOHi rapaHTiiHOro TamnoHa, i, SKLWOo BU
3rofHi 3 HAMK, NIATBEPAiTh Lie CBOIM MiAnMcoMm.

FapanTiiiHuin TanoH Ne: 1-2734-02122015

Mopens:

CepiltHuit Homep:

[ata npopaxy:

[laTa 3aKiH4eHHsi CTPOKY 06CnyroByBaHHS:

M.n. MOKYMNELUDb MIATBEPIKYE TEXHIYHY
CMNPABHICTb

NPUABAHOIO BUPOBY, A TAKOX CBOHO 3rogy

3 YMOBAMW FAPAHTIHOIO
OBCIYITOBYBAHHA:

MANUC MPOJABLA MAMYC NOKYMUA

ABTOpU30OBaHi cepBicHi LeHTpu M. Knesa

‘ Hassa ‘ Anpeca | TenedoHn |
| Kpok-TTL | 02222, np-1. B. Masioscskoro 26 | 0-800-504-504* |

[ins Toro o6 nobaunTu nepenik perioHanbHUX CepBICHUX LEHTPIB ByAb-nacka NoanBITLCS
Beb-cant www.krok-ttc.com, abo Habupante 0-800-504-504*

* - BCi A3BIHKM 3i CTaLiOHapHUX TenedoHiB y Mexax YkpaiHu — 6e3KOLLITOBHI

TapaHTiiHWi TanoH Ne I TapaHTiiHWi TanoH Ne I TapaHTiiHWiA TanoH Ne

Mogens: I Mopens: I Mopensb:

CepiiiHnit Homep CepiiiHnit Homep CepiitHunit Homep

| |

| |

| |
[Lata npogaxy | [Lata npogaxy | [Lata npogaxy
I I
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YBara!
Mpocumo Bac akypaTHo 36epiraTv AaHWi rapaHTiiHUIA TanoH BNPOAOBX BCbOro

CTPOKY rapaHTii
[aHnm rapaHTiiHUM TaroHOM cepBiCHUI LeHTp Gepe Ha cebe 3060B'sI3aHHSA Mo
6e3KOLUTOBHOMY YCYHEHHIO BCiX HECMPaBHOCTEMN, LLIO BUHUKAIOTbL Y npoLieci ekcnnyaTtadii

BMpOoOY 3 BUHU BUPOBHWMKa, BNpodoBX 12 micauiB Big AHA Npofaxy.

[apaHTiiHWIA TanoH AiINCHUIA TiNbKW NPU HASIBHOCTI MPaBUIMBLHO 1 Y4iTKO 3a3Ha4YeHUX :
Mozeni, cepiiHoro Homepa BMpoby, AaTu Npofaxy, YiTKoi nevaTku npodasus (aunepa).
Y rapaHTiiHOMYy PeMOHTi MoXe ByTu BiZMOBMEHO Y BUNagKax:

- konu iHcbopmalLlist Npo BYpi6 y rapaHTiMHOMY TanoHi HenosHa, Hepo3bipnvBea,
cynepeunmsa abo BunpaeneHa;

- HEMpaBUIbHOT YCTaHOBKW, TPAHCMOPTYBaHHS BUPOGY;

- NOPYLLUEHHS BUMOT iHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTaLii Bupoby abo npu NoMUNKoBMX Aisix
BMacHUKa;

- SIKLLLO BMPIG BUKOPUCTOBYIOTHCS ANs NPOdeCiiiHmX, BUPOOHNYMX abo KOMepLiiHKX Linew;
- CTUXIHUX MX (BICKaBOK, MOXEX, MOBEHEN Ta iHLIE), @ TaKOX iHLUMX NMPUYKH, Lo
nepebyBatoTb No3a KOHTPONIEM NPoAaBLs 1 BUPOBHWMKa;

- nonaaaHHs ycepeauHy Bupoby 6yab-aknx CTOPOHHIX NPeaMeTiB, PiaunH, KoMax;

- XXUBIEHHS1, HekBanichikoBaHOro peMoHTY, abo BHECEHHSI KOHCTPYKTUBHUX 3MiH He
YMNOBHOBaXXeHUMN OCOGaMVI;

- SIKLLIO MOLLUKO/DKEHHS! BUKIUKaHi HEBIAMOBIAHICTIO NapameTpiB XWUBUMbHMKX,
TenekoMyHikauinHux i kabenbHUX Mepex BUMoram AepxaBHuX CTaHaapTiB.
[apaHTiliH1it peMOHT He BkIo4ae B cebe nepiogunyHe obcnyroByBaHHS, yCTaHOBKY,

HacTpoloBaHHSA BUpOOY BAOMA Y BMacHMUKa, YULLEHHS ayfio-, BiAeo- roniBok, 3aMiHy
BUIATKOBUX MaTepianiB i enemeHTiB.

[NaHe rapaHTiiiHe 06CnyroByBaHHA He 06MeXy€e 3aKOHHUX NpaB CMoXuBaya,
HapaHunx ﬁOMy YNHHMUM 3aKOHO4ABCTBOM.

farta . M.1.6. Ta nignuc
fata 3aKiH4eHHs | TUn AedeKTy, Onnc PEMOHTHUX .
noyaTky N MaiicTpa, nevaTka
PEMOHTY pobiT, Cnncok 3anyacTuH -
PEMOHTY CEPBICHOrO LIEHTPY
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HRVATSKI

SINBO SMX 2734B, SMX 2734W MULTIFUNKCIONALNI KUHINJSKI UREBAJ
PRIRUCNIK S UPUTAMA
AC230V, 50Hz, 800W

Opis dijelova

1. Prekida¢ kontrole brzine

2. Gumb za otpustanje
multifunkcionalni gornji dio

3. Multifunkcionalni gornji dio
4. Kuka za tijesto

5. Mjesalica miksera

6. Mjesalica

7. Zdjela od nehrdajuceg Celika

Funkcije

* Snazni moto od 800 wata

* |zrad eno od brusenog nehrdajuceg celika s dizajnom zakljucavanja baze

* 6-postavki brzine s pulsnom kontrolom mijesanja za razli¢ite funkcije mijesanja

* Isporucuje se s 1 zicanom mjeSalicom, 1 ravnom lopaticom i 1 kukom za mijeSanje
tijesta

* |dealno za vlazne i suhe sastojke

* Dizajn Sarke za naginjanje glave unazad radi lakSeg pristupa posudi i smjesi

* Podloga koja se ne klize

* MijeSajte, tucite, mijesite, udarajte i mutite sve sastojke po izboru i kreirajte ukusne
deserte.

Sigurnosne upute

1. Prije rukovanja ured ajem pazljivo procitajte sve upute.

2. Prilikom stavljanja i skidanja pribora iskljucite uredaj.

3. Drzite prste dalje od pokretnih dijelova.

4. Ured aj koristite samo za njegovu namjenu u kucanstvu, proizvodac ne preuzima
odgovornost ako je uredaj izloZzen neispravnoj uporabi ili ako se prilikom upotrebe niste
pridrzavali ovih uputa.

5. Nikad ne ostavljajte ured aj koji radi bez nadzora, posebno kada su prisutna mala djeca
ili hendikepirane osobe.

6. Provjerite odgovara li napon na uredaju naponu elektri¢nog sustava u kuc¢anstvu.
Svaka greska prilikom prikljucivanja ponistit ¢e jamstvo.

7. Ured aj iskljucite ¢im zavrsite s uporabom i prilikom ¢iscenja.

8. Ne koristite pribor i/ili ured aj koji je ostecen. Trebate kontaktirati ovladteni servisni
centar.

9. Svaki drugi rad na ured aju osim uobic¢ajenog odrzavanja i ¢iS¢enja koje obavlja kupac
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treba obaviti ovlasteni servisni centar.

10. Ne uranjajte uredaj, strujni kabel ili utika¢ u vodu ili druge tekucine.

11. Ne dopustite da strujni kabel visi i bude nadohvat djeci, da dod u u blizinu ili u kontakt
s vru¢im dijelovima ured aja, bilo kojim izvorom topline ili o$trim rubom.

12. Ako su strujni kabel ili utika¢ oSteceni tada ne koristite uredaj. Radi izbjegavanja
opasnosti treba ih zamijenit ovlasteni servisni centar.

13. Ne stavljajte pribor koji sadrzi metal u mikrovalnu pecnicu.

14. Iskljucite uredaj i izvucite utikac iz strujne uti¢nice prije zamijene pribora ili kada
pristupate pokretnim dijelovima kad rade.

15. Ne dirajte mjesalicu, mjesalicu miksera ili kuku za tijesto kada ured aj radi.

16. U odredenom trenutku koristite samo jedan element pribora.

17. Ured aj ne smije neprekidno raditi duze od 10 minuta. Prije sljedeée upotrebe pustite
iskljucite uredaj na 30 minuta.

18. Ovaj ured aj nije namijenjen koristenju od strane djece ili drugih osoba bez pomod¢i
ili nadzora ako ih njihove fizicke, mentalne i osjetilne sposobnosti sprjecavaju da ga
koriste na siguran nacin.

19. Djeca moraju biti pod nadzorom te treba voditi racuna da se ne igraju s uredajem.
20. Ako je strujni kabel oStecen mora ga zamijeniti proizvoda¢, partnerski servis ili
kvalificirana osoba radi izbjegavanja opasnosti.

Rukovanje ured ajem

MIJESITI TIJESTO/RAZMUTITI/MIJESATI

(Pogledajte sliku A)

Ovisno o prirodi sastojaka zdjela (7) i njen poklopac mogu se koristiti za pripremu do
najvise 2 kg tijesta.

1. Prije prve upotrebe, operite sve dijelove pribora s vodom i deterdZzentom, isperite i
osusite.

2. Pritisnite gumb (2] i otpustite multifunkcionalni gornji dio (3) te ga uspravite u okomiti
polozaj.

3. Postavite zdjelu (9) na ured aj i okrecite je dok se ne zaklju€a u svom poloZaju te u nju
stavite sastojke, izmjerite ih u skladu s mjerama navedenim pod funkcijom vaganja.

4. Pri¢vrstite zeljeni pribor (4), (5), (6) i otvor pogona, gurnite osovinu pribora u kuciste
i okrenite ga za jednu Cetvrtinu okreta da se zaklju¢a u svom poloZzaju.

5. Spustite multifunkcionalni gornji dio ured aja u vodoravan polozaj (trebate ¢uti zvuk
kLik).

6. Tijekom rada moZete dodati sastojke.

7. Za zaustavljanja ured aja okrenite ru¢ku (1) u polozaj 0.

8. Ured aj postavite na ravnu, Cistu i suhu povrsinu, a zatim ukljucite uredaj u strujnu
uticnicu.
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Za kuhanje tjestenine

1. Uzmite posudu napunjenu do tri Cetvrtine vodom i pustite je neka zavri, dodajte sol za
bolji okus.

2. Po Zelji moZete dodati i malo maslinovog ulja u vodu, to ¢e sprijeciti lijepljenje tjestenine.
3. Dodajte tjesteninu i pustite da zakuha priblizno 2-4 minute prije kusanja.

Nacin

1. Stavite brasno, sol, ulje i razmucena jaja (jaja treba zamijeSati s pireom od rajcica, ako
to trazi recept) u zdjelu za mijesanje.

2. Pomoc¢u kuke za tijesto izmijeSajte sastojke brzinom 1-2 u trajanju od priblizno 2-3
minute, dodajte vodu u smjesu ako je previse suha.

3. Iskljucte uredaj i skupite smjesu te je rukom mijesite dok ne dobijete glatko tijesto.
4. Za najbolje rezultate, zamotajte tijesto i pustite ga da odstoji priblizno 15 minute prije
nego Sto ga izvaljate pomocu dodatka za izradu tjestenine.

5. Postavite dodatak za izradu tjestenine i slijedite prethodne upute.

Ciscenje

1. Iskljucite ured aj iz strujne mreze.

2. Nikad ne uranjajte motor uredaja u vodu i ne stavljajte ga ispod slavine iz koje tece
voda, obrisite ga sa mekanom, suhom ili malo vlaznom krpom.

3. Za jednostavno ¢iScenje, brzo isperite pribor nakon upotrebe. Posve rastavite pribor
miksera. Pazljivo rukujte s oStricama jer neke imaju oStre rezne rubove.

4. |sperite i obriSite pribor, a mozete ga staviti i u perilicu suda osim metalnih dijelova.
5. Ako vas$ pribor dobije boju zbog koriStenja odredenih namirnica (mrkve, naranéi, itd)
lagano ga istrljajte kuhinjskim ubrusom natopljenim u ulje za kuhanje, a zatim ga ocistite
na uobicajen nacin.

Ova oznaka pokazuje kako se ovaj proizvod ne smije odlagati s drugim kuc¢anskim otpadom
u EU. Radi sprje¢avanja moguceg oneciScenja okoliSa ili narusavanja ljudskog zdravlja
zbog nekontroliranog odlaganja otpada, odgovorno reciklirajte ovaj proizvod radi
promoviranja odrzivog ponovnog koristenja materijalnih resursa. Za vracanje koristenog
ured d aja, molimo koristite sustav vracanja i prikupljanja ili kontaktirajte prodavaca kod
kojeg ste kupili proizvod. Oni mogu preuzeti proizvod radi postupka recikliranja kojim se
Cuva okolis.

2
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Pribor Hrana Maksimalno | Vrijeme pripreme | Brzine Priprema
Mjegalica | Slag (s
38% masti)| 250ml 10minutes 5-6 /
Bjelanjak
jaja 12pcs 3minutes 6 /
Kuka za
tijesto Brano 1350g Sminutes 1-2 /
Sol 15g
Kvasac 20g
Seter 10g
Voda 9369
Mast 20g
Mjesalica
miksera Brasno 100g 5minutes 1-4 /
Seceru
prahu 100g
Margarin | 100g
Jaja 2pcs
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PORTUGUESE

MAQUINA DE COZINHA MULTIFUNCOES SINBO SMX 2734B, SMX 2734W
MANUAL DE INSTRUCOES
AC230V, 50Hz, 800W

Descricao das partes

1. Botao de controlo de velocidade
2. Botao de libertacdo para a cabeca
multifuncoes

3. Cabeca multifuncées

4. Gancho de massa

5. Lamina misturadora

6. Batedeira

7. Tigela em aco inoxidavel

Carateristicas

* Motor de elevada poténcia de 800 watts

* Tigela de ago inoxidavel escovado com design de bloqueio de base

* Definicdo de 6 velocidades com Controlo de mistura de pulso para funcdes diferentes
de mistura

*Vem com 1 batedeira de arame, 1 batedeira plana e 1 gancho de mistura de massa

* |deal para ingredientes himidos e secos

* Com design de cabeca articulada de inclinacdo para trés para facilitar o acesso a tigela
e a mistura

* Pés ndo deslizantes

* Misturar, bater, amassar, bater e mexer apenas sobre qualquer ingrediente a sua
escolha para as suas criacoes de deliciosas sobremesas.

Instrucoes de seguranca

1. Ler cuidadosamente as instrucoes antes de usar o aparelho.

2. Desligar o aparelho antes de instalar e retirar o acessoério.

3. Manter os seus dedos afastados das partes em movimento.

4. Usar o aparelho apenas para o uso doméstico destinado, o fabricante nao aceitara
qualquer responsabilidade se o aparelho estiver sujeito a uso indevido ou nao cumprimento
destas instrucoes.

5. Nunca deixar o aparelho a funcionar sem supervisao, especialmente quando criancas
ou pessoas com deficiéncia estiverem presentes.

6. Verificar se a tensao nominal do seu aparelho corresponde de facto ao seu sistema
elétrico.

Qualquer erro de ligacao anulard a garantia.

7. Desligar o seu aparelho logo que acabar de o utilizar e quando o for limpar.

8. N3o usar o seu acessorio e/ou aparelho se este estiver danificado. Deve contactar um
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centro de assisténcia autorizado.

9. Qualquer intervencao no aparelho que ndo cuidados normais e limpeza pelo cliente
deve ser realizada por um centro de assisténcia autorizado.

10. Nao submergir aparelho, o cabo de alimentacdo ou a ficha sob dgua corrente ou em
qualquer outro liquido.

11. Nao deixar o cabo de alimentacdo pendurado ao alcance de criancas, ficar perto ou
em contacto com as partes quentes do aparelho, qualquer outra fonte de calor ou
qualquer aresta afiada.

12. Se o cabo de alimentac&o ou a ficha estiverem danificados, ndo usar o aparelho. Para
evitar qualquer risco, estes devem ser substituidos por um centro de assisténcia
autorizado.

13. Nao colocar quaisquer acessoérios com metal num forno microondas.

14. Desligar o aparelho e desligar da electricidade antes de trocar os acessodrios ou
quando se aproximar de pecas de movimento em utilizacao.

15. Nao tocar o batedor, ldmina misturadora ou gancho de amassar enquanto o aparelho
estiver em funcionamento.

16. Usar apenas um acessorio de cada vez.

17. Nao operar com o aparelho durante mais de 10 minutos de uma vez. Deixar passar
30 minutos antes da utilizacdo seguinte.

18. Este aparelho ndo ¢ indicado para uso por criancas ou outras pessoas sem assisténcia
ou supervisdo se as suas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais evitem que o usem
com seguranca.

19. As criancas pequenas devem ser vigiadas de modo a assegurar que nao brincam
com o aparelho.

20. Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante ou
pelo seu agente de assisténcia ou uma pessoa igualmente qualificada de modo a evitar
algum perigo.

Operar o seu aparelho

AMASSAR/BATER/MISTURAR

(Ver figura A)

Dependendo da natureza dos ingredientes, a tigela (7) com a respectiva tampa pode ser
usada para preparar até 2 kg de massa.

1. Antes de usar pela primeira vez, limpar todas as partes dos acessorios com agua e
sabao, enxaguar e secar.

2. Premir o botdo (2) para a libertacdo da cabeca multifuncdes (3) e levantd-la para uma
posicao vertical.

3. Montar o tigela (9) no aparelho girando até que se encaixe na posicao e colocar os
ingredientes na mesma, pesando-os como indicado na funcao de pesagem.

4. Montar o acessério desejado (4), (5), (6) na cabeca de encaixe, empurrando a haste do
acessorio e roda-lo um quarto de volta na sua direcdo para o bloquear na posicao.

- 46 -



5. Baixar a cabeca multifuncdes para a posicao horizontal (serd ouvido um clique).

6. Durante a preparacao, pode adicionar ingredientes.

7. Para parar o aparelho, rodar o para tras o botdo (1) para 0.

8. Colocar o aparelho numa superficie plana, limpa e seca e depois ligar a ficha do
aparelho.

Cozinhar pasta

1. Trazer uma panela trés quartos cheios de agua a ferver, adicionar sal a gosto.

2.E opcional adicionar uma pequena quantidade de azeite a 4gua, isto pode ajudar a
evitar a massa de colar.

3. Adicionar a massa e ferver lentamente durante cerca de 2 a 4 minutos a gosto.

Método

1. Deitar a farinha, o sal, 0 6leo e os ovos batidos (os ovos devem ser misturados com
a massa de tomate se aplicavel) na tigela.

2. Misturar com o gancho de massa na velocidade 1-2 durante cerca de 2-3 minutos,
acrescentando 4gua se a mistura estiver demasiado seca.

3. Desligar a maquina e recolher os ingredientes juntos e amassar com as maos até
obter uma massa lisa.

4. Para obter melhores resultados, envolver a massa depois deixar descansar
aproximadamente 15 minutos antes de estender com o acessério de massas

5. Montar o acessorio para massas e seguir as instrucoes anteriores.

Limpeza

1. Desligar o aparelho.

2. Nunca submergir o motor em &gua ou até coloca-lo sob dgua corrente, limpa-lo com
um pano macio seco ou humedecido.

3. Para limpeza mais facil, lavar rapidamente os acessdrios depois de usar. Desmontar
completamente o acessério misturador. Manusear as ld&minas com cuidado, pois algumas
tém arestas de corte afiadas.

4. Lavar, enxaguar e limpar os acessdrios ou podem ser colocados na maquina da loica,
exceto para os componentes metalicos.

5. Se 0s seus acessorios apresentam manchas de alimentos (cenouras, laranjas etc),
esfrega-los suavemente com toalha de cozinha embebido em éleo e depois limpar da
forma habitual.

hi¢
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Esta marcacdo indica que este produto nao deve ser eliminado com outros residuos
domésticos em toda a Europa. Para impedir danos possiveis no meio ambiente ou na
salde humana devido a eliminacdo ndo controlada, deve ser reciclado de forma responsavel
para promover a reutilizacao sustentavel dos recursos materiais. Para devolver o seu
aparelho usado deve usar os sistemas de recolha e devolucao ou contatar o revendedor
onde o produto foi adquirido. Podem tratar da reciclagem segura e ambiental deste

produto.
Acessorio Alimento Maximo Tempo de funcionamento | Velocidades |Preparacao
batedeira Natas
(inclui
38% de
gordura) 250 ml 10minutes 5-6 /
Clara de
ovo 12
unidades | 3 minutes 6 /
Gancho de
massa Farinha 13509 5 minutes 1-2 /
Sal 159
Fermento 209
Aclcar 109
Agua 936 g
Banha 209
Lamina
mistura
dora Farinha 100 ¢ 5 minutes 1-4 /
Aclcar
em po 100 g
Margarina | 100 g
Ovo 2
unidades
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-GARANTI SARTLARI -

1. Garanti siiresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Malin bitiin parcalari dahil olmak lizere tamami garanti kapsamindadir.

3. Malin ayipli oldugunun anlasilmasi durumunda tiiketici,6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

a. Sézlesmeden dénme, b. Satis bedelinden indirim isteme, c. Ucretsiz onarilmasini isteme, d. Satilanin ayipsiz bir misli
ile degistirilmesini isteme, haklarindan birini kullanabilir.

4. Tiketicinin bu haklardan licretsiz onarim hakkini se¢mesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya
da baska herhangi bir ad altinda hicbir Gcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla ylikimludir.
Tiiketici ticretsiz onarim hakkini Gretici veya ithalatciya karsi da kullanabilir. Satici, Gretici ve ithalatci tiiketicinin bu hakkini
kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

5. Tiiketicinin, (icretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

* Garanti siiresi icinde tekrar arizalanmasi,

* Tamiri icin gereken azami siirenin asilmasi,

* Tamirinin mimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda, Tiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticidan talep edebilir. Satici, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda
saticl, Uretici ve ithalatgi miteselsilen sorumludur.

6. Malin tamir sresi 20 is giinini gecemez. Bu siire, garanti siiresi icerisinde mala iliskin arizanin yetkili servis istasyonuna
veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar.
Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi halinde, iiretici veya ithalatci; malin tamiri tamamlanincaya kadar,
benzer 6zelliklere sahip baska bir mali tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin garanti siiresi icerisinde
arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti siiresine eklenir.

7. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
8. Yetkili servis istasyonlarinin adresleriyle ilgili bilgiye Tiirkiye'nin her yerinden 444 66 86 no’lu telefonumuzdan ulasabilirsiniz.
9. Tiketici garantiden dogan haklarinin kullanitmasi ile ilgili olarak cikabilecek uyusmazliklara yerlesim yerinin bulundugu
veya tiiketici isleminin yapildigi yerdeki Tiiketici Hakem Heyeti veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

10. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici, Gimrik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Midirligiine basvurabilir.

GARANTI KAPSAMINA GiIRMEYEN HUSUSLAR: (KULLANIM HATALARI)

1. Yasal garanti siiresinin dolmasindan sonra meydana gelen arizalar,

2. Cihazin kullanici tarafindan usuliine uygun olmayan bicimde kullanilmasi nedeniyle meydana gelen arizalar, (cihazin
kullanim kilavuzunda gésterildigi sekilde kullanilmamasi durumunda.

3. Diger cihazlarla iliskili kullanimda yol actigi arizalar,

4. Cihazda ireticiden kaynaklanmayan degisiklikler veya hasarlar, 6rnegin cihazin yetkisine sahip olmayan tamirhaneler
tarafindan acilmasi durumunda,

5. Elektrik ve telefon sebekesinden dogan tiim arizalar (elektrik kesilmesi, voltaj dalgalanmasi v.b.},

6. Garantili triinlere yetkili servis disinda herhangi bir miidahalenin yapilmasi,

7. Garanti etiketi olan Uriinlerde etiketin zarar gormesi,

8. Uriiniin dis yiizeyinde olusan kirik, ¢izik, v.b. gibi hasarlar,

9. Disme, carpma, darbe v.b. nedenlerden meydana gelen arizalar,

10. Tozlu, rutubetli, asiri sicak ya da soguk ortamlarda olusan arizalar,

11. Sel, yangin, deprem, yildirim diismesi v.b. gibi dogal afetlerin sebep oldugu arizalar,

12. Uriinlerde olusacak elektrostatik hasarlar,

13. Hatali paketleme sebebi ile elden teslim/kargo ile gonderim sirasinda olusabilen arizalar, garanti kapsami disindadir.

Isbu sézlesme ile taraflar, 6502 sayili tiiketicinin korunmasi hakkinda kanun ve bu kanun kapsaminda yiiriirlige konulan
Sanayi Mallarinin Satis Sonrasi Hizmetleri Yonetmeliginden dogan sorumluluk ve yiikiimliliikleri aynen yerine getirmeyi
ve bunlarla ilgili olarak birbirlerine karsi miistereken ve miiteselsilsen sorumlu olduklarini kabul ederler.

»

~

SinGe
URETICi / ITHALATCI FIiRMA
DEIMA ELEKTROMEKANIK URUNLER INSAAT SPOR MALZEMELERI IMALAT SAN. VE TIC. AS.
Cihangir Mh. Giivercin Cd. No:4 Haramidere Mevkii Avcilar - Istanbul - Tiirkiye
Cagri Merkezi: 444 66 86
www.sinbo.com.tr - infoldsinbo.com.tr
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SiNG®

- SMX 2734B, SMX 2734W STANDLI MiKSER -
-GARANTI BELGESI -

l:?RETiCi veya ITHALATCI FIRMANIN,

Unvani
Adresi

Telefonu
E-Posta

Yetkilinin imzasi

MALIN,

Cinsi

Markasi

Modeli

Garanti Siiresi
Azami Tamir Siiresi
Bandrol ve Seri No:
Kullanim Omrii

SATICI FIRMANIN,
Unvani

Adresi

Telefonu

Faks

E-Posta

Fatura Tarih ve Sayisi :
Teslim Tarihi ve Yeri

Yetkilinin imzasi
Firmanin Kasesi

: DEIMA ELEKTROMEKANIK URUNLERI INS. SPOR MALZ.

IMALAT SAN. ve TIC. A.S.

: Cihangir Mah. Giivercin Cad. No:4 Haramidere Mevkii

Avcilar / ISTANBUL

: Cagri Merkezi: 444 66 86
: info@sinbo.com.tr

A7

Yonetim Kurulu Baskani

: STANDLI MIKSER

: SINBO

: SMX 2734B, SMX 2734W
: 2yildir

: 20 Is Gini

: Bakanlikca belirlenen ve ilan edilen kullanim omri 7 yildir.

(Urtiniin fonksiyonlarini yerine getirebilmesi icin gereken yedek parca temin siiresi)
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MUSTERI HiZMETLERI

Degerli Miisterimiz,

En uygun fiyata en iyi Griind vermenin yani sira; en iyi hizmeti vermenin de 6nemli
olduguna inaniyoruz. Bu nedenle siz bilincli tiiketicilere daha yakin olabilmek icin, internet
adresimizdeki erisim formlarinin yani sira, tiketici danisma hattimizi da hizmetinize
acmis durumdayiz.

TUKETICI

DANISMA HATTI Sinu.)‘
444 66 86 www.sinbo.com.tr

Tiiketici Danisma Hattimizi,
- Hafta ici her glin 08.00-18.00 saatleri arasinda arayabilir; istek, 6neri ve
sikayetlerinizi firmamiza iletebilirsiniz.

Tiiketicinin Dikkatine:

Uriinlerimizle ilgili hizmetleri tam olarak alabilmek icin asagidaki 6nerilere

uymanizi rica ederiz:

1. Uriint aldiginizda Garanti Belgesini mutlaka yetkili saticiniza onaylattiriniz.

2. Uriinii kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullaniniz.

3. Uriiniiniizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon

numaralarindan, Tiketici Danisma Hattina basvurunuz.

Garantiden dogan haklarin kullanilmasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda
yerlesim yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin yapildigi yerdeki Tiketici Hakem
Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilirsiniz.

Ayrica, malin ayipli oldugunun anlasilmasi durumunda, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi
Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

a- Sozlesmeden donme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme, haklarindan birini kullanabilirsiniz.

KAPIDAN KAPIYA 10 GUNDE

UCRETSIZ TESLIMAT
SERVIS GARANTIiS} "

Kapidan Kapiya Ucretsiz Servis Kampanyamiz dahilinde Yurtici Kargo Firmasi ile isbirligi icerindeyiz. Tiketicimiz
tarafindan satin alinan Griinin fiyati ne olursa olsun, Tiiketicimiz Grin ile ilgili garanti kapsamina giren herhangi
bir problem yasadiginda, 444 66 86 numarali Tiiketici Danisma Hattimizi aramasi ve kayit birakmasi yeterlidir.
Bu siirecten sonra Tiketicimizin driini licretsiz olarak Yurtici Kargo tarafindan Tiiketicimizin bulundugu adresten
alinip, 10e is ginii icerisinde trlin calisir bir vaziyette, yine Tiiketicimize Yurtici Kargo araciligi ile adresine teslim
edilmektedir. 10is glini icerisinde sorunu céziilemeyen Urlinler ise, yenisi ve/veya bir Ust modeli ile degistirilmektedir
Tim bu sirecte Tiketicilerimizden hicbir ticret talep edilmemektedir.

(+Uriiniin servis garanti siiresi, Yurtici Kargo iiriinii Sinbo Fabrikasi’na teslim ettikten sonra baslar.)
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URETICI / ITHALATCI FIRMA

DEIMA ELEKTROMEKANIK URUNLER
INSAAT SPOR MALZEMELERI IMALAT SAN.
VETIC. AS.

Cihangir Mh. Guvercin Cd. No:4 Haramidere
Mevkii Avcilar - Istanbul - Tirkiye

Cagri Merkezi: 444 66 86

www.sinbo.com.tr - info@sinbo.com.tr

- UYGUNLUK BEYANI / CE CONFORMITY -
SGS-CSTC Standards and Technical Services
Co., Ltd. E&E Lab Guangzhou

198 Kezhu Road, Scientech Park, Guangzhou
Economic&Technology Development District
Guangzhou, Guangdong, China 510663

EEE Ydnetmeligine uygundur.
AEEE Yonetmeligine uygundur.
imal Yili: 2015 Made in P.R.C.



