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GB DESCRIPTION RUS YCTPOUCTBO U3OENUA CZ POPIS
Lid 1. Kpbliwka 1. Veko
Switch button O/l 2. KHonka Bkntovenus O/l 2. Tlagitko na zapnuti O/
Temperature controller 3. Perynarop Temneparypbl 3. Regulator teploty
Base 4. basa 4. Zaklad
5 removable sections for drying 5. 5 cbeMHbIX NOAL40HOB 5. 5 odnimatelnych suSicich
9 jars for yoghurt 6. 9 GaHo4ek Oons NPUroTOBIEHUS platd
norypta 6. 9 sklenic na pfipravu jogurtu
BG ONMUCAHUE UA onuc SCG onuc
Kanak Kpuwika 1. Toknonauy,
ByToH 3a BkntouBaHe O/l 2. KHonka yBimkHeHHS ON/OFF 2. [Oyrme O/l
Perynatop Ha TemnepaTtypa 3. Perynatop Temnepatypu 3. KoHTpornop TemnepaTtype
basa 4. basa 4. Kyhuwrte
5 cBanswm ce TaBu 3a CyLUeHe 5. 5 3HIMHMX CeKUiN Anga CyLUiHHA 5. 5 operbaka 3a cywewe
9 BypkaH4eTa 3a NpUroTBsiHE Ha 6. 9 6aHOYOK Anst NPUroTyBaHHS 6. 9 Ternuua 3a NpaBrbewEe
Knceno Mnsko norypta jorypta
EST KIRJELDUS LV APRAKSTS LT APRASYMAS
Kaas 1. Vaks 1. Dangtelis
Sisse- ja valjalllitusnupp O/l 2. leslégSanas poga O/l 2. Jjungimo mygtukas O/I
Temperatuuriregulaator 3. Temperatiras regulétajs 3. Temperatiros reguliatorius
Alus 4. Pamatne 4. Bazé
5 eemaldatavat kuivatussektsiooni 5. 5 nonemamas sekcijas 5. 5 nuimamos dZiovinimo
9 jogurtipurki Zavésanai sekcijos
6. 9 burcinas jogurta 6. 9 jogurto paruoSimo indeliai
pagatavoSanai
LEIRAS KZ CUMATTAMA SL STAVBA SPOTREBICA
Fedél 1. Kaknak 1. Veko
O/l kapcsolé 2. Oll (kocy/ewwipy) TynMeLUiri 2. Tlagidlo na zapinanie O/l
Hémérsékletszabalyozé 3. TemnepartypaHbl peTTey TeTiri 3. Regulator teploty
Alapegység 4. Tyrblp 4. Zaklad
5 levehet6 szaritérészleg 5. KenTipyre apHanfaH 5 anmanel 5. 5 snimatelnych susiacich
9 db Gvegpohar joghurt Genik podnosov
elkészitéséhez 6. WorypT nanbiHgayra apHanFaH 6. 9 nadob na pripravu jogurtu
9 KyTbI
mm
290
220-240 ¥ -5 e 250 W 2.5712.87 kg 280
nacc 3awuTbl Il
280
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

e Please read these operating instructions carefully in order to avoid damage due to incorrect use and keep it for
future reference.

¢ Before the first switching on check that the voltage indicated on the rating label corresponds to the mains voltage

in your home.

Incorrect operation and improper handling can lead to malfunction of the appliance and injuries to the user.

For home use only. Do not use for industrial purposes.

Always unplug the appliance from the power supply when not in use.

Do not immerse the unit, cord or plug in water or other liquids. If it has happened, remove the plug from the wall

socket immediately, an expert should check the unit before using it again.

¢ Do not operate the appliance if the cord or the plug is damaged or if the appliance has been otherwise damaged.
In such cases take the appliance to a qualified specialist for check and repair if necessary.

¢ Ensure that the cord does not hang over sharp edges and keep it away from hot surfaces.

¢ To disconnect the appliance from the power supply pull it by the plug only, not by the cord.

¢ Place the appliance on a dry stable non-hot surface, away from hot objects (e.g. hotplates); do not place under
curtains and shelves.

¢ Never leave the appliance not supervised during use.

e This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliances by a person responsible for their safety.

¢ Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

¢ Do not touch hot surface.

e The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may result in fire, electric
shock or injury to users.

¢ Do not use the device for longer than 40 hours at once. After 40 hours of usage, unplug the device from the

socket and let it cool off.

Do not cover the device.

ATTENTION: in order to avoid catching fire, always place the device only on a nhon-heating surface.

The appliance is not designed for use with external timer or separate remote control system.

Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Repair the malfunctioning appliance in the

nearest service center.

e If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature
for at least 2 hours before turning it on.

e The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice,
unless such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

PREPARATION FOR OPERATION

e Unpack the item.

o Before the first use wash all the containers and removable parts with warm soapy water, rinse thoroughly and
wipe them dry.

¢ Wipe the inside of the base with a moist cloth.

OPERATION

¢ Place the drier on a steady horizontal surface.

¢ Lay out the food items and removable sections.

e The sections should be positioned so that the air can easily circulate between the sections. Do not put too many
food items in each section. Maximum capacity of each tray is 0,8 kg.

¢ Place the removable sections on the base.

e Cover the device with the lid. The lid should cover the device for the whole period of operation

¢ Plug the device into the socket. Move the switch button to «I» position. The light indicator will turn on.

e Set the necessary temperature using temperature controller.

RECOMMENDED TEMPERATURE MODES:

e Herbs: 35-40°C

Bread: 40-50°C

e Vegetables: 50-55°C

e Fruit: 55-60°C

e Mushrooms: 50-55°C

e Meat, fish: 65-70°C

RECOMMENDED DRYING TIME FOR FOOD PRODUCTS:

e ATTENTION: The duration of the drying process depends on the desired result.

¢ After the drying process is finished, turn off the dryer by moving the switch button to «O» position.

e Wait until the food is cool, and then pack the food.

¢ Unplug the device from the socket.
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ATTENTION: it is recommended to put all 5 removable sections during the operation even if some of the sections
will remain empty.

Food item Preparation The duration of
the drying process
(hours)

Fruit (it is recommended to soak the fruit in corresponding juice diluted with water before drying;
the soaking time is 2 hours; 1/4 cup of juice with 2 cups of water)

Apricots Remove the pit and cut in thin slices 13-28
Pineapple (fresh) Remove the rind and cut in pieces 6-36
Bananas Remove the peel and cut in circles 8-38
Grapes Do not cut 8-26
Cherries You may leave the pit 6-36
Pears Remove the peel and cut in thin pieces 8-30
Cranberries Do not cut 6-26
Peaches Cut in half, remove the pit when the fruit is half dry | 6-26
Apples Remove the peel, remove the heart and cut in | 4-15
circles or pieces
Vegetables
Mushrooms Cut in thin slices (small mushrooms may be dried | 6-14
in one piece
Carrots Boil until soft. Grate or cut in circles. 8-14
Bell peppers Remove the heart and cut in strips or circles 4-14
Garlic Skin and cut in circles 6-16

HOW TO PREPARE YOGHURT

The delivery set of the dryer includes 9 cans for yoghurt.

Before initial use wash the jars thoroughly with warm soapy water, and wipe dry.
To prepare yoghurt in all jars you will need milk (1 1) and yeast (1 g).

Leave only the bottom container on the dryer.

Place the uncovered jars filled with yoghurt premix in the container cavities.

Put the lid on the container.

Connect the unit to mains. Set the power button to the "I" position. The indicator lights.
Set the temperature control to "yogurt" position (temperature 35, 40 or 45 °C).
The cooking time depends on the desirable thickness of yoghurt (5 to 8 hours).
After cooking, set the power button to the "O" position and switch the dryer off.
Disconnect the appliance from mains.

Take out the jars filled with yoghurt.

Close the jars filled with yoghurt with lids and place them into refrigerator.

CLEANING AND MAINTENANCE

Unplug the dryer from the socket and let it cool off completely

Wash the lid and the removable sections with soapy water (you may wash the lid and the sections in the upper
shelf of the dishwasher), rinse thoroughly and dry.

Carefully wipe the base with a moist cloth.

Do not use abrasive cleaners, organic solvents and aggressive liquids.

STORAGE

Switch off and unplug the appliance.
Complete all requirements of chapter CLEANING AND MAINTENANCE.
Keep the appliance in a dry cool place.

%S PYKOBOACTBO MO 3KCIMIYATALUU
MEPbI BE3OINACHOCTHU

BHMMaTenbHO npouynTaniTe HacTosilee PYKOBOACTBO Nepesd 3Kcrniyatauuen npubopa BO usbexaHwe norioMok
NpW UCMNOSbL30BaHNM U COXpPaHUTE ero B kKa4ecTBE CNpPaBOYHOro Matepuana.

Mepen nepBoHavanbHbIM BKMAYEHWEM MNPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT JIM TEXHWYECKME XapaKTEPUCTUKW,
yKa3aHHbIe Ha U34enun, napameTpam 3f1EKTPOCETHU.

HenpaBunbHoe obpalleHne MOXeT NPUBECTU K MOSIOMKE U3OENUs, HAHECTU MaTepuanbHbli yept U NPUYNHUTD
Bpea 340pPOBbI0 NOMb30BaTenNs.

VMcnonb3oBaTb TONbKO B GbITOBLIX Liensx. Mpubop He npegHasHaveH Ans NPOMbILLNIEHHOTO NPUMEHEHMUS.

Ecnu ycTpoiicTBO He UCNONb3yeTCsi, BCeraa oTKIoYanTe ero oT 3NeKTpoCceTH.

He norpyxaiite usgenue u LWHyp NUTaHus B BOAY WM Apyrue Xuakoctu. Ecnu aTo cnyymnocb, HemeasnleHHo
OTKNw4unTe yCTpOI7ICTBO OT QJ3NneKTpocetTn W, npexge 4Yem nofib3oBatbCA UM fanblle, npoBepbTe
paboTtocnocobHOCTb M Be3onacHOCTb Npubopa y KBannuLMpoBaHHbIX CNeLManmncToB.

I'Ile noBpeXxaeHnn WwHypa nmtaHna ero 3ameHy, Bo nsbexaHune OonacHOCTH, OO0JMKEH Npon3BOoAUTb N3FrOTOBUTESb
UM YNOMHOMOYEHHBIA UM CEPBUCHbIV LEHTP, UNN aHaNorMYHbIN KBannUUMpoBaHHbIA NepcoHarn.
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Cnepgute 3a Tem, 4TObbI LLUHYP NUTaAHWUSI HE Kacarncs OCTPbIX KPOMOK M FOPsiYMX MOBEPXHOCTEN.

Mpu oTknoveHnn npubopa oT anekTpoceTun, 6epuTeck 3a BUIKY, @ HE TAHUTE 3a LUHYP.

YCTPOMCTBO [OOMKHO YCTOMYMBO CTOSTb Ha CYXOW pPOBHOW MNOBEPXHOCTW. He cTaBbTe ero Ha ropsuve
NMOBEPXHOCTM, a Takke BOMM3M UCTOYHMKOB Tenna (Hanpumep, 3NEeKTpUYEcKUX MMnT), 3aHaBeCcok U nofg
HaBECHbIMMW MOMKaMu.

Hukorga He ocTaBnsiTe BKIOYEHHbIM Npubop 6e3 npucmoTpa.

Mpubop He npegHasHayeH AN WCMONb30BaHUSA NuUuamMy (BKMYas AeTen) C MOHWKEHHbIMU (PU3NYECKMMM,
YYBCTBEHHbLIMU UMW YMCTBEHHBIMWU CMOCOOHOCTSAMY UMK NPU OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa UMW 3HAHWIA, €CNU OHU He
HaxoOATCsa NoA KOHTPOSieM UMM He NPOUHCTPYKTUPOBaHbI 06 Mcnonb3oBaHuM npubopa NULOM, OTBETCTBEHHbIM
3a ux 6e3o0nacHoCTb.

[eTn pomkHbl HAXOAUTLCA NOA KOHTPONEM ANg HeAoNyLeHUs nrpbl ¢ npubopom.

He kacanTecb ropsyunx noBepxHoOCTEN.

Bo nsbexaHve nopaxeHus aNeKTPU4ECKMM TOKOM M MOMOMOK npubopa, UCNonb3ynTe TONMbKO NPUHAANEXHOCTH,
BXOASLLME B KOMMMEKT NOCTaBKMU.

He ucnonesynte npubop gonbwe 40 yacoB nogpsa. ocne mcnonb3oBaHMs Cylwiunku B TedeHne 40 4vacos,
BbIKMOYNTE NpMOOP 13 CETU N AalTe eMy OCTbITb.

He HakpbiBanTe npuodop.

BHVMAHWE: ctaBbTe npMbop TONMbKO HA HEHAarpeBatoLLytoCs MOBEPXHOCTb, BO M3BexaHue BO3ropaHus.

Mpnbop He npegHasHayeH OnNs NpuBedEeHMs B LEWCTBUME BHELIHUM TalMepoM WM OTAENbHON CUCTEMOMN
ONCTaHUNOHHOTO yrpaBneHusl.

He nbiTanteck caMOCTOATENBLHO PEMOHTUPOBATL NPMOOP UNKU 3amMeHATb kakme-nnbo aetanu. Mpu oBHapyXeHum
Henonaaok obpaulantech B Grivkanwmin CepBUCHbIN LIEHTP.

Ecnn n3genve HekoTopoe BpeMsi Haxogunocb npu Temnepartype Hwke 0°C, nepen BKMAOYEHWEM ero crnenyet
BblAEpPXaTb B KOMHATHbIX YCIOBUSAX HE MEHee 2 4acoB.

MpousBogutenb octaBnsieT 3a cobow nNpaBo 6e3 AOMOMHUTENBHOrO YBEAOMISIEHUS BHOCUTb HE3HaUYUTENbHbIE
N3MEHEHNs1 B KOHCTPYKLMIO U3Lenus, KapanMHarnbHO He Bnusilolme Ha ero 6esonacHocTb, paboTocnocobHOCTL 1
PYHKLMOHANBbHOCTb.

NOAroTOBKA K PABOTE

Pacnakynte nsgenwe.

Mepen nepBoHavanbHbIM BKIHOYEHWEM TLLATEMNBbHO BbIMOWTE BCE EMKOCTM U CbEMHbIE YacTu TEMMoW BOAOW C
MbISIOM, Kak cnegyeT NpoOMONTE N HAacyXo BbITpUTE.

MpoTpuTe 6a3y U3HYTPW BNAXKHOWM TKaHbHO.

PABOTA

YcTaHoBUTE CYLUINIKY Ha YCTONYMBYHO, FOPU3OHTamNbHYIO NOBEPXHOCTb.

Pasnoxute 3apaHee NoAroToBreHHbIe MPOAYKTbl B CbeMHble NOAAOHbI.

MopaoHbl OOMKHBI OblTb YCTaHOBMEHbl TakMMm obpas3om, 4Tobbl gaBaTb BO3MOXHOCTb BO34yXy CBOOOAHO
LMpKynupoBaTb Mexay HUMWU. He HaknaabiBanTe CAMLLKOM MHOrO NPOAYKTOB B KaXAablh nogaoH. MakcumanbHas
3arpyska nogaoHa-0,8 kr.

YCTaHOBUTE CbEMHbIE MOAAOHbLI Ha 6asy.

HakpowTe npnbop Kpbilwkon. Kpbllwka JOMMKHA HAXOAMTLCSA Ha NpMbope B TeYEHNE BCEro BPEMEHN ero paboTbl.
Mopkniounte npubop kK cetu. lepeBeauTe KHOMKY BKIOYEHUS B MONOXEHUE «I». 3aropuTcs CBeTOBON
nHOUKaTop.

3apante HeobxoaMMy0 TEMMNEPATYPY C MOMOLLLIO perynsaTopa.

PEKOMEHLOYEMBIE TEMIEPATYPHbLIE PEXXUMBI:

Tpasbl: 35-40°C
Xne6: 40-50°C
Osowu: 50-55°C
dpykThl: 55-60°C
Mpubbi: 50-55°C
Msco, Pbiba: 65-70°C

PEKOMEHAYEMOE BPEMA CYLUKU NPOOYKTOB:

BHUMAHMUE: MNMpogomkMTensHOCTb CYLLIKM 3aBUCUT OT XXenaemoro pesynberara.

MpoaykT MoproTtoBka MpoOonmknTensLHOCTL
CYLLKM (4acbl)
®pyKTbl (NEepen CYLLKON PEKOMEHOYETCH 3aMOYUTb NOArOTOBMNEHHbIE PPYKTHI B

COOTBETCTBYIOLLEM COKE, pa3BeAEHHOM C BOAOW, Ha 2 yaca. V4 cTakaHa coka Ha 2 cTakaHa Bofpl)
ABpukochl BblIHYTb KOCTOYKY M TOHKO HapesaTb 13-28

AHaHachbl (cBexue) CHATb KOXYpPY M HapesaTb Kyckamu 6-36

BaHaHbl CHSATb KOXYPY Y HapesaTb KpyXkamu 8-38

BuHorpag He pesaTtb 8-26

BuwHs KocTou4Ky BblHMMaTb He 0bs3aTenbHO 6-36

Mpywn CHATb KOXYpPY M TOHKO HapesaTb 8-30

Kntoksa He pesaTb 6-26

Mepcukn PaspesaTtb nononam, BbIHYTb KOCTOYKY, Korga 6-26

pyKT OyAeT HanonoBUHY NoAcyLLeH
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AGnokn CHSATb KOXYpY, BbIHYTb CEPALIEBUHY, HApe3aTb 4-15
KPY>XKamu nnv gonbkamm
1Okl ToHKO Hape3aTb (ManeHbkne rpndbl MOXHO 6-14
CYLLUMTb LIENTMKOM)
OBoLu
MopkoBb CBaputb OO MSArKoro coctosiHus. Hatepetb wnm | 8-14

Hapes3aTb KPY>KKaMu.
Bonrapckuii nepe BblTawunTb cepauesunHy, HapesaTb nonockamn unu | 4-14
KpyXKamu
YeCHoK OuncTUTb 1M Hapes3aTb KpyXKaMu 6-16

lMocne 3aBepLueHnsi paboTbl CYLLWITKW, BBIKITIOYMTE ee, NepeBeasi KHOMKY BKIOYEHMS B NOMoXeHue «O».
Mopoxaute, noka NPOAYKTbl OCTLIHYT, MOCNE Yero ynakynte ux.

OTkntounTe npnbop oT ceTu.

BHVMAHWE: pekomeHayeTcs ycTaHaBnMBaTb BCe 5 CbeMHbIX NOAAOHOB BO BpeMsl paboThl Nnpnbopa, aaxe ecnm
YacTb M3 HMUX OCTaKTCSH NYCTbIMU.

NMPUrOTOBNEHUE NOIYPTA

e B komnnekT cywmnkun Bxoadat 9 6aHouvek Ans npuroToBReHUs norypra.

¢ [lepen nepBoHaYanbHbIM UCMONb30BaHUEM TLLATEMNBHO BEIMOWTE BAHOYKU TEMMOW BOAOW C MbIfIOM, BbITPUTE
Hacyxo.

[ns npurotoBneHns norypta Bo Bcex HaHo4kax Bam NoHagobumTcsa 1 nuTp monoka n 1 rpamMmm 3akBacku.
OcTaBbTe Ha CYyLUMMKE TONBKO HUXHIOK €MKOCTb.

MomecTute BaHoukM Be3 KpbILeK C 3aroTOBKOW Ha yrrybneHnst B eMKOCTH.

YCTaHOBUTE Ha EMKOCTb KPbILLKY.

MogkntounTte npubop K ceTu. [lepeBegute KHOMKY BKMOYEHMS B MNOfoxeHue «l». 3aropuTca cBeToBON
NHOUKaTop.

YcTaHoBUTE perynstop B NonoxeHue «yogurty, Temnepatypa 35,40 unm 45 °C.

Bpemsi npurotToBneHnst 3aBUCUT OT TOTO, KAKOW ryCTOThbI MOrypT Bbl XOTUTE NOMy4nTb (5-8 yacos).

Mo ucteyeHnn BpeMeHn NPUroTOBMNEHMS, BBIKITIOYMTE CYLLWIIKY, NepeBeas KHOMKY BKIOYEHUS B NonoxeHne «O».
OTkntounTte npmnbop oT ceTu.

NsBnekute 6aHOUKM C NOTYPTOM.

BaHo4KM C NOrypTOM 3aKponTe KpbILLKaMN 1 MOCTaBbTE B XONOAUSTBHUK.

O4YNCTKA N yxon

o OTKMOYMTE CYLLUUIIKY OT ANEKTPOCeTN N AalTe el NONHOCTbLI0 OCThITh

e BbiMoWTE KPbILLKY U CbEMHbIE NOAAOHbI TEMMOW BOAOW C MbINTOM (MOXHO Ha BEPXHEN Norike NocygoMOEYHOM
MaLLUWHBbI), TLATENbHO OMOMIOCHUTE 1 BbICyLLUTE.

AKKypaTHO npoTpuTe 6a3y BNaXHOM TKaHbHO.

He ponyckaeTcs ucnonb3oBaHme abpasnBHbIX YNCTALLMX CPEACTB, OpraHMYeCcKNX pacTBopuTenen u
arpeccmBHbIX XNOKOCTEN.

XPAHEHUE

e [lepen xpaHeHuem ybeanTech, YTO NPUBOP OTKMKOYEH OT 3MEKTPOCETU U NONTHOCTbLIO OCThIf.

¢ BbinonHute TpebdoBanusa pasgena OUYMCTKA U YXO[.

e XpaHute npnbop B CyxoM NpoxnagHOM MecTe.

NAVOD K POUZITI

BEZPECNOSTNi POKYNY

¢ Pro zamezeni poruch si tento Navod k pouziti peclivé prectéte a uschovejte jej jako informacni pfirucku.

e Pred prvnim pouzitim spotfebic¢e zkontrolujte, zda technické udaje uvedené na nalepce odpovidaji parametrim
elektricke sité.

e Nespravné manipulace se spotfebicem mohou vést k jeho porucham anebo zplsobit Skodu na majetku nebo
zranéni uzivatele.

e Pouzivejte pouze v domacnosti v souladu s Navodem k pouziti. Spotfebi¢ neni uréen pro primyslové ucely.

¢ VVZdy vytahnéte zastrCku ze zasuvky v pfipadé, Ze elektricky pfistroj nepouzivate.

e Pro zamezeni Urazu elektrickym proudem a pozaru neponofujte pfFistroj do vody nebo jinych tekutin. Stane-li se
takto, okamzité odpojte spotfebi¢ od elektrické sit€é a nez ho budete pouzivat dale se obratte na Servisni
stfedisko pro kontrolu provozuschopnosti a bezpe&nosti.

e Spotfebi¢ neni urCen k pouziti osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi, mentalnimi schopnostmi nebo
smysly, nebo osobami, které nemaji zkuSenosti nebo znalosti, pokud se nenachéazeji pod dohledem nebo nejsou
instruovani o pouziti spotfebi€e osobou, zodpovédnou za jejich bezpecénost.

¢ Déti musi byt pod dohledem pro zabranéni her se spotfebiCem.

e Pfi posSkozeni pfivodni S$fAdry jeji vymeénu, pro zamezeni nebezpe€i, musi provadét vyrobce nebo jim
zplnomocnéné servisni stfedisko, nebo obdobny kvalifikovany personal.

e Nepouzivejte pfistroj s poSkozenym sitovym kabelem nebo zastrCkou, a také po tom, co spadl nebo byl
poskozen jakymkoliv jinym zplsobem. Pro kontrolu a pfipadnou opravu se obratte na nejbliz§i servisni stfedisko.

o Davejte pozor a chrarite sitovy kabel pfed ostrymi hranami a horkem.

¢ P¥i vytahovani sitového kabelu jej uchopte za zastréku a netahejte za kabel.
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Spotfebi€¢ musi pevné stat na suchém rovném povrchu. Nestavte spotfebi¢ na horké povrchy, a také v blizkosti
zdroju tepla (napfiklad elektrickych sporak), zaclon a pod zavésnymi policemi.
Nenechavejte zapnuty spotiebi¢ bez dozoru.
Nedovolujte, aby déti pouzivaly spotfebi¢ bez dozoru.
Nesahejte na horké povrchy.
Pro zamezeni Urazu elektrickym proudem a poruch spotiebice pouzivejte vyhradné pfisluSenstvi z dodavky.
Nepouzivejte spotfebi¢ déle nez 40 hodin za sebou. Po uplynuti 40 hodin vypnéte spotfebi¢, odpojte jej od
elektrické sité a nechte jej, aby vychladl.
Nepfikryveijte spotrebic.
UPOZORNENI: davejte spotiebi& pouze na takové povrchy, které se nenahfivaji, aby nedoslo k poZaru.
Pristroj neni uréen k zapnuti pomoci externiho ¢asovace nebo systému dalkového ovladani.
Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pfistroje nebo vyménu soucastek. Pokud je to nutno, obratte se na
nelbliZz8i servisni stfediska.
Pokud byl vyrobek urcitou dobu pfi teplotach pod 0° C, pfed zapnutim ho nechejte pfi pokojové teploté po dobu
nejméné 2 hodiny.
Vyrobce si vyhrazuje pravo bez dodate€ného oznameni provadét mensi zmény na konstrukci vyrobku, které
znacné neovlivni bezpec¢nost jeho pouzivani, provozuschopnost ani funkénost.

PRIPRAVA NA PRACI

Rozbalte vyrobek.
Pfed prvnim pouzitim dobfe vymyjte vSechny platy a odnimatelné ¢asti teplou vodou s mydlem a dobfe je osuste.
Vytrete zaklad vihkym hadrem.

PROVOZ

Postavte suSi¢ku na pevnou horizontalni plochu.

Pfedem pfipravené potraviny polozte na susici platy.

Nastavte susici platy tak, aby vzduch mohl volné cirkulovat mezi nimi. Nedavejte pfFili§ hodné potravin na kazdy
susSici plat. Maximalni zatizeni varné nadoby je 0,8 kg.

Nastavte susici platy na zaklad.

Nakryjte spotfebi¢ vekem. Veko musi zUstat na spotfebici béhem celé provozni doby.

Pripojte spotfebi¢ do elektrické sité. Posunite tlacitko na zapnuti do polohy «I». Rozsviti se svételny indikator.
Pomoci regulatora nastavte poZadovanou teplotu.

DOPORUCENE TEPLOTNI REZIMY:

Bylinky: 35-40°C
Chléb: 40-50°C
Zelenina: 50-55°C
Ovoce: 55-60°C
Houby: 50-55°C
Maso, ryby: 65-70°C

DOPORUCENA DOBA SUSENi POTRAVIN:
UPOZORNENI: Délka suSeni zavisi na pozadovaném vysledku.

Potravina Pfiprava Délka suseni
(hod.)
Ovoce (pfed susenim doporu€ujeme namodit pfipravené ovoce do pfislusné stavy s vodou na

2 hodiny. ¥ sklenice stavy ku 2 sklenicim vody)

Merunky Vynte pecku a nakrajejte na tenké platky 13-28

Ananasy (Cerstvé) Oloupejte a nakrajejte na kousky 6-36

Banany Oloupejte a nakrajejte na krouzky 8-38

Hrozno Nekrajejte 8-26

Visne Nemusite vynimat pecku 6-36

HruSky Oloupejte a nakrajejte na tenké platky 8-30

Klikva Nekrajejte 6-26

Broskve Rozkrajejete, az bude ovoce napul vysusené, | 6-26
vyfite pecku

Jablka Oloupejte, vynte srdce, nakrajejte na krouzky nebo | 4-15
na kousky

Zelenina

Houby Nakrajejte na tenké platky (malé houby Ize susit | 6-14
celé)

Mrkev Uvaite na mékko. Nastrouhejte nebo nakrajejte na | 8-14
krouzky.

Paprika Vynte srdce, nakrajejte na prouzky nebo na | 4-14
krouzky

Cesnek Oloupejte a nakrajejte na krouzky 6-16

Po ukoné&eni prace posurite tlacitko na zapnuti do polohy «O» a vypnéte suSicku.
Pockejte, aZ potraviny vychladnou, a potom je zabalte.
Odpojte spotfebic od elektrické sité.
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UPOZORNEN:I: doporuéujeme nastavit véech 5 susicich platu, i kdyz nékteré z nich budou prazdné.

JAK PRIPRAVIT JOGURT

Sada susic¢ky obsahuje 9 nadobek na jogurt.

PFed prvnim pouzitim nadobky dikladné omyjte teplou vodou s Eisticim prostfedkem a vysuste.
Pro pfipravu jogurtu ve vSech nadobkach budete potfebovat mléko (1 1) a drozdi (1g).
Na suSi¢ce nechte pouze spodni nadobu.

Odkryté sklenice naplnéné jogurtem umistéte do otvort v nadobé.

Nasadte viko.

Jednotku zapojte do sité. Spina¢ nasadte do polohy “I”. Rozsviti se kontrolka.
Ovladani teploty nastavte do pozice “jogurt” (teplota 35, 40 nebo 45 °C).

Délka pfipravy zavisi na zadouci hustoté jogurtu (5 az 8 hodin).

Po vareni nastavte spina¢ do pozice “O” a pfistroj vypnéte.

Spotfebi¢ odpojte ze sité.

Vyjméte nadobky s jogurtem.

Na nadobky s jogurtem nasadte vicko, zavrete je a vloZte do chladnicky.

CISTENi A UDRZBA

Odpojte susicku od elektrické sité a nechte ji, aby upIné vychladla.

Umyjte velo a susici platy teplou vodou s mydlem (Ize také myt na horni poli€¢ce v my¢ke nadobi), potom je dobfe
oplachnéte a osuste.

Opatrné otfete zaklad vihkym hardem.

Zakaz pouziti brusnych mycich prostfedku, organickych rozpoustédel nebo agresivnich tekutin.

SKLADOVANI

Pred Cisténim prekontrolujte, zda je spotfebi€ odpojen od elektrické sité a uplné vychladl.
Spinéte pokyny &asti CISTENI A UDRZBA.
Skladujte spotfebi¢ v suchém a chladném misté.

PBHKOBOACTBO 3A EKCMIIOATALMSA
NMPABUINA 3A BE3OMNACHOCT

3a ga w3nonseaTte ypeda NpaBWITHO, MpodeTeTe BHMUMATENHO PbKOBOOCTBOTO 3a ekcnioarauus v ro 3anasete
no-HaTaTbK NPU Bb3HMKBAHE HA EBEHTYyarlHW BbNPOCK.

Mpeow ga nsnonseaTe M3OenMETo 3a NPbB MbT NPOBEpeTe, Jann NOCOYEHUTE TEXHUYECKU XapaKTepUCTUKM Ha
ypeAa cbOoTBETCTBAT C 3axpaHBaHeTo BbB BalwaTta mpexa.

HenpasunHa ekcnnoaTtauus Ha ypega MOXe Aa AosBefde A0 HeusnpasBHOCTM B pabotata My wnu a npuyvHu
3[4paBOCMOBHN LLETU.

W3genueTto e npegHasHavyeHo camo 3a JomallHa ynoTpeba. YpeabT He € 3a NPOMMLLIEHO N3NOoN3BaHe.

BuHaru nskniouBarite ypeaa oT KOHTaKT, ako He ro nonaeaTe.

He notanante ypena unu kabena BbB Boda UNu ApPYrn TEHYHOCTU. AKO TOBa Ce e Cry4yuro, He ro nunamTe, a
MbPBO M3KMOYETE OT KOHTaKT, U3LANO ro m3cywete u nposepeTe pabortata My B KBanuduumpaH cepBuseH
LEHTDBP.

He ekcnnoatupavite nsgenueto ¢ noBpeaeH kaben unm wencer, a CbLo Taka crieq nagaHe Ha usgenveTo unu
cnep Apyru nospean. 3a npoBepka Ha pabotata My MM PeMOHT oObpHeTe ce B Han-6mm3kusa kBanuduympaH
cepBu3.

dypHaTa He TpaAbBa Oa ce ynpaBnsiBa OT xopa (BKMHOYUTENHO Aeua) C NOHWXEHU (PU3NYEeCKU, CETUBHU UMnu
YMCTBEHW CNOCOOHOCTU, UNKU OT NuLa, KOUTO HE NpUTEXaBaT CbOTBETHUTE 3HAHWS U ONUT, ako Te3n nuua He ca
No4 Hag3op MM He Ca MHCTPYKTMPaHW OTHOCHO W3MON3BaHEeTO Ha dbypHaTa OT Opyro nvue, oTroBapsllo 3a
TsxHaTa 6e3onacHoCT.

HeuaTa He TpsibBa Aa ce ocTaBAT camu 40 dypHaTa n He TpsabBa Ja UM ce pa3pellaBa fa UrpasT C Hesl.

B Tesn cnyuyamn, korato 3axpaHBaluMAT kaben e noBpedeH, C Uen u3bAreBaHe Ha PUCKOBU CUTyauuu,
3axpaHBalwmAT kaben TpsibBa ga 6bae 3ameHeH OT NPOM3BOAMTENS UMW OTOPU3MPAH LIEHTbpP 3a obcryxBaHe,
Unu ot KBanuduumpaH cneumanmcr.

Cnepgete, kabenbT Aa He 4OKOCBA ropeLuy NOBbPXHOCTU U OCTPU NPeaMeTH.

KaTto nsknouBaTe ypeaa, He abpnanTe kabena, a usterneTe LUencena oT KOHTaKT.

Uagenueto TpsabBa ga CTOM BbpXy Cyxa paBHa MOBBbPXHOCT. He ro craranite Bbpxy ropeLin NoBbpXHOCTH, a
CbLLO Taka 6n130 40 usnbyBaLLM TOMMMHA YCTPOWCTBA (Hanpumep, Neykn), nepgaeta u nog padrose.

Hukora He ocTaBsnTe BkNoYeHus ypeq 6e3 Hagsop.

He nosBonsiBavite geuarta ga nona3eart ypeaa 6e3 ga nma HAKOM Bb3pacTeH [0 TAX.

He pnokocBaviTe ropeLum NnoBbPXHOCTY.

C uen npepoTBpaTsABaHe Ha TOKOB ydap WNW HEM3NpaBHOCTU WM MNOBpeaW Ha ypeda, U3non3sanmTte camo
CbCTaBHUTE YaCTM OT KOMMSIEKTA.

He u3nonaeanTe ypena nosedve ot 40 yaca 6e3 npekbcBaHe. Crnea nanonssaHe Ha ypeaa B npoabikeHue Ha 40
Yyaca, U3KM4YeTe ro OT KOHTakTa U n3vyakamTe aa U3CTUHE.

e He nokpusanTte ypena.
e BHUMAHWVE: C uen npegoTBpaTsiBaHe OT W3rapsiHMsl crnaranmTe ypeda caMO BbpXy HeHarpsiBawia ce

MOBBPXHOCT.
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YpeobT He e npefHasHadyeH 3a ynpasnsBaHe OT BbHLIEH TauMep UMW OTAeNHa cucTeMa 3a OUCTaHLUMOHHO

yrnpasreHue.

He nonpassiiTe ypeaa camoctosTenHo. 3a OTCTpaHsBaHe Ha noBpeaun ce obbpHeTe B Han-GMM3KUA CepBM3EH

LEeHTBP.

AKO u3genueTo M3BECTHO BpemMe ce e Hamuparo npu Temnepartypa nog 0°C, ToraBa npeam ga ro BKIOUYUTE, TO
TpsabBa ga npecTou Ha cTariHa TemnepaTypa He No-marko oT 2 Jaca.
Mpoun3BoauTenaT cu 3anassa NpaBoTo 6e3 AOMBbIHWUTENHO yBEAOMIIEHWE Aa BHacsA He3HauYWUTernHW NpoOMeHn B
KOHCTpyKUMSATa Ta Ha MU3OenueTo, Kato CbluTe [a He BMUSAST KapAuHamnHoO Bbpxy HeroaTa GesonacHoCT,
paboTocnoCOBHOCT N PYHKLMOHANHOCT.

o CBarneTe onakoBkaTa OT U3[ENUETO.
e [pean NbpPBOTO BKNOYBAHE M3MUITE [0OpPE BCUYKM CbOOBE U CBAnsLWM ce YacTu ¢ Tonna Boga U canyH, nocne
0obunHo n3nnakHeTe 1 3abbpliete gobpe.

e 3abbplieTe 6a3zaTa OTBbTPE C BNAXHO Napuanye.
PABOTA
¢ [locTaBeTe CyLIUNHSTA BbpPXY YCTONYMBA, XOPU3OHTarIHa NOBbPXHOCT.
MpeaBapuTENHO NPUrOTBEHU NPOAYKTU NOMECTETE B CBANSILLMTE CE CEKLUM.
Cekumute TpsibBa Aa 6GbhaT NOCTaBEHW Taka, Ye Bb3OyXbT [a MMa Bb3MOXHOCT 3a CBOOOAHO LMPKynupaHe
mexay Tax. He cnaraiTe npekaneHo MHOrO NpoAdyKTM BbB BCsika OT cekuuuTe. MakcumanHo 3anbnBaHe Ha

TaBuykarta e -0,8 Kr.

MocTaBeTe cBanswmTe ce cekumn Bbpxy 6asara.

3aTBopeTe ypeda c kanaka. KanakbT TpsibBa Aa ce HaMupa BbpXy ypena npes LsnoTo Bpeme 3a paboTa.

Bkritovete ypena B Mmpexarta. MocTtaBeTe 6yTOHa 3a BKIOYBaHe B MnoroxeHue «l», LLl,e Ce BKJO4M cBeTelnAaT

nHaukaTop.

o C nomoulTa Ha perynaropa Harnacete Heobxoguma TemnepaTtypa.
MPEMOPBYNUTETTHU TEMIMEPATYPHU PEXKUMU:

Bunku: 35-40°C
Xna6: 40-50°C
3eneHyyuu: 50-55°C
Mnopose: 55-60°C
M6m: 50-55°C
Meco, Puba: 65-70°C

NMPEMNOPBYUTENHO BPEME 3A CYLWWEHE HA NMPOOYKTUTE:
BHUMAHUE: TpoobmKnTenHocTTa Ha CyLLEHEeTO 3aBMCK OT XKenaem pesynTtar.

MpoaykT MoarotoBka MpoabmkmMTenHocT
Ha CylLLeHeTo
(4acose)
MnopgoBe (Npeawn cyLweHeTOo ce NpenopbyBa Aa HaKNCHETE NOArOTBEHUTE NOAOBE B
CbOTBETHMSA COK, pas3pefeH € BoAa, 3a 2 Yyaca. V4 Yalla coka KbM 2 yaluum Boa)
Kancumn Vi3BageTe KOCTUITKK, HapexXeTe TbHKO 13-28
AHaHacu (NpecHn) O6eneTe 1 HapexeTe Ha nap4veTa 6-36
BbaHaHu Ob6eneTe v HapexeTe Ha KpbryeTa 8-38
'po3ge He pexeTte 8-26
Buina He 3agbmkuTenHo aa nssaxagaTte KoCTUrka 6-36
Kpywum Ob6eneTte 1 HapexeTe TbHKO 8-30
Knokea He pexeTte 6-26
Mpackosu PaspexeTe Ha ABe, u3BageTe KOCTUSIKa, KoraTo | 6-26
nnoabT We 6bae HanosoBMHA NOACYLIEH
A6bnKK O6eneTte, un3BageTe CbpUeBUHA, HapexeTe Ha | 4-15
Kpbrdeta unm napveHuyara
3eneHyyumn
0un HapexeTte TbHkO (opebHM mOm moraTt ga ce | 6-14
cywar uenu)
MopkoBu Ceapete OO0 mMeko cbcTosiHMe. PeHpgocante unu | 8-14
HapeXxeTe Ha KpbryeTa.
Yyuikn M3BageTe cbplLeBMHA, HapeXeTe Ha TbHKM MBUUM | 4-14
UNu Kpbryeta
YecbH Ob6eneTe 1 HapexeTe Ha Kpbr4eTa 6-16

Cnen NpuKr4yBaHe pa60Ta Ha CYLUUIHATA, U3KIKYeTe 4, KaTo npemMmecTtuTe 6yTOHa 3a BKIMHOYBaAHE B MOJ10XXeHNne

«O»,

M34vakanTe, NnpoaykTuTe Aa U3CTUHAT, crieq ToBa rm onakoBamTe.
M3kntoveTe ypeda oT Mpexara.

BHMMAHWE: Mo Bpeme Ha paboTa Ha ypeaa ce npenopbyBa fa crnarate BCUYKM 5 CBaN4LLM Ce Cekuuun, faxe
aKo 4acT OT TAX Le ocTaHaT npasHu.

www.scarlett.ru

SC-FD421001


http://www.scarlett.ru/

IM013

NMPUTOTBAHE HA KUCEJIO MINAKO

¢ B xomnnekTa Ha cywmnHaTa BnusaT 9 OypkaHyeTa 3a NPUroTBSHE Ha KMCENO MISKO.

¢ [1pean nbpBoHayvanHa ynotpeba warenHo nsmuite BypkaHyeTarta c Tonna Bogda M canyH, nocne v 3abbpuiete
pobpe.

e 3a NpuUroTBSAHE Ha KNCENo MMSKO BbB BCUYKUTE BypkaHyeTa e By noTpsabea 1 nuTbp Mnsiko 1 1 rpam nogkeaca.

e OcTaBeTe B CyLLUUITHATA CaMO JOMNHUS pe3epBoap.

¢ [lomecTeTe bypkaHyeTaTa 6€3 kKanaykMTe CbC CbAbPXKMMOTO UM BbB BATbOHATUHMTE B pesepBoapa.

e YCTaHOBETE Kanaka BbpXy pesepBoapa.

e BknioueTe ypena kbM MpexaTa. 3aBbpTeTe OyTOHa Ha BKMOYBAHE B MOMoxeHueTo «l». Llle ce Bkmoun
CBETELUUST UHZMKATOP.

e YcTaHoBeTe perynatopa B NonoXxeHneTo «yogurt», Temnepatypa 35,40 unu 45 °C.

e Bpeme 3a roTBeHe 3aBUCU OT TOBA, KOMNKO MCTO KMCENO MMSIKO nckate aa nonyyute (5-8 yaca).

e Cnepa n3tuyaHe Ha BpeMeTO 3a roTBEHE U3KNIYETE CYLLUMIHATA, KaTo 3aBbpTuUTe ByTOHa B NONOXEHNETO «O».

e V3kntoveTe ypena oT Mpexara.

¢ N3BageTte GypkaHyeTaTa C KMCENO MIISKO.

e bypkaHueTaTa ¢ Kuceno MNSKo 3aTBOPETE C Kanayknte 1 noctaBeTe B XNaaumHuK.

NMOYNCTBAHE U NOOAOPBXKA

e 3knoveTe CylunnHATa OT enekTpuyeckaTa Mpexa u n3yakante ypeabT Aa U3CTUHE HanmbIHO.

e 3amuiTe Kanaka n cBanswute ce Cekuun ¢ Tonsa BoAa 1 canyH (Moxe oTrope B CbAOMUSANHA MaluyHa), 0GUITHO
n3nnakHeTe 1 n3cyleTe.

e BHumaTtenHo 3abbplueTte 6asaTa ¢ BNaxHoO napuanye.

¢ He nonasante abpasvBHM MUAIHW NpenapaTy, OpraHU4HU pasTBOPUTENM 1 arpeCMBHM TEYHOCTMW.

CbXPAHABAHE

¢ [lpean ga npubupate ypena npoBepeTe, TOW Aa € U3KIMHYEH OT KOHTaKT U € U3CTMHAM HambIIHO.

¢ V3nbnHaBanTe Bcn4kn namckeaHus ot pasgena NOYNCTBAHE N NOOOPBHXKA.

e CbxpaHsaBanTe ypeaa Ha Cyxo NpoxnagHo MACTO.

IHCTPYKUIA 3 EKCNNYATAUII

o LllaHoBHMI nokyneub! Mn BasyHi Bam 3a npupbaHHa npoaykuii ToprosensHoi mapku SCARLETT Tta gosipy go
Hawoi komnaHii. SCARLETT rapaHTye BUCOKY SIKiCTb Ta HafiliHy poboTy CBOEi NpoayKLii 3a yMOBU AOTPUMaHHS
TEXHIYHMX BUMOT, BKa3aHNX B MOCIOHUKY 3 ekcrnyaTtadii.

e TepmiH cnyx6u Bnpoby Toproeoi mapku SCARLETT y pasi ekcnnyaTauii npoaykuii B Mexax nodyToBux noTpeb
Ta OOTPUMaHHS MpaBuil KOPUCTYBaHHSA, HaBeAeHWX B MOCIBHMKY 3 ekcnnyaTauii, cknagae 2 (4Ba) poku 3 OHS
nepepavi Bupoby kopuctyBadeBi. BupobHuk 3BepTae yBary KOpuUCTyBauyiB, WO Yy pa3i AOTPUMaHHS LUMX YMOB,
TepMiH cnyx6u BMpoby Moxe 3HayHO NepeBULLUTM BKa3aHUM BUPOBHMKOM CTPOK.

MIPU BE3MNEKU

e YBaXHO npouyMTanTe [aHy iHCTPYKUil0O neped ekcnnyaTauielo npunagy, wob 3anobirtu nonoMok nig 4vac
KOpUCTyBaHHs Ta 30epiranTe ii K 4OBIAKOBUI MaTepian.

e [lepen nepwuM BMUKAHHSIM MepeBipTe, YU BiOMNOBIAAOTH TEXHIYHI XapaKTepuCcTMKM BMpOOy, NO3Ha4yeHi Ha
Haknenui, napameTpamM enekTpomMepexi.

e HeBipHe BMKOpUCTAHHA MOXEe MNpPU3BECTU [0 MOMOMKM BUMpOOy, 3aBaaTu MartepianbHoro 36uUTKy Ta LIKoau
3[10POB’I0 KOpUCTyBaya.

¢ BukopucTtoByBaTy Tinbku y nobyTi. MNpunag He npusHavyeHni Ans BUPOOHNYOro BUKOPUCTaHHSI.

e AKLLO Npunag He BUKOPUCTYBYETLCH, 3aBXaN BUMUKANTE NOro 3 Mepexi.

e He 3aHyplonTe npunag 44 LUHYP XWBIEHHS Yy BOAY Ta iHWI piavHU. AKwo ue Biabynocs, HeramHo BUMKHITb
npunag 3 Mepexi Ta, nepen TMM, 9K 3HOB BMUKATM MepeBipTe npauesgaTtHicTb Ta Oesneky npunagy vy
kBanicpikoBaHnx haxisu,is.

e He kopuctymtecd BMPOOOM 3 MOLUKOMKEHUM LUHYPOM >KMBIIEHHS YW BWIIKOK, MicnA nagiHHA abo iHwunX
YLWIKOMKEHb. [1Ns pEMOHTY Ta NepeBipkn 3BepTanTecs 4O HanbnuK4oro CEpBICHOMO LIEHTPY.

e [lpunag He Npu3Ha4YeHUIn AN BUKOPUCTaAHHSA ocobamu (BKOYa4uM OiTen) 3i SHWKEHUMU AI3UYHUMK, YYTTEBUMMU
abo po3ymoBuMU 3aiO6HOCTSIMM abo y pasi BiACYTHOCTI y HUX onuTy abo 3HaHb, SIKLLO BOHW HE 3HAXOAATbCS Mif
KOHTporieM abo He NPOIHCTPYKTOBaHI NPO BUKOPUCTaHHA npunagy ocoboto, Lo Bianosigae 3a ix 6e3neky.

e [1iT NOBMHHI 3HAXOAMTUCH Nif KOHTPOMNEM, 334518 HeAONYLLEHHS irop 3 Npunagom.

e Y pasi NoLWKOMKEHHSA Kabento XMBMNEHHS, MOro 3aMiHy, 3 MeTow 3anobiraHHs Hebesneui, NOBMHEH BUKOHYBaTU
BMPOOHMK abo ynoBHOBaXXEHWI iM CcepBiCHUI LeHTp, abo aHanorivyHui kBanidikoBaHWA nepcoHarn.

o CTexTe 3a TUM, LLOOU LLHYP XMBMEHHSI HE TOPKABCSA rOCTPUX KPaMoK Ta rapsiumx noBEPXOHb.

e [lig Yyac BUMMUKaHHS Npunaay 3 Mepexi TpMManTecs pykoto 3a BUIKY, He TAMHITb 3a LLUHYP.

e [puCTpii Mae CTiIKO CTOATU Ha CyXil PiBHIN NOBEPXHi. He cTaBTe MOro Ha rapsiyi NoBepxHi, a Takox 6rM3bKo BiA

DKepen Tenna (Hanpvknag, enekTpuyHmMX NnnuT), pipaHok Ta nig HaBiCHUMK MNONUUAMMN.

Hikonu He 3anuwanTe BBIMKHEHW Npunaa 6e3 yBaru.

He possonanTte Aitam kopuctysatucsa npunagom 6e3 Harnsay AopocnmX.

He TopkanTecs rapsumx NOBEPXOHb.

LLlo6 3anobirtn Bpa)XeHHs1 eNeKTPUYHUM CTPYMOM Ta MONOMOK Npunaay, BUKOPUCTOBYMTE TiNbKv Npunagas, Wwo

BXOOUTb A0 KOMMIIEKTY.
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He BukopuctoByinTe npunag goswe 40 rognH 6e3 nepepsu. lMicnsi BUKOPUCTaAHHA Cywwku npoTtarom 40 roguH,
BiOKMIOYITE NpMMNag Big Mepexi Ta gante NOMY OXOSTOHYTH.

He HakpuBawnTe npunag.

YBAIA: 3 MmeTol0 3anobiraHHs 3aropsiHHsA, CTaBTe npunag, Tinbkn Ha Taky NOBEPXHIO, L0 He HarpiBaeTbCes.
O6nagHaHHA BignoBigae BMMOram TexHIYHOro pernameHTy OOMEeXEeHHS BUKOPUCTaHHS Jesknx HebesnevyHux
PEYOBUH B €NTEKTPUYHOMY Ta €NEKTPOHHOMY ObnagHaHHi.

Mpynag He Npu3HaYeHUn Ons NpUBEAEHHS B Ail0 30BHILLHIM TailMepoM abo OKPEMOK CUCTEMOK OUCTaHLiIHOIo
ynpasiHHS.

Y pasi nowKogKeHHs1 kabento XUBMEHHs, NOro 3aMiHy, 3 MeTo 3anobiraHHa Hebesneui, NOBUHEH BUKOHYBaTU
BMPOOHMK abo yNnoBHOBaXXEHWI iM CepBiCHUI LeHTp, abo aHanoriyHui kBanidikoBaHWi nepcoHarn.

Axwio BUpIO oesiknii Yac 3HaxoamBcs nNpu TemnepaTypi Hwkye 0°C, neped yBIMKHEHHSIM MOro Cnig BUTpUMaTh y
KiMHaTi He MeHLUe 2 roAuH.

BupobHuk 3anuiiae 3a cobot npaBo 6e3 4oaaTKOBOro MOBIAOMIIEHHA BHOCUTM HE3HAYHi 3MiHW OO0 KOHCTPYKLUIT
BMpOOY, L0 KapAuHanNsLHO He BMNMMBaKOTb Ha Noro 6e3neky, npaues3aaTHiCTb Ta PYHKLiIOHAMNBbHICTb.

NiArotoBKA 0 POBOTH

Posnakyiite Bupi6.

MNepen nepwmmM yBIMKHEHHSIM PEeTENbHO BUMMUITE BCi EMHOCTI Ta 3HIMHI AeTani Tenno BOAOK 3 MUMOM, K Chifg
npoMunTe Ta BUTPITb iX Aocyxa.

MpoTpiTh 6a3y 3cepegmHU BOMOro TKAHUHOHO.

POBOTA

YCTaHOBITb CYLUKY Ha CTiliKy, FOPU3OHTaNbHY NOBEPXHIO.

Posknagitb 3a3ganerigb nigroToBrneHi NPOAYKTU B 3HIMHI CeKLl.

Cekuii NOBUHHI BYTWM BCTAHOBMEHI TakMM YMHOM, LWO6 HagaTM MOXMMBICTb MOBITPIO BINbHO LMPKYNOBATU MiX
HuMK. He HaknaganTe 3abarato NpoaykTiB y KOXHY cekuito. MakcumanbHe 3aBaHTaxeHHs nigaoHa — 0,8 Kr.
BcTaHoBITb 3HIMHI cekuiil Ha 6a3y.

HakpunTe npunag kpuwkoto. Kpuwika noBMHHA 3HAaXO4MTUCH Ha Npuniai NpoTAroM BCbOro Yacy horo pobotu.
MigkntoviTe npunag oo mepexi. [NepeBediTb KHOMKY YBIMKHEHHSA B MOMOXEHHS «I». 3acBiTUTbCA CBITNOBUIA
iHOuKaTop.

3aparite HeobXigHY TemnepaTypy 3a JONOMOro perynaropa.

PEKOMEHOOBAHI TEMIMEPATYPHI PEXKUMU:

Tpasu: 35-40°C

Xni6: 40-50°C

Os.oui: 50-55°C
dpykTu: 55-60°C
Mpubu: 50-55°C
M’sico, Puba: 65-70°C

PEKOMEHOOBAHUWA YAC CYLUIHHSA NMPOAYKTIB:
YBATIA: TpuBanicTb CYLiHHA 3aneXuTb Big 6axxaHoro pesynbrary.

Mpoaykt MinrotoBka TpuBanictb
CYLLUiHHSA (roAnHW)
®PpyKTU (A0 CYLLIHHSA PEKOMEHOYETHCS 3aMOUNTY MiArOTOBIEHI PPYKTU Y PO3BEAEHOMY 3 BOAOH
BigNOBIOHOMY COKY, Ha 2 roguHN. Va CKINSAHKW COKY Ha 2 CKINSHKM BOAM)
Abpukoc BUIHATY KICTKY Ta TOHEHbLKO HapisaTu 13-28
AHaHac (CBiXXni) 3HATK LWKIPKY Ta HapisaTu lWMaTkaMm 6-36
baHaH BHATU LWKIPKY Ta Hapi3aTu KinbUamm 8-38
BuHorpag He HapisaTtu 8-26
BuLuHs KicTky BuMMaTn Heo60B’'s1I3KOBO 6-36
pywa BHSATU LWKIPKY I TOHEHBKO Hapi3aTu 8-30
KypasnvHa He HapisaTtu 6-26
Mepcuk Poapizat HaBMif, BUWHATUM KICTKY, KONMW QPYKT | 6-26
Oyae HanonoBUHY NiACYLIEHWI
Abnyko 3HATM  WKIPKY, BUAHATU CcepueBuHy, Hapisatn | 4-15
KinbusaMun abo gonbkamm
OBoui
pndun ToHKO HapizaTM (ManeHbKi rpubu MoxHa cywuTn | 6-14
uinumm)
Mopkea 3BapuTu o M’sikoro ctaHy. Hateptn abo Hapizatu | 8-14
KinbUsaAMM.
Bonrapcbkum BunHatn cepueBuHy, HapizaTu cmyxkamn abo | 4-14
nepelb KinbUsaMmM
YacHuk OuncTUTKN Ta Hapi3aTh KinbUsMK 6-16

Micns 3aBepLUeHHs pOBOTU CYLLKN, BUMKHITb ii, NepeBoasYm KHOMKY YBIMKHEHHS B MONOXEHHS «O».
ModvekanTe, NOKN NPOAYKTU OXONOHYTb, MICNSA YOro ynakymre ix.
BigkntouiTb npunag Big Mepexi.
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e YBAI'A: pekoMeHOyeTbCsl BCTAHOBIOBATU BCi 5 3HiIMHI cekuii nig yac poboTu npunagy, HaBiTb SKLIO YacTuHa 3
HMX 3aNULLIMTBCS NYCTOH.

NMPUrOTYBAHHSA UOIYPTY

o [1o KOMMMEKTY Cyllapku BxoauTb 9 6aHOYOK ANs NPUroTyBaHHS NOrypTy.

e [lepen nepLUMM BUKOPUCTAHHAM peTenbHO BUMUIATE BaHOYKKM TEMMO BOAOK 3 MUMOM, BUTPITb AOCyXa.

[lna npuroTyBaHHS MOrypTy y BCiX 6aHOYKax BaM 3HagoouTbes 1 niTp Moroka 1a 1 rpam 3akBacku.

3anuwTe Ha cywapui TiNbKU HXKHIO EMHICTb.

Moknaaite 6aHO4YKM 6e3 KPULLOK 3 3aroTOBKOK Ha 3arnnbrneHHs B EMHOCTI.

BcTaHOBITb HA EMHICTb KPULLIKY.

YBiIMKHITb npunag y mepexy. [lepeBediTb KHOMKY YBIMKHEHHS B MONOXeHHs1 «I». 3acBiTuTbCs CBiTNOBUM

iHaukaTop.

BcTaHOBIThL perynatop B NONOXeHHsi «yogurty, TemnepaTypa 35,40 a6o 45 °C.

Yac npuroTyBaHHs 3anexuTb Bif TOro, SKOI MyLLUMHW ROTYpPT BU XodeTe oTpumaTt (5-8 roauH).

Micnga 3akiHYeHHSA Yacy NPUroTyBaHHS, BUMKHITb CyLLapKy, NEPEeBOASYN KHOMKY YBIMKHEHHS B NMOSTOXKEHHS «Ox».

BuMKHITE npunag 3 Mepexi.

BuiimiTe 6aHOYKM 3 KOrypTOM.

BaHo4YKM 3 NOrypTOM 3aKpUNTE KpULLIKAMK Ta NOKNagiTe 40 XONoAubHUKA.

OYULWLEHHA TA gorndag

o BigkntouiTb CyLLKY Bif enekTpomepexi Ta ganTte i1 NOBHICTIO OXONTOHYTH.

o BumunTe kpuLiKy Ta 3HIMHI cekuii Tennow Boaok 3 MUMOM (MOXHAa Ha BEpXHi nonuui NocygoMUAHOI MaLUnHW),
peTernbHO OMOMOCHITb Ta BUCYLUITH ii.

o AKypaTHO NpOTPiTb 6a3y BOMOro TKaHUHOLO.

e He moxHa BuKoprcTOBYBaTU abpasmBHI MMIOYi 3aC00M, OpraHiyHi pPO34YMHHUKA Ta arpecuBHi pianHu.

3BEPEXEHHA

o [Mepen 36epexeHHAM nepekoHanTecs, LWo npunag, BigKroyYeHni 3 eneKkTpoMepexi Ta LifikoM OXOMNOHYB.

e BukoHante yci Bumoru posginy OUYNLWEHHA TA OornAmd.

e 30epiranTe Npunag y Cyxomy nNpoxosiogHoOMY MicLi.

YMYTCTBO 3A PYKOBAHKE

CUIryPHOCHE MEPE

¢ [MaxrbLMBO NpoyMTajTe OBO YNYTCTBO 3a pyKOBake MNpe ekcnnoaTtaumje ypehaja un yyBajte ra pagn nHdgopmauuje.

¢ [Npe npBor ykibyyeha yBepute ce fa TEXHUYKE KapakTepucTuke ypehaja, HasHavyeHe Ha HanenHuuu, ogroBapajy
napameTpuMa enekTpudHe Mpexe.

e HenpasunHa ynotpeba moxe ga aosefe OO KBapewa npoussoga, Aa HaHece MaTepujanHy WreTy U ga owTeTn
3[paBrbe KOPUCHMKA.

o Kopuctute camo y gomahuHcTBy. Ypehaj HMje HamereH 3a NPon3BOAHbY.

Ako ce ypehaj He KOpUCTH, YBEK UCKIbYYY|TEe ra U3 Mpexe.

e He craBute ypehaj n npukrbydyHn kabn y Boay v Apyre Te4HOCTU. AKO Ce TO [ecuno, OoAMax MUCKIbyuuTe
npou3Bog M3 Mpexe K Mpe MOHOBHe ynoTtpebe npoBepute pagHy CnocobHOCT u curypHocT ypehaja kog
CTpy4Hsaka.

¢ [lehHuuy He Tpeba ga kopucte ocobe (ykibydyjyhu n geuy) ca ymaweHUM OU3NYKUM, YYITHUM WU MEHTarnHUM
cnocobHocTMMa unu ocobe koje Hemajy oprosapajyhe 3Hawe M WCKYCTBO ako HUCY NoA Haa3opoM nuvua
3a0yKeHuX 3a huxoBy 6e3beaHOCT unm ako UM Ta nNnua HUCY gana ynyTcrTea o ynotpebu nehHuue.

e [leuy Tpeba Haa3npatu u He Tpeba nm Jo3BONUTK Aa ce urpajy ¢ nehHuuom.

e [1a 6u ce mnsberne onacHocTn y cnydyajy owTtehewa kabna, owTteheHn kabn Tpeba ga 3ameHu npoussohad,
oBnawheHn cepBUC UNKN CTPYYHO nuLe.

e He kopuctute ypehaj ca owTteheHnm Npukiby4YHMM Kabnom u yTukadem, ako je ypehaj nao wunu pobuo agpyra
owTehena. 3a npernes n nNonpasky jaBuTe ce y Hajbnvxu cCepBUCKU LieHTap.

¢ [MasuTe ga Npukby4HK kKabn He goaupyje owTpe neumLe u Bpyhe noepLUnHE.

o Kaga uckrbydyjete ypehaj us Mmpexe, gpXxute ce 3a yTukad, He ByLUTe 3a NPUKIbyYHM kabn.

¢ Ypehaj Mopa ga 4YBpCTO CTOjM Ha CyBOj paBHOj NOBpPLWIUHKN. He cTaBuTe ypehaj Ha Bpyhe NoOBpLUMHE N Y BNIM3UHK
n3Bopa TonnoTe (Hanpumep, enekTpUYHKX LWnopeTa), 3aBeca U Ucrnog cnywteHux nnadoHa.

e Hukapa He ocTaBrbajTe ykrbyveHu ypehaj 6e3 Hagsopa.

¢ He gosBorbaBajte geumn ga kopucte ypehaj 6e3 Hagsopa ogpacnumx.

e He poanpyjte Bpyhe noBpLUMHe.

o [1a ce usberHy owtehewe CTpyjoM 1 KBapehe ypehaja, KopucTute camo AeNnoBe Koju ynase y KOMMJeT.

e Y jegHom HaBpaTty ypehaj HemojTe kopuctutn gyxe og 40 catu. MNocne 40 catn kopuwhewa, yTukay ypehaja
n3ByLMTE U3 YTUYHULIE U ocTaBuTe ypehaj ga ce oxnaaw.

¢ Ypehaj HemojTe npekpmnBaTu.

e [TAXKHbA: oa He 6u gowno o n3bujara noxapa, ypehaj yBek cTaBibajTe UCKIbYYMBO Ha MOBPLUUHE KOje ce He
3arpesajy.

e OBaj anapaTt Huje npeasuheH 3a ynotpeby ca CMNofbHMM TajMEPOM MNM 3acebHUM CUCTEMOM 3a AarbMHCKO
yrnpaBrbame.

e He nokywasajTe camocTtanHo nonpasButu ypehaj unuM 3aMeHUTU Herose nojeavHe genose. AKO ce nojase
npobnemu, jaBuTe ce y HajOnmxM cepBUCKU LIEHTaPp.
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e AKO je MpoM3BOA HEKO BpemMe 61O M3NoxeH Temnepatypama Hwkum of 0°C, Tpeba ra ctaBuMTM Oda CTOjU Ha
COOHOj TeMnepaTypu HajMare 2 caTa npe yKibyunBama.

¢ [lpousBofay 3agpxaBa npaBo, 6e3 npeTxogHor obaBelwTerwha ga M3BPLUE Mawe M3MEHE Yy AM3ajH Npon3Boaa,
Koje BUTHO He yTude Ha heroBy 6e36eaHOCT, MPOU3BOAHOCT N (DYHKLMOHANHOCT.

NMPUNPEMA 3A PA

e Pacnakyjte ypehaj.

e [1pe npBe ynoTpebe cBe nocyae u Aenose Koju ce MOry CKMHYTU onepuTe TOMNSIOM BOAOM C AeTepLieHToM, 4o6po
UX Ucnepute 1 nocyLumnTe.

e YHyTpalwHOoCT kyhuita npedbpuimte BnaxKHOM KprnoMm.

PAQ

e CTtaBuTe cywad Ha cTabunHy, BoAopaBHY MOBPLLMHY.

¢ [MopehajTe HamMnpHULE 1 oaerbKe.

e Operbke Tpeba nogecutn Tako Aa Basdyx cnobogHo umpkynuwie namehy wux. Y ogerbke HemojTe cTaBrbaTu
npesvwe HamupHuua. MakcumanHu kanaumTeT cBake nocyge je 0,8 kg.

o Operbak Koju ce MOXe YKINOHUTU cTaBuTe Ha kyhuwre.

¢ Ypehaj noknonute noknonuem. Noknonay Tpeda aa ce Hanasu Ha ypehajy cBe BpemMe 40K OH paau.

e ['ypHWUTE yTUKa4 y yTUYHULY. [lyrMe cTaBuTe y nonoxaj «l». CBeTnocHu nokasmsay he ce yKrbyuuTu.

¢ [lomohy koOHTpOMnopa TemnepaType nogecurte NnoTpedbHy TemnepaTypy.

MPETOPYYEHU PACIIOHU TEMINEPATYPE

e 3aunHn: 35-40°C

e Xne6: 40-50°C

e Mosphe: 50-55°C

e Bohe: 55-60°C

e Meuypke: 50-55°C

e Meco, puba: 65-70°C

NMPEMNOPYYEHO BPEME CYLWEHWA NPEXPAMBEHUX NPON3BOOA

MA>HA: Tpajarse npoueca cyllerwa 3aB1UCU 0 XXeSbeHNX pesynTaTa.

HamupHuua Mpunpema Tpajartbe npoueca
cyllemna (y
catmma)

Bohe (npenopy4yjemo ga npe cywewa Bohe notonute y ogrosapajyhm cok pasdnaxeH BOOOM;

Tpajake notanawa 2 carta; 1/4 worbe coka pasbnaxuTiu ¢ 2 Worbe BOAE)

Kajcuje V3BagnTe KOLITULY M UCeUMTEe Ha TaHKe KpULLKe 13-28

AHaHac (cBexmu) CKMHUTE KOpY M ceunTe Ha Komage 6-36

baHaHe CKMHUTE KOpY M nceunTte Ha Konytuhe 8-38

'poxhe Hemojte cehu 8-26

Tpewre KowiTtuue moxeTte ocTaBUTH 6-36

KpyLike CKMHUTE KOPY U UCELNTE Ha TaHKe KpULLIKE 8-30

BbpycHuua Hemojte cehu 6-26

Bbpeckee Kaga je nnog nonycye, uceumte Ha nona u | 6-26

n3BaguTe KowTuly
Jabyke CKuMHUTE KOpy, U3BaguMTe CEMEHKe U muceumte Ha | 4-15
KpuLLIKe nnn komaguhe
lMoBphe

Meuypke Mceunte Ha kpuwke (mane nedvypke Mmory 6utu | 6-14

cylLeHe uerne)

LWaprapene KyBajTe ux Ook He omekwajy. M3peHnpajte wnum | 8-14

uceukajte Ha konyTuhe.

Manpuvka YknoHute cpue u uceukajte Ha wTtanuhe wunn | 4-14

Konytuhe
benu nyk OrynuTe n uceukajTe Ha konytuhe 6-16

e Kaga ce cyllene 3aBpLun, UCKIby4uTe cyllay Tako Wto hete npekngad npebauntu y nonoxaj «O».

o CauekajTe JOK Ce HaMMpHULE He oxraje, a 3aTUM UX 3anakyjTe.

e YTukay ypehaja nssyuute us yTmyHumue.

o MAXKHA: npenopyyyjeMo fga y TOKy paga ctaBuTe CBMX 5 oferbaka, Yak 1 ako he Hekux of HMX Yy TOKY paga
Ou1TU NpasHu.

KAKO HANMPABUTU JOI'YPT

e lcnopyyeHu KOMMMET cyllaya cagpxu u 9 nocyaa 3a jorypr.

e [1pe npBe ynotpebe Aobpo onepute Ternuue kopmuctehn Tonny BOAM U AETEPLIEHT, 1 3aTUM NOCYLUUTE.

e [1a GucTe HanpaBunu jorypT, y cBe Ternuue Tpeda ga cunate mneko (1 1) n craBute kBacay, (1 g).

e Ha cywady octaBute caMmo OokYy Nocyay.

o OTBOpeHe Ternuue ca CMeCcoM 3a jorypT cTaBuTe y OTBOpE Ha nocyau.

o CTaBuTe noknonaw Ha nocyay.

o [pukrbyunTe ypehaj Ha Hanajane. lNpeknaad 3a ykrbyumBawe cTaBuTe Ha nosuumjy I“. Jlamnuua novmwe ga
CBETNN.
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Perynatop TemnepaType CTBUTE Ha no3uuujy ,yogurt* (temneparypa 35, 40 unm 45 °C).
Bpeme npunpeme 3aBucu of xerbeHe ryctuHe jorypta (5 go 8 catum).
HakoH npunpeMe, npeknaad 3a ykiby4nBame ctaBuTe y nosuumjy ,O n UckrbydmTe cyLiau.
Anapart nckreyunte us crpyje.
M3BaguTe Ternuue C jorypTom.
Ternuvue c jorypToM MoKrnonute u ctaBuTe nx y opuxunaep.

YNLWIREWE U OOPXABAHE

YTukau cyluada n3ByLmTe U3 yTudHuLe u octaBute ypehaj a ce noTnyHo oxnagu.

Moknonay n ogerbke onepuTe BOAOM C AeTepLieHTOM (MOoKronay, U ogerbke MOXeTe onpaTy Ha ropk0j Nonmum
MalUvHe 3a npawe cyha), noTom ux gobpo ucnepute n npedpunTe.

Kyhuiite naxrbueo npebpullmnte BnaxKHOM Kprom.

HemojTe kopucTuT abpasmBHa cpeacTea 3a uniiherbe, opraHcke pacTeapaye HATU arpecMBHE TEYHOCTMU.
YYBAKE

Mpe yyBawa ybeaute ce aa je ypehaj UCKIbydeH N3 MpeXe U NOTMYHO Ce OXNaamo.
Ypagute cBe 3axTeBe pasgena YMLWREHE N OOP>KABAHSE.
YysajTe ypehaj Ha CyBOM xnagHOM MeCTY.

KASUTAMISJUHEND
OHUTUSNOUANDED

Enne seadme kasutuselevdttu tutvuge tahelepanelikult k&esoleva juhendiga. Nii valdite vdimalikke vigu ja ohte
seadme kasutamisel. Ning hoidke kasutusjuhend tuleviku tarbeks alles.

Enne auruti esimest vooluvdrku lilitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku
vooluv8rgu andmetele.

Vale kasutamine v8ib pdhjustada seadme riket, materiaalset kahju, ka auruti kasutaja tervise kahjustamist.

Antud seade on mdeldud ainult koduseks kasutamiseks, mitte téostuslikuks kasutamiseks.

Eemaldage seade vooluvérgust ajaks, mil seda ei kasutata.

Arge asetage seadet ja toite juhet vette ja teistesse vedelikesse. Kui seade on vette sattunud, eemaldage seade
kohe vooluvérgust ja pé6rduge teeninduskeskuse poole kontrollimiseks.

Arge kasutage vigastatud elektrijuhtme vdi pistikuga, samuti maha kukkunud v&i muul moel vigastada saanud
seadet. Vea kérvaldamiseks podrduge autoriseeritud teeninduskeskuse poole.

¢ Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.
e Arge eemaldage seadet vooluvdrgust juhtmest tdmmates vaid alati tuleb hoida kinni juhtme otsas olevast

pistikust.

Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks alanenud fiiUsiliste, tunnetuslike ja vaimsete vBimetega isikutele (kaasa
arvatud lastele) vdi neile, kellel puuduvad selleks kogemused vdi teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all vdi kui
neid ei ole instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest vastutav isik.

Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei padseks seadmega méangima.

¢ Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu valtimiseks vahetada tootja, selleks volitatud hoolduskeskus vdi

muu kvalifitseeritud personal.

Asetage seade kuivale tasasele pinnale. Arge asetage seadet kuumale pinnale. Arge jatke seadet kuumade
kohtade (nt. elektriahju jm), kardinate Iahedale ja riiulite alla.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

Arge laske lastel seadet kasutada ilma taiskasvanu juuresolekuta.

Arge puudutage kuumi pindu.

Elektrilddgi saamise ja seadme riknemise valtimiseks &rge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Arge kasutage seadet (ile 40 tunni jarjest. Parast kuivati kasutamist 40 tunni véltel lilitage seade vooluvdrgust
vdalja ning laske sellel jahtuda.

Arge katke seadet millegagi kinni.

TAHELEPANU! Asetage seade ainult kuumakindlale pinnale, et valtida suttimist.

Seade pole méeldud kasutamiseks valise taimeriga vdi eraldi kaugjuhtimissutisteemiga.

Arge piitidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks podrduge lahima teeninduskeskuse poole.
Kui toode on olnud mdnda aega dhutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselllitamist vahemalt 2
tundi toatemperatuuril.

Tootja jatab endale diguse teha ilma tdiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei
mdjuta selle ohutust, todvdimet ega funktsioneerimist.

TOOKS ETTEVALMISTAINE

Votke seade pakendist valja.

Enne esimest sisseliilitamist peske kdik mahutid ja lahtivbetavad osad korralikult sooja vee ja seebiga puhtaks
ning pihkige téiesti kuivaks.

Puhastage alus seestpoolt niiske lapiga.

KASUTAMINE

Asetage kuivati kindlale horisontaalsele pinnale.

Paigutage varem ettevalmistatud toiduained lahtivbetavatesse sektsioonidesse.

Sektsioonid tuleb paigaldada nii, et 6hk paaseks nende vahel vabalt tsirkuleerima. Arge paigutage Uhessegi
sektsiooni liiga palju toiduaineid. Iga kandiku maksimaalne kandejéud on 0,8 kg
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e Paigaldage eemaldatavad sektsioonid alusele.

e Sulgege seade kaanega. Kaas peab olema kinni kogu seadme tdétamise ajal.

e Uhendage seade vooluvdrku. Seadke lillitusnupp asendisse «I». Valgusindikaator siittib. Seadke regulaatori abil
vajalik temperatuur.

SOOVITATAVAD TEMPERATUURIREZIIMID:

e Urdid: 35-40°C

Leib: 40-50°C

Koogiviljad: 50-55°C

Puuviljad: 55-60°C

Seened: 50-55°C

e Liha, kala: 65-70°C

SOOVITATAV TOIDUAINETE KUIVATAMISAEG:

TAHELEPANU: Kuivatamisaeg oleneb soovitud tulemusest.

Toiduaine Ettevalmistamine Kuivatusaeg
(tunnid)
Puuviljad (enne kuivatamist on soovitatav leotada ettevalmistatud puuvilju nende omas, veega
lahjendatud mahlas 2 tundi, ¥ klaasi mahla 2 klaasi vee kohta).
Aprikoosid V6tta kivi valja ning tikeldada peeneks. 13-28
Ananassid (varsked) | Eemaldada koor ja I6igata tukkideks. 6-36
Banaanid Eemaldada koor ja I6igata seibideks. 8-38
Viinamarjad Mitte IBigata. 8-26
Kirsid Kive ei ole vaja tingimata valja vétta. 6-36
Pirnid Eemaldada koor ja tikeldada peeneks. 8-30
Johvikad Mitte IBigata. 6-26
Virsikud Lbéigata pooleks, vdtta kivi vélja, kui puuvili on | 6-26
pooleldi kuivanud.
Ounad Eemaldada koor, vétta sida valja, Idigata | 4-15
seibideks vdi sektoriteks.
Kodgiviljad
Seened Ainult tikeldada (vaikesi seeni vdib kuivatada | 6-14
tervetena).
Porgandid Keeta pehmeks. Riivida vdi I6igata seibideks. 8-14
Paprika Votta stidamik vdlja, I18igata ribadeks voi ringideks. | 4-14
Kiislauk Puhastada ja |digata seibideks. 6-16

Parast kuivati kasutamist lllitage see vélja, seades lulitusnupu asendisse «O».

Oodake, kuni toiduained jahtuvad ning pakkige need siis &ra.

Eemaldage seade vooluvérgust.

TAHELEPANU: on soovitatav paigaldada kéik 5 eemaldatavat sektsiooni seadmesse selle tdotamise ajaks isegi

siis, kui osa neist jdavad tuhjaks.

JOGURTI VALMISTAMINE

o Kuivati komplektis on 9 anumat jogurti jaoks.

e Peske neid enne esmakordset kasutamist pdhjalikult sooja seebiveega ja pihkige kuivaks.

o Kodikide anumatega jogurti valmistamiseks vajate piima (1 1) ja parmi (1 g).

e Jatke kuivatile ainult alumine alus.

¢ Asetage jogurtivalmistamise seguga taidetud katmata anumad aluse stivenditesse.

¢ Asetage kaas alusele.

¢ Uhendage seade vooluvdrguga. Seadke toitenupp asendisse |. Margutuli siittib.

e Seadke temperatuuriregulaator asendisse ,yogurt* (jogurt) (temperatuur 35, 40 vdi 45 °C).

¢ Valmimise aeg s6ltub jogurti soovitud paksusest (5 kuni 8 tundi).

Seadke parast valmistamist toitenupp asendisse O ja lilitage kuivati valja.

Lahutage seade vooluvdrgust.

Eemaldage jogurtiga taidetud anumad.

e Sulgege jogurtiga taidetud anumad kaantega ja asetage kilmkappi.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

e Eemaldage kuivati elektrivdrgust ja laske taielikult jahtuda.

e Peske kaas ja eemaldatavad sektsioonid sooja vee ja seebiga (vBib pesta ka n6udepesumasina lemisel riiulil),
loputage hoolikalt ja kuivatage.

¢ Plhkige alus niiske lapiga hoolikalt puhtaks.

¢ Mitte kasutada abrasiivseid puhastusvahendeid, orgaanilisi lahusteid ega agressiivseid vedelikke.

HOIDMINE

e Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvBrgust eemaldatud ja on taielikult maha jahtunud.

¢ Taitke ndudmised PUHASTUS JA HOOLDUS.

¢ Hoidke seadet jahedas kuivas kohas.
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LIETOSANAS INSTRUKCIJA
DROSIBAS NOTEIKUMI

Pirms ierices ekspluatacijas uzmanigi izlasiet 1sto ekspluatacijas instrukciju, lai izvairitos no bojajumu rasanas
lietoSanas laika un saglabajiet to ka izzinas materialu.

Pirms pirmreizéjas ieslegSanas parbaudiet, vai ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

Nepareiza ierices lietoSana var radit tas bojajumus, materialus zaud€jumus un lietotaja veselibas kaitéjumus.
Izmantot tikai sadzives vajadzibam, atbilstoSi LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta rdpnieciskai
izmantoSanai.

Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla, ja JUs to neizmantojat.

Neievietojiet ierici un baroSanas vadu ddenT vai kada cita sSkidruma. Ja tas ir noticis nekavéjoties atvienojiet ierici
no elektrotikla, pirms taldkas ierices izmantoSanas parbaudiet td darbaspéju un droSibu pie kvalificEtiem
specialistiem.

lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskdm, emocionalam vai
intelektualam spé&jam vai personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai neinstrué ierices
lietoSana persona, kas atbild par vinu droSibu.

Bérni ir jakontrol€, lai nepielautu speléSanos ar ierici.

BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, t& nomaina jauztic razotdjam vai ta pilnvarotam servisa
centram, vai arT analogiskam kvalificétam personalam.

Neizmantojiet ierici ar bojatu baroSanas vadu vai kontaktdakSu, péc nokriSanas vai citiem bojajumiem. lerices
parbaudei un remontam dodieties uz tuvako Servisa centru.

Sekojiet 1dzi, lai baro$anas vads nepieskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Atvienojot ierici no elektrotikla velciet aiz kontaktdakSas nevis aiz vada.

lericei jabat stabili novietototai uz sausas Ilidzenas virsmas. Nenovietojiet to uz karstam virsmam, ka ar7 blakus
siltuma avotiem (pieméram, elektriskdm plitim), aizkariem un zem piekaramajiem griestiem.

Nekad neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Neatlaujiet bérniem pastavigi izmantot ierici bez pieaugu$o uzraudzibas.

Neskarieties klat karstam virsmam.

Lai izvairitos no elektrostravas trieciena un ierices bojajumiem, izmantojiet tikai tos piederumus, kas ietilpst
pamatkomplekta.

Neizmantojiet ierici ilgak ka 40 stundas péc kartas. Péc Zavétaja izmantoSanas 40 stundu laika, atvienojiet ierici
no elektrotikla un |aujiet tai atdzist.

Neapsedziet ierici.

UZMANIBU: novietojiet ierici tikai uz nesilsto3as virsmas, lai novérstu aizdeg3anos.

lerice nav paredzéta iedarbinasanai ar aréjo taimeri vai atsevidku distances vadibas sistému.

Necentieties patstavigi labot ierici vai nomaintt jebkadas detalas. lerices bojajuma gadijuma dodieties uz tuvako
Servisa centru.

Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslég8anas tas ir japatur istabas apstaklos ne
mazak ka 2 stundas.

RaZotajs patur sev tiestbas bez papildu bridindjuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas
batiski neietekmé ta droSibu, darbspéju un funkcionalitati.

SAGATAVOSANA DARBAM

Atbrivojiet izstradajumu no iepakojuma.

Pirms pirmas ieslégSanas rupigi izmazgajiet visas tilpnes un nonemamas dalas ar ziepjudeni, labi noskalojiet un
noslaukiet sausas.

Noslaukiet pamatni no iekSpuses ar mitru audumu.

DARBIBA

Novietojiet Zavéetaju uz stabilas, horizontalas virsmas.

Izvietojiet ieprieks sagatavotus produktus nonemamas sekcijas.

Sekcijas jaizvieto ta, lai lautu gaisam brivi cirkulét starp tam. Nelieciet parak daudz produktu katra sekcija.
Maksimalais paliktna piepildisanas svars ir 0,8 kg.

Uzstadiet nonemamas sekcijas uz pamatnes.

Aizveriet ierici ar vaku. Vakam jaatrodas uz ierices visa tas darbibas laika.

Pievienojiet ierici elektrotiklam. Uzstadiet ieslég8anas pogu stavoklt «I». leslégsies tikla indikators.

lestatiet nepiecieSamo temperatiru ar regulatora palidzibu.

IETEICAMIE TEMPERATURAS REZIMI:

Zalaugi: 35-40°C
Maize: 40-50°C
Darzeni: 50-55°C
Augli: 55-60°C
Sénes: 50-55°C
Gala, zivs: 65-70°C

IETEICAMAIS PRODUKTU ZAVESANAS LAIKS:

UZMANIBU: zavé$anas ilgums ir atkarigs no vélama rezultata.
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Produkts SagatavoSana Zavésanas ilgums
(stundas)
Augli (pirms zavésanas ieteicams iemérkt sagatavotos auglus attiecigaja sula, kas atSkaidtta ar
Gdeni, uz 2 stundam. ¥ glazes sulas uz 2 glazém tdens

Aprikozes Iznemt kaulinu un plani sagriezt 13-28

Ananasi (svaigi) Nomizot un sagriezt gabalinos 6-36

Banani Nomizot un sagriezt ripinas 8-38

Vinogas Nesagriezt 8-26

KirSi Iznemt kaulinu nav obligati 6-36

Bumbieri Nomizot un plani sagriezt 8-30

Dzérvenes Nesagriezt 6-26

Persiki Pargriezt uz pusém, iznemt kaulinu , kad auglis | 6-26

bls I1dz pusei apzavéts
Aboli Nomizot, iznemt serdi, sagriezt apliSos vai Skelités | 4-15
Darzeni

Sénes Plani sagriezt (mazas sénes var Zavét veselas) 6-14

Burkani IzvarTt mikstus. Sarivét vai sagriezt ripinas 8-14

Paprika Iznemt serdi, sagriezt strémelés vai apliSos 4-14

Kiploki Notirtt un sagriezt apliSos 6-16

Péc zavetaja darbibas beigam izslédziet to, parslédzot ieslegSanas pogu stavokli «O».

Pagaidiet, kamér produkti atdzists, péc tam tos iepakojiet.

Atvienojiet ierici no elektrotikla.

UZMANIBU: ieteicams uzstadit visas 5 nonemamas sekcijas ierices darbibas laika, pat ja dala no tam paliek

tukSas.

JOGURTA PAGATAVOSANA

e Zavétaja komplekta ietilpst 9 burcinas jogurta pagatavosanai.

e Pirms pirmreizé&jas ieslég8anas rupigi izmazgajiet burcinas ar siltu Gdeni un mazgasanas Iidzekli, noslaukiet
sausas.

¢ Lai pagatavotu jogurtu visas burcinas, ir nepiecieSams 1 litrs piena un 1 g ierauga.

o Atstajiet uz Zaveétaja tikai apak3éjo trauku.

e Ar sagatavi piepilditas burcinas bez vaciniem ievietojiet trauka padzilinajumos.

e Uzlieciet ierices traukam vaku.

¢ Pievienojiet ierici elektrotiklam. Uzstadiet slédzi stavokit "I". ledegsies gaismas indikators.

o Uzstadiet regulatoru stavoklt "yogurt", temperataru 35, 40 vai 45 °C.

e PagatavoSanas laiks ir atkarigs no ta, cik biezu jogurtu jus vélaties iegut (5-8 stundas).

¢ Beidzoties gatavoSanas laikam, izslédziet zavétaju, parslédzot slédzi stavoklt "O".

o Atvienojiet ierici no elektrotikla.

¢ Iznemiet burcinas ar jogurtu.

» Burcinas ar jogurtu aizveriet ar vaciniem un ielieciet ledusskapr.

TIRISANA UN APKOPE

¢ Atvienojiet ierici no elektrotikla un |aujiet tai pilniba atdzist.

e Nomazgjjiet vaku un nonemamas sekcijas silta ziepjident (var arT trauku mazgajamas masinas aug$éja

ABASANA
¢ Pirms glabasanas parliecinaties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla un pilniba atdzisusi.

o Izpildiet TIRISANAS UN KOPSANAS sadalas nosacijumus.
¢ lerici glabajiet sausa, vésa vieta.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

¢ Prietaiso gedimui iSvengti atidZiai perskaitykite Vartotojo instrukcijg ir iSsaugokite jg tolimesniam naudojimui.

¢ Prie$ pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros

tinklo parametrus.

Neteisingai naudodamiesi gaminiu, JUs galite jj sugadinti, patirti nuostoliy arba pakenkti savo sveikatai.

Naudoti tik buitiniams tikslams. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

Nesinaudodami prietaisu, visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.

Nenardinkite prietaiso ir maitinimo laido j vandenj bei kitus skyscius. Jvykus tokiai situacijai, nedelsdami iSjunkite

prietaisg i$ elektros tinklo ir nesinaudokite juo, kol jo darbinguma ir sauguma nepatikrins kvalifikuoti specialistai.

e Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas ar kiStukas buvo paZzeisti, jei prietaisas nukrito ar buvo Kkitaip
pazeistas. Norédami patikrinti ar suremontuoti prietaisg, kreipkités j artimiausig Serviso centra.

o Pasirlpinkite, kad elektros laidas neliesty astriy kampy ir karsty pavirsiy.

o Traukdami ki8tukg i$ elektros lizdo, niekada netempkite laido.
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¢ Prietaisas turi tvirtai stovéti ant sauso lygaus pavirSiaus. Nestatykite gary puodo ant karsty pavirsSiy bei Salia
Silumos Saltiniy (pvz., elektriniy virykliy), uzuolaidy ir po pakabinamosiomis lentynomis.

¢ Niekada nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

e Prietaisas néra skirtas naudotis Zmonéms (jskaitant vaikus), turintiems sumaZzéjusias fizines, jausmines ar
protines galias; arba jie neturi patirties ar Ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy Zmoniy saugumg, nekontroliuoja
ar neinstruktuoja jy, kaip naudotis Siuo prietaisu.

¢ Vaikus batina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo prietaisu.

¢ Jei pazeistas maitinimo laidas, norédami iSvengti pavojaus, jj turi pakeisti gamintojas arba atestuotas techninés
priezilros centras, ar kvalifikuotas specialistas.

¢ Neleiskite vaikams naudotis prietaisu be suaugusiyjy priezidros.

¢ Nelieskite karsty prietaiso pavirsiy.

¢ Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplektg reikmeny, nes kitaip elektros srové gali Jus nutrenkti arba
prietaisas gali bati pazeistas.

¢ Nenaudokite prietaiso ilgiau kaip 40 valandos i$ eilés. Po 40 naudojimo valandy iSjunkite prietaisg i$ elektros

tinklo ir leiskite jam atveésti.

Neuzdenkite prietaiso.

DEMESIO: gaisrui iSvengti nestatykite prietaiso ant lengvai jkaistanciy pavirsiy.

Prietaisas néra skirtas naudotis su iSoriniu laikmadiu arba atskira nuotolinio valdymo sistema.

Nebandykite savarankiskai remontuoti prietaiso arba keisti jo detaliy. Atsiradus gedimams kreipkités j artimiausig

Serviso centra.

e Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperatlroje, prie$§ jjungdami prietaisg
palaikykite jj kambario temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

o Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma,
funkcionaluma bei esmines savybes.

PASIRUOSIMAS DARBUI

¢ ISpakuokite prietaisa.

¢ Prie$ jjungdami prietaisg pirmg kartg, kruopsc€iai iSplaukite visas talpas bei nuimamas dalis Siltu vandeniu su
muilu, gerai nuskalaukite ir sausai nusluostykite.

¢ Nusluostykite bazé i$ vidaus drégnu audiniu.

VEIKIMAS

¢ Pastatykite dzovykle ant stabilaus horizontalaus pavirSiaus.

o |Sdéstykite i anksto paruostus vaisius nuimamose sekcijose.

o Sekcijos turi bati iSdéstytos tokiu bidu, kad oras lengvai galéty tarp jy cirkuliuoti. Nepridékite perdaug produkty j
kiekvieng sekcijg. Maksimali padéklo apkrova — 0,8 kg.

¢ |statykite nuimamas sekcijas j baze.

o UZdenkite prietaisg dang€iu. Prietaisas turi bati uzdengtas dangCiu per visg veikimo laika. Jjunkite prietaisg j
elektros tinklg. Perstumkite jjungimo mygtukg j padétj «I». |siziebs Sviesos indikatorius. Reguliatoriumi nustatykite
reikiamg temperatira. _ 3

REKOMENDUOJAMI TEMPERATUROS REZIMAI:

Zolelés: 35-40°C

Duona: 40-50°C

Darzoves: 50-55°C

Vaisiai: 55-60°C

Gtybai: 50-55 °C

Mésa, Zuvis: 65-70°C }

REKOMENDUOJAMAS PRODUKTU DZIOVINIMO LAIKAS:

DEMESIO: Dziovinimo trukmé priklauso nuo norimo rezultato.

Produktas ParuoSimas DZiovinimo trukmé
(val.)
Vaisai (prieS dZiovindami 2 valandom uZpilkite paruo$tus vaisius jy sultymis su vandeniu
santykiu %4 stiklinés sulCiy ir 2 stiklinés vandens)
Abrikosai ISimkite kauliukg ir plonai supjaustykite 13-28
Ananasai (SvieZi) Nulupti ir supjaustyti 6-36
Bananai Nulupti ir supjaustyti ritinéliais 8-38
Vynuogés Nepjaustyti 8-26
VySnios Kauliukus iSimti nebadtina 6-36
Kriaudés Nulupti ir plonai supjaustyti 8-30
Spanguolés Nepjaustyti 6-26
Persikai Perpjauti pusiau, kauliukg iSimti, kai vaisius bus | 6-26
pusiau iSdziuves
Obuoliai Nulupti, iSimti Serdj, supjaustyti ritinéliais arba | 4-15
skiltelémis
Darzovés
Grybai Plonai supjaustyti (mazus grybus galima dziovinti | 6-14
ju nepjaustant)
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Morkos ISvirti kol suminkstés. Sutarkuoti arba supjaustyti | 8-14
ritinéliais.

Saldziosios paprikos | ISimti Serdj, supjaustyti riekelémis arba ritinéliais 4-14

Cesnakai Nulupti ir supjaustyti ritinéliais 6-16

Baige darbag, iSjunkite dziovykle, perstumdami jjungimo mygtukg j padéti «O».

Palaukite, kol produktai atvés, ir tik po to supakuokite juos.

ISjunkite prietaisg i$ elektros tinklo.

DEMESIO: Prietaiso veikimo metu rekomenduojama jstatyti j baze visas 5 nuimamas sekcijas, net jeigu dalis jy
lieka tuscios.

JOGURTO PARUOSIMAS

DzZiovyklés komplektg sudaro 9 jogurtui skirti indeliai.

Prie§ naudodami jj pirmajj kartg, ripestingai iSplaukite indelius Siltu vandeniu su muilu, sausai iSvalykite.
Norint paruosti jogurto visuose indeliuose, Jums prireiks 1 litro pieno ir 1 gramo raugo.

Dziovykléje palikite tik apatine talpa.

Indelius be dangteliy su ruosiniu jstatykite j talpos pagilinimo dalj.

UzZdékite ant talpos dangtelj.

Jjunkite prietaisg j maitinimo tinklg. Nustatykite jjungimo mygtukg ,I“ padétimi. |siziebs Sviesos indikatorius.
Reguliatoriy nustatykite ,yogurt* (jogurtas) padétimi ir 35, 40 arba 45°C temperatira.

Paruosimo trukme lemia jogurto tirStumas, kurio siekiate (5-8 val.).

Pasibaigus ruosos laikui, iSjunkite dziovykle, iSjungimo mygtukg nustatydami ,O“ padétimi.

ISjunkite prietaisa i$ tinklo.

IStraukite indelius su jogurtu.

Indelius su jogurtu uzdarykite dangteliais ir jdékite j Saldytuva.

VALYMAS BEI PRIEZIURA

ISjunkite dzZiovykle i$ elektros tinklo ir palaukite, kol ji visiSkai atvés.

ISplaukite dzZiovyklés dangtj bei nuimamas sekcijas Siltu vandeniu su muilu (galima plauti virSutinéje indaplovés
dalyje), gerai nuskalaukite ir iSdziovinkite.

Tvarkingai nuSluostykite baze drégnu audiniu.

Prietaiso valymui draudziama naudoti Sveitimo miltelius arba Svitrg, organinius tirpiklius ir agresyvius skyscius.

SAUGOJIMAS

Prie$s padédami prietaisg j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas i$ elektros tinklo ir visiSkai atvéso.
Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriy reikalavimus.
Laikykite prietaisg sausoje vésioje vietoje.

HASZNALATI UTASITAS
FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

Hasznalat kézben torténd készilékkarosodas elkertilése érdekében figyelmesen olvassa el az adott Kezelési
Utmutatét és 6rizze meg azt, mint tajékoztaté anyagot.

A késziilék elsd hasznalata el6tt, ellenérizze egyeznek-e a miiszaki jellemzésben feltlintetett miiszaki adatok az
elektromos hél6zat adataival.

A helytelen kezelés a készilék karosodasahoz, anyagi karhoz, vagy a hasznalé egészségkarosodasahoz
vezethet.

Csak otthoni haszndlatra, nem valé nagylizemi célra.

Hasznalaton kivul mindig aramtalanitsa a késziléket.

Ne meritse a késziiléket, és a vezetéket vizbe, vagy mas folyadékba. Hogyha ez megtortént, azonnal
aramtalanitsa a késziiléket és, mielétt Ujra hasznalna azt, ellenérizze a készllék munkaképességét és
biztonsagat szakképzett szerel§ segitségével.

Ne hasznalja a készulléket sérult vezetékkel, csatlakozédugdval, valamint azutan, hogy utédést szenvedett, vagy
mas milyen képen karosodva volt. Forduljon a kézeli szakszervizbe.

¢ Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forro felllettel.

Ne haszndljak a késziléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal, elegendd
tudassal nem rendelkezd személyek (beleértve a gyerekeket) fellgyelet nélkil, vagy ha nem kaptak a készulék
hasznalataval kapcsolatos instrukciot a biztonsagukért felelés személytél.

o A készilékkel valo jatszas elkerllése érdekében tartsa a gyermekeket feligyelet alatt.

A vezeték meghibasodasa esetén - veszély elkeriilése érdekében — annak cseréjét végeztesse a gyartdval vagy
a gyarté altal meghatalmazott szervizzel ill. szakemberrel.

Kikapcsolasnal fogja a csatlakozédugét, ne huzza a vezetéket.

A készlléket szaraz, sima felliletre szilardan kell felallitani. Ne allitsa a késziiléket forré fellletre, valamint ne
tartsa azt, meleget kibocsato készilékek (példaul, villanysité), fliggdny kdzelében, és fliggé polcok alatt.

Soha ne hagyja felligyelet nélkil a bekapcsolt késziiléket.

Felnéttek ellenérzése nélkul ne engedje gyereknek hasznalni a késziléket.

Ne érjen forré fellletekhez.

Aramiités és a késziilék karosodasa elkeriilése érdekében ne hasznéljon készlethez nem tartozo tartozékot.
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Ne hasznalja a késziléket folyamatosan tobb mint 40 éran at sziinet nélkil. 40-6ras hasznalt utan aramtalanitsa

a késziléket és hagyja kih(lni.

Ne takarja le a késziléket.

FIGYELEM: tlizeset elkertlése érdekében csakis olyan fellletre dllitsa fel a készuléket, amely nem melegszik.

A készllék nem kapcsolhaté kllsé idémérd, vagy 6nallo tavvezérl rendszer segitségével.

¢ Ne prébalja egyedil javitani a késziléket, cserélni az alkatrészeket. Forduljon a kozeli szervizbe.

e Amennyiben a késziiléket valamennyi ideig 0 °C—nadl taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 6ran belil tartsa
szobahdmeérsékleten.

e A gyartdnak jogaban all értesités nélkil masodrendli moédositasokat végezni a készilék szerkezetében, melyek
alapvet6en nem befolyasoljak a keszllek biztonsagat, mikodokepesseget, funkcionalitasat.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

e Csomagolja ki a terméket.

¢ Els6 hasznalat el6tt alaposan mossa meg meleg szappanos vizben az dsszes tartalyt és levehet6 részt, miutan
Oblitse le 6ket, és tordlje szarazra.

* Az alapegyseget belllrdl torolje meg nedves toriGkenddvel.

MUKODES

e Allitsa a szaritot stabil, vizszintes feliiletre.

o Rakja szét az eléz8leg el6készitett z6ldségét/gyimolcsot a levehetd részlegekben.

o A részlegeket helyezze fel ugy, hogy a levegd szabadon keringjen kozottiik. Ne rakja meg tulsagosan a részleget
zoldséggel/gyimaolccsel. Az alatétre helyezett termék maximalis sulya: 0,8 kg.

« Allitsa a levehet6 részlegeket az alapegységre.

e Fedje le a késziléket fedéllel. A fedél maradjon a készlléken, amig csak mikadik.

e Csatlakoztassa a késziiléket az elektromos haldzathoz. Allitsa a kapcsol6t «I» helyzetbe. Kigyul az égé.

* A szabalyozé segitségével allitsa be a szikséges hémérsekletet.

AJANLOTT HOMERSEKLETEK:

e Fiivek: 35-40°C

e Kenyér: 40-50°C

Z06ldség: 50-55°C

e Gyumolcs: 55-60°C

Gomba: 50-55°C

e Hus, Hal: 65-70°C B

AJANLOTT SZARITASI IDO:

FIGYELEM: A szaritasi idd a kivant eredménytdl flgg.

Termék El6készités Szaritasi idé
(6rék)
Gyilimolcsok (szaritas el6tt ajanlatos 2 érara beaztatni az el6készitett gyliimolcsot vizzel kevert
megfeleld gyimodlcslével. ¥ pohar gyimdlcslé 2 pohar vizzel feldntve)
Barack Eltavolitani a magvat és vékonyan felszeletelni 13-28
Ananasz (friss) Eltavolitani a héjat és feldarabolni 6-36
Banan Eltavolitani a héjat és gylrikre vagni 8-38
Sz616 Nem szilkséges darabolni 8-26
Meggy A magvat eltavolitani nem feltétlenil szilkkséges 6-36
Korte Eltavolitani a héjat és vékonyan felszeletelni 8-30
Afonya Nem sziikséges darabolni 6-26
Oszibarack Félbevagni, eltavolitani a magvat amikor a | 6-26
gylimolcs félszaraz
Alma Eltavolitani a héjat, ezutdn a kdzepét, gylrikre | 4-15
vagy cikkekre vagni
Zoldségek
Gomba Vékonyra szeletelni (a kisméreti gombat | 6-14
egészben lehet szaritani)
Sérgarépa Fbzze puhara. Megreszelni vagy gydrikre vagni. 8-14
Edes paprika Eltavolitani a koézepét, csikokra vagy gydrikre | 4-14
vagni.
Fokhagyma Meghdmozni és gylriikre vagni 6-16

e A szaritas befejeztével kapcsolja ki a szaritogépet, «O» helyzetbe allitva a fékapcsolot.

e Varja meg, amig a zoldség/gyimadlcs kih(l, miutan csomagolja be éket.

o Aramtalanitsa a késziiléket.

FIGYELEM: miikddés kdzben ajanlott mind az 5 részleget felhelyezni, még akkor is, ha egy résziik Gresen marad.
JOGHURT ELKESZITESE

A szarit6 9 db joghurtpoharat tartalmaz.

Els6 hasznalat el6tt alaposan mossa meg a poharakat meleg mosogatdszeres vizben, tordlje szarazra 6ket.

9 Uivegpohér joghurt elkészitésére 1 liter tejre és 1 gramm joghurtporra lesz sziikség.

Hagyja a szaritdn csak az als6 tartalyt.

Helyezze a félkész joghurttal megtdltott poharakat fedél nélkil a tartaly mélyedéseibe.
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e Helyezze fel a tartalyra a fedét.

o Aramositsa a késziiléket. Allitsa a fékapcsol6t "I" helyzetbe. Egni kezd az égé.

o Allitsa a szabalyoz6t YOGURT helyzetbe, a hémérsékletet 35, 40 vagy 45 °C.

o Az elkészitési id6 a késztermék sirliségétdl figg (5-8 ora).

o Az elkészités befejeztével kapcsolja ki a szaritét, atkapcsolva a fékapcsolét "O" helyzetbe.

o Aramtalanitsa a késziiléket.

¢ Vegye ki a poharakat a joghurttal.

* Fedje le 6ket es helyezze a hitszekrenybe.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

 Aramtalanitsa a szaritdgépet és hagyja teljesen kihdlni.

e Mossa meg a fedelet és levehetd részlegeket meleg szappanos vizben (a mosogatégép felsd polcan is
moshatd), alaposan oOblitse le azokat és szaritsa meg.

« Ovatosan torolje meg az alapegységet nedves tériékenddvel.

e Tisztitas céljabdl ne hasznaljon suroldszert, szerves olddszert és agressziv szereket.

TAROLAS

e Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készulék aramtalanitva van, és teljesen lehdilt.

e Teljesitse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész kdvetelményeit.

e Szaraz hivds helyen tarolja a késziiléket.

XXABObIK H¥CKAYbI

e KypmetTi catbin anywsl! SCARLETT caypga TaHbacbiHbIH ©HIMiIH caTbin anfaHbiHbI3 YLIH >XaHe 06i3fdin
KOMMNaHusiFa CeHiM apTkaHbiHbI3 ywiH Cisre anfbic anWTambl3. Icke namganaHy HyckaymnbiFblHOA CypeTTenreH
TEXHUKanbIK Tanantap opbiHaanfaH xarganga, SCARLETT komnaHusCbl 63iHiH eHiMAEpiHIH Xofapbl canacbkl MeH
CeHiMAi XXyMbiCblHa keninaik 6epen,.

e SCARLETT caypa TaHbGacbiHblH OyibIMbiH TYPMbICTbIK MyKTaxaap LeHbepiHae nanpanaHfFaH >XaHe icke
navganaHy HyckaynbifblHAAQ KENTipinreH nanganaHy epexenepiH ycTaHFaH kesge, OyMbIMHbIH, KbIBMET Mep3iMi
OyMbIM TYTbIHyLWIbIFA TabbiC eTinreH KyHHeH 6actan 2 (eki) Xblgbl Kypanabl. ATanfaH wapTTap opblHAanfaH
Xarganga, OyMbIMHBIH KbI3MET Mep3iMi eHAipyLi KepceTkeH Mep3iMHEH alTapriblikTak acybl MYMKiH €KeHiHe
OHAIpYLWIi TYTbIHYLWbINapAbIH Ha3apbiH aygapagpl.

KAYINCI3AIK LUAPAIAPDI

e KonpaHy XaHblHAa CbIHbIKTapAblH KYThIyblHA Kypan kaHayblMeH Kasipri 6aclubinblK angbiHbl bIKbIIACTbl OKbIM
WbIFbIHBI3OAP XXOHE MarniMeT MaTtepuan KiMm, He peTiHAE OHbIH, CakTaHbI3aap.

e Anfallkpl KoCyAblH anabiHOa OyMbIMHbBIH TEXHUKAmNbIK cuMnaTTamachliHbliH KancblpMaarbl, 3NEKTp XyheciHae
KepceTinreH napameTpriepiHe CONKECTIMNH TeKCepiH;a3.

e [lypbiccbi3 KonpaHy OyMbIMHbIH Oy3blnlyblHA 9Kenyi MYMKiH, 3aTTblK 3UMSH KenTipyi >XeHe narganaHyLubl
JeHcaynblIfbiHa 3USIH TUTi3Yi MYMKIH.

e Tek KaHa TYPMbICTbIK MakcaTTapaa kongaHoinagpl. Kypan eHepkacinTik KongaHyFa apHanMaraH.

e Erep Kypbinfbl KOngaHbIIMaca, anekTp XyNeciHeH OHbIH 8pKallaH CeHAIpIn TacTaHbI3.

e bylibimapl XeHe KopekTeHy bayblH cyFa Hemece Gacka cymbikTbiKkTapFa OaTtbipyFa 6onmangbl. Erep 6yn 6onca,
Jepey KypbiffFbiHbl 3MNEKTP XYMECIHEH CeHAIpin TacTaHpl3 X8He, OHbl odaH 8pi namganaHbactaH OypbiH,
KypangpblH XXyMbliCka KabineTTiniriH xxeHe KayinciaairiH 6inikTi MamaHgapFa TeKCepTiHi3.

o KopekTeHy Gaybl XaHe LuaHbILWKbIChl 3aKbiMAanfaH KypbinfbiHbl, KynaraHHaH KeriH xeHe bGacka 3akbiMOapbIMeH,
kongaHb6aHbI3, XKbifblnydaH kewiH Hemece Oacka 3akbiM KernynepMeH. TeKCepTy XoHe >XeHAey YLUiH XakblH
apapgarbl CepBUCTI opTanbIKKa XYTiHiHi3.

o KopekTeHy Baybl 6TKip XXMEKTep MEH bICTbIK YCTinepre TMMeYiH KaaaranaHbl3.

e Kypanabl aneKTp XyneciHeH ceHaipreHae, WaHbILWKblAaH yCTaHbl3, 6aybiHaH TapThnaHbI3.

e KypbInfbl Kypfak Teric ycTige TypakTbl Typybl Tuic. OHbl bICTbIK YCTinepre, COHbIMEH KaTap Xblfy Ke3gepiHe
XaKblH MaH4a anrFacTblpMaHpI3 (paguatopnapabiH, XbibITKbILUTApAbIH XaHe T.0.), nepaenepain, xkeHe acnanbl
cepenep acTbiHAA KOMMaHbI3.

¢ [leHe, xyVike He BornmMaca akbln-on kemicTiri 6ap, HeEMece ocCbl KypbIFbiHbI Kayincia nanganaHy ywiH Taxipmbeci
MeH Oinimi xeTkinikcia agamaapAblH (COHbIH iwiHae ©ananapgbliH) Kayincisgiri ywid >kayan 6GepeTiH agam
Kagaranamaca Hemece KypbiFbliHbl nanganaHy OombiHwa Hyckay Oepmece, onapablH, Oyn  KypbinFbiHbI
KongaHyblHa 6onmangepi.

e Bbananap KypbIrFeiIMeH onHamays! YLiH onapasl YHEMI kagaranan OThIpy Kepek.

KyaT cbiMbl GyniHreH xafganga, kaTepaeH ayrnak 60mny yLwiH OHbl aybICTbIpyAbl OHAIPYLWI HeMece On yaKineTTik

GepreH cepBu1C opTarnbIfbl HEMECE COFaH yKcac BinikTi KbIaMeTKeprep icke acbipyFa Tuic.

KochbinFaH Kypanapbl kapaycbl3 kanablipMaHbi3.

Bananapra kypangbl epecek agamaapablH 6akblnayblHCbI3 KonaaHyFa pyKkcaT eTneHis.

blcThIK ycTinepre TUMEH;3.

OneKTp TOFbIHbLIH YPYbIHA X8He KypanablH CbiHybliHA Tan 6onmay yLiH, Tek kaHa 0epeci XMHarbliHa KipeTiH Kepek-

XakKTapMeH KongaHbIHbI3.

e AcnanTbl kaTapblHaH 40 cafaTTaH apTblk nanganaHbaHpl3. KenTipriwTi 40 carat GouMbl nanganaHfaHHaH KewiH
acnanTbl XXenigeH axblpaTbiHbI3 Aa, CyblFaHLLa KOs TYPbIHbI3.

e AcnanTblH YCTiH XannaHpl3.

e ECKEPTY: epT wWblifybiHa xon 6epmMec yLiH acnanTtbl TeK Kbi3banTbiH 6eTKi kabaTka KOMbIHbI3.
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e Acnan cbIipTKbl TaIMEPMEH HEMeCe KallblkTaH 6ackapaTbiH 6enek XynemeH icke KOCblnyFa apHarnmvaraH.

e KypbinfbiHbl ©3 6GeTiHi3we >xeHaeyre TannbiHOaHpl3. OnkpbinblikTap nampga 6onca XakblH apagarbl CepBUC
opTanbifbiHa anapbiHbI3.

e Erep 6ymbim Bipwama yakplT 0°C-TaH TeMeH TemnepaTtypaja Typca, icke kocap anfblHAa OHbl keM aereHae 2
cafat bernmMe TemnepaTypacbiHOa ycTay Kepex.

e OHAipywi GyMbIMHBIH KayincisgiriHe, >XyMbIC HiMAiNir MeH XyMbIC MYMKIHAKTepiHe Tyberenni acep eTnNenTiH
Gonmalubl e3repicTepAi OHbIH KypbifiMachklHa KOCbIMLLIA ECKEPTMNECTEH EHi3y KYKbifbiH ©3iHAe Kanablpaabi.

X¥MbICKA OAUBIHOAY

e BylibiIMabl KopanTaH anbiHbI3.

o BipiHwWi peT icke kocapaaH GypbliH Gapnblk caybiTTapbl MEH anmarnbl 6enikTepiH Xbinbl cyFa cabbiHaan XybiHbI3
[a, >akcblnan Lwanbin, KypraTbin CYPTiHi3.

o TyFblpAbIH iLLiH ABIMKbIN LIYOEepeKneH CypTiHi3.

X¥MbICbI

o KenTipriwTi opHbIKTEI Kenbey 6eTki kabaTka OpHATLIHBI3.

e AnablH ana gavbiHaanfaH asblK-TYNiKTi anManel 6eniktepre canbin.

o benikrepain apacbiHOa ayaHblH epKkiH arHanyblHa MyMKiHOIK OepeTiHOen eTin opHanacTbipy kepek. Op Genikke
asbIK-TYMiKTi LWaMagaH TbiC canMaHpl3. Hayara canbiHaTbIH eH yikeH canvak — 0,8 kr.

e Anmanbl 6eniktepai TyFblpFa OPHATbIHBI3.

e AcnanTblH KaknarblH kabblHbI3. Kaknak acnanTbliH Oykin xxyMbicbl BapbicbiHAa Xabynbl TypyFa TUiC.

e AcnanTbl 9NeKTp XKeniciHe anfaHbl3. [CKe Kpcy TYMMELLIriH «I» kannbiHa KonblHbI3. YKapblk MHAUKATOPbI XXaHagb!.

o KaxeTTi TeMnepaTtypaHbl peTTerill TEeTiKTiH KeMeriMeH OpHaTbIHbI3.

¥CbIHBIIIATBIH TEMIEPATYPATIbIK PEXKUMOEP:

e LllenTep: 35-40°C

e Han: 40-50°C

e KekeHic: 50-55°C

¢ Xewmic-xuaek: 55-60°C

e CaHplpaykynak: 50-55°C

¢ ET, Banblk; 65-70°C

A3bIK-TYNIKTI KENTIPY YLWIH ¥CbIHbINATbIH YAKDBIT:

ECKEPTY: KenTipy yakbITbIHbIH Y3aKTbIfbl KaHAaW HOTUXE KepeK ekeHiHe OarnaHbICTbl 6onagpl.

A3bIK-TyniK OanbiHoay KenTipy  yakbITbl
(carar)
XKewmic-xugek (kentipep anabiHAa AavibiHAAMFAH XeMIC-KUAEKTi Cy apanacTblpblfifaH TUICTi
WbIpbIHFa 2 cafaT xibiTin Koabl YCbiHAaMbI3: 2 cTakaH cyFa ¥4 CTakaH LUbIPbIH)
Capbl epik CyneriH anbin, XXykanan Typay kepek 13-28
AHaHac (xaHa | KabbIfblH apLubin, KeCceKkTen Typay kepek 6-36
nickeH)
BaHaH KabblIfblH apLubin, AeHrenekren Typay Kepek 8-38
Kysim Typayra 6onmangpl 8-26
LLne CywneriH any MiHOeTTi emec 6-36
Anmypt KabblIfblH apLubin, Xykanan Typay Kepek 8-30
Myrxkngek Typayra 6onmangbl 6-26
Wabaansl Kemic >xapTbinam kenkeH Kkesge, opTacbiHaH | 6-26
Benin, cymneriH any kepek
Anma KabbifblH  aplibin, e3eriH  anbin, AgeHrenekren | 4-15
Hemece xapTblnan AeHrenekren Typay Kepek
KekeHic
CaHplpaykynak Kykanan Typay kepek (WwafblH CaHblpaykynakrbl | 6-14
TyTacTtam kentipyre 6onaghbl)
Cobis o0aeH XyMcapraHLa nicipy kepek. YriTiHi3 Hemece | 8-14
JeHrenekren TypaHpls.
Bonrap Gypbiwbl ©3eriH anbin, y3blHbIHAH Hemece AeHrenekten | 4-14
Typay Kepey
Capbimcak Tasanan, geHrenekren Typay Kepek 6-16

e KenTipriwTiH XXyMbICbl BiTKEHHEH KEWIH KOCKbILI TYMMELLIKTi «O» KarmnblHa KO apKblfibl OHbl TOKTaH
axblpaTblHbI3.

o A3bIK-TYNIK KEMKEHLLE KYTiHi3 Ae, cogaH KeniH kopabblHa canbin KOMbIHbI3.

e AcnanTbl XenigeH axblpaTblHbI3.

e ECKEPTY: acnanTblH, XXyMbICbIHbIH 6apbicbiHAa TinTi 5 anmanel 6enikTiH kenbipeyi 60c kanca ga, onapabiH 6apiH
opHaTyfa KeHec bepemis.

WOrYPT OANBIHOAY

o KenTipyre apHanfaH >xxuMHakka MorypT ganblHaayFa apHanfaH 9 KyTbl Kipei.

¢ BipiHwWi peT narganaHapgaH 6ypbiH 6apnblk KyTbinapabl Xblfbl cyFa cabblHAamn XybiHbI3 Aa, KYpFaTbin CYPTiHi3.

e VorypTTbl 6apnbik 6apnbik KyThinapaa AaiibiHaay YiliH cisre 1 nuTp cyT neH 1 rpamm yibITKbl kepek 6onaabi.
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e KenTiprilwTe TeK acTbIHfbl HAayaHbl FaHa KangblpbiHbI3.

e [lanbiHganFaH cyTi 6ap Kaknakcbl3 KyTbllapabl HayaHblH OMbIKTapbiHa OpHANacThIPbIHbI3.

e HayaHblH yCTiHe KakKnafbliH OpHaTbIHbI3.

e AcnanTbl 9NeKTp XeniciHe anfaHpl3. Icke Kpcy TyWMeLLiriH «I» kannbiHa KonbIHbI3. XKapblK MHANKATOPbI XaHaabl.

e PeTTeriwTi «yogurt» KanmnbiHa KOMbIHBI3, TemnepaTypacs! 35, 40 Hemece 45 °C.

e [lanbiHAay yaKbITbl MOrYpPTThIH, KOKOMbIFbIHLIH, KaHAaM B6onFaHbiH KananTbiHbIHbI3Fa 6anaHbIcTbl 6onags! (5-8
carar).

e [anbiHAay yaKblTbl ©TKEHHEH KeNiH KOCKbILW TynmeLlikTi «O» KanmnbliHa KO apKblfbl KeNTiprillTi TOKTaH
aXblpaTbIHbI3.

e AcnanTbl 9NeKTp XKerniCiHEeH aXblpaTbIHbI3.

e orypT KyMbinFaH KyTbinapasl anbin WbiFbiHbI3.

e orypT KyMbinFaH KyTbinapabliH KaknarbiH KabblHbI3 Aa, TOHA3bITKLILLKA KOWbIHbI3.

TA3AJIAY XXOHE KYTIMN ¥CTAY

o KenTipriwTi anekTp XeniciHeH axblpaTbiHbi3 Aa, 964€eH CyblfaHLLa KOsl TYPbIHbI3

e Kaknafbl MeH anmanbl 6enikTepiH Xbifbl CyMeH cabblHAan XyblHbI3 (bIAbIC XYFbILL MalLWHAHBIH, YCTiHI cepeciHae
XyyFa 6onagbl), Xakcbinan LanblHpI3 Aa, KypraTbIHbI3.

o TyFbipabl AbIMKbIN LUYOEepeKneH yKpinTan CypTiHi3.

o Typnini TasapTKbILW 3aTTapAbl, OpraHnKanblK epiTKiLuTep MEH XeMiprill Cynblk 3aTTapbl NanganaHyra
oonmangbl.

CAKTAY

o CakrayablH angblHaa KypanablH 9NeKTp XXYWeCiHEH COHAIPINTreHiHe XaHe TOMbIK CyblIHFAHbIHA KO3i XKeTKI3iHi3.

o TASAJIAY XKOHE KYTIM 6enimiHiH, TananTapbiH OpbIHOAHBI3.

e Kypanabl Kypfak carnkblH OpbiHAA CaKTaHbI3.

NAVOD NA POUZIVANIE

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

e Pred prvym pouzivanim pozorne precitajte tento Navod na pouzivanie, aby nedoslo k poSkodeniu spotrebica,
a zachovaijte ho pre informaciu.

e Pred prvym pouzivanim skontrolujte, ¢i zodpovedaju technické charakteristiky vyrobku, ktoré su uvedené na
Stitku, parametrom elektrickej siete.

e Nespravne pouzivanie moze sposobit pokazenie vyrobku, $kodu na majetku alebo zdravi uzivatela.

e Pouzivajte len v domacnosti v stlade s tymto navodom na pouzZivanie. Spotrebi¢ nie je uréeny na pouzivanie
v priemyselnej vyrobe.

¢ VZdy odpajajte spotrebi¢ od elektrickej siete v pripade, Ze spotrebi¢ nepouzivate.

¢ Neponarajte spotrebi¢ ani napajaci kabel do vody alebo inych tekutin. Ak sa to uz stalo, okamzZite odpojte
spotrebi€ od elektrickej siete a pred dalSim pouzivanim nechajte ho skontrolovat’ u odbornikov.

e Zakaz pouzivania spotrebiCe s poSkodenym napajacim kablom a/alebo zasuvkou. Pre zamedzenie nebezpecdia
musite poSkodeny kabel vymenit v autorizovanom servisnom centre.

¢ Dbajte na to, aby sa napajaci kdbel nedotykal ostrych krajov a horucich povrchov.

¢ Pocas odpajania spotrebi¢a od elektrickej siete sa drzte za zastrCku, netahajte za kabel.

e Spotrebi¢ musi stat na suchej rovnej ploche. Nedavajte spotrebi¢ blizko tepelnych zdrojov (napriklad elektrickych
sporékov), zaclon ani pod zavesny strop.

¢ Nenechavajte zapnuty spotrebi¢ bez dozoru.

e Spotrebi¢ nie je uréeny na pouzivanie osobami (vratane deti) s fyzickym, psychickym alebo mentalnym
handikapom, pokial nemaju skusenosti alebo vedomosti, ak nie su kontrolované alebo neboli inStruované o
pouzivani spotrebi¢a osobou, ktora je zodpovedna za ich bezpe&nost.

¢ Dbajte na deti, aby sa nesmeli hrat’ so spotrebiom.

¢ Nesiahajte na horké povrchy.

e Pre zamedeznie Urazu elektrickym pradom alebo poskodenia spotrebi¢a nepouzivajte prisluSenstvo, ktoré nie je
sucastou dodavky.

¢ Nepouzivajte spotrebi¢ dlhsie ako 40 hodin bez prestavky. Po 40 hodinach odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete
a nechajte ho, aby vychladol.

¢ Neprikryvajte spotrebi¢.

e UPOZORNENIE: pre zamedzenie nebezpedia poZiaru davajte spotrebi€ iba na taky povrch, ktory sa nenahrieva.

¢ Pristroj nie je uréeny na pouzitie pomocou vonkajSieho ¢asovaca, prip. samostatného dialkového ovladania.

o NeskusSajte samostatne opravovat spotrebi¢ alebo vymienat nejaké nahradné diely. Pri pokazeni spotrebica
kontaktujte najblizSie servisné centrum.

¢ Ak vyrobok urcitu dobu bol pri teplotach pod 0 ° C, pred zapnutim je potrebné ho nechat pri izbovej teplote po
dobu najmenej 2 hodiny.

e \V/yrobca si vyhradzuje pravo bez dodatoéného ozndmenia vykonavat menSie zmeny na konS$trukcii vyrobku,
ktoré znacne neovplyvnia bezpecnost jeho pouzivania, prevadzkyschopnost ani funkénost.

PRIPRAVA NA PRACU

¢ Rozbalte vyrobok.

¢ Pred prvym zapinanim dobre umyte vSetky suSiace podnosy a snimatelné Casti teplou vodou s mydlom a dobre
ich osuste uterakom.

www.scarlett.ru 23 SC-FD421001


http://www.scarlett.ru/

IM013
e Vihkou handrou vytrite zaklad znutra .
PREVADZKA
¢ Postavte suSi¢ku na pevnu horizontalnu plochu.
¢ Pripravené potraviny dajte na snimatelné susiace podnosy.
¢ Nastavte podnosy tak, aby vzduch mohol volne cirkulovat medzi nimi. Nedavajte na podnosy prili§ vela potravin.
Maximalne zatazenie palety je 0,8 kg.
¢ Nastavte snimatelné susiace podnosy na zaklad.
¢ Prikryte spotrebi¢ vekom. Veko musi byt na spotrebici po€as celej doby, kym je zapnuty.
e Pripojte spotrebi¢ do elektrickej siete. Posurite tlacidlo na zapinanie do polohy «I». Rozsvieti sa svetefny
indikator.
Zvolte si pozadovanu teplotu pomocou regulatora.
ODPORUCENE TEPLOTNE REZIMY:
e Bylinky: 35-40°C
e Chlieb: 40-50°C
Zelenina: 50-55°C
Ovocie: 55-60°C
Huby: 50-55°C
Méso, ryba: 65-70°C 3 )
ODPORUCENA DOBA SUSENIA POTRAVIN:
UPOZORNENIE: Doba suSenia zavisi od poZadovaného vysledku.
Potravina Priprava Doba suSenia
(hod.)
Ovocie (pred susenim odporu€ujeme namocit' pripravené ovocie do prislusnej Stavy s vodou na
2 hodiny. ¥ pohara Stavy ku 2 poharom vody)

Marhule Vyberte kbstku a nakrajajte na tenké platky 13-28
Ananasy (Cerstvé) Oberte Supku a nakrdjajte na kisky 6-36
Banany Oberte Supku a nakrjajte na krdzky 8-38
Hrozno Nekrajajte 8-26
Visne Nemusite vyberat kdstku 6-36
HrusSky Oberte Supku a nakrdjajte na tenké platky 8-30
Klukva Nekrajajte 6-26
Broskyne Nakrajajte na polovice, vyberte kdstku, ak ovocie | 6-26
bude napoly vysuSené
Jablka Oberte Supku, vyberte srdce a nakrajajte na krizky | 4-15
alebo kusky
Zelenina
Huby Nakrajajte na tenké platky (malé huby mbézete | 6-14
susit' celé)
Mrkva Zvarte na makko. Nastrihajte alebo nakrgjajte na | 8-14
krazky.
Paprika Vyberte srdce a nakrdjajte na priuzky aleno na | 4-14
krazky
Cesnak Oberte Supku a nakrjajte na krizky 6-16

Po ukonéeni prace posurite tlaidlo na zapinanie do polohy «O» a vypnite suSi¢ku.
Pockajte, kym potraviny nevychladna a potom ich zabalte.

Odpojte spotrebic od elektrickej siete.

UPOZORNENIE: odporuéujeme nastavit' vSetkych 5 snimatelnych susSiacich podnosov aj ked niektoré z nich su
prazdne.

PRIPRAVA JOGURTU

Sada susic¢ky obsahuje 9 poharov na pripravu jogurtu.

Pred prvym pouzitim pohare dokladne umyte teplou vodou s mydlom, utrite ich do sucha.
Na pripravu jogurtu potrebujeme mat vo vSetkych poharoch 1 liter mlieka a 1 gram kvasu.
Umiestnite do susi¢ky len mensiu nadobu.

Naplnené pohare ponorte bez vrchnakov do nadoby.

Nasadte na nadobu vrchnak.

Pripojte zariadenie k sieti. Presurite tlagidlo zapnutia do polohy «I». Rozsvieti sa svetelna kontrolka.
Nastavte regulator do polohy «yogurt», teplota 35, 40 alebo 45°C.

Cas pripravy zavisi od toho aky husty jogurt chcete (5-8 hodin).

e Po uplynuti doby pripravy vypnite susiaci stroj, presunite tlacidlo zapnutia do polohy «O».
e Odpojte zariadenie zo siete.

¢ Vyberte pohére s jogurtom.

e Pohare s jogurtom prikryte vrchnakmi a dajte do chladnicky.

CISTENIE A UDRZBA

¢ Odpoijte susicku od elektrickej siete a nechajte ju, aby Uplne vychladla.
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e Umyte veko a suSiace podnosy teplou vodou s mydlom (mbzete umyvat na hornej policke v umyvacke riadu),
dobre ich oplachnite a vysuste.
e Opatrne vytrite zaklad vihkou handrou.
e Nepouzivajte brisne umyvacie prostriedky, organické rozpustadla ani agresivne tekutiny.
UCHOVAVANIE
¢ Pred uchovavanim skontrolujte, Ze spotrebi€ je odpojeny od elektrickej siete a Uplne vychladol.
« Sledujte pokynom &asti CISTENIE A UDRZBA.
¢ Uchovavajte spotrebi¢ v suchom a chladnom mieste.
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