SCARLETT

VYV IITIL LU IUIY

INSTRUCTION MANUAL
PYKOBOACTBO MO 3KCIJTYATALIUU
IHCTPYKUIA 3 EKCIMJTYATALLII

4 GB Multicooker

7 RUS MynbrunBapka

10 CZ Multifunkéni varic

13 BG MynTtuBapka

16 UA MynbTtuBapka

20 SCG Annapart 3a npunpemy XpaHe
23 EST Riisikeetja

26 LV  Multivares ieric

30 LT Multifunkcinis

33 H Multifunkciés f6z6gép
36 KZ Ken TaraMabIK KacKaH
40 SL Multivarka
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GB DESCRIPTION

CoNORWNE

Hinged Lid

Steam Outlet

Lid Open Button
Control Panel
Handle

Case

Power Cable Socket
Power Cord

Wire Rack

. Measuring Cup
. Ladle
. Spoon

Bowl

CZ POPIS

CoNoORWDNE

Odklopné viko

Odparovaci otvor

Tlagitko pro otevirani vika
Ovladaci panel

Drzak

Téleso

Konektor pro napajeci kabel
Napéajeci kabel

Mfizka parniho hrnce

. Odmérka
. Nabéracka
. LZice

. Misa

UA onuc

BigkngHa kpuiuka

OTBip 4ns suxody napwm
KHonka Big4YMHEHHS1 KpULLIKK
[MaHenb ynpaBniHHA

Pyuka

Kopnyc

Po3’em ansa kabento XXUBMNEeHHSA
Kabenb XvBNeHHs

PeLuiTka naposapku

. MipHa cknsHka
. MonoBHuk

. Jloxka

. Yawa

EST KIRJELDUS

CeNOOR~LDNE

Liigendkaas

Auru valjaviik
Kaane avamisnupp
Juhtpaneel
Kéepide

Korpus
Toitejuhtme pesa
Toitejuhe
Traatraam

. Moodtetass
. Kulp

. Lusikas

. Kauss

LT APRASYMAS

CeNOOR~WNE

Atlenkiamasis dangtis

Gary i$éjimo anga

Danggdio atidarymo mygtukas
Valdymo pultas

Rankenélé

Korpusas

ISéma maitinimo laidui
Maitinimo laidas

Gary puodo grotelés

10. Matuoklé

11. Samtelis

12. Saukstelis
13. Indas

www.scarlett.ru

RUS YCTPOUCTBO U3AOENUA
OTKMnaHas Kpbllika

KnanaH ans Bbixoga napa
KHOMKa OTKpPbITUS KPbILLKA
MaHenb ynpaBneHus

Pyuyka

Kopnyc

Pasbem onsa wHypa nutaHus
LWHyp nuTaHuns

PelweTka napoBapku

10. MepHbIN CTakaH4mK

11. MNonoBHUK

12. Noxka

13. Yawa

CoNorONE

BG OMNMUCAHUE

OTBapsiLy ce kanak

OTBOp 3a n3nu3aHe Ha napa

ByToH 3a oTBapsaHe Ha kanaka
MaHena 3a ynpaBneHune

Opbxka

Kopnyc

PasknoHuten 3a 3axpaHBaLyus kaben
3axpaHBaLy kaben

. PeweTtka Ha ypepna 3a rotBeHe Ha napa
10. MepHa vawa

11.Yepnak

12. Jlbxnua

13.Yawa

CoNooRr~ODE

SCG onuc

MpeknonHu noknonay,
WManas 3a napy

Oyrme 3a oTBapare noknonua
KoHTponHa nnova
Pyuyka

Kyhuwte

YTnyHuua 3a kabn
Kabn

Hocauy kabna

10. MepHa worba

11. Kytnava

12. Kawwuka

13. YuHnja

CoNOORLDNE

LV APRAKSTS

Pacelams vaks

Tvaika izvadiSanas atvere
Vaka atvérSanas poga
Vadibas panelis

Rokturis

Korpuss

BaroSanas vada spraudnis
BaroSanas vads
TvaicéSanas rezgis

10. Mérglaze

11. Smelamkauss

12. Karote

13. Trauks

CoNOOR~WDNE

H LEIRAS

Lehajthato fedél
Parakiereszt6 nyilas
Fedélnyité gomb
Vezérl6pad
Fogantyua
Készuléktest
Vezeték-csatlakoz6
Vezeték
Go6zfé6z6racs

10. Mérépohar

11. Merit6kanal

12. Kanal

13. Féz6edény

CoNOR~WNE

IMO13
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KZ CUMATTAMA

IMO13

SL STAVBA VYROBKU

1. Ketepmeni kaknak 1. Odkladacie veko
2. By wbifaTbiH caHbinay 2. Otvor na vypustanie pary
3. KaknakTbl awaTtblH TyMMeLLiK 3. Tlacidlo na otvorenie veka
4. bBackapy naHeni 4. Ovladaci panel
5. Tytka 5. Rukovat
6. Kopnyc 6. Pevna Cast hrnca
7. Kyart cbiMblHa apHarnfaH afbiTna 7. Privod pre napajaci kabel
8. Kyart cbimbl 8. Napéjaci kabel
9. By KacKkaHHbIH TOpbI 9. Mriezka na jedla na pare
10. ©nuwep cTakaH 10. Odmerna nadoba
11. Oxay 11. Naberacka
12. Kacblk 12. LyZica
13. Wapa 13. Misa
mm
249
392
220-240 V~ 50 Hz 975 W 4L 3.4/4.5 kg
293

nPomKTA MACO e
PLIBA  OBOLWM P o SAMOK
PUC nnos OTBAP  HAMAPY  TOPT  EMIOE
UnOKAT TYWEHME nacTa  MONOMHAR  gmown  noporpes
WOrypT FPEYKA OBCAHKA BOBOBLIE OBMAPKA  OECEPT
WAPKA  Bbinguka  xnes  YUNERE  nvaubr nuuua

on THRIOE W Xoud wincw  oposH
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INSTRUCTION MANUAL
IMPORTANT SAFEGUARDS

Important safety instructions. Please read carefully and save for future reference.

Incorrect use of the device may damage the device and harm the user.

Before switching on the appliance for the first time please check if the technical specifications indicated on the
unit correspond to the mains parameters.

CAUTION! The plug of the power cord is grounding type and has a wire. Plug the device only into the

corresponding grounded sockets.
Use the device only for household purposes and in accordance with this Operating Manual. The device is not
intended for industrial use

e Do not use outside.
¢ Always unplug the device from the socket before cleaning the device or if You are not using the device.
e The device may not be used by persons (including children) with underdeveloped physical, mental and sensual

abilities when these persons do not have the experience or the knowledge or if they are not supervised or guided
by a person who is responsible for their safety.

Children should be supervised at all times and should never play with the device.

Do not leave switched-on device unattended.

Do not use the parts which are not included in the package.

Do not use the device if the power cord or/and the plug are damaged. To avoid danger the damaged cord should
be replaced by an authorized service center.

Do not submerge the device or the power cord in water or other liquids. However, if this happened unplug the
device from the socket immediately and before using the device again have qualified specialists check the
operability of the device.

Make sure that the power cord doesn'’t touch sharp edges and hot surfaces.

¢ Do not pull the power cord and do not twist or wrap the cord around the device.

The multicooker is to be used only for cooking food. Never use the multicooker for drying clothes, paper and
other items.

Do not turn the multicooker when the pot is empty.

Do not use the multicooker without the pot.

Do not put the foodstuffs on the bottom of the multicooker, always use the pot.

Do not replace the pot with any other container.

Do not use metal items which may scratch the pot.

The inner coating of the pot may initially wear off, therefore be careful when using the pot.

Follow cooking recipes.

Do not let water get into the vent holes in order to avoid short circuit.

If using an extension cord make sure that maximum capacity of the cord corresponds to the capacity of the
device.

Caution! The device becomes hot during operation! If you need to touch the multicooker when it is operating use
tacks or cooking gloves.

Protect Your face and hands from the steam coming out of the valve.

Do not insert metal and other items into the outlet hole or into any other parts of the device.

Do not cover the cover of the multicooker with the towels or other items.

Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Repair the malfunctioning appliance in the
nearest service center.

If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature
for at least 2 hours before turning it on.

The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice,
unless such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

INSTALLATION

Make sure that there is no packaging material or any other items inside the multicooker.
Check whether the following remained undamaged during the transportation: the cover; the casing; additional
appliances; the removable pot.

¢ In case you notice any defects do not turn on the device and contact the salesperson or the service center.
¢ Place the device on a dry, even and heat-proof surface. Do not place the device close to combustible materials,

explosives and self-igniting gases. Do not place the device close to a gas or electric stove or any other sources
of heat. Do not place the device very close to walls or furniture.

¢ Do not put anything on top of the multicooker. Do not cover the vent holes.
¢ Do not place the multicooker in a kitchen cabinet. For proper operation the device needs free space for

ventilation: at least 20 cm from the top, 10 cm from the back and 5 cm from the sides.

Before first use wipe the removable pot, the steamer, the measuring cup, the spoon, the inside and the outside
surface of the multicooker with a clean wet cloth.

The inside surface of the pot contains a conventional scale for cereal and water: the scale on the right marks the
number of cups for rice, the scale on the left marks liters of water. The maximum amount of cereal to be cooked
— 8 cups and 1.5 liters of liquid.

www.scarlett.ru 4 SC-MC410S07
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OPERATION

e Before initial use wipe the cooking pot, the surface of heating element and internal surface of the universal
cooker.

e Put water and food in the cooking pot. DO NOT fill the cooker more than to 3/5 of its capacity. During cooking
food products that expand in hot water (rice, dry vegetables) or foam, do not fill the pot more than to the half of
its capacity. At that the entire volume of food products and water should not exceed 1/5 of the total pot capacity.

e Put the pot inside the outer body of the universal cooker.

¢ Close the lid until the click is heard.

e Connect the universal cooker to mains. After that the display will illuminate.

e The universal cooker provides 30 cooking programs:

Program P_r eset Tim_e Interval Step Temperature | Heating Start

Time Setting Delay

1 | Rice (Puc) 45 min. | - - 98-100°C 24 h 24 h
2 | Deep roasting (I'y6okasa obxapka) 15 min. | 5min.-2h 1 min. | 155-170°C - -
3 | Yoghurt (WorypT) 8h 6h—-12h 5 min. | 35-40°C - -
4 | Roasting (XKapka) 45 min. | 5min.—1h 5 min. | 125-145°C - -
5 | Soup (Cyn) 1h 30min.—4h 5 min. | 98-100°C 24 h 24 h
6 | Pilaf (Mno.) 55 min. | - - 98-100°C 24 h 24 h
7 | Stewing (TyweHue) 2h 1h-8h 5 min. | 98-100°C 24 h 24 h
8 | Buckwheat (I'peuka) 35min. | 20 min. -2 h 5 min. | 95-100°C 24 h 24 h
9 | Baking (Bbineyka) 50 min. | 30 min.—2 h 5 min. | 125-145°C - -
10 | Stewing (TyweHoe msco) 60 min | 30 min. -4 h 5 min. | 95-105°C 24 h 24 h
11 | Broth (OTBap) 60 min | 30 min.-2h 5 min. | 95-100°C 24 h 24 h
12 | Pasta (lMacra) 10 min. | 5min.-1h 1 min. | 115-120°C 24 h -
13 | Porridge (OBcsiHka) 35min. | 20 min.-2h 5 min. | 95-100°C 24 h 24 h
14 | Bread (Xneb) 3h 10 min.-6h 5 min. | 35-120°C 2h 24 h
15 | Grilled chicken (3aneueHHas kypuuya) | 35 min. | 10 min. - 60 min. | 5 min. | 125-145°C 24 h 24 h
16 | Steam cooking (Ha napy) 20 min. | 5min. - 60 min. | 1 min. | 110-115°C 24 h 24 h
17 | Milk porridge (Mono4Has kaLua) 35min. | 30 min.-2h 5 min. | 95-100°C 24 h 24 h
18 | Beans (boboBble) 60 min | 30 min. -4 h 5 min. | 110-115°C 24 h 24 h
19 | Casserole (MeaneHHoe TyLleHME) 3h 1h-8h 5 min. | 85-100°C 24 h 24 h
20 | Roasted mutton ()KapeHas 6apaHunHa) | 35 min. | 10 min. - 60 min. | 5 min. | 125-145°C - -
21 | Cake (ToprT) 50 min. | - - 140-150°C 2h -
22 | Vegetables (OsoLum) 5 min. | 5 min -30 min. 1 min. | 80-100°C 24 h 24 h
23 | Meat (Obxxapka) 45 min. | 10 min. - 60 min. | 5 min. | 125-145°C - -
24 | Pudding (MyguHr) 8 min. | 5min.-30min. | 1 min. | 80-100°C 24 h 24 h
25 | Chips (Yuncbl) 15 min. | 5min.—2h 1 min. | 155-170°C - -
26 | Baked milk (Tennoe monoko) 5min. | 5min.-30min. | 1 min. | 50-70°C - -
27 | Heating (Moporpes.) 20 min. | - - 98-100°C 24 h -
28 | Desserts (decepT) 50 min. | 30 min.-2h 5 min. | 98-100°C 24 h -
29 | Pizza (Mvuua) 15 min. | 5 min. - 60 min. | 5 min. | 140-160°C 24 h 24 h
30 | Fruit cake (PpykTOBBIN NUPOT) 60min | 5min.-2h 5 min. | 150°C 24 h 24 h
31 | Multi-Chief (MynsTunosap) 30 min. | 5min.—15h 1 min. | 35-165°C 24 h 24 h

e Use wire rack for STEAM COOKER (HA TMAPY) program. Pour water in the pot, put food products on the rack
and place the wire rack into the pot.

e The detailed description of cooking programs and adjustments is given in Recipe Book.

OPERATION

MENU (MEHIO) BUTTON

e Press MENU (MEHIO) button as many times as required to select respective cooking program. The program
name will illuminate.

e The preset time of cooking for the selected program will be displayed.

e When the program is selected, the DELAYED START/COOKING TIME (OTNOXEHHbLIA CTAPT/BPEMSA
MPUTOTOBNEHWA) button will be backlighted, and the COOKING TIME (BPEMA MPUITOTOBIIEHUA)
indicator on the display will illuminate.

¢ Use the "HOUR +" (HAC +) and "MIN -" (MWH -) buttons to set cooking time according to the Recipe Book. The
cooking time adjustment ranges for each program are given in the table above.
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START (CTAPT) BUTTON

e Press the "START" (CTAPT) button to begin cooking. The button's LED will light up.

¢ After completion of the operation the universal cooker automatically switches to warming up mode.

MULTI-CHIEF (MYJIbTUMNOBAP) BUTTON

e This function allows cooking food by presetting cooking time and temperature settings other than those used in
automatic programs.

e Press the MULTI-CHIEF (MYNIbTUTMOBAP) button. The temperature indicator will illuminate.

e Use the "HOUR +" (HAC +) and "MIN -" (MWH -) buttons to set the required temperature within the range of 60 to
165 °C.

e To set the cooking time, press the DELAYED START/COOKING TIME (OTNOXEHHbLIA CTAPT/BPEMSA
MPUTOTOBIEHWA) button. The COOKING TIME (BPEMA MPUTOTOBJIEHWA) indicator on the display will
illuminate.

e Using "HOUR +" (HAC +) and "MIN -" (MWUH -) buttons, set the required cooking time within the range of 2 to 24
hours, according to the Recipe Book.

o After making all settings, press the "START" (CTAPT) button.

e When the specified time elapses, the universal cooker will shut off automatically.

DELAYED START/COOKING TIME (OTJIOXXEHHbIV CTAPT/BPEMA NPUTOTOBJIEHNA) BUTTON

e The appliance is equipped with start delay function.

e Select the required cooking program, using the MENU (MEHHIO) button.

e To switch on this function, press the DELAYED START/COOKING TIME (OTNOXEHHbLI/ CTAPT/BPEMSA
MPUTOTOBINEHWA) button. The DELAYED START (OTJIOXEHHbLIN CTAPT) indicator on the display will
illuminate.

e Use the "HOUR +" (HAC +) and "MIN -" (MWH -) buttons to set the cooking delay time. The display will show the
time at which the program should stop.

e To begin operation press the START (CTAPT) button.

PREHEAT/OFF (MOOOEP>XAHWE TEMJA/ BbIKIT) BUTTON

e If needed, press the PREHEAT/OFF (MOOOEP>XXAHWE TEMJIA/ BbIKI) button to suspend the cooking process.

e The preheat function operates in automatic mode and starts, when the cooking process is finished.

e This function can be used to preheat foods. To use this function, put the food you want to preheat inside the
cooker bowl, and press the PREHEAT/OFF (MOOOEPXAHWE TETJIA/ BbIKI) button.

e The maximum time interval to maintain temperature is 24 hours. At that the temperature inside the universal
cooker shall not exceed 73 °C.

LOCK/PRODUCT SELECTION (3AMOK/BbIBOP NMPOOYKTA) BUTTON

o After such programs as STEAM COOKER (INMTAPOBAPKA), DEEP ROASTING (TMYBOKAA OBXXAPKA) and
ROASTING (PKAPKA) is selected, you will need to select the product to be cooked: meat, fish or chicken.

e To select the product, press the LOCK/PRODUCT SELECTION (3AMOK/BbIBOP TMPOAOYKTA) button. The
selected product indicator will be illuminated on the display.

e Using the LOCK/PRODUCT SELECTION (3AMOK/BbIBOP TMPOLOYKTA) button, you may also lock the
appliance. To do it, press and hold this button for 3 seconds. When the device is locked, the LOCK indicator will
be displayed.

e To unlock the appliance, press and hold this button for 3 seconds again.

ADVANTAGES

e Multifunctional programs, such as cooker, steam cooker, stewing, baking.

e The 3D-cooking, which provides even heat distribution on all sides, and thus speeds up the cooking process,

always gives you perfect and airy baked foods.

Automatic control of the whole process.

Delayed cook start

High heat efficiency, saving 40% of energy and 60% of time.

Fully sealed structure for nutrients preservation, flavor retention and making food tender

Easy-to-clean cooking pot with double non-stick coating

Reliable safety devices:

- Open-and-close lid safety device

- Safety temperature limiter. It automatically stops heating in case the cooking pot is empty or if the cooking pot

is not in place.

CLEANING AND MAINTENANCE

e The device needs to be cleaned regularly; remove all of the food residue from the surface of the multicooker

o Before cleaning turn off the multicooker and unplug it from the socket. Let the device cool off completely.

¢ Wipe the control panel, the outer and the inner surfaces of the multicooker with a wet cloth and detergent, wipe
dry.

e Wash the pot in warm water with detergent and wipe dry. You should wash the pot immediately after you
finished cooking.

¢ Do not use aggressive substances or abrasive materials.

STORAGE

e Make sure that the device is unplugged from the socket and is completely cooled off.

¢ Follow all of the steps mentioned in “CLEANING AND MAINTENANCE” section.
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Store the multicooker with the cover half open in a dry and clean place.

NS PYKOBOACTBO NO 3KCIMITYATALUUUN
MEPbI BE3OMNACHOCTHU

BakHble MHCTpyKUMM No 6e3onacHocTu. MNpounTanTe BHUMATENBHO U COXpaHUTe AN OyayLimx CnpaBok.
HenpasunbHoe o6palleHne ¢ nprbopom MOXKET NPUBECTU K €70 MOJSIOMKE U MPUYMHUTE Bpe, Nofb3oBaTento.
Mepen nepBoHavyanbHbIM BKNIOYEHMEM NPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT MM TEXHUYECKNE XapaKTePUCTUKN,
yKa3aHHble Ha 13genuu, napameTpam 3neKkTpoceTu.

BHVMAHWE! Bunka wHypa nutaHusa numeeT NpoBOA U KOHTaKT 3a3emMneHus. [NogkniovanTte npnbop TOMbKO K
COOTBETCTBYIOLLUM 3a3€MITEHHBIM PO3ETKaM.

VMcnonb3oBaThb TONMbKO B ObITOBbIX LIENSX B COOTBETCTBMM C AaHHbIM PykoBoacTBOM no akcnnyatauun. Npnbop
He npegHa3HayYeH Ans NPOMbILLNIEHHOTO MPUMEHEHMS.

He ncnonb3oBaTtb BHE NOMELLEHUN.

e Bcerpa oTknoyanTe yCTpOMCTBO OT ANEKTPOCETU Nepes O4YMCTKON, unu ecnu Bel ero He ucnone3ayeTe.
¢ [1pnbop He NpeaHa3HavyeH Ans UCNOMb30BaHMsA nuuamMu (BKMYasa aetemn) ¢ NOHMKEHHbIMU (PU3NYECKUMMU,

YYBCTBEHHbLIMU UMM YMCTBEHHBLIMU CNIOCOOHOCTAMMW UMW NPU OTCYTCTBMM Y HAX OMbITa U 3HAHWIA, ECITU OHU He
HaxoAAaTCs Nof KOHTPOMEM WU HE MPOUHCTPYKTUPOBaHbI 00 Ucnonb3oBaHny npubopa NuuomM, OTBETCTBEHHBIM
3a nx 6e3o0nacHoCTb.

[eTn [omKHbI HAXOAUTLCA NoA4 KOHTPONEM ANS HEAONYLEHMUS Urpbl C NPUBopoM.

He octaBnanTe BkYeHHbIM Nnpubop 6e3 npucmoTpa.

He ucnonb3ynte NpyHagnexHoOCTW, He BXOASALLME B KOMMIEKT MOCTaBKM.

Mpun NoBpeXaAeHUN LUHypa NUTaHUS ero 3aMeHy, BO M3bexaHne onacHOCTH, LOIKEH NPON3BOANTL M3rOTOBUTENb
WM YNOSTHOMOYEHHbIN UM CEPBUCHBIN LIEHTP, UMW aHANOrMYHbIN KBanM@UUMPOBaHHbIA NepcoHarn.

He norpyxante npnbop u WHyp NUTaHWsa B Bo4y Unu apyrve xungkoctn. Ecnm ato cnyynnocb, HemeaneHHo
OTKIHYNTE YCTPOWCTBO OT 3MEKTPOCETU U, NPEXAE YeM MONb30BaTbCH UM Jarnblue, NpoBepbTe
paboTocnocobHoCTb M Be3onacHOCTbL Npubopa y KBannuLUMpoBaHHbIX CNeLnanmncToB.

Cnegute, 4TObbI LWHYP NUTAHUSI HE Kacancs OCTPbIX KPOMOK U ropsiinx NMOBEPXHOCTEWN.

He TsHUTe 3a WHYp NUTaHWs, He Nepekpy4MBanTe n He obmaTtbiBaniTe ero BOKpYr yCTPOMCTBA.

Bo Bpemsi npoLiecca NpUroToBMNEHUsSI HE MPUKACaNTECh K KPbILLKE.

Huyem He HakpbiBariTe npnbop BO Bpems paboThbl.

BHyTpeHHI0 NoBepxHOCTb Nprbopa, Yally 1 HarpeBaTerbHbIN ANIEMEHT cneayeT AepXaTb B YACTOTE.
MakcumanbHoe Bpemsi nogaepkaHust TemnepaTypbl COCTaBnseT 24 yaca, O4HaKO A5 MONyYeHWs XOpoLIero
pesynbTaTa HexenaTenbHO NpeBbIlaTh 3Ha4YeHne 6 YacoB.

BHVMAHWE! He BkntoyariTe npnbop, noka KpblllKka He 3aKpbiTa.

¢ BHUMAHWE! He nepemeLuarite npubop BO BpeMSA NPUroTOBMNEHNS, KOrA4a OH MOAKITYEH K 3NEKTPOCETHU.

Mo OKOHYaHMK NnpUroToBJ1I€HUA nante MYyJbTUBapKe OCTbITb B TE4YEHNE 15 MUHYT nepenj cnengyrownm
BKIMIOYEHNEM.

e He vcnonbayiiTe 4ns NPUroTOBMNEHMS B MYNbTUBaPKE ropsvyto Boay.
¢ He nbiTaiiTecb camMocToATENIbHO PEMOHTMPOBAaTb NPMOOP UK 3aMeHsATb kakne-nnbo aetanu. Mpu obHapyxeHun

Henonagok obpallantech B 6rivkanwmin CepBUCHBIN LIEHTP.

Ecnu nsgenve HekoTopoe BpeMsl Haxoaunoch npu TemnepaTtype Huwke 0°C, nepe BKITKOMEHNEM €ro cnegyeT
BblAEpXaTb B KOMHATHbIX YCMOBUSAX HE MEHee 2 YacoB.

MpoussoauTens octaBnsaeT 3a cobon npaso 6e3 AOMNOMHUTENBHOrO YBEAOMMNEHNS BHOCUTb HE3HAYUTENbHbIE
NU3MEHEHNsT B KOHCTPYKLMIO U34enus, KapanuHanbHO He BNusiloLmne Ha ero 6e3onacHocTb, paboTocnocobHOCTbL U
YHKLMNOHANBHOCTb.

YCTAHOBKA

Y6eauTtech, YTO BHYTPU MYMbTUBAPKN HET YNAKOBOYHbLIX MaTepuarnoB 1 NOCTOPOHHUX NPeaMETOB.

lMpoBepbTe, He NOBPEXAEHbI NN NPY TPAHCMOPTUPOBKE: KPbILLKA; KOPNYC; AOMNOMHUTENbHbIE NPUHAOIEXHOCTU.
Mpun oBGHapyxeHun NobbIX 4edEKTOB He BKIoYanTe npubop; obpaTtuTech K NpoaaBLy Uy B CEPBUCHbIV LIEHTP.
YcTtaHoBuUTE Npubop Ha Cyxyt, POBHYIO U XXapOyCTONYMBYIO MOBEPXHOCTb.

He yctaHaenusanTe npubop B6N13M roproumnx Matepuarnos, B3pbiBYaTbIX BELLECTB Y CaMOBOCMIaMEHSAOLLNXCS
rasos.

He ctaBbTe NpMbop psi4oOM C ra3oBOW UK SMEKTPUYECKON MMTaMK, a Takke OPYrMMn UCTOYHMKaMy Tenna.

He pasmeliarite npubop B HEMOCPEACTBEHHOM 6rIM30CTH K CTEHE unu mebenw.

Hwuyero He knaguTe Ha MynbTUBApKY.

MynbTuBapKy He criegyeT pacnonaratb B wkady. [ns HopmanbHon paboTbl npubopa HeobxoamMmo obecneunTb
cB0bOHOE NPOCTPAHCTBO ANst BeHTUNAUMnM He MmeHee: 20 cM cBepXxy U He MeHee 5 CM C BOKOBbIX CTOPOH.

[na nepemelumBaHnst NPOayKTOB MCNOMb3YNTE AePEeBSHHbIE NN NNACTUKOBbLIE MNOXKM ANs NpegoTBpaLleHns
NOBPEXAEHWS aHTUMNPUTraPHOrO NOKPbLITUSA.

PABOTA

B nepeyto o4yepenb NpoTpuUTE Yally, NOBEPXHOCTb HarpeBaTenst U BHYTPEHHIO NOBEPXHOCTb MYTbTUBAPKW.
MomecTnTe BOOY M NPOAYKTHI B Yally. He 3anonHanTe eMkocTb MynbTuBapku 6onee yem Ha 3/5 ee obbema.
Mpw Bapke NpoayKTOB, UMEIOLLMX CNIOCOBHOCTL HabyxaTb B ropsiveit Boge (puc, Cyxue oBOLLM) UNu BblAENST
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neHy, He HaNoNHANTE KacTprorko 6onee Yem Ha NoMoBUHY ee obbema. Npu 3ToM 06LLMIA 06BEM NPOJYKTOB U
BOAbl HE JOMKEH ObiTb MeHee 1/5 nonHoro o6bema vaLuu.
¢ [lomecTuTe Yally BHYTPb MyNbTUBaPKU.
e 3akpoviTe KpbILWKy A0 Lwenyka.
e [logkntounTe MynbTUBaApPKY K 3NeKTpoceTu. Mpu aTOM gUCnnen Ha4YHeT CBETUTLCS.
OrpaMm NpUroToBNEHMUS:

e MynbTmBapka nmeet 30 n

WHTepBan

Mporpamma Eg:SXCTaHOBneHHoe HaCTPOWKM War Temnepatypa | lNogorpes COT;CFch:Ka
BpEMEHU
1 | Puc 45 MyH. - - 98-100°C 24 u. 24 u.
2 | N'nybokasa obxapka 15 MUH. 5 MUH. — 2 u. 1 MuH. | 155-170°C - -
3 | MorypT 8u. 64.—12u. 5 MuH. | 35-40°C - -
4 | XKapka 45 MuH. 5MuH. — 1 u. 5 MuH. | 125-145°C - -
5 | Cyn 1u. 30 MUH. — 4 u. 5 MuH. | 98-100°C 24 y. 24 y.
6 | Nnos 55 MuH. - - 98-100°C 24 u. 24 u.
7 | TyweHwne 24, 1y4.-8u. 5 MuH. | 98-100°C 24 v, 24 v,
8 | 'peyka 35 MuH. 20 MUH. — 2 u. 5 muH. | 95-100°C 24 v, 24 v,
9 | Bbineyka 50 MUH. 30 MUH. — 2 u. 5 MuH. | 125-145°C - -
10 | TyweHoe msco 60 MuH. 30 MWH. - 4 u. 5 MUH. | 95-105°C 24 y. 24 y.
11 | Oteap 60 MUH. 30 MUH. - 2 v. 5 MuH. | 95-100°C 24 v, 24 vy,
12 | MacTa 10 mMuH. 5 MUH. - 1 4. 1 muH. | 115-120°C 24 v, -
13 | OBcsHka 35 MUH. 20 MUH. - 2 4. 5 MuH. | 95-100°C 24 u. 24 u.
14 | Xneb 3u. 10 MWH. - 6 u. 5 MuH. | 35-120°C 2u. 24 u.
15 | 3aneyeHHas kypuua | 35 MUH. 10 MUH. - 60 MUH. | 5 MuH. | 125-145°C 24 v, 24 v,
16 | Ha napy 20 MUH. 5 MUH. - 60 MrH. | 1 MuH. | 110-115°C 24 v, 24 v,
17 | Monou4Has kalua 35 MUH. 30 MUH. - 2 4. 5 MuH. | 95-100°C 24 u. 24 u.
18 | bo6osble 60 MUH. 30 MUH. - 4 4. 5 MuH. | 110-115°C 24 u. 24 u.
19 | MegneHHoe TyweHue | 3 u. 14.-8u. 5 MuH. | 85-100°C 24 v, 24 v,
20 | XXapeHasi 6apaHuHa | 35 MUH. 10 MUH. - 60 MUH. | 5 MuH. | 125-145°C - -
21 | Topt 50 MUH. - - 140-150°C 2y, -
22 | Oowm 5 MUH. 5 MUH.-30 MUH. 1 muH. | 80-100°C 24 . 24 .
23 | Obxapka 45 MUH. 10 MUH. - 60 MUH. | 5 MuH. | 125-145°C - -
24 | MygwuHr 8 MUH. 5 MuH. - 30 MUH. 1 muH | 80-100°C 24 y. 24 .
25 | Yuncobl 15 MUH. 5 MUH. — 2 u. 1 muH. | 155-170°C - -
26 | Tennoe mMonoko 5 MUH. 5 MUH. - 30 MUH. 1 muH. | 50-70°C - -
27 | NMoporpes 20 MUH. - - 98-100°C 24 v, -
28 | Oecept 50 MUH. 30 MUH. - 2 4. 5 MuH. | 98-100°C 24 y. -
29 | Muuua 15 MUH. 5 MuH. - 60 MUH. 5 MuH. | 140-160°C 24 . 24 .
30 | ®pyKTOBbLIVN NMpPOr 60 MuH. 5 MUH. - 2 4. 5 MuH. | 150°C 24 u. 24 u.
31 | MynbTnoBap 30 MUH. 5 MUH. — 15 4. 1 MuH. | 35-165°C 24 v, 24 v,

e [1pu paboTte nporpammbl «HA MNMAPY» Heobx0amMmo ncnonb3oBaTh peLLeTKy Ans napoBapku. B yawy Hanente
BOAY, Ha peLleTKy NOMNoXnNTe NPoaYKTbl, yCTAHOBUTE peLleTKy Ha vaLuy.

e bonee nonHoe onncaHne nporpamMMm 1 UX HACTPOeK MNpPUBEAEHO B KHUIE peLienToB.

PABOTA

KHOIMKA «MEHIO»

e YT0ObI BbIOpaTh ONpeaeneHHyo nporpammy, Haxkmute kHonky « MEHHO» HyxxHoe konnyecTBo pas. [Npu aTom
Ha3BaHuWe nporpaMmel OygeT NoACBEYMBATLCS.

 Ha agucnnee Bbl yBuAnTE NpeaycTaHOBIEHHOE BPEMSI MPUTOTOBIEHMS BbIGpaHHON Nporpammbi.
¢ [locne BbIbopa nporpammbl OyaeT noaceeyvmBaTtbes kHomnka «OTIIOXKEHHbBIN CTAPT/BPEMA

MPNTOTOBINEHUA» n Ha gucnnee ropeTb UHONKATOP «BPEMS MPUTOTOBMEHMUS».
e C NoMOLLbI0 KHOMOK «4ac +», «MWH -» Bbl MOXETE U3MEHUTb BPEMS MPUTOTOBIEHMS COMNAcHO peuenTy.

VIHTepBaJ'IbI HaCTpOIZKM BpemMeHn AnAa KaXkaom nporpamMmmbl yKa3aHbl B Tabnuue.

KHOIMKA «CTAPT»

o [1ns Hayana NpuUroToBreHus Haxkmmute kHonky «CTAPT», 3aropuTtca MHOUKATOP 4aHHOW KHOMKW.

e [1o oKOH4YaHWK pa6OTbI MynbTBapkKa aBTOMaTU4eCKn nepe|7|p,eT B peXunm nogorpesa.

www.scarlett.ru

SC-MC410S07



http://www.scarlett.ru/

IM013

KHOTMKA «MYJbTUMOBAP»

e [laHHas yHKUUSA NO3BONAET NPUroTOBUTE BNIOA0, YCTAHOBMB MHAMBUAYANbHO BPEMSA U TemnepaTypy
MPUIrOTOBMNEHWS, OTNIMYHbIE OT HACTPOEK MpOrpamm.

e Haxmute kHonky « MYJTIbTUTNOBAP» Ha gucnnee 3aroputcsa MHankaTop Temneparypa

e KHOMKaMK «4ac +», «<MUH -» yCTaHOBUTE Heobxoanmylo TemnepatyTy B npegenax ot 60°C go 165°C.

e [1Ins yCTaHOBKM BPeMeHU NpUroToBreHns HaxmuTe kHonky «OTITOXEHHbLIV CTAPT/BPEMSA

MPUTOTOBIIEHUA», Ha gucnnee 3aropuTcs MHAMKATOP «BPEMS NMPUrOTOBIIEHUSA».

KHonkamu «4ac +», «MUH -» yCTaHOBUTE HEOBXOAMMOE BpeMsl MPUroTOBIEHMS COrMacHo peuenTty oT 2 oo 24

Yacos.

e [locne 3aBeplleHns HacTpoek HaxmuTe KHonky « CTAPT».

¢ [10 OKOHYaHUN 3aaHHOrO BPEMEHU MYyIbTUBapKa BbIKMIOYUTCS aBTOMaTUYECKU.

KHOMKA «OTNOXEHHbLIN CTAPT/BPEMSA MPUTOTOBNEHWA»

e MynbTuBapka ocHalleHa (PyHKLMEN OTCPOYKM NPUTOTOBIIEHUS.

e C nomolubto kHomnkn «MEHKO» BbIGeprTe HyXXHYI0 NporpaMMy NPUrOTOBMEHUS.

e [1ns HAcCTpOWiKkn pyHKLMK HaxmuTe kHomy «OTIIOXKEHHbIN CTAPT/BPEMA MPUTOTOBNEHWAY, Ha aucnnee
OOIMKEH ropeTb MHOANKATOP «OTCPOYEHHbIN CTapT»

e KHOMKamMK «yac+», «MWH-» YyCTaHOBUTE BPEMSA OTCPOYKM NpUrotoBrneHus. Ha gncnnee 6yget otobpaxaTbes
BpeMsi, Yepe3 KOTOPOE nporpamma 3akoH4uT pabory.

e [Ina Hayana paboTbl HaxmuTte kHonky « CTAPT»

KHOMKA «NOJOEPXAHUME TEMJIA/ BbIKI»

¢ [1pu HeobxoammocTn, HaxaB Ha kHonky «MNOOOEP>XXAHWME TEMJIA/BbIKIT» Bbl MOXeTe 0CTaHOBUTL NpoLecc
NPUroTOBNEHNS.

o OyHKUMS Nnogorpesa paboTaeT aBTOMaTUYECKN U BKIOYAETCS NOCMEe OKOHYaHUSA NPUrOTOBMNEHUS.

e [laHHYI0 (DYHKLMIO MOXHO MCMONb30BaTh Ansi nogorpesa bntoga. [ns atoro nonoxute 6nogo, kKotopoe
HeobXx0AMMO NOAOrPeTh B Yally MynbTUBApPKU U HaxkmuTe kHonky «NMOAOEPXAHWE TEMJIA/BbIKIT»

e MakcumanbHOe BpeMsi nogorpesa cocTaBnsieT 24 yaca, npu 9TOM BHYTPU MyNbTMBapKM Temnepartypa 6yoet
pocTturatb 3HaveHus 73°C.

KHOTKA «3AMOK/BbIBOP NMPOLOYKTA»

e [Mocne BbIGOpa TakUx NPOrpaMMm Kak «napoBapka», «rnybokas )apkay, «xapka» Hy)XHO BblGpaTb BUL
obpabaTbiBaeMoro npogykra: peiba, Msico Unm ntuua.

¢ [Insa Bbibopa BMaa npogykta HaxkmuTe kHonky «3AMOK/BbIBOP MNMPOOAYKTA», Ha gucnnee 6yaet
noAcBeYMBaThCs Ha3BaHWe BbIBpaHHOIro BaMu NpoaykTa.

e KHonkon «3AMOK/BbIBOP NMPOAYKTA» TaK e MOXHO yCTaHOBUTb 6NOKMPOBKY npubopa. [ns aToro HaxmuTe
W yoepxuBanmTe KHOMKy B TedeHue 3 cekyHa. Bo Bpems 6noknpoBkn Ha aucnnee 6yaeT ropeTb MHAUKATOp
«3aMOK».

e UT0bbI CHATE BITOKMPOBKY HAXMWUTE U yAEpPXKMBaAWTE KHOMKY B TeYeHMe 3 CeKyH[ eLle pas.

NMPEUMYLLECTBA

¢ MHOrocyHKLMOHanbHbIE MPOrpaMMbl, TAKME Kak Bapka, MapoBapka, TyLleHue, Bbineyka.

¢ 3D-npuroToBrieHne, KOTOpoe obecneynBaeT paBHOMEPHOE pacnpeaerneHne Tenna co BCex CTOPOH 1 TEM CaMbIM

YCKOPUTb MPOLECC NPUroTOBIEHWS, @ TakK Xe Bcerga nosnydatb BENIMKONENHbIN pe3ynbTaT BO34YLLUHON BbIMEYKM.

ABTOMaTM4eckoe ynpaBreHne BCEM NPOLLECCOM.

OTcpoyka NpuroToBneHus.

Bbicokuii TennoBon ko3 PULMEHT NONe3Horo aenctans ¢ akoHommnen 40% sHeprum n 60% BpemeHu.

MonHOCTBIO repMeTUYHasa KOHCTPYKLUUS ANS COXPaHEHUS NUTATENbHbIX BELLECTB U BKyCa, a TakKe npuaaHus

nyLe MSrkocTy.

Jlerko oumwarowascs Yawa MynbTUBapKM C TPOWHbLIM aHTUMPUIrapHbIM NOKPbITUEM.

HagexHble 3awmTHble yCTPONCTBa:

- 3awmMTHOE YCTPONCTBO AN OTKPbLITUSA U 3aKPbITUS KPbILLKW.

- 3aWwnTHBIN orpaHnyuTens TemnepaTypbl. OH NOMOraeT aBTOMaTUYECKU OCTAHOBUTL HarpesaHue B criydyae

paboTbl MynbTUBapKM C NYCTON Yawen nnmn 6e3 yawm.

O4YUCTKA N yxoa

e [Mpnbop cneayeT perynsapHo YNCTUTb U YAANATb C €ro NOBEPXHOCTU Mobble OCTaTKN NULLN.

¢ [lepeq OYMCTKOW BBIKIIOYMTE MyNbTUBAPKY, OTKIIOUMTE €€ OT MIeKTPOCeTU 1 aanTe npubopy OCTbITh.

e [1poTpuTe NaHenb ynpaBneHusl, BHELLHIOW U BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTU BMAXHOW TKAHbIO C MOKLLUM
CpeacTBOM, Nocrie Yero BeITpUTE Hacyxo. He MolTe kKopnyc B BOAE W HE pacrbifisnTe Bogy Ha Hero.

¢ BbimMoWTe Yally Tennon Bo4OW C MOKLLUM CPEACTBOM U BbITPUTE Hacyxo. XXenatenbHo MbITb Yally cpa3dy nocrie
NPUroTOBIEHUS MULLN.

e CHMMWTE KnanaH Ans BbIxo4a napa, NpoTpuTe ero BNaXHOW TKaHb, YCTAHOBUTE Ha MeCTO.

e BHUMAHWE! He monTe cbemHble YacTu MyrnbTUBAPKN B NOCYJOMOEYHOW MaLUnHe.

XPAHEHUE

e Y6eautechb, 4To Npubop OTKMOYEH OT 3NEKTPOCETM 1 MOMHOCTBIO OCThIN. BbinonHute Bce TpeboBaHust pasgena
“OUYNCTKA N YXOL’. XpaHnTe MynbTUBAPKY C NPUOTKPBLITOM KPLILLIKOW B CyXOM YMCTOM MeECTe.
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NAVOD K POUZITI
BEZPECTNOSTNi POKYNY

Peclivé si prectéte tento navod k pouZiti pro zamezeni poSkozeni spotfebice.

Pfed prvnim pfipojenim zkontrolujte, zda technické charakteristiky uvedené na vyrobku odpovidaji parametrim
elektrické sité.

Nespravné pouzivani mize vést k poSkozeni spotfebice, zpusobit Skodu majetku nebo zdravi uZivatele.
Pouzivejte pouze v domécnosti. Spotfebi€ neni ur¢en pro primyslové Gcely.

Nepouzivate-li spotfebice, vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky.

Dbejte na to, aby se do napjeciho podstavce nedostala voda.

Neponofujte spotfebi¢ a napajeci kabel do vody nebo jiné tekutiny. Stalo-li se tak, okamzité odpojte spotiebi¢ od
elektrické sité, a nez ho budete pouzivat, pfekontrolujte jeho provozuschopnost a bezpeénost u odborniku.

PFi poskozeni pfivodni $ilry jeji vyménu, pro zamezeni nebezpedi, musi provadét vyrobce nebo jim
zplnomocnéné servisni stfedisko, nebo obdobny kvalifikovany personal.

Davejte pozor a chrarite napajeci kabel pfed ostrymi hranami a horkem.

¢ Pfi vytahovani sitového kabelu jej uchopte za zastrcku a netahejte za kabel.
¢ Postavte spotfebi¢ na suchy rovny povrch. Nestavte pfistroj na horky povrch, a také blizko zdrojl tepla

(naptiklad, elektrickych sporaku), zaclon a pod zavésnymi skfinémi.

¢ Nikdy nenechavejte zapnuty spotiebi¢ bez dozoru.
o Spotiebi¢ neni uréen k pouziti osobami (véetné déti) se snizenymi fyzickymi, mentalnimi schopnostmi nebo

smysly, nebo osobami, které nemaji zkuSenosti nebo znalosti, pokud se nenachéazeji pod dohledem nebo nejsou
instruovani o pouziti spotfebi¢e osobou, zodpovédnou za jejich bezpe€nost.

e Déti musi byt pod dohledem pro zabranéni her se spotfebiem.
o Pri posSkozeni pfivodni $idry jeji vyménu, pro zamezeni nebezpeci, musi provadét vyrobce nebo jim

zplnomocnéné servisni stfedisko, nebo obdobny kvalifikovany personal.

¢ Nedovolujte, aby déti pouzivaly spotfebi¢ bez dozoru dospélych.

Pouzivejte multifunkéni hrnec jen na pfipravu potravin. V Zadném pfipadé v ném nesmite susit oblec¢eni, papir a
jiné pfedméty.

Nezapinejte multifunkéni hrnec s prazdnou varnou naddobou.

Nepouzivejte multifunkéni hrnec bez varné nadoby.

Nedavejte potraviny pfimo na dno multifunkéniho hrnce, pouzivejte varnou nadobu.

Nenahrazujte varnou nadobu jinou nadobou.

Nepouzivejte kovové pfedméty, které mohou poskodit varnou nadobu.

Povrch varné nadoby se mizZe postupné stirat, proto ji musite pouzivat Setrné.

Postupuijte podle receptll na vareni.

Nebudete-li udrzovat multifunkéni hrnec v Cistoté, mlzete tim zplsobit rychle opotfebeni povrchu. Opotfebeni
povrchu maze negativné ovlivnit provoz elektrospotrebice a zapfi€init nebezpecnou situaci.

Chcete-li pouzit prodluzovaci kabel, ujistéte se, Ze se maximalné povoleny vykon kabelu shoduje s vykonem
elektrospotiebice.

Pozor! Béhem provozu se elektrospotiebi¢ zahfiva! Musite-li se b&€hem provozu dotknout multifunkéniho hrnce,
pouzivejte rukavici nebo chriapku.

Chrarite obliej a ruce pfed parou vychazejici klapkou.

Nevkladejte kovové &i jiné pfedméty do klapky nebo jinych soucastek elektrospotiebice.

Nezakryvejte viko multifunkéniho hrnce ruéniky nebo jinymi predméty.

Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pfistroje nebo vyménu soudastek. Pokud je to nutno, obratte se na
nelbliZz8i servisni stfediska.

Pokud byl vyrobek urcitou dobu pfi teplotach pod 0° C, pfed zapnutim ho nechejte pfi pokojové teploté po dobu
nejméné 2 hodiny.

Vyrobce si vyhrazuje pravo bez dodate¢ného oznameni provadét mensi zmény na konstrukci vyrobku, které
znacné neovlivni bezpecnost jeho pouzivani, provozuschopnost ani funkénost.

MONTAZ

Ujistéte se, Ze uvnitf multifunkéniho hrnce nejsou zadné obalové materidly a cizi pfedméty.

Zkontrolujte, zda nebylo béhem prepravy poSkozeno viko, zakladna, odnimatelna varna nadoba anebo jiné
pfislusenstvi.

V pfipadé jakékoliv vady nepouZivejte elektrospotiebi€, obratte se na prodejce nebo servisni stfedisko.
Umistéte elektrospotfebi€ na suchy, rovny a Zaruvzdorny povrch.

Neumistujte elektrospotiebic blizko hoFlavych materiald, vybusnin a pyroforickych plynu.

Neumistujte elektrospotfebic v blizkosti plynovych nebo elektrickych sporaku a také jinych zdroja tepla.
Neumistujte elektrospotiebi€ blizko stény nebo nabytku.

Nic nepokladejte na multifunk&ni hrnec.

Neméli byste umistovat multifunk&ni hrnec ve skfifice. Pro normalni provoz elektrospotfebice je nutné
poskytnout prostor pro ventilaci: nejméné 20 cm nahofe, 10 cm od zadni strany a nejméné 5 cm od bo¢nich
stran.

Pfed prvnim pouzitim vytfete €istym a vihkym hadfikem odnimatelnou varnou nadobu, nadobu na vareni v pare,
odmérku, lzici, vnitfni a vnéjsi povrch multifunkéniho hrnce.
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¢ Na vnitini strané varné nadoby je zobrazena Skala pro uréovani mnozstvi potravin a tekutiny: napravo je
mnozstvi hrnkl pro potraviny (1 hrnek -160 ml); nalevo je mnozstvi litrG tekutin. Maximalni mnozstvi
pfipravovanych potravin je 8 hrnkd a 1,5l tekutin.

PROVOZ

e Pfed prvnim pouzitim otfete hrnec, povrch topného prvku a vnitfni povrch univerzalniho vafice.

e Do hrnce dejte jidlo a vodu. NENAPLNUJTE vice nez do 3/5 jeho kapacity. Celkovy objem potravin a vody
nesmi byt mensi nez 1/5 kapacity hrnce.

¢ VlozZte hrnec do vnéjsi Easti univerzalniho vafice.

e Zavriete vicko tak, aby se ozvalo kliknuti.

e Univerzalni vafi¢ zapojte do sité. Poté se displej rozsviti.

e Univerzalni vafi¢ nabizi 30 program vafeni:

. Nastaveni .| Opozdany
Program Cas _casoveho Krok | Teplota Ohfev start
intervalu

1 | Ryze (Puc) 45 min. | - - 98-100°C | 24 h 24 h
2 | Hluboké peceni (Tybokas obxapka) 15min. | 5min.-2h 1 min. | 155-170°C | - -
3 | Jogurt (MorypT) 8h 6h—-12h 5 min. | 35-40°C - -
4 | Peceni (XKapka) 45min. | 5min.—1h 5 min. | 125-145°C | - -
5 | Polévka (Cyn) 1h 30 min.—4h 5 min. | 98-100°C | 24 h 24 h
6 | Pilaf (Mnos) 55 min. | - - 98-100°C | 24 h 24 h
7 | DuSeni (TyweHne) 2h 1h-8h 5 min. | 98-100°C | 24 h 24 h
8 | Pohanka (I'peuka) 35min. | 20 min.—2h 5min. | 95-100°C | 24 h 24 h
9 | Peceni (Bbineuka) 50 min. | 30 min.—2h 5 min. | 125-145°C | - -
10 | DuSeni (TywweHoe MSACO) 60 min | 30 min. -4 h 5min. | 95-105°C | 24 h 24 h
11 | Bujén (OtBap) 60 min | 30 min.-2h 5 min. | 95-100°C | 24 h 24 h
12 | Téstoviny (MNacTa) 10 min. | 5min.-1h 1 min. | 115-120°C | 24 h -
13 | Ovesné kaSe (OBcsiHka) 35 min. | 20 min. -2 h 5 min. | 95-100°C | 24 h 24 h
14 | Chléb (Xneb) 3h 10 min.-6h 5min. | 35-120°C | 2h 24 h
15 | Grilované kufe (3aneveHHas Kypuua) 35 min. | 10 min. - 60 min. | 5 min. | 125-145°C | 24 h 24 h
16 | Varfeni v pare (Ha napy) 20 min. | 5min.-60 min. | 1 min. | 110-115°C | 24 h 24 h
17 | MIéCna kaSe (Mono4Has kawua) 35 min. | 30 min. -2 h 5 min. | 95-100°C | 24 h 24 h
18 | Fazole (bobosble) 60 min | 30 min. -4 h 5 min. | 110-115°C | 24 h 24 h
19 | DuSeni (MeaneHHoe TyLleHME) 3h 1h-8h 5 min. | 85-100°C | 24 h 24 h
20 | PecCené skopové (XKapeHnasa 6apanuHa) | 35 min. | 10 min. - 60 min. | 5 min. | 125-145°C | - -
21 | Kolag (Topr) 50 min. | - - 140-150°C | 2 h -
22 | Zelenina (OBoLum) 5min. | 5 min-30 min. 1 min. | 80-100°C | 24 h 24 h
23 | Maso (Ob6xapka) 45 min. | 10 min. - 60 min. | 5 min. | 125-145°C | - -
24 | Puding (MyguHr) 8 min. | 5min.-30min. | 1 min. | 80-100°C | 24 h 24 h
25 | Chipsy (Yunchl) 15min. | 5min.-2h 1 min. | 155-170°C | - -
26 | Vafené mléko (Tennoe Moroko) 5min. | 5min.-30min. | 1 min. | 50-70°C - -
27 | Topeni (Mogorpes) 20 min. | - - 98-100°C | 24 h -
28 | Dezerty (OecepT) 50 min. | 30 min. -2 h 5 min. | 98-100°C | 24 h -
29 | Pizza (Muuua) 15 min. | 5 min. - 60 min. 5 min. | 140-160°C | 24 h 24 h
30 | Ovocny kolag (PpykToBbIN NMPOr) 60min | 5min.-2h 5 min. | 150°C 24 h 24 h
31 | Multi-chief (MynbTunoeap) 30 min. | 5min.—15h 1 min. | 35-165°C | 24 h 24 h

e Pouzijte rost pro program PARNI VARIC (HA MAPY). Do hrnce nalijte vodu, potraviny poloZte na rost a ten
vloZte do hrnce.

e Podrobny popis program0 vafeni a nastaveni je uvedeny v knize s recepty.

TLACITKO

MENU (MEHIO)

e Stisknéte tlacitko MENU (MEHHO) tolikrat, kolikrat je to tfeba pro vybér pfisluSného programu vareni. Nazev
programu se rozsviti.

¢ U vybraného programu se zobrazi pfednastaveny &as vareni.

e Kdyz je program vybran, rozsviti se tlacitko OPOZDENY START/CAS VARENi (OTNOXEHHbIN
CTAPT/BPEMA MPUTOTOBIIEHWNA) a na displeji se rozsviti CAS VARENI (BPEMA NPUTOTOBJIEHNA).
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o Tlacitka "HODINA +" (HAC +) a "MIN -" (MUH -) pouiijte k nastaveni €asu podle knihy s recepty. Nastaveni ¢asu
vareni u kazdého programu je uvedeno v tabulce vySe.

TLACITKO START (CTAPT)

e Pro zahajeni vareni stisknéte tlaitko "START" (CTAPT). Tlac¢itka LED se rozsviti.

¢ Po dokonceni provozu se univerzalni vafi¢ automaticky pfepne do reZimu ohfivani.

TLACITKO MULTI-CHIEF (MYTIbTUMOBAP)

e Tato funkce umozni vareni jidla pomoci pfednastaveni délky vafeni a nastaveni teploty jiné nez pouzité u
automatickych programd.

e Stisknéte tlacitko MULTI-CHIEF (MYJIbTUMOBAP). Kontrolka teploty se rozsviti.

¢ K nastaveni pozadované teploty 60 az 165°C pouzijte tlac¢itka "HODINA +" (HAC +) a "MIN. -" (MWH -).

e K nastaveni Gasu vafeni stisknéte tladitko OPOZDENY START /COOKING TIME (OTJIOXEHHbIN
CTAPT/BPEMA TMPUFOTOBNEHWMA). Na displeji se rozsviti kontrolkka CAS VAREN|I (BPEMA
MPUTOTOBIEHWA).

e Pomoci tlagitek "HODINA +" (HAC +) a "MIN -" (MWH -) nastavte pozadovany Cas vareni vrozmezi 2 az 24
hodin, podle knihy recepta.

e Po provedeni vSech nastaveni stisknéte tlaitko "START" (CTAPT).

e Kdyz nastaveny Cas uplyne, univerzalni varic se automaticky vypne.

TLACITKO OPOZDENY START/CAS VARENI (OTNOXEHHbIN CTAPT/BPEMA NPUTOTOBEHWA)

e Spotiebi€ je vybaveny funkci opozdéného startu.

e Pomoci tlaitka MENU (MEHIO) vyberte poZadovany program vaieni.

e Chcete-li tuto funkci zapnout, stisknéte tladitko OPOZDENY START/CAS VAREN| (OTNOXEHHbIV
CTAPT/BPEMA MPUIOTOBIEHWA). Na displeji se rozsviti kontrolka OPOZDENY START (OTNIOXEHHbIN
CTAPT).

e K nastaveni délky odlozeného startu pouzijte tlacitka "HODINA +" (HAC +) a "MIN -" (MWH -). Na displeji se
zobrazi ¢as, kdy se program zastavi.

e Pro spusténi stisknéte tlaCitko START (CTAPT).

TLACITKO PREDHRIVANI/VYP. (MOQOEPXAHUE TEMNA/ BbIKIT)

e Pokud tfeba stisknéte tlacitko PREDHRIVANI/VYP. (MOOAEPXAHWE TEMNA/ BbIKI) a proces vafeni
pozastavte.

¢ Funkce predhfivani se spusti v automatickém rezimu a spusti se, jakmile se proces vareni dokon¢i

e Tuto funkci Ize pouzit k pfedhfivani potravin. Pro pouziti této funkce vloZte jidlo do predehfaté vnitini Casti vafice
a stisknéte tlagitko PREDHRIVANI/VYP. (NMOOOEPXXAHWE TEMNA/ BbIKN).

e Maximalni ¢asovy interval pro zachovani teploty je 24 hodin. Teplota uvnitf univerzalniho vafie nesmi prekrogit
73 °C.

TLACITKO ZAMEK/VYBER PRODUKTU (3AMOK/BbIEOP MNMPOOYKTA)

e Po takovych programech jako je VARENI V PARE (MAPOBAPKA), HLUBOKE PECENI (FMYBOKASA
OBXAPKA) a OPEKANI ()KAPKA) budete muset vybrat produkt, ktery se bude vafit: maso, ryba nebo kufe.

e Pro vybér produktu stisknéte tlagitko ZAMEK/VYBER PRODUKTU (3AMOK/BbIEOP NMPOAYKTA). Na displeji se
rozsviti kontrolka s vybranym produktem.

e Pomoci tlagitka ZAMEK/VYBER PRODUKTU (3AMOK/BbIEOP MPOLYKTA) muzete spotfebié zamknout.
Chcete-li tak ucinit, stisknéte a pridrzte tlaCitko na 3 sekundy. KdyZ je zafizeni zamknuté, rozsviti se kontrolka
ZAMEK.

e Chcete-li spotfebi¢ odemknout, toto tlacitko znovu stisknéte a podrzte na 3 sekundy.

VYHODY

e Multifunkéni programy jako napfiklad vafeni, vareni v pare, duseni, peceni.

¢ 3D vafeni umoZzfuje rovhomérné rozloZeni tepla ze vSech stran, urychluje proces vafeni a nabizi ve vysledku
skvélé nadychané pecivo.

e Automatické fizeni celého procesu.

e Odlozeni startu pfipravy jidla.

¢ Vysoka ucinnost s 40% Usporou energie a 60% Usporou ¢asu.

¢ PIné uzaviena konstrukce pro zachovani vyzivnych latek a chuti a také pro mékkost jidla.

e Misa multifunk&niho hrnce mé dvojity nepfilnavy povrch a snadno se Cisti.

e Spolehlivé bezpec€nostni zafizeni:

- Bezpec€nostni zafizeni pro otevirani a zavirani vika.
- Bezpec€nostni omezovac teploty. Diky nému se automaticky zastavi ohfivani v pfipadé, ze multifunkéni hrnec
byl zpustén s prazdnou misou nebo bez ni.

CISTENi A UDRZBA

o Meéli byste pravidelné distit elektrospotfebi¢ a zbavovat jeho povrch zbytkd jidla.

e Pred cCisténim vypnéte multifunkéni hrnec a odpojte ho od elektrické sité.

¢ Nechte elektrospotiebi¢ Uplné vychladnout. Vytfete vihkym hadfikem s mycim prostfedkem ovladaci panel,
vnéjsi a vnitfni povrch hrnce, potom je vytfete dosucha. Vymyjte varnou nadobu teplou vodou s mycim
prostfedkem a vytfete ji dosucha. Je lepSi umyvat varnou nadobu hned po uvafeni jidla.

¢ Nepouzivejte agresivni myci prostfedky nebo abrazivni materialy.
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SKLADOVANI
o Ujistéte se, Ze elektrospotfebic je odpojen od elekirické sité a ze UpIné vychladl. Postupuijte podle pokynUl casti
CISTENI A UDRZBA.
e Skladujte multifunkéni hrnec s otevienym vikem v suchém a Cistém misté.

PBHKOBOACTBO 3A EKCMIIOATALMSA

NMPABUNA 3A BE3OMNACHOCT

¢ [IpoyeTeTe BHUMATENHO PBLKOBOACTBOTO 3a eKcnnoaTtaums 3a ga usberHete nospeam npu nona3saHe.

¢ [1pean nbpBOHaYarHo BKIOYBaHE NpoBepeTe, Aanyu TEXHNYECKUTE XapaKTePUCTUKM, MOCOYEHN BbPXY

n3genveTo, OTroBapsAT Ha NapaMeTpUTe Ha enekTpuyeckaTa Mpexa.

HenpasunHa ekcnnoaTauus Ha ypefa Moxe Aa AoBefde A0 MaTepuarnHu U 34paBOCOBHM LLETK.

KaHaTa e npegHasHayeHa caMo 3a AoMallHa ynotpeba. YpeabT He € 3a MPOMULLIIIEHO U3MNOM3BaHe.

BuHaru nskniouBarite ypeaa oT KOHTaKTa, ako He ro nonssare.

He ponyckainTe Boga Aa nonagHe Bbpxy 6noka 3a 3axpaHsaHe.

He noTtansiTe ypena, kabena unu wencena my BbB Boga Unun apyru Te4HOCTU. AKO TOBa Ce € Cny4uno BefHara

N3KIIoYeTe KaHaTa oT KoHTakTa. lNpeau aa s u3nona3eaTte OTHOBO, NpoBepeTe paboTaTta Ha ypeda B

KBanuuunpaH cepBm3eH LIEHTBP.

¢ B Te3n cnyyam, korato 3axpaHBawwmAaT kaben e NoBpeaeH, ¢ uen nsbsarsaHe Ha PUCKOBY CUTyauuu,
3axpaHBalLmaT kaben TpsibBa ga 6bae 3amMeHeH OT NPOU3BOAUTENS UMM OTOPU3NPaH LeHTbp 3a 06CnyXBaHe,
Unu oT KBanudmumpaH cneunanmcr.

e Cneperte, kabenbT Aa He JOKOCBA ropeLLy NOBbPXHOCTU U OCTPU NpeamMeTy.

e ®OypHaTta He TpsbBa Aa ce ynpasnsBa OT Xopa (BKMUYUTENHO Aeua) C MOHMKEHN U3NYECKN, CETUBHU UMK
YMCTBEHW CMOCOBHOCTH, UMK OT NMLA, KOUTO He MpUTeXaBaT CbOTBETHUTE 3HAHWS M OMUT, ako Te3u Nuua He ca
no4 Hag30p UIK He ca UHCTPYKTUPaHU OTHOCHO M3MON3BaHETO Ha dhypHaTa OT APYro nvue, OTroBapsiLLo 3a
TAxHaTa 6e3onacHoCT.

¢ [leuarta He TpabBa Aa ce ocTaBAaT camu Ao bypHaTa U He TpsibBa 4a UM ce paspellaBa fa Urpasit ¢ Hesl.

o [pn n3knoYBaHe Ha ypeda nsBageTe Lencena oT KOHTakTa, a He AbpnanTte kabena.

e YpeobT TpsAbBa fa CTOM BbPXY Cyxa paBHa NOBLPXHOCT. He cnarainTe ypeda Ha ropeLum NoBbPXHOCTH, @ CbLLO
61130 M3TOYHMLM Ha TONNUHA (HanpuMep, eNeKTPUYECKN NeYkn), nepaeta u nod padgrose.

¢ Hukora He ocTaBsanTe paboTella kaHa 6e3 Hag3op.

¢ He nossonsBanTe geuata ga nonssat ypeaa 6e3 ga MMa HAKOW Bb3pacTeH 40 THX.

MynTuBapkaTa TpsibBa ce nsnonssa camo 3a NpUroTBsHe Ha xpaHa. B HMKakbB crnyyan He noAacylwaBanTe B Hes

OPEXW, XapTusi UNu apyrn NpeameTy.

He BkntouBaviTe MmynTuBapkarta Cc npasHara Jaia.

He nonaeavite myntuBapkaTa 6e3 yawara.

He noctaBsnTe npoayKkTuTe HENOCPEACTBEHO Ha AbHOTO Ha MynTuBapkaTa, non3sanTe yawara.

He 3amecTBanTe yawara ¢ Apyr KOHTENHep.

He nonsBavite meTanHu npegMeTn, KOMTO MoraT Aa HagpackaT yaiwlara.

MokpnTNETO, HaHECEHO BbPXY MOBBPXHOCTTA Ha YallaTa, MoXe C BpeMeTo Aa ce 3axabu, 3atoBa ro naseTe.

CnepnBavite peLenTuTe 3a NpUroTesiHe.

HeHanexalla nogapbxka Ha MynTMBapKkaTa B YMCTO CbCTOAHME MOXe [da [oBefe [0 3axabsBaHe Ha

NMOBBbPXHOCTTA W, KOETO HebnaronpuATHO Le noenusie Bbpxy pabotaTta Ha ypeda nnv Moxe Aa npegussuka

eBeHTyasniHa OnacHoOCT 3a nonasaTens.

¢ [1pn n3nonseaHe Ha yabimx1UTeN, yBepeTe ce, Ye MakcumanHaTa MOLHOCT Ha kabena My CbOTBETCTBa Ha
cbllaTa Ha ypeja.

¢ BHumaHwme! YpeabT ce Harpsia no Bpeme Ha pabotaTa cu! MNpu HeobxoaUMOCT OT KOHTaKT C MynTMBapkara rno

BpeMe Ha paboTaTa Ha ypea CnoXeTe KyXHEHCKU pbKaBULM UMK U3MON3BanTe PbKOXBATKU.

MaseTe nuueTo n pbuUeTe CK OT M3nM3awlaTa OT KrnanaTa napa.

He cnaravite metanHm unu gpyrv npeaMeTu B U3BEXAallarta Knana unv B gpyrute 4yactu Ha ypega.

He nokpwuBante MynTuMBapkarta c Kbpna unu ¢ opyru npegmeTu.

He nonpaesvite ypeaa camocTtoaTenHo. 3a oTcTpaHsiBaHe Ha noBpeam ce oObpHeTe B HAl-6rM3knsa cepBu3eH

LEHTBbP.

¢ AKO M3genueTo M3BECTHO BpeMe ce e Hamupano npu TemnepaTypa nog 0°C, ToraBa npean Aa ro BKOYUTE, TO
TpsibBa ga npecTon Ha cTavHa TeMnepaTtypa He No-Marko oT 2 yaca.

¢ [1pon3BOANTENAT CY 3ana3Ba NPaBoTo 6e3 AONBbHUTENHO YBEAOMIIEHME Aa BHACSA HE3HAYUTENHU MPOMEHN B
KOHCTPYKUMATA Ta Ha U3OENNETO, KaTo CbLUUTE Aa He BIUSSIT KapAuHanHo BbpXy HeroBata Ge3onacHocT,
paboTocnocoBOHOCT 1 PYHKLMOHAMHOCT.

YCTAHOBKA

¢ YBepeTe ce, Ye BbTPe B MyrTMBapkaTa HAMa OnakoBbYHU MaTepuanu unm cTpaHudHu NpeameTu.

¢ [1poBepeTe, NpM TpaHcnopTMpaHe Aa He ca ce NOBpeaunu: kanak, Kopryc, AOMbIHUTENHM YacTy, cBanswa ce
yaia.
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¢ [1py HamMupaHe Ha KakBUTO U Aa BKUNo gedekTn He BKNOYBaNTe ypeaa, obbpHeTe ce KbM Npodasaya unm B
CEPBU3HUS LIEHTBP.

e CnoxeTe ypea BbpXxy Cyxa, paBHa 1 >apoyCcTon4MBa NOBbLPXHOCT.

He nocrtaesiiTe ypeaa 65130 4o necHo3sananumu matepuanu, eKCrnio3MBHM BELLECTBA U CAMOBb3MNIaMeHsiBaLLM

ce rasose.

He cnaravite ypeaa 6nn3o 0o ra3oBu UMK eNeKTPUYECKM KOTMOHM, @ CbLLO U 40 APYrM U3TOYHMLM HA TONMMHA.

He HamecTBalTe ypeaa B HernocpeacTBeHa 6nmM3ocT Ao cTeHa unu mebenu.

Huwwo He cnaranTe BbLpXy MyrnTMBapKaTa.

He noctaBante myntusapkaTa B WkacoBe. 3a HopmarnHa pabota Ha ypeaa ocurypete cBOOOAHO NPOCTPAHCTBO

3a BEHTUNaums: He no-marnko oT 20 cm oTrope, 10 cm OT cTpaHaTa Ha 3agHUSA MaHesn U He No-Marnko oT 5 cMm oT

[OBEeTe CTpaHu.

e [1peayn NbpBO U3Nos3BaHe 3abbpLieTe C YMCTO BIIAXHO Napuanye ceansiuiara ce Jyawla, KOHTENMHeEPbT 3a
roTBEHE Ha napa, MepHaTa 4alla, nbXuuaTa, BbTpellHaTa U BbHLUHATa 4acTu Ha MynTuBapkaTa.

e Ha BbTpellHaTa CTeHa Ha YallaTta Mma ycroBHa cKarna ¢ NponopLmMu 3a HacuMnHM NPOAYKTU 1 Boda: OTASCHO -
KOMMYeCTBO Yalln 3a HacunHu npoayktu (1 yawa -160 mn); oTNABO - KONMYECTBO NUTpY BoAa. MakcumarnHo
KONUYEeCTBO HACUMHW NPOAYKTU 3a NpUroTeBsHe - 8 yawm n 1,5 n Te4HoCT.

PABOTA

e [Mpeau 3ano4yBaHe Ha paboTaTa 3abbplueTe YallaTa, NOBbPXHOCTTA Ha HarpeBaTens U BbTpellHaTa cTpaHa Ha
MynTUBapkara.

e B yawara cunete Boaa n cnoxeTe NpoaykTu. He 3anbrnBainte pesepBoapa Ha MynTmBapkarta noseye ot 3/5 ot
obema un. Ipu cBapsiBaHe Ha NpoayKkTUTe, KOMTO 0OMKHOBEHO HabbOBAT B ropella Boga (opus, U3CyLLEHU
3eneHYyLn) Unn oTAENAT NsHa, He 3anbrBanTe TeHaXXepaTa noBede OT nonoBuHaTa oT obema u. NMpu ToBa
oowmAT obem oT NpoaykTUTE He TpsibBa oa Hageuwaea 1/5 ot obema Ha vawara.

¢ [lomecTeTe YawaTa BbTPE B MynTMBapkaTa.
e 3aTBopeTe Kanaka, 40oKaTo LUpakHe.
e BknioyeTe MmynTnBapkaTa KbM enekTpudeckaTta mpexa. [1pn ToBa AMCNNENAT LWwe CBETHE.
e MynTtusapkata nma 30 nporpamu 3a rotBeHe:
Mpensapute "
HTepBan B
JNHO _ Temnepat | 3aton | OTnoXeH
Mporpama HacTpoika Ha | CTbnka
3agageHo ypa nsiHe cTapT
BpemeTo
Bpeme
1 | Opus (Puc) 45 MyH. - - 98-100°C | 24u. 24y,
2 Cuno sanbpxeare (Tnyookas 15 MuUH. 5 MUH. — 2u. 1MUH. 155-170°C | - -
obxapka)
3 | Kuceno mnsko 8u. 6u. — 124, 5muH. | 35-40C | - .
(MorypT)
4 | XXapka (PKapka) 45 MyH. 5MUH. — 1y, 5 MuH. | 125-145°C | - -
5 | Cyna (Cyn) 1u. 30MUH. — 4y. 5 MuH. | 98-100°C | 24u. 24y,
6 | Munad (Mnos.) 55 MUH. - - 98-100°C | 24wu. 24y,
7 | SagywaBaHe (TyweHune) 2. 14. - 8 u. 5 MuH. | 98-100°C | 24u. 24y,
8 | Enpa ('peuka) 35 MuH. 20MVH. — 2u. 5 MuH. | 95-100°C | 24u. 24y,
9 | MsnnyaHe (Bbineuyka) 50 MuH. 30MUH. — 24. 5 MuH. | 125-145°C | - -
10 | 3agywasaHe (TyweHoe MsCo) 60 MuH. 30MUH. - 4 4. 5 MuH. | 95-105°C | 24u. 24y,
11 | Orteapa (OTBap) 60 MuH. 30MMH. - 2 4. 5 MuH. | 95-100°C | 24u. 24y,
12 | MNacra (MacTta) 10 MUH. 5MUH. - 1 4. 1 MuH. | 115-120°C | 24u. -
13 | OBeceHa kawwa (OBcsHka) 35 MuH. 20MUH. - 2 4. 5 MuH. | 95-100°C | 24u. 24y,
14 | Xnsa6 (Xneb) 3u. 10MUH. - 6 u. 5 MuH. | 35-120°C | 2u. 24y,
15 | MNeveHo nune (3anayeHHasi kypuua) | 35 MuH. lll?/mMH' -60 5 MuH. | 125-145°C | 24u. 24y,
16 | F'oTBeHe Ha napa (Ha napy) 20 MUH. 3%“ -60 1 MuH. | 110-115°C | 24u. 24y,
17 | MneyHa kawa (MonoyHas kawwa) 35 MuH. 30MUH. - 2 4. 5 MuH. | 95-100°C | 24u. 24y,
18 | bo6oewn (boboBebie) 60 MuH. 30MUH. - 4 4. 5 MuH. | 110-115°C | 24u. 24y,
19 Sanywasake (MearnexHoe 3u. 14.- 8 u. 5 muH. | 85-100°C 24y, 24y,
TyweHue)
20 MbpxxeHo arHewko (PKapeHas 35 MUH. 10MuH. - 60 5muH. | 125-145°C | - i
B6apaHuHa) MUH.
21 | Topta (TopT) 50 mMuH. - - 140-150°C | 2u. -
22 | 3enen4vyum (OBoLun) 5 MuH. 5MMH.-30 MUH. | 1 MuH. | 80-100°C | 24u. 24y,
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23 | Meco (O6xapka) 45 MUH. :A?A“:MH' -60 5MuH. | 125-145°C | - -
24 | MyawHr (MyAnHr) 8 MUH. ,\SA“I::H -30 1 MWH 80-100°C | 24wu. 24y,
25 | Yunc (Huncol) 15 MUH. 5MUH. — 2u. 1 MuH. | 155-170°C | - -
26 | ToneHo mnsiko (Tennoe Moroko) 5 MUH. fmﬂH -30 1 MuH. | 50-70°C - -
27 | 3atonnsHe (Mogorpes) 20 MuH. - - 98-100°C | 24u. -
28 | Oecept (OecepT) 50 MuH. 30MUH. - 2 4. 5 MuH. | 98-100°C | 24u. -
29 | Muua (Muuua) 15 MUH. 3’33'—' - 60 5 MUH. | 140-160°C | 24uv. 24y,
30 I:I;;éurc))s cnapkAw (PpyKToBbIN 60 MuUH. S5MUH. - 2 4. 5 MuH. | 150°C 24y, 24y,
31 | MynturoTtead (MynsTunosap) 30 MuH. S5MUH. — 154. 1 MuH. | 35-165°C | 24u. 24y,

¢ [1pu pabota Ha nporpamaTta «OTBEHE HA INMAPA» (HA MNMAPY) Tpabsa ga nonssarte pelueTkaTa 3a roTBEHe Ha
napa. CuneTte BoAa B YalwlaTa, CloXeTe BbpXy pelleTkara NpoAaykTu, Nocrne pelletkata noMmecTeTe Bbpxy
Yawara.

¢ [lo-Nnogpo6HOTO onNucaHue Ha NPorpamMmnTe N HaCTPOMKUTE € NOCOYEHO B KHUraTa C peLenTu.

PABOTA

BYTOH «MEHIO» (MEHIO)

¢ 3a n3bop Ha Heobxoammara nporpama HaTtucHeTe 6ytoHa « MEHKO» (MEHHIO) TonkoBa nbTu, KOMKOTO €
Heobxoammo. Npu ToBa Ha3BaHNETO Ha NporpamaTa Le CBeTW.

e Bbpxy gucnnes we ce manvie npeaBapuTenHo 3agafgeHoTo BpemMe Ha u3bpaHaTa nporpama.

e Cnep nsbopa Ha nporpamara e ceetvt 6ytoHa «OTIIOXKEH CTAPT/BPEME 3A FOTBEHE» (OTNNIOXXEHHbIN
CTAPT/BPEMA MPUTOTOBIEHWA) n Bbpxy Ancnnes e CBeTN MHANKATOPBT «BPEME 3a rOTBEHE» («BPEMS
NPUroTOBINEHNSAY).

e C nomMollTa Ha ByTOHUTE «4ac+», KMUH-» MOXETE [ja NPOMEHSATE BPEMETO 3a NPUIroTBSIHE CNOPeA peuenTaTa.

e CTbNKMTE 3a HACTpOMBaHe Ha BPEMETO 3a NPUroTBSHE 3a BCsika MporpamMa ca nocoyeHu B Tabnuvuara.

BYTOH «CTAPT» (CTAPT)

¢ 3a 3anoyBaHe Ha rotBeHe HatucHeTte bytoHa « CTAPT» (CTAPT), we cBeTHe UHAUKATOPBLT Ha AaaeHust OyTOH.

e Lle MpeMUHE B PEXMM 3a 3aTOMMSHeE.

BYTOH «MYNTUTOTBAY» (MYIIbTUTTOBAP)

e [lageHaTta yHKLMSA NO3BONISIBA Ja NPUTOTBUTE SCTUE NPWU MHOVBMAYANHN HAaCTPOMKM Ha BPEMETO U
TemnepaTyparta Ha roTBEHe, KOUTO LLe Ce OTNIMYaBaT OT HACTPOMKUTE Ha NporpamMuTe.

e HatucHete BytoHa «MYJTTUTOTBAY» (MYJIBTUMNOBARP) BbpXy AMcnnes e CBEeTHE MHAMKATOPBT Ha
TemnepaTypara.

e C nomoluta Ha ByToHUTE «4ac+y», «KMUH-» HAcTponTe HeobxoaumaTa Temnepartypa B pamkute ot ot 60 °C go
165 °C.

e 3a HacTpoviBaHe Ha BpeMeTo 3a rotBeHe HatucHeTe BytoHa «OTJIOXKEH CTAPT/BPEME 3A TOTBEHE»
(OTNOXEHHbLIV CTAPT/BPEMA MPUTOTOBIEHWSA), BbpXy AMcnnes e CBETHE MHAMKATOPLT «BpeMe 3a
rotBeHe» («Bpemsi MPUrOTOBNEHUSI»).

e C nomMoLlTa Ha ByToHUTE «4ac+», KMUH-» HACTPOMTE HeOBXOANMMOTO BpEME 3a FOTBEHE, crnopes peLenTtaTa oT 2
0o 24 vaca.

e Cnep npuknioyBaHe Ha HacTponknTe HatucHete 6ytoHa « CTAPT» (CTAPT).

e Cnep nstuyaHe Ha 3agafeHOTO BpeMe MynTuBapKkaTta e Ce U3KIMYU aBTOMaTuYHO.

BYTOH «OTNOXEH CTAPT/BPEME 3A TOTBEHE» (OTNOXXEHHbI CTAPT/BPEMA NPUrOTOBNEHNSA)

e MynTtnBapkaTta nma yHKLMS 3a OTCPOYBaHE Ha FOTBEHE.

e C nomolita Ha 6ytoHa « MEHKO» n3bepeTe Hy>kHaTa nporpama Ha roTBeHe.

¢ 3a HacTpouBaHe Ha dyHKumaTa HaTucHeTe 6yToHa «OTITOXEH CTAPT/BPEME 3A TOTBEHE»
(OTNOXEHHbLIV CTAPT/BPEMA MPUTOTOBIEHWSA), BbpXy AvCnnes Le CBETHE MHANKATOPBLT KOTIOXKEH
cTapT» («OTCPOYEHHBIN CTapT»).

e C nomMoulTa Ha ByToHUTE «4ac+», «MUH-» HACTPOMTE BPEMETO 3a OTCPOYBaHE Ha rotBeHe. Bbpxy agucnnes we
Ce U3nucBea BPeMeTO, Ypes KoeTo nporpamara Le crnpe aa pabotu.

¢ 3a 3anoyBaHe Ha paboTa HaTucHete 6yToHa «CTAPT» (CTAPT)

BYTOH «MOAOBP>XAHE HA TOMNUHA/N3KIT» (MOOAEPXAHUME TEMJA/BbIKIT»)

e [1pn HeobxoammocT, kaTo HaTucHeTe ByToHa «MOOOBPXAHE HA TOMNMUHA/N3KIT» (MOOOEPXXAHUME
TEMJA/BbIKJIT) moxeTe oa cnpeTe npoLeca Ha roTBeHe.

o DyHKUMATA 3a 3aTonNNsAHe paboTu aBTOMATUYHO U Ce N3KNI0YBA Cres NPUKYBaHe Ha npoueca Ha roTBeHe.

o [laHHaTa pyHKLUUSA MOXeE [a ce n3nonssa 3a 3aToNnnsHe Ha AcTusA. 3a Ta3n Len CrnoxeTe acTue, koeTo Tpsibea
[a ce 3aTonnu, B 4Yallata Ha MyntusapkaTa n HatucHeTe 6ytoHa «[MOOOBbP>XXAHE HA TOTMITMHA/M3KI»
(MOOOEPXXAHUE TEMNA/BBIKI).

e MakcMmanHoTO BpemMe 3a 3atonnsiHe e 24 yaca, Npy ToBa BbTpe B MynTuBapkaTa TeMmneparypaTta e gocrura
03HayeHueTo 73 °C.
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BYTOH «3AKINKOYBAHE/M3E0P HA MNMPOOYKTA» (BAMOK/BbIBOP MNMPOLOYKTA)

e Cnep n3bopa Ha TakmBa Nporpamm KaTo «roTBEHe Ha napa», «CUIHO 3anbpXXBaHe», «MbpXeHe» Tpsabea aa
n3bepete Buaa Ha ob6paboTBaHNA NPOAYKT: puba, Meco Unm NTude Meco.

e 3a n3bop Ha Buga Ha npoaykta HaTucHeTe 6yToHa «SAKJTIOUBAHE/M3B0P HA NMPOAYKTA» (BAMOK/BbIBEOP
MPOLOYKTA), Bbpxy gucnnes e CBeTBa Ha3BaHMETO Ha N30paHUsA NPOAYKT.

e C nomouita Ha byTtoHa «3AKITIOUBAHE/MN3BOP HA NMPOLOYKTA» (BAMOK/BbIBOP MNMPOOYKTA) cbLio moxeTe
Oa HanpaBuTe b6nokvpaHe Ha ypeda. 3a Tasu Luen HaTucHeTe GYToHa M ro ApbXKTe B HATUCHATO CbCTOSIHUE B
npogbimkeHme Ha 3 cekyHau. o Bpeme Ha BrnokupaHe Bbpxy QUCNies Lie CBeTU MHOUKATOPBbT «3aKiioyBaHe»
(3amok).

e 3a feakTMBMpaHe Ha GnokMpaHe HaTUCcHeTe ByTOHA U IO OPBbXTE B HATUCHATO CbCTOSIHWE B NPOABIMKEHNE HA 3
CEeKyHOM OLle BEOHDbX.

NPEANMCTBA

e MHOrodyHKLMOHaNHN Nporpamu, TakMBa Kak cBapsiBaHe, rOTBEHE Ha napa, 3agyluaBaHe, neyeHe.

o 3D-nNpuroTBsiHe, KOETO OCUTYpsiBa PaBHOMEPHO pasnpefenieHne Ha TonnmHaTa OT BCUYKM CTPaHW, U No TO3n

HauuH yCKOpsiBa MpoLeca Ha NPUroTBSHE, U CbLUO KakTO BUHArK NocTura BENMKONENHUSA pe3ynTaTt Ha Bb34YLIHO

n3nu4yaHe.

ABTOMaTM4YHO ynpaensiBaHe Ha Lenusi NpoLiec.

OTcpoyBaHe Ha BpeMeTo 3a 3arnoyBaHe Ha NpUroTBsiHe.

Bucoka TonnuHHa epekTUBHOCT ¢ nkoHomMus 0o 40% Ha eHeprust 1 60% Ha Bpeme.

HanbnHo xepmMeTnyHa KOHCTPYKLUMSA 3a 3ana3BaHe Ha XpaHUTENHUTE BeLLEeCTBa M BKYC, a CbLLO U 3a NpeJaBaHe

Ha MeKoTa Ha xpaHa.

Jleko nouncTBalla ce Yalla Ha MynTMBapkaTa Cc ABOWHO He3arnensaLlo NokpuTue.

e HagexaHun 3alwunTHU yCTpPONCTBa:

- 3alUTHO YCTPOWCTBO 3a OTBAapsIHE M 3aTBapsiHE Ha Kanaka.
- 3awmTeH orpaHnymTen Ha TemnepaTyparta. Ocurypsisa aBToMaTM4HO CNUpaHe Ha 3aTonnsHe npu paboTta Ha
MyrnTUBapKaTa c npasHa yawa unm 6e3 vaiua.

MOYNCTBAHE U NOOOPBXKA

e YpeawT TpsibBa fa ce YMCTM PeAOBHO M [ja ce OTCTpaHsiBaT Kakeu TO 1 Aa 6uno octarbuy OT XxpaHa oT
NMOBBbPXHOCTTA My.

o [1pegn nouncTeaHe n3knYeTe MynTMBapkaTa U u3BageTe Lwencena oT KOHTakTa.

o N3vakaiTe, ypeabT Aa M3CTUHE HambMHO. 3abbpLueTe NaHena 3a yrnpaBrneHne, BbHLIHUTE U BbTPELLHUTE
NMOBBbPXHOCTU C BMaXeH napuan u MUsneH npenapar, crnef ToBa ri noacylwerte fobpe. Namuiite vawarta c
MUSINIEH NpenapaT B Tonna Bogda 1 A noacyweTte gobpe. NpenopbuntenHo e, Aa usaMmsaTte Yyalwlara BegHara
cnep NpUroTBSIHETO Ha XpaHa.

¢ He nsnonseante arpecrBHu BelLecTBa U abpasuBHM maTepuani.

CBbXPAHABAHE

¢ [1poBepeTe, Ye ypeabT € U3KINIOYEH OT KOHTaKTa 1 € u3cTuHan HambnHo. Cna3sBanTe U3ncKkBaHusTa OT pasaen
MOYNCTBAHE U NOOOPBXKKA.

o CbxpaHsiBaliTe MynTMBapKaTa Cc NoNyoTBOPEH Kanak Ha CyX0 YNCTO MSICTO.

IHCTPYKUIA 3 EKCNNYATAUII

o LllaHoBHMI nokyneub! Mu BaauHi Bam 3a npuadaHHa npoaykuii ToprosensHoi mapku SCARLETT Ta gosipy Ao
Hawwoi komnaHii. SCARLETT rapaHTye BUCOKY SIKICTb Ta HaginHy poboTy CBOET NpoAyKLii 3a YMOBM LOTPUMAHHS
TEXHIYHMX BUMOT, BKa3aH1X B MOCIOHUKY 3 ekcrnyaTtadii.

e TepmiH cnyx6un Bupoby ToproBoi Mapku SCARLETT y pasi ekcrinyaTtadii npoAaykuii B Mexax nobytosux notped
Ta JOTPMMaHHS NpaBui KOPUCTYBaHHS, HaBedeHUX B NOCIBHMKY 3 ekcnnyaTtauii, ckrnagae 2 (asa) poku 3 Hs
nepepadvi Bupoby kopuctysayesi. BUpobHUK 3BepTae yBary KOpUCTyBadiB, LWO Y pasi JOTPUMAHHS LIMX YMOB,
TEpPMiH cnyx6u BMpoby Moxe 3HauYHO NePEeBULLUTM BKa3aHUN BUPOOHMKOM CTPOK.

MIPU BE3MNEKU

e Baxnusi iHCTpykuii 3 6e3nekun. NpoynTtanTe yBakHO Ta 30epexiTb Ans MankbyTHIX 4OBILOK.

e HenpaBunbHe NOBOSKEHHS 3 MPUNagoM MOXe NPU3BECTUN A0 NOro NOLLKOMKEHHS Ta 3anogisaTu wkogy
KOpUCTyBayesi.

e [lepLw HiX yBIMKHYTM Npunag, nepesipTe, Yn BiANOBIAAOTb TEXHIYHI XapaKTepUCTUKK, BKa3aHi Ha BUPOOI,
napameTpaM efieKTpPoOMeEpPEXi.

YBAIA! Bunka kabento XXUBMEHHSA Mae OpiT i KOHTAKT 3a3emneHHs. [igkntioyanTte npunag Tinbku 4O BigNOBigHMX
3a3eMIeHnX PO3ETOK.

e BukopucroByBaTy Tifnbkv B NOGYTOBMX LiNsX BignosigHo Ao aaHoro MNocibHuka 3 ekcnnyaTauii. MNpunag He
NpU3HaYeHW 4118 MPOMUCITIOBOrO BMKOPUCTAHHS.

e BukopucTtoByBaTV nuie B NPUMILLEHHSX.

e 3aBxau Bigkno4anTe NPUCTPIN Big enekTpoMepexi nepes oumnLleHHsM abo, akwio By 1ioro He BUKOPUCTOBYETE.

¢ [lpynag He Npu3HayYeHMn AN BUKOPUCTaHHSA 0cOBaMM 3i 3HKEHNMN (DI3UYHUMU, YYTTEBUMN abo pO3yMOBUMMU
AaHMMK (BKMoYaroun giten), abo 3a BiACYTHOCTI Y HUX XXUTTEBOMO A0CBiAY abo 3HaHb, AKLWO BOHU HE
KOHTpOMOThCS, abo He Bynu NPOIHCTPYKTOBAHI LWOA0 BUKOPUCTaHHSA npunagy ocoboto, Lo Bignosigae 3a ixHio
Beaneky.

e 3 METOI HeJoNyLLEHHS rpy 3 NPUNagoM, 4iTU NOBUHHI 3HAXOAMTUCS Nif KOHTPOMEM.
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e He 3anuwarite yBiMkHeHuIn npunapg 6e3 Harnsay.
e He BuKoOpuCTOBYITE Npunagas, LWo He BXOAWTb A0 KOMMEKTY NOCTaBKM.
e He MOXHa BUMKOPMCTOBYBaTW NPUCTPIN 3 NOLUKOAXEHUM kabenem XnsneHHs Ta/abo Bunkow. 3 MeTor

YHUKHEHHS1 HeBGe3neKun, NOLLKOMKEHUIN Kabenb XMBIEHHA HEOOXiAHO 3aMiHUTU B aBTOPM30BAHOMY CEPBICHOMY
LEHTPI.

He 3aHyplonTe npunag i kabenb XMBNEHHS y Bogy abo iHWY piagnHy. AKLWO ue Tpanunocs, HeranHo BiAKNIOYiTb
NPUCTPIN Big enexkTpoMepexi Ta, NepLl HiXX KOPUCTyBaTUCS IM Hagani, nepesipTe npawuesaaTtHicTb | 6esneky
npunagy y keanigikoBaHux dpaxisu,is.

CrexTe, W06 Kabenb XMBIEHHS HE TOPKABCS FOCTPUX KpaiB Ta rapsa4mx NOBEPXOHb.

e He TarHiTh 3a Kabenb XMBMEHHS, HE NepekpyyynTe Ta He OBMOTYINTE NOro HaBKOMO NMPUCTPOIO.

BukopucTtoBynTe MynbTUBapKy TiNbku AN NPUroTyBaHHA NPOAYKTIB. Y XXOAHOMY BUNagKy He CyLWiTb B Hii OASr,
nanip abo iHwWi npegmeTn.

He BMuyKanTe MynbTUBapKy 3 NOPOXHBOK HaLlly.

He BUKOpUCTOBYITE MYyNnbTMBapKy 6€3 yvaluu.

He Buknagante npogyktn 6e3nocepeHbO Ha AHO MYIbTMBAPKU, BUKOPUCTOBYIWTE Yallly.

He 3amiHionTe Yally iHWNM KOHTEAHEPOM.

He BMKOpuCTOBYMTE MeTanesi NpegMeTu, WO MOXYTb NoapsAnaT vawly.

MoKpWTTH, HAHECEHe Ha NOBEPXHIO YallKM, MOXe NOCTYMNOBO CTUpaTUCH, TOMY HEODXIOHO BUKOPUCTOBYBATH Ti
nobannueo.

Kepywitecsa peLentamy NpUroTyBaHHS.

o6 YHUKHYTN KOPOTKOrO 3aMUKaHHS Ta MOLLUKOMKEHHA Npunaay, He AonycKanTe NoTpannsiHHA BOAU Y
BEHTUSNSALNHI OTBOPM.

Y pasi BUKOpUCTaHHS MOAOBXYyBa4ya, NepekoHanTecs, WO MakcumarnbHO AOMyCTMMa NOTYXHICTb kabento
BignNoBigae NOTY)KHOCTI npunaay.

Yeara! lig yac pob6oTtu npunag HarpiBaeTbcsi! Y pasi noTpedu KOHTAKTYBaHHS 3 MynbTUBAPKOW Mig vac ii poboTw,
BUKOPUCTOBYWNTE KYXOHHI pykaBuLi abo NpuxBaTKu.

BepexiTb 06nnM4ys Ta pyku Big napwu, WO BUXOAWTb 3 KnanaHa.

He BcTaBnante meTanesi abo iHWi npegMeTn y BUNYCKHUI OTBIp abo Oyab-sKi iHWi geTani Bupooy.

He HakpvBanTe KpuLIKY MynbTUBapKu pyLUHMKaMu abo iHWMMK NpeaMeTamu.

O6bnagHaHHA Bignosigae BuMoram TeXHIYHOro perrnamMeHTy OOMeEXeHHs1 BUKOPUCTaHHS Aeskux HebesneuHnx
PEYOBUH B €MEKTPUYHOMY Ta €NEKTPOHHOMY obnagHaHHi.

Y pasi noLwKogXeHHSA kabento XXMBNEHHS, KOro 3aMiHy, 3 MeToto 3anobiraHHs HebesneLi, NTOBUHEH BUKOHYBaTH
BUPOOHMK abo yNnoBHOBaXEHWU iM CepBIiCHUIN LeHTp, abo aHanoriyHU kBanicikoBaHW nepcoHarn.

Axwo Bupid aeskuin Yac 3HaxoamBees Npu Temnepatypi Hwkde 0°C, nepen yBiMKHEHHSAM NOrO Crig BUTPUMATK Y
KiMHaTi He MeHLle 2 roauH.

BupobHuk 3anuviwae 3a coboto npaso 6e3 4o4aTKOBOro NOBiAOMITEHHSA BHOCUTM HE3HAYHI 3MiHWM A0 KOHCTPYKLT
BMpODY, LLIO KapAMHanNbHO He BMMMBAKOTb Ha NMoro 6e3neky, npauesgaTHICTb Ta PyHKUIOHANMBHICTb.

BCTAHOBJIEHHA

lMepekoHanTecs, WO BCepeanHi MyrnbTUBAPKN HEMAE NakyBanbHMUX MaTepianis i CTOPOHHIX NpeaMeTiB.
MepeBipTe, YM He NOLIKOAMMMCH M4 Yac TPaHCMOPTYBaHHSA: KpULLIKA; KOPMyC; AOAAaTKOBE Npunaaas; 3HiMHa
yawa.

Y pasi BusiBneHHs 6yab-sikux gedekTiB, He BMUKaNTe Npunag; 3BepHiTbCs 40 NpoaaBusa abo y CepBICHUIM LEHTP.
BcTaHoBITb Npunag Ha cyxy, piBHY Ta XKapocCTiliky NOBEpPXH0. He BCTaHOBMOWTE npunag nobnunay ropo4mx
mMaTepianis, BUOYXOBUX PEYOBMWH i CaMO3aiMUCTUKX rasiB. He ctaBTe npunag nopsag 3 rasoBoto abo eneKkTpu4Ho
nnUTamMu, a TakoX iHWUMK Jxxepenamu Tenna.

He poamiwynte npunag B 6e3nocepeHin 6nmM3bkocTi 4o CTiHWM abo mebnis. Hivoro He knagiTe Ha MynbTUBApPKY.
He nepekpuBante BeHTUNAUINHI 0TBOpWU. MynbTMBapKy He cnif po3TawoByBaTu B wadi. [1na HopmanbHoi
po6oTn Npunagy HeobxigHO 3abe3neunTn BinbHUIA NPOCTIp ANst BEHTUNSUIi: He meHwe: 20 cM 3Bepxy, 10 cm 3
OoKy 3aHbOI NaHeni Ta He MeHLwe 5 cm 3 060X cTopiH. MNepea NepLIM BUKOPUCTAHHAM NPOTPITb 3HIMHY Yally,
KOHTeVHep—napoBapKy, MipHY YallKy, MOXKY, BHYTPILUHIO Ta 30BHILLHIO YACTUHW MYMbTUBAPKN YMCTOI BOJIOrOH
TKaHWHOLO.

BcepeauHi yawm BigobpaxeHa yMOBHa LWKana 3 NponopLigMmn Ansa Kpyny Ta BoAW: 3npasa - KinbKiCTb Yallok
pwucy.

3niBa - KinbKiCTb NiTpiB BoAW. MakcumanbHa KinbKiCTb Kpynu Ans NnpurotyBaHHs - 8 yawok Ta 1,5 n pigmHu.

POBOTA

B nepluy Yepry npoTpiTh Yally, NOBEPXHIO Harpisada Ta BHYTPILLHIO MOBEPXHIO MYNbTUBAPKM.

MoknaaiTe BOAY Ta NPOAYKTM B Yally. He 3anoBHIONTE EMHICTb MyNbTUBapPKX BinbLL HixX Ha 3/5 1T o6’emy. Y pasi
roTyBaHHs NPOAYKTIB, LLO MatoTb 34i0HICTb HabyxaTu B rapsiyiv Boai (puc, cyxi oBodi) abo B1AinatoTh MiHy, He
HaMOBHIONTE KacTpynto BinbL HiXX HA NONOBUHY 1i 06’emy. [Npu LbOMY 3aranbHUn 06’eM NPOAYKTIB Ta BOAU He
noBuHeH 6yTn MeHWwKM 1/5 nosHoro o6’eMy yalui.

MoknaaiTe yalwy BcepeanHy MynbTUBapKU.

3akpuiiTe KpULLIKY 0 KrauaHHs.

YBIMKHITb MyNbTUBAPKY B eflekTpoMepexy. [pu LboMy ancnnen noyHe ceiTuTucs.

MynbTnBapka mae 30 nporpam nNpuroTyBaHHS:

www.scarlett.ru 17 SC-MC410S07


http://www.scarlett.ru/

IMO13

MonepeaHbO IHTepBan .
. C BioknageHHs
Mporpama BCTaHOBMNeHUN | HanawTyBaHHs | Kpok | TemnepaTypa | Migirpis cTapT
yac yacy Ty

Puc

1 Puc 45 xB. - - 98-100°C 24 rog. | 24 roA.
mMnboke 06 cmaxXeHHs

2 | I'nybokas 15 xs. 5 xB. — 2 rog. 1 xB. | 155-170°C - -
obxapka
WorypT 0 . .

3 VorypT 8 roa. 6rog. — 12 roag. | 5xB. | 35-40°C

4 | CMaKenHs 45 xs. 5x8.—1roa. | 5xs. | 125-145°C - -
YKapka

5 852 1 rog. 30 xB. — 4 rog. 5 xB. | 98-100°C 24 rog. | 24 rog.
Mnos o

6 Mros 55 xB. - - 98-100°C 24 rog. | 24 rog.
TylwKyBaHHSA i 1000

7 TyleHme 2 rog. 1roa. - 8 rog. 5 xB. | 98-100°C 24 rog. | 24 rog.

8 Mpeuka 35 xB. 20 xB. — 2 roA. 5 xB. | 95-100°C 24 rog. | 24 rog.
'peyka

g | Buniika 50 xB. 30 x8. -2 roa. | 5xs. | 125-145°C - -
Bbineuka

10 TywKyBaHHs 60 xB. 30 xB. - 4 rofa. 5xB. | 95-105°C 24 rog. | 24 roq.
TyweHoe mMsco
Bigsap o

11 OTBap 60 xB. 30 xB. - 2 rof. 5 xB. | 95-100°C 24 rog. | 24 roq.

12 Macta 10 xB. 5xB. - 1 roa. 1 xB. | 115-120°C 24 ron. | -
MacTta

13 BicsHka 35 xB. 20 xB. - 2 roq. 5 xB. | 95-100°C 24 rog. | 24 roq.
OBcsHKa
Xni6 o

14 Xne6 3 roa. 10 xB. - 6 roa. 5xB. | 35-120°C 2 roa. 24 roa.
3aneyeHa Kypka ) o

15 3anederHas KypuLa 35 xB. 10 xB. - 60 xB. 5xB. | 125-145°C 24 ron. | 24 rog.

16 Ha napi 20 xB. 5 xB. - 60 xB. 1 xB. | 110-115°C 24 rog. | 24 rog.
Ha napy

17 monqua Kaiia 35 xB. 30 xB. - 2 rog. 5 xB. | 95-100°C 24 rog. | 24 rog.

onoYyHas Kawa

18 BoGosi 60 xB 30 xB. -4 rog 5xB. | 110-115°C 24 rron. | 24 rog
BoboBble ' ' ' ' ' '
TomniHHSA o

19 MeneHHoe TyLIeHIe 3roa. 1roa. - 8 rog. 5 xB. | 85-100°C 24 rog. | 24 rog.

o0 | CMaxera bapanura | o o 10 xB. - 60 xB. | 5x8. | 125-145°C - -
YKapeHnas 6apaHuHa

21 PpT 50 xB. - - 140-150°C 2rop. | -

opT

9o | OBOM 5 XB. 5 xB.-30 XB. 1 xB. | 80-100°C 24 roa. | 24 roa.
OBoLuu

23 | Mco 45 xB. 10 xB. - 60 xB. | 5 xB. | 125-145°C - -
Ob6xapka

24 | TyAMHT 8 xB. 5 xB. - 30 XB. 1 xB. | 80-100°C 24 roa. | 24 roa.
MyauHr

g5 | Hincu 15 xB. 5xB.—2rog. | 1xs. | 155-170°C - -
Yuncobl

26 | TOMreHe Monoko 5 XB. 5 xB. - 30 XB. 1 x8. | 50-70°C - -
Tennoe Monoko
Migirpis i i o )

27 Momorpes 20 xB. 98-100°C 24 roq.

28 Recept 50 xB. 30 xB. - 2 rog. 5 xB. | 98-100°C 24rop. | -
Heccept

29 Miua 15 xB. 5 xB. - 60 xB. 5 xB. | 140-160°C 24 rog. | 24 rog.
Muuua
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30 | PPYKTOBUIA NUIT 60 xB. 5 xB. - 2 rop. 5xB. | 150°C 24 rop. | 24 rop.
q)pyKTOBbII/I nmpor
31 mY”bT"”‘yxap 30 xB. 5x8.—15roa. | 1xB. | 35-165°C 24 ron. | 24 rop.
ynbTmnnoBsap

¢ Y pasi po6oTtu nporpamu "HA MAPI" «<HA TTAPY» HeobxigHO BUKOPUCTOBYBaTW PELLITKY ANs napoBapku. B vawy
HanuMnTe BoAy, Ha peLUiTKy NoKnagiTe NPOAYKTW, BCTAHOBITb PELLITKY Ha YaLly.

e binbLl NoBHMI onuc Nporpam Ta iXHiX HanawTyBaHb BKa3aHUii B KHWU3i peLenTiB.

POBOTA

KHOMKA "MEHIO" « MEHKO»

o Lllo6 obpaTtu neBHy nporpamy, HaTUCHITb kHonky "MEHKO" « MEHKO» noTpibHy kinbkicTb pasis. [Npu ubomy Ha3Ba
nporpamu 6yge niaceivyBaTucs.

e Ha gncnnei Bu nobaumTte nonepefHbO BCTAHOBIIEHUI Yac NpUroTyBaHHs obpaHol nporpamu.

e [licna obpaHHaA nporpamu 6yae niaceivyBaTMCA KHOMKA "BIOKNAOEHUA CTAPT/MAC NPUFOTYBAHHA"
«OTNOXEHHbLIN CTAPT/BPEMA MNMPUTOTOBIIEHWA» Ta Ha gucnnel roputb iHAXKATOP «4Yac NPUroTyBaHHSA».

¢ 3a 40NOMOrot KHOMOK "roguHa +" «4ac +», "XB -" «MUH -» BU MOXETE 3MiHUTU Yac NPUroTyBaHHS 3rigHo 3
peuentoM. [HTepBanu HanalUTyBaHHA Yacy AN KOXHOT nporpaMu BkasaHi B Tabnuui.

KHOTMKA "CTAPT" «CTAPT»

o [1na noyaTKy NpuUroTyBaHHsl HaTUCHITb KHONKy "CTAPT" « CTAPT», 3acBiTUTbCA IHOUKATOP Li€i KHOMKMN.

e [licnsa 3akiH4eHHA pobOTM MynbTMBapKa aBTOMaTUYHO Nepenae B pexxuMm nigirpisy.

KHOMKA "MYJIbTUKYXAP" « MYJIbTUTTOBAP»

o Lls dyHKUia go3BONSAE NpUroTyBaTU CTpPaBy, BCTAHOBUBLLM iHAMBIAYaNbHO Yac Ta TeMnepaTypy NpuUroTyBaHHS,
BiAMIHHI Bif HanawTyBaHHA nNporpam.

e HatucHiTb kHomky "MYJIbTUKYXAP" « MYJIbBTUNOBAP» Ha gucnnei 3acsiTutbCH iHOMKaTop TemnepaTtypa

e KHonkamu "roguHa +" «4yac +», "XB =" « MWH -» BCTAHOBITb HEOOXiAHY TeMnepaTypy B Mexax Big 60 °C go
165 °C.

e [N BCTAHOBMEHHSA Yacy NPUroTyBaHHSA HATUCHITL kHonky "BIAKNAOEHWN CTAPT/MAC MPUTOTYBAHHA"
«OTNOXEHHbI CTAPT/BPEMA NMPUTOTOBNEHWSAY, Ha avcnnei 3acBiTuTbCA iHAMKaTop «4ac
NPUroTyBaHHSI».

e KHonkamu "roguHa +" «4ac +», "XB —"«MWH -» BCTAHOBITb HEOBXiAHWI Yac NPUrOTYBaHHSA 3rigHO 3 peLenToM Bia
2 0o 24 roavH.

e [licna 3aBeplueHHA HanawTyBaHb HATUCHITb KHoMKY "CTAPT" « CTAPT».

e [licns 3akiHYeHHA 3a4aHOro Yacy MyrbTBapka BUMKHETLCA aBTOMaTUYHO.

KHOI‘IKA "BIAKNALEHUN CTAPT/MAC MPUTOTYBAHHSA" «OTNOXXEHHBLIV CTAPT/BPEMA

MPUTOTOBIEHUA»

e MynbTMBapka ocHalleHa (OyHKL i€ BiAKNageHOro NpUroTyBaHHs.

e 3a ponomoroto kHonkn "MEHKO" « MEHKO» 06epiTe NnoTpibHY nporpamy npuroTyBaHHS.

e [Ina HanawTyBaHHA PYHKLIT HATUCHITL KHOMKY "BIOKNAOEHWN CTAPT/MAC NPUTOTYBAHHA"
«OTNOXXEHHbI CTAPT/BPEMA NMPUTOTOBINEHUNAY, Ha ancnnei NOBUHEH CBITUTUCS iHOUKATOP
«BigKnageHun crtapT»

e KHonkamu "roguHa +" «4ac+», "XB. —" «MMH-» BCTaHOBITb Yac BigknageHHs npurotyBaHHs. Ha gucnnei 6yge
BigobpaxaTucs vac, Yepes Skun nporpamMa 3akiHunTb poboTy.

o [1ns noyaTKy po60oTn HaTUCHITb kHonky "CTAPT" « CTAPT»

KHOMKA "NIOTPUMKA TEMNA/BUMK" « MOOOEPXAHWE TEMA/ BbIKN»

e 3a HeobxigHOCTI, HaTUCHyBLUM Ha kHonky "MIATPUMKA TEMNA/BUMK" « MOOOEPXAHWE TEMJA/BbIKIT» BK
MOXeTe 3YNUHUTU NPOoLEeC NPUroTyBaHHS.

o OyHKLiA NigirpiBy npawoe aBToMaTUYHO Ta BMUKAETLCA MIiCNA 3aKiHYEHHS NPUroTyBaHHS.

o Llto doyHKLi0 MOXHa BMKOpUCTaTW ANns nigirpisy ctpasun. [ns uboro noknagite CTpasy, WO HeobXigHo nigirpitn B
Yyawy MynbTMBapKku Ta HaTUCHITb kHonky "MIATPUMKA TEMJIA/BUMK" « MOOOEPXAHUE TEMJIA/BbIKIT»

e MakcumanbHuWI Yac nigirpisy cknagae 24 roguHu, Npu LbOMY BCEpeayMHi MynbTUBapKu Temneparypa oyae
pocsaratu 3HaveHHs 73 °C.

KHOIMKA "3AMOK/OBPAHHA MPOOYKTY" «3AMOK/BbIBOP MNMPOOYKTA»

e [licna obpaHHs Takmx nNporpam sik "napoBapka” «napoBapka», "rmmboke CMaxeHHS" «rrybokas xapkay,
"cMaXkeHHA" «kapka» noTpibHO obpaTn BMA NPOAYKTY, WO 0bpobnaTtumeTtbes: puba, m'ssco abo NTuus.

o [1na obpaHHsa BUOY NPOAYyKTY HAaTUCHITb kHoMKy "SAMOK/OBPAHHA MPOLOYKTY" «3AMOK/BbIBEOP
MPOLOYKTA», Ha gucnnei Oyge nigceivyBaTucs Ha3Ba 06paHOro Bamu NpoaykTy.

e KHonkoto "SAMOK/OBPAHHA MPOOYKTY" «3AMOK/BbIBOP MPOAYKTA» TakoX MO)Ha BCTaHOBUTHU
6rokyBaHHs npunagy. [ns uboro HaTUCHITL Ta YTPUMYWTE KHOMKY NpoTarom 3 cekyHa. Mig yac 6nokyBaHHS Ha
ancnnei 6yae CBITUTUCA IHONKATOP «3aMOK».

e L1106 3HATV BNOKYBaHHSA HATUCHITbL Ta YTPUMYINTE KHOMKY NPOTAroM 3 CeKyHz BOpyre.

NEPEBAIA

o baraTodyHKLiOHanNbLHI Nporpamu, Taki Ik Bapka, napoBapka, TYLLIKYBaHHS, BUNiKaHHS.

e 3D-npuroTyBaHHs, sike 3abesnevye piBHOMIpHMI PO3MNoain Tenna 3 ycix 6okis, TUM CaMUM NPUCKOPUTL NpoLec
NPUroTyBaHHS, a TakoX JO3BOMUTb 3aBXAN OTPUMYBaTU Yy4OBUA pe3ynbTaT NyXKOl BUMIYKK.

e ABTOMaTU4He ynpasBniHHA YCiM NPOLLECOM.

¢ BigcTtpouyeHHs yacy novaTtky NpUroTyBaHHs.
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Bucokuin TennoBun koedilieHT KOpUCHOI aii 3 ekoHoMieto 40% eHeprii Ta 60% 4vacy.

IMOBHICTIO repMeTrYHa KOHCTPYKLIS Ansi 30epeXXeHHs1 MOXMBHUX PEYOBUH Ta CMaKy, a TakoX HagaHHs ixi

M'AIKOCTi.

Yawa mMynbTMBapKu, WO NErko OYULLYEThCS, 3 NOABIMHUM aHTUNPUrapHUM NOKPUTTSIM.

HapginHi 3axucHi npucTpor:

- 3axMcHWIA NPUCTPIN ANS BiAYMHEHHS Ta 3a4YMHEHHS KPULLIKK.

- 3axucHui obMexyBad Temnepatypu. BiH Jjonomarae aBTOMaTUYHO 3yNMUHUTK HarpiBaHHs y pasi poboTu

MynbTUBaApPKM 3 MyCTOH Yalueto abo 6e3 vaLdi.

O4YULLEHHA TA gornaa

o [Mpunaa cnig perynapHo YNCTUTK Ta BUOANATU 3 KNOr0 NoBepXxHi Byab-aKi 3anuLKn ixi.

¢ [lepeq OUYULLEHHAM BMMKHITb MYNbTUBAPKY Ta BIOKIOYITE 11 Big efeKTpoMepexi.

o [lariTe npunagy NOBHICTIO OXONOHYTW. [MpOTpiTh NaHesb ynpaBniHHA, 30BHILLHIO | BHYTPILLUHIO MOBEPXHI BOMOroO0
TKAHUHOIO 3 MUIOYMM 3acO0O0M, MiCrs YOro BUTPITh Aocyxa. Bumuiite yawy Tensnoro BOAOK 3 MUIOYMM 32CO00M i
BUTPITb Aocyxa. baxxaHo MUTK Yaluy Bigpasy nicns NpuroTyBaHHS DXi.

o He 3acTtocoByiTe arpecusHi pe4yosuHn abo abpasusHi maTepianu.

3BEPITAHHA

o [lepekoHariTecs, WO Npunag BiAKNOYEHUN Big enekTpoMepexi i NOBHICTIO OXONOHYB. BukoHalnTe BCi BUMOru

po3giny “OYNLLEHHA TA OOIMAL”. 36epirante MynbTUBAPKY 3 BiAYNHEHOK KPULLIKOKO B CYXOMY YNCTOMY MiCLLi.

YNYTCTBO 3A PYKOBAHE

CUI'YPHOCHE MEPE

¢ [Maxxrb1BO Npo4nTajTe 0BO YNYTCTBO Npe ynotpebe ypehaja aa nsberHete owtehewa ypehaja y npouecy
HEroBOI NCKOPULLTaBaH-a.

e [Ipe Hero WTO anapaT yKiby4uTe NpBu NyT, MPOBEpPUTE Aa NN TEXHUYKE KapaKTepuCTKe Ha3HayeHe Ha anaparty
ofroBapajy napameTprma Mpexe.

e HenpaBunHa ynotpeba moxe goeecTtu o owrtehewa ypehaja, HaHeTM MaTepujanHy WTeTY U OWTETUTU

3[paBrbe KOPUCHMKA.

Kopuctute camo y fomahuHcTBy. Ypehaj Huje HaMereH 3a NponsBoa.Yy.

YBeK UCKIbYyYYjTe ypehaj 3 Hanajawa kaga ce He KOPUCTU.

MasnTe na ce Ha 6a3n Hanajaka He Hahe Boaa.

He ctaBmajTe ypehaj 1 rajtan y Bogy unu y apyre Te4HoCcTU. AKO ce TO Aecu, oamMax UCKIbydnte ypehaj n

MOHOBO YKIby4MTe CaMo OHAa kaja [obujeTe CTpyyHU caBeT oko 6e3begHocTu u pagHe cnocobHocTu ypehaja.

[a 6u ce nsberne onacHocTn y cny4ajy owrtehewa kabna, owteheHn kabn Tpeda ga 3ameHun npoussohay,

oBnawheHn cepBUC UNKN CTPYYHO nuLe.

¢ [lasnTe Aa rajTaH He Npofe Kpo3 owTpe YrioBe U Aa He JoTakHe Bpyhe noBpLUvHE.

¢ [Mpunukom oTKkIbyyaBawa ypefaja og Mpexe Hanajawa He ByLMTE 3a rajTaH Hero 3a ytukau.

¢ Ypefaj Mopa YBpCTO CTajaTn Ha CyBOj paBHOj NOBpLUMHU. He cTaBuTe ypehaj Ha Bpyhe noBpLuvHe, a Takohe
6r13y nssopa TonnoTe (Hanpumep, eNeKTPUYHOT LNopeTa), 3aBeca u ncnopg, obeLleHrx nonuua.

¢ Hukapa He ocTaBrbajTe ykibyveHu ypehaj 6e3 Hagsopa.

¢ [lehHuuy He Tpeba ga kopucTte ocobe (ykrbydyjyhu n geuy) ca yMareHUM PU3NYKUM, YYITHUM UNU MEHTaNHUM
cnocobHocTma nnm ocobe koje Hemajy ogrosapajyhe 3Hawe U UCKYCTBO ako HUCY Noj Haa30poM nuua
3a0yKeHuX 3a huxoBy 6e36eaHOCT unm ako UM Ta nNuua HUCY dana ynyTcrea o ynotpebu nehHuue.

¢ [leuy Tpeba Hag3npaTtu n He Tpeba UM 403BONUTK Aa ce urpajy ¢ nehHmLom.

¢ [lasuTe aa geua He kopucTe ypehaj 6e3 Hag3opa oapacnux.

o Kopuctute yHuBep3anHu anapar 3a npunpemMy XpaHe UCKyIby4YMBO 3a HeroBy HameHy. HemojTe ra kKopuctuTu 3a
cywere ogehe, nanupa unu gpyrux cTeapu.

¢ YHMBep3anHu anapar 3a npunpemMy XxpaHe HeMojTe yKIbydmBaTh ako je nocyaa npasHa.

¢ YHMBep3anHu anapar 3a NpunpemMy xpaHe HeMojTe Kopuctutu 6e3 nocyae.

HamupHuue HemojTe cTaBrbaTv AMPEKTHO Ha OHO yHMBEpP3anHor anapaTa 3a npunpemMy xpaHe Beh ux ctasute y

nocyay.

HemojTe kopucTuTu gpyry nocygy ymecTo UcnopydeHe.

HemojTe kopuctntn metanHe npegMeTe Koju Mory aa nsrpeby nocyay.

Cnoj HaHeceH Ha NOBPLUWHY NOCyAe C BPEMEHOM MOXE [a Ce Orynu, 3aTo nocyay KOpUcTUTE Naxrbueo.

CTporo ce npuapxaBajTe peuenarta 3a KyBahe.

MponycT Aa ce yHUBep3anHu anapar 3a NpunpemMy xpaHe ogpXkasa YMCTUM MOXe u3asBaTu xabare NoBpLUMHE,

LITO MOXe HeraTMBHO [a yTu4e Ha paj anaparta u npeacraBrba 0NacHOCT NO KOPUCHKMKA.

¢ Kaga kopuctute npoayxHu kabn npoBepute ga N MakcMMarHo Ao3BorbeHo ontepehene kabna ogrosapa
onTepehewy anapara.

¢ [laxwa! Anapat noctaje Bpyh Tokom ynotpebe! Kopuctute kyxurcke pykasuLe Kaga je HeonxoAaHo Aa
Joavpyjete anapaTt TOKOM HeroBor paga.

e 3awWwTUTMTE NNLE U pyKe o4 Nape Koja u3nasu u3 BeHTuna.

e Y UCNyCHW BEHTUIN uUnu apyre genose ypehaja HMKaga HemojTe rypaTu MeTarnHe unv gpyre npegmeTe.
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Moknonay yHuBep3anHor anapara 3a NnpunpemMy XxpaHe HeEMOjTe NpekpuBaTy Kprnama unu gpyrum npeametmmMa.

He nokylaBsajTe camocTanHo nonpasutu ypehaj unn samMeHnTn werose nojeanHe aenose. Ako ce nojase

npobnemu, jaBute ce y HajoONMXM CEPBUCKM LieHTap.

AKO je Npou3Boa Heko Bpeme B61o n3noxeH TemnepaTypama Hwkum of 0°C, Tpeba ra ctaBuTn ga CToju Ha

CcobHOj TeMnepaTypu HajMare 2 caTa npe yKibyunBama.

Mpoussohay 3agpxaBa npaso, 6e3 NpeTxogHor obaseLlTela Aa U3BpLUE Marke U3MeHe Y An3ajH Nponseoaa,

Koje BUTHO He yTude Ha heroBy 6e36eaHOCT, MPOU3BOAHOCT N (DYHKLMOHANHOCT.

NMOCTABJIbAKE

¢ [IpoBepuTe Aa N je y yHMBEp3ariHOM anapary 3a NpunpeMy XpaHe ocTano HewwTo ambanaxe unu apyrmx
npeamerta.

e [lpernenajte anapat 1 NnpoBepuTe Aa Nn Ha noknonuy, KyhnwTy, nocyam n apyrom npnbopy uma owrtehewa
HacTanux TOKOM TpaHcnopTa.

e Ako npumeTute GMNo kakBa owTeherwa, HEMOjTE YKIbydnBaTu anapaT Beh no3osuTe oBnawheHu cepBuc Unu
anctpubytepa.

e CTaBuTe anapat Ha CyBY U paBHY MOBPLLMHY OTNOPHY Ha TONMOTY.

e AnapaT HemojTe cTaBrbaTi bnm3y 3anarbMBMX MaTepujana n ekcnnosmea, UnNn Ha MecTa rae ce Mory nojaBuTu

camo3anarbvBu racoBu.

Anapat HemojTe cTaBrbaTy 6nn3y LwnopeTta Ha rac, enekTpuyHux nehHuua H1UTKM BNnsy apyrux U3Bopa TonmnoTe.

Anapat HemojTe cTaBrbaTu cyBue 6nM3y 3augosa unv HameLuTaja.

Ha yHuBep3anHu anapaT 3a npunpemMy xpaHe HeMojTe CTaBrbaTy OMIo Kakee npegmMeTe.

YHuBep3anHu anapar 3a NpunpemMy XxpaHe HeMojTe cTaBrbaTu y opMmaH. [la 6u anapat HopMarnHo paauo,

noTpebHo je Aa OKo Hera MMa AOBOSbHO NMPOCTOpa 3a CTpyjake Basayxa: HajManwe 20 cm usHag kyhuwra, 10

cm u3a 3agHe nnoye n 5 cm oko 6oYHMX cTpaHa kyhuwTa.

e [1pe npBe ynotpebe YncTom, Ba>KHOM KproM ob6puLLmMTe Nnocyay, pe3epBoap 3a napy, MepHY LUOSbY, KalluuKy,
YHYTpaLlH-e 1 Cnorballkbe NoBpLUMHE KyhuiiTa.

o MepHe o3Hake 3a xutapuue 1 Body Hanase ce Ha yHyTpalwreM 3ugy nocyge: 6poj worba xutapvua Hanasm ce
Ha JeCHOj CTpaHu, JOK je konnyuHa Bode (y NuTpama) npukasaHa Ha nesoj cTpaHu. (Hanomera: 1 worba
cagpxun 160 ml xutapuua). MakcMmarnHo 403BOSbeHa KONMUYMHA XUTapuua 3a KyBame je 8 worba y 1,5 | Boge.

PAQO

¢ [lpe npee ynotpebe obpunTe Nnocyay 3a NpUNpemMy xpaHe, NOBPLUMHY rpejada 1 yHyTpaLlHOCT YHMBEpP3anHor
anapaTa 3a npunpemMy xpaHe.

e Boay u HamupHuue ctasuTe y nocyay 3a npunpemy xpaHe. HEMOJTE nyHuTn anapat 3a npunpemy xpaHe BuLle
of 3/5 weroBor kanauuTeTa. TOKOM NpunpeMe HaMMpHULA Koje ce y BOAW Lmnpe (MupuHady, cyleHo nosphe) nnm
cTBapajy neHy, nocyay 3a npunpemMy XxpaHe HeMojTe NMyHUTU BULLIE Of MOSIOBMHE HeHOor KanauuTeTa. [pu Tome
YKyMHa KONM4YuHa HamupHuua u Boge He Tpeba ga 6yae Beha og 1/5 ykynHor kanauuTteTa nocyge.

¢ [locyny ctaBuTe y CNorbHO KyhuliTe yHMBEp3anHor anapara 3a Npunpemy xpaHe.

e 3aTBOpMUTE Noknonay, Tpeba aa vyjeTte Khuk.

e YHMBep3anHu anapar 3a NpurnpemMy xpaHe NpukibydnTe Ha Hanajawe. HakoH Tora ekpaH he noyeTu ga cBeTnv.

e YHMBep3anHu anapar 3a npunpemMy xpaHe nma 30 nporpama:

YHanpen | lNocTtaBka
Mporpam oapefheHo | BpemeHckor Kopak | Temnepatypa Sarpesa | Moyerak
BpeMe nHTepBana e ofnarak-a
1 | NupwuHau (Pwuc) 45 MUH. - - 98-100°C 24 4 24 4
2 ,ggigg?(;)pmel-be (Tnybokas 15 MuUH. 5MUH. -2y 1 MuH. | 155-170°C - -
3 | Jorypt (MorypT) 8y 6u-12y 5 MuH. | 35-40°C - -
4 | MNpxene (PKapka) 45 MUH. S5MUH. -1y 5 MuH. | 125-145°C - -
5 | Cyna (Cyn) 1y 30 MUH. -4 4 5 MuH. | 98-100°C 24 y 24 4
6 | NMunas (Inoe) 55 MuH. - - 98-100°C 24 4 24 y4
7 | OuHcTare (TyweHune) 2y 14-8y 5 MuH. | 98-100°C 24 4 24 4
8 | Xerppa ([peuka) 35 MuH. 20 MUH. - 2 4 5 MuH. | 95-100°C 24 y 24 4
9 | MNMeyere (Bbineyka) 50 MuH. 30 MUH. -2 4 5 MUH. | 125-145°C - -
10 | OnHcTtane (TyweHoe Msco) 60 MUH. 30 MMH. -4 Y 5 MuH. | 95-105°C 24 4 24 4
11 | Yopba (OTBap) 60 MuH. 30 MMH. -2 4 5 MuH. | 95-100°C 24 4 24 4
12 | TectenuHa (MacTta) 10 MyH. 5MuH. -1y 1 MuH. | 115-120°C 24 4 -
13 | Kawa (OBcsHka) 35 MuH. 20 MUH. - 2 4 5 MuH. | 95-100°C 24 y 24 4
14 | Xneb (Xneob) 3y 10 MUH. - 6 4 5 MuH. | 35-120°C 2y 24 4
15 Mevero nune (3aneuenHas 35 MuH. 10 MUH. - 60 MUH. | 5 MUH. | 125-145°C 24 4 24 4
Kypuua)
16 | KyBane Ha napu (Ha napy) 20 MUH. 5 MUH. - 60 MMH. | 1 MuH. | 110-115°C 24 4 24 4
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17 I':/;T:)Ha kawa (Moroas 35 MuH. 30 MMH. -2y 5 MuH. | 95-100°C 24 4 24 4

18 | MaxyHapke (boboBble) 60 MuH. 30 MUH. -4 4 5 MuH. | 110-115°C 24 4 24 4

19 | Nynaw (Mepnetroe 34 14-8y 5 MuH. | 85-100°C 244 |24y
TyLLEHWE)

20 MNevera oBueTuHa (XKapeHas 35 MuH. 10 MUH. - 60 MUH. | 5 MUH. | 125-145°C - -
B6apaHuHa)

21 | Konau (TopT) 50 MuH. - - 140-150°C 2y -

22 | MNMosphe (OBoLwum) 5 MUH. 5 MuH. - 30 MMH. | 1 MuH. | 80-100°C 24 y 24 4

23 | Meco (Ob6xapka) 45 MyH. 10 MUH. - 60 MUH. | 5 MuH. | 125-145°C - -

24 | NMyawuHr (MyguHr) 8 MUH. 5 MuH. - 30 MuH. | 1 MKH. | 80-100°C 24 4 24 4

25 | Yunc (Yuncel) 15 MUH. 5MUH. -2y 1 MuH. | 155-170°C - -

26 Kysaro mneko (Tenrnoe 5 MuUH. 5 MuH. - 30 MuH. 1 MuH. | 50-70°C - -
MOJTOKO)

27 | Noarpesarse (Mogorpes) 20 MuH. - - 98-100°C 24 4 -

28 | Oeceptn (OecepT) 50 MuH. 30 MMH. -2y 5 MuH. | 98-100°C 24 4 -

29 | Muua (Muuua) 15 MUH. 5 MUH. - 60 MUH. 5 MuH. | 140-160°C 24 4 24 4

30 Bohkiu konau (®pykToBbI 60 MuH. 5MUH. -2y 5 MuH. | 150°C 24 4 24 4
nupor)

31 BuLieHameHcky 30 MuH. 5MuH. - 15y 1 MuH. | 35-165°C 24 4 24 4
(MynbTunosap)

o Kopuctute xnyaHy peleTky 3a nporpam KYBAHE HA MAPW (HA TIAPY). Cunajte Bogy y nocyay, cTtaBuTe
HaMUpHULIE Ha peLLeTKy U peLleTKy 3aTuM CTaBuTe Ha nocyay.

e [leTarbaH onuc nporpamMa npunpemMe xpaHe v nogeluasara Hanasm ce y Kyeapy.

PAL

OYITME MEHW (MEHIO)

e [lputuchute ayrme MEHW (MEHIO) oHonuko nyTta konuko je notpebHo ga 6ucte uzabpanu oarosapajyhu
nporpam npunpeme. Hasue nporpama he noyeTun ga cBeTnw.

e buhe npukasaHo yHanpepn ogpeheHo Bpeme npunpeme 3a ndabpaHu nporpam.

e Kapa wusabepete nporpam, ayrme OLJTATAHGE TMOYETKA/BPEME TMPUMNPEME (OTNOXEHHbIV
CTAPT/BPEMA MPUTOTOBJIEHNA) Buhe ocseTrbeHo y no3agvHM, a Ha ekpaHy he cBeTnetu mHAMKaTop
BPEME MNPUMPEME (BPEMA NMPUTOTOBNEHWA).

e [Momohy gyrmagmn ,4AC +“ (HAC +) n ,MVH -“ (MWUH -) nogecuTte Bpeme npunpeme y cknagy ca OHMM LUTO NuLle
y KyBapy. PacnoH nogeluaBama BpemMeHa npunpeme 3a CBaku Nporpam Hanasu ce y ropwoj Tadenu.

OYITME MNOYETAK (CTAPT)

e Mputnchute agyrme ,MMOYETAK® (CTAPT) pa 6ucte 3anoyenu c¢ npunpemom. LED namnuua y gyrmety he
noveTu Aa CBETNM.

o [No 3aBpLUETKY pafa, yHuBep3anHu anapat 3a npurnpemy xpaHe ayToMaTCKu Nnpernasv y pexuMm 3a noarpeBare
XpaHe.

OYITME BUWWEHAMEHCKU KYBAP (MYNbTUINOBAP)

e OBa dyHkuMja omoryhaBa npunpemarbe XxpaHe noJellaBakeM BpemeHa npurnpeme U Temnepartype Koju ce
pa3nukyjy og NOCTaBKW KOPULNEHKX Yy ayTOMaTCKUM fporpammmMa.

e [MputucHute gyrme BULLEHAMEHCKW KYBAP (MYJIbTUMOBAP). UHaoukaTtop Temnepatype he nodetu ga
CBeTNu.

¢ Kopuctute gyrmag ,4YAC +* (HAC +) u ,MNH -* (MUH -) na 6ucte nogecunu xerbeHy TeMnepaTtypy y pacrnoHy
oa 60 oo 165 °C.

e [la Oucte nogecunu Bpeme npunpeme, nputucHute ayrme OOJNIATAHGE MOYETKA/BPEME TPUMNPEME
(OTNOXEHHbLIN CTAPT/BPEMA NMPUFOTOBNEHWSA). Ha ekpaHy he nouetn aa ceetnu uHamkatop BPEME
MPUMNPEME (BPEMA MPUTOTOBJIEHASA).

¢ [Momohy ayrmagu MAC +* (HAC +) u ,MVH -“ (MWUH -) nogecute xxerbeHo Bpeme npunpeme y pacrnoHy of 2 1o
24 yaca, y cknagy ca oHuM wWTo nuwe y Kysapy.

o Kapa 3aBpunte ¢ nogelwasarweM, nputnucHute ayrme ,[OYETAK" (CTAPT).

e Kapa nogelieHo Bpeme npohe, yHMBep3asHu anapar 3a npunpemy xpaHe aytomaTtcku he ce UCKIby4mnTu.

ﬂerE OLNATAHE NMOYETKA/BPEME MPUMPEME (OTNOXEHHbLIV CTAPT/BPEMSA MNMPUTOTOBNEHKA)

e Anapat uma yHKUWjy oanarakba noyeTka npunpeme.

¢ [lomohy gyrmeta MEHW (MEHHKO) nsabepute xerbeHu nporpam npunpeme.

e la Gucte ykbyunnu oy yHkuujy, nputuchute ayrme OIJIATAHE TMOYETKA/BPEME TMPUMPEME
(OTNOXXEHHBIN CTAPT/BPEMA TMNPUTOTOBJIEHWA). Ha ekpaHy he noyetm pa cBeTnM MHOUKaTOP
OLONATAHE MOYETKA (OTNOXEHHBLIA CTAPT).

e Momohy pyrmagm ,MAC +“ (HAC +) n ,MMWH -“ (MWUH -) nogecute Bpeme ofanarawa noyeTtka npunpeme. Ha
ekpaHy he 6uTn npukasaHo Bpeme kaga he ce nporpam 3aycTaBuTH.

¢ [la 6ucte 3anoyenu c npunpeMmoM nputmucHute ayrme NMOYETAK (CTAPT).
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OYITME NOArPEBAHE/MCKIbYHYEHO (MOAAEPXAHWE TEMJIA/ BbIKI)

e Ako je motpebHo nputucHute ayrme MNOOMPEBAHE/MCKIBYYEHO (MOOAOEPXAHWUE TEMJA/ BbIKIT) ga
OGucTe NOHUWTUAM NPOLEC NpUNpeme.

o OyHKUMja NogrpeBara pagn y ayToMaTCKOM PEXUMY U YKIbydyje ce kaga ce npunpemMa XpaHe 3aBpLuu.

e OBa (pyHKUMja ce MOXe KOPUCTUTK 3a NOArpeBare jena. AKo XenuTte ga Kopuctute oBy PyHKUMjy, CTaBuUTe jerno
Koje xoheTe ga nogrpejete y nocyay v nputucHute gyrme NOAMPEBAHSE/NCKIBYYEHO (MOOOEPXAHUE
TEMNA/ BbIKNN).

e MakcumanHu uHTepBan 3a ogpxasake TemnepaType je 24 cata. [1pyu Tome TemnepaTypa yHyTap yHUBep3anHor
anapara 3a npunpemy xpaHe Hehe 6utun Beha oa 73 °C.

OYIME 3AKIbYYAHO/M3BEOP HAMUPHULUA (BAMOK/BbIBOP MNMPOOYKTA)

e Kaga nsabepete nporpam KYBAHE HA TAPU (MAPOBAPKA), AYBOKO TMPXXEHE (IMTYBOKAA OBXXAPKA)
unu TIPXXKEHE (OKAPKA), mopaTe ga msabepete M HamupHuue Koje heTe npunpematu: meco, pubdy wnum
NUNETUHY.

e [la 6ucte msabpanu HamupHuue, nputucHute gyrme 3AKIbYYAHO/M3BOP HAMUPHUUA (3AMOK/BbIBOP
MPOLOYKTA). Ha ekpany he noyeTn ga ceetnm nHamkatop nsabpaHe HaMmMpHuLE.

¢ [Momohy gyrmeta 3AKIbYHYAHO/M3B0OP HAMUPHULA (BAMOK/BbIBOP MNMPOLOYKTA) moxeTe 1 aa 3akrbydare
anapat. [a 6ucte To ypagunu, nputucHute gyrme un gpxute ra 3 cekyHge. Kaga anapat 6yge 3akrbyyaH, Ha
ekpaHy he 6uTun npukasaH nigukatop SAKIbYHAHO.

¢ [la 6bucTe oTKIbyYanu anapat, MOHOBO NPUTUCHUTE AYrMe U ApXuTe ra 3 cekyHae.

NMPEOHOCTU

e MynTucyHKLUNOHANMHN NPOrpamMm Kao LITO Cy KyBake, KyBakwe Ha napy, AMHCTake, NeYeHe.

¢ 3[] kyBare, Koje omoryhasa paBHOMepHY pacnogeny TONJoTe Ha CBMM CTpaHama, U Ha Taj Ha4uH ybp3asa
npouec NpunpemMe, yBek Bam Mpyxxa caBplLLEHe 1 Ba3AyLLACTO UCMeYEHe HaMUPHULLE.

e AyTOMaTCKa KOHTpOJa Lienor npoueca.

OpanoxeH noyeTtak npunpeme

Bucoka TonnotHa edpmkacHocT wreamn 40% eHepruje n 60% BpemeHa.

[MoTnyHO 3anTMBEHa CTPYKTYpa YyBa XpaHIbMBE CaCTOjKE U YKYC, Y YnHM Aa XpaHa Byae mekwa

lMocyna 3a npunpemMy ca NOBPLUMHOM 3a KOjy Ce XpaHa He Nenu 1 Nako ce YMCTu

lNoysgaHu curypHocHu ypehaiju:

- CurypHocHu ypehaj 3a oTBapare 1 3aTBapame nokronua

- CurypHoCHM orpaHnyaBad TemnepaType. AyToMaTCcku 3aycTaBrba 3arpeBarbe Kaja je nocyga npasHa unuv ako

HWje Ha CBOM MeCTY.

YUWHREHWE N OOPXXABAHKE

e Pej0OBHO YMCTUTE anapaT U yKrnahajTe CBe OCTaTKe XpaHe ca HeroBux NoBpLUNHA.

¢ [Ipe unwhera NCKIbY4MTE yHUBEP3anHKU anapart 3a NpunpemMy XxpaHe 1 U3ByuuTe yTukad 13 anaa.

o OcTaBuTe anapar ga ce NoTnyHo oxnaan. KOHTpOrHy nmnoyy, cnosballke U YHYTpallkbe NoBpLUMHE anapaTa
OYMCTUTE BIAXXHOM KPMOM HaTOMIbLEHOM Y OeTEepLIEHT 1 3aTum nocywmuTe. [ocygy onepuTe TONMIOM BOAOM U
cpencTBoM 3a unwhetrbe, U 3aTuUM nocyLumnTe. [Npenopy4YrbMBO je Aa NocyaAy onepeTe ogmax HakoH npunpeme
XpaHe.

e HemojTe KopuCTUTU KOPO3MBHE CyncTaHue unu abpasmee.

YYBAHE

¢ [IpekuHnTE Hanajake anapaTa v ocTaBuTe ra ga ce oxnagu. CnpoBeauTe CBe NOCTYMKE ONUCaHe y OAErbKyY
SANWTREHE N OOPXABAHSE®.

¢ YHMBep3anHu anapary 3a npunpemMy xpaHe OpXuTe ca nony3aTBOPEHNM MOKMONUEM U Ha CYyBOM U YUCTOM
MecTy.

KASUTAMISJUHEND

OHUTUSNOUANDED

¢ Enne teekannu kasutuselevdttu tutvuge téhelepanelikult kdesoleva juhendiga. Nii valdite vdimalikke vigu ja ohte
seadme kasutamisel.

e Enne esimest sisselilitamist kontrollige, kas tootele margitud tehnilised karakteristikud vastavad vooluvérgu
parameetritele.

¢ Vale kasutamine v8ib p8&hjustada seadme riket, materiaalset kahju, ka teekannu kasutaja tervise kahjustamist.

¢ Antud seade on mdeldud ainult koduseks kasutamiseks, mitte toéostuslikuks kasutamiseks.

e Eemaldage seade vooluvdrgust ajaks, mil seda ei kasutata.

e Teekannu alus ei tohi marjaks saada.

e Arge pange seadet ja juhet vette voi teistesse vedelikesse. Kui seade on vette sattunud, eemaldage ta kohe
vooluvdrgust ja pddrake Teeninduskeskusesse seadme tookorra ja ohutuse kontrollimiseks.

e Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks alanenud fldsiliste, tunnetuslike ja vaimsete vbimetega isikutele (kaasa
arvatud lastele) vdi neile, kellel puuduvad selleks kogemused vai teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all vdi kui
neid ei ole instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest vastutav isik.

¢ Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei padseks seadmega méangima.

o Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.
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e Arge eemaldage seadet vooluvdrgust juhtmest tdmmates vaid alati tuleb hoida kinni juhtme otsas olevast
pistikust.

e Asetage seade kuivale tasasele pinnale. Arge asetage seadist kuumadele pindadele, soojusallikate (naiteks
elektripliitide) ja kardinate lahedale ning rippriiulite alla.

¢ Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

e Arge laske lastel seadet kasutada iima taiskasvanu juuresolekuta.

e Kasutage universaalset kiipsetit ainult toiduainete valmistamiseks. Arge kasutage seda kunagi riiete, paberi voi

teiste esemete kuivatamiseks.

Arge lillitage universaalset kiipsetit sisse, kui selles on tithi anum.

Arge kasutage universaalset kiipsetit iima anumata.

Arge pange toiduaineid otse universaalse kiipseti pdhja peale, kasutage anumat.

Arge kasutage kunagi mdnda teist anumat peale kaasasoleva.

Arge kasutage metallesemeid, mis vivad anumat kriipida.

Anuma pinna kattematerjal v8ib aja jooksul &ra kuluda, seega peaksite seda ettevaatlikult kasutama.

Jargige rangelt kiipsetusretsepte.

Kui universaalset kiipsetit ei suudeta puhtana hoida, vdib selle tagajarjel pind kahjustuda, mis v8ib halvasti

seadme todle mdjuda ning ohustada kasutajat.

Pikendusjuhet kasutades jélgige, et juhtme maksimaalne lubatud v8imsus vastaks seadme vBimsusele.

Tahelepanu! Seade muutub té6tades kuumaks! Vajaduse korral kasutage puudutamiseks pajakindaid voi -lappe,

kui seadet on vaja t66 ajal puudutada.

Kaitske oma nagu ja kasi ventiili vahelt véljuva auru eest.

Arge pange metallesemeid ega muid esemeid véljalaskeventiili ega teiste seadme detailide sisse.

Arge katke universaalse kiipseti kaant ratikute vai teiste esemetega.

Arge piitidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks podrduge lahima teeninduskeskuse poole.

Kui toode on olnud mdnda aega 6hutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselllitamist vahemalt 2

tundi toatemperatuuril.

e Tootja jatab endale diguse teha ilma tdiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei
mdjuta selle ohutust, toovdimet ega funktsioneerimist.

SEADISTAMINE

o Kontrollige, et kiipseti sisse pole jaanud pakkematerjale ega ebavajalikke esemeid.

¢ Kontrollige seadet ja veenduge, et kaas, korpus, eemaldatav anum ja muud tarvikud pole transportimisel
kahjustusi saanud.

¢ Vigade leidmisel arge lllitage seadet sisse ning podrduge teenindusse voi tarnija poole.

o Asetage seade kuivale, tasasele ja kuumakindlale pinnale.

¢ Arge pange seadet kergesisiittivate materjalide, plahvatusohtlike ainete ega isesiittivate gaaside lahedusse.

e Arge pange seadet gaasipliidi, elektriahju ega teiste kuumusallikate lahedusse.

e Arge pange seadet seinte vdi moobli vahetusse lahedusse.

¢ Arge pange iihtegi eset universaalse kiipseti peale.

 Arge pange universaalset kiipsetit kappi. Normaalse t66 tagamiseks jatke seadme timber ventilatsiooni jaoks

vaba ruumi: vdhemalt 20 cm korpuse kohal, 10 cm tagapaneeli taga ning 5 cm korpuse kiljeseinte Umber.

Enne esmakordset kasutamist piihkige eemaldatav anum, aurukonteiner, mdd&tetops, lusikas, korpuse sise- ja

valispinnad puhta niiske lapiga puhtaks.

e Teraviljasaaduste ja vee mddtemargid asuvad anuma siseseinal: teraviljasaaduste topside arv asub paremal,
vee mabht (liitrites) vasakul. (Markus: 1 tops mahutab 160 ml teraviljasaadusi). Maksimaalne lubatud
teraviljasaaduste kogus kiipsetamiseks on 8 topsi 1,5 | veega.

KASUTAMINE

o Pihkige keedupoti ja kitteelemendi pind ning multikeetja sisepind enne esmakordset kasutamist Ule.

e Pange keedupotti vesi ja toit. ARGE taitke keedupotti rohkem kui 3/5 jagu. Kui Te valmistate toiduaineid, mis
kuumas vees paisuvad (riis, kuivad kddgiviljad) vdi vahtu tekitavad, taitke pott maksimaalselt poole téituvuseni.
Sellisel juhul ei tohiks toiduainete ja vee kogumaht Uletada 1/5 poti mahust.

o Asetage pott multikeetja kesta sisse.
e Sulgege kaas kuuldava kl6psatusega.
¢ Uhendage multikeetja vooluvérguga. Ekraan siittib.
o Multikeetjal on 30 toiduvalmistamise programmi.
Eelmaaratud | Ajaintervalli Soojen | Kaivitus
Programm . Samm | Temperatuur L
aeg seadistus dus viivitus
1 | riis (Puc) 45 min. - - 98-100°C 24 h 24 h
2 | fritGdr (Fnybokas obxapka) 15 min. 5min.—2h 1 min. | 155-170°C - -
3 | jogurt (MorypT) 8h 6h—12h 5 min. | 35-40°C - -
4 | rostimine (PKapka) 45 min. 5min.—1h 5 min. | 125-145°C - -
5 | supp (Cyn) 1h 30 min.—4h 5 min. | 98-100°C 24 h 24 h
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6 | pilaff (Mno.) 55 min. - - 98-100°C 24 h 24 h
7 | hautamine (TyweHune) 2h 1h-8h 5 min. | 98-100°C 24 h 24 h
8 | tatar (I'peuka) 35 min. 20min.-2h 5 min. | 95-100°C 24 h 24 h
9 | kiipsetamine (Bbineuka) 50 min. 30min.—2h 5 min. | 125-145°C - -
10 | hautamine (TyweHoe MsCO) 60 min 30min.-4h 5 min. | 95-105°C 24 h 24 h
11 | puljong (OTBap) 60 min 30min.-2h 5 min. | 95-100°C 24 h 24 h
12 | pasta ([Macra) 10 min. 5min.-1h 1 min. | 115-120°C 24 h -
13 | puder (OBcsiHKa) 35 min. 20min.-2h 5 min. | 95-100°C 24 h 24 h
14 | leib (Xneb) 3h 10 min.-6h 5 min. | 35-120°C 2h 24 h
15 | grillkana (3aneyeHHas kypuua) 35 min. 10 min. - 60 min. | 5 min. | 125-145°C 24 h 24 h
16 | auruti (Ha napy) 20 min. 5min. - 60 min. | 1 min. | 110-115°C 24 h 24 h
17 | piimapuder (Mono4yHas kawwa) 35 min. 30min.-2h 5 min. | 95-100°C 24 h 24 h
18 | oad (boboseble) 60 min 30 min.-4h 5 min. | 110-115°C 24 h 24 h
19 ‘T‘;‘z‘;?:;’” (Meanenroe 3h 1h-8h 5min. | 85100°C | 24h | 24h
20 gﬁg‘;‘:ﬂﬁ?ba“ha (Kapenasi 35 min. 10 min. - 60 min. | 5 min. | 125-145°C | - :
21 | kook (TopT) 50 min. - - 140-150°C 2h -
22 | kdodgiviljad (OsoLum) 5 min. 5 min -30 min. 1 min. | 80-100°C 24 h 24 h
23 | liha (O6xapka) 45 min. 10 min. - 60 min. | 5 min. | 125-145°C - -
24 | puding (MygwHr) 8 min. 5 min. - 30 min. | 1 min. | 80-100°C 24 h 24 h
25 | krépsud (Yuncel) 15 min. 5min.-2h 1 min. | 155-170°C - -
26 kipsetatud piim (Tennoe 5 min. 5min. -30 min. | 1 min. | 50-70°C - -
MOJTOKO)
27 | soojendamine ([Nogorpes) 20 min. - - 98-100°C 24 h -
28 | magustoidud (decepT) 50 min. 30min.-2h 5 min. | 98-100°C 24 h -
29 | pitsa (Muvuua) 15 min. 5 min. - 60 min. | 5 min. | 140-160°C 24 h 24 h
30 | puuviljakook (®pykToBbIN nnpor) | 60 min 5min.-2h 5 min. | 150°C 24 h 24 h
31 | multikeetja (MynbTunosap) 30 min. 5min.-15h 1 min. | 35-165°C 24 h 24 h

e Kasutage AURUTI (HA T1APY) jaoks traatsdrestikku. Kallake vesi potti, asetage toiduained sérestikule ja pange
sdrestik potti.

e Toiduvalmistamisprogrammide ja seadistuste tapse kirjelduse leiate retseptiraamatust.

KASUTAMINE

MENUU (MEHIO) NUPP

e Vajutage MENUU (MEHIO) nuppu nii mitu korda kui tarvis, et valida sobiv programm. Programmi nimi sttib.

¢ Kuvatakse valitud programmi eelmaéaratud valmistusaega.

e Kui programm on valitud, maérgistatakse NUPP KAIVITUSVIIVITUS/VALMISTAMISAEG (OTJIOXXEHHbIN
CTAPT/BPEMA TPUTOTOBJIEHWA) ja ekraanil sittib VALMISTAMISAJA (BPEMA TPUTOTOBIEHNA)
indikaator.

e Kasutage nuppe ,TUND +" (HAC +) ja ,MIN -* (MUH -), et maarata retseptiraamatust sobiv valmistamisaeg.
Valmistamisaja reguleerimisvahemikud leiate eespool olevast tabelist.

NUPP ,START" (CTAPT)

e Vajutage nuppu ,START" (CTAPT), et alustada valmistamist. Nupu LED siittib.

e Parast programmi I6petamist lllitub multikeetja automaatselt soojendusrezZiimile.

NUPP ,MULTIKEETJA* (MYJIbTUTNOBAP)

e Selle funktsiooniga saate maarata sellised valmistamisajad ja temperatuurid, mida automaatprogrammid ei
vBimalda.

e Vajutage nuppu ,MULTIKEETJA" (MYJIbTUMOBAP). Siittib temperatuurinéidik.

e Kasutage nuppe ,TUND +* (HAC +) ja ,MIN -“ (MUH -), et valida vajalik tempeatuur vahemikus 60-165 °C.

e Vajutage valmistamisaja madramiseks nuppu KAIVITUSVIIVITUS/VALMISTAMISAEG (OTNOXEHHbIV
CTAPT/BPEMA TMPUTOTOBJIEHWA). Ekraanil sittib VALMISTAMISAJA (BPEMA TMPUTOTOBJIEHUA)
indikaator.

e Kasutage nuppe ,TUND +“ (HAC +) ja ,MIN -“ (MWUH -), et seada vajalik valmistamisaeg 2 ja 24 tunni vahel,
l[&htuvalt retseptiraamatust.

¢ Vajutage parast k8iki seadistamisi nuppu ,START" (CTAPT).

» Kui maaratud aeg saab labi, lilitub multikeetja automaatselt valja.

NUPP KAIVITUSVIIVITUS/VALMISTAMISAEG (OTNOXEHHbLIV CTAPT/BPEMA NMPUTOTOBJIEHNA)

e Seadmel on Kaivitusviivituse funktsioon.
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» Valige soovitud programm nupuga MENUU (MEHIO).

e Vajutage selle funktsiooni sisseliilitamiseks nuppu KAIVITUSVIIVITUS/VALMISTAMISAEG (OTNIOXXEHHbIN
CTAPT/BPEMA TMPUIOTOBJEHWA). Ekraanil sittib  KAIVITUSVIIVITUSE (OTJ/IOXEHHGLIA CTAPT)
indikaator.

e Kasutage nuppe ,TUND +“ (UAC +) ja ,MIN -“ (MUH -), et maarata kaivitusviivituse aeg. Ekraan kuvab
programmi [dpuaega.

¢ Vajutage kasutamise alustamiseks nuppu START (CTAPT).

NUPP EELSOOJENDUS/VALJA (NMOAOEPXAHWE TEMMA/ BbIKIT)

e Vajutage vajadusel nuppu EELSOOJENDUS/VALJA (MOOOEPXXAHME TEMJIA/ BbIKIT), et valmistamist
peatada.

¢ Eelsoojendusfunktsioon on automaatne ja kaivitud valmistamise I6petamisel.

e Seda funktsiooni saab kasutada toitude soojana hoidmiseks. Pange toit, mida soovite soojana hoida, potiga
multikeetjasse ja vajutage nuppu EELSOOJENDUS/VALJA (MOOOEPXXAHWE TEMNA/ BbIKIT).

¢ Maksimaalne temperatuuri hoidmise aeg on 24 tundi. Temperatuur multikeetja sees ei lleta 73 °C.

NUPP LUKK/TOOTE VALIK (BAMOK/BbIBEOP MNMPOOYKTA)

e Kui programmid nagu AURUTI (MAPOBAPKA), FRITUUR (FMYBOKASA OBXAPKA) ja ROSTIMINE (X)KAPKA) on
valitud, peate valima valmistatava toote: liha, kala v6i kana.

¢ Vajutage toote valimiseks nuppu LUKK/TOOTE VALIK (BAMOK/BbIEOP TMPOOYKTA). Ekraanil suttib valitud
toote indikaator.

e Nupuga LUKK/TOOTE VALIK (BAMOK/BbIBOP NMPOOYKTA) saate lisaks seadme lukustada. Vajutage ja hoidke
nuppu 3 sekundit, et lukustada. Kui seade on lukus, on ekraanil indikaator LUKK.

¢ Vajutage ja hoidke nuppu uuesti 3 sekundit, et lahti lukustada.

KASU

o Multifunktsionaalsed programmid nagu kipsetamine, aurutamine, keetmine.

¢ 3D-toiduvalmistamise puhul, kus kuumus jaotub Uhtlaselt igale poole ja toiduvalmistamise protsess seega
kiireneb, on alati tulemuseks taiuslikud ja 8hulised kiipsetised.

e Terve protsessi automaatne kontroll.

¢ Viivitatud kiipsetamise algus.

o Kdrge kuumuse efektiivsus, mis sééstab 40% energiat ja 60% aega.

o Taielikult suletud struktuur toitainete sailitamiseks ning toidu maitse ja selle pehmuse sailitamiseks.

¢ Lihtne-puhastada keedundu kahekordse mitte-kleepuva kattega.

¢ TOokindlad ohutusseadmed:

- Ava-ja-sulge kaane ohutusseade.
- Temperatuuri piiraja. Kui pott on tihi v&i ei ole digel kohal, siis see I18petab automaatselt kuumutamise.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

e Puhastage seadet regulaarselt ja eemaldage selle pinnalt kdik toidujaagid.

¢ Lilitage universaalne kupseti enne puhastamist vélja ja vooluv8rgust lahti.

o Laske seadmel taielikult maha jahtuda. Puhastage juhtpaneel, kiipseti sise- ja valispinnad puhastusvahendisse
kastetud niiske lapiga ja seejarel kuivatage. Anumat peske soojas vees ja puhastusvahendis ning seejarel
kuivatage ratiga. Anum on soovitatav pesta kohe parast kiipsetamist.

e Arge kasutage korrodeerivaid v&i abrasiivseid aineid.

HOIDMINE

¢ Jalgige, et seade on vooluv@rgust lahti ihendatud ja maha jahtunud. Tehke k&ik toimingud, mis on kirjeldatud
I6igus "PUHASTAMINE JA HOOLDUS".

¢ Hoidke universaalset kiipsetit osaliselt suletud kaanega kuivas ja puhtas kohas.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

¢ Pirms ierices ekspluatacijas uzmanigi izlasiet doto lietoSanas instrukciju, lai izvairttos no bojajumu radiSanas
lietoSanas laika.

e Pirms pirmas ieslégSanas parbaudiet, vai tehniskie parametri, kas noraditi uz izstradajuma, atbilst elektrotikla

parametriem

Nepareiza ierices lietoSana var radit tas bojajumus, materialus zaudéjumus un lietotaja veselibas kaitéjumus.

Izmantot tikai sadzives vajadzibam. lerice nav paredzéta rapnieciskai izmantoSanai.

Vienmer atslédziet ierici no elektrotikla, ja JUs to neizmantojat.

Nepielaujiet 0dens nok|dSanu uz baroSanas pamatnes.

Neizvietojiet ierici vai elektrovadu tdent vai kada cita Skidruma. Ja tas ir noticis nekavéjoties atslédziet to no

elektrotikla un pirms turpinat ierices lietoSanu, parbaudiet tas darba spéjas un drosibu pie kvalificétiem

specialistiem.

e lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam, emocionalam vai
intelektualam spéjam vai personam bez dzives pieredzes vai zindSanam, ja vinas nekontrolé vai neinstrué
ierices lietoSana persona, kas atbild par vinu droSibu.

o Bérni ir jakontrolé, lai nepielautu speléSanos ar ierici.
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e Sekojiet ITdzi, lai elektrovads nepieskartos klat asdm malam un karstam virsmam.
e Lai atslégtu ierici no elektrotikla, velciet aiz kontaktdakSas, nevis aiz vada aiz vada.
¢ lericei stabili jaatrodas uz sausas lidzenas virsmas. Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam, ka arf siltuma avotu
(piem. elektrisko plitinu), aizkaru tuvuma un zem piekaramiem plauktiem.
¢ Nekad neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.
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citus priekSmetus.

Nedarbiniet multivares ierici ar tukSu trauku.

Neizmantojiet ierici bez trauka.

Nelieciet produktus tieSi uz multivares ierices pamatnes, izmantojiet trauku.

Neaizvietojiet trauku ar citu konteineri.

Neizmantojiet metala priek8metus, kas var ieskrapét trauku.

Trauka parklajums var pakapeniski nodilt, tapéc ar to ir jaapietas saudzigi.

Izmantojiet pagatavoSanas receptes.

Multivares ierices nepienaciga uzturédana tirtba var izraisit virsmas nodilumu, kas var nelabveéligi ietekmét

ierices darbibu un radit potencialus draudus lietotajam.

Izmantojot pagarinataju parliecinieties, ka kabela maksimali pielaujama jauda atbilst ierices jaudai.

e Uzmanibu! Darbibas laika ierice sasilst! Gadijuma, ja multivares ierices darbibas laika ir nepiecieSams kontakts
ar to, lietojiet virtuves cimdus.

e Sargajiet seju un rokas no tvaika, kas izpldst no varsta.

¢ Neievietojiet metala vai citus priekSmetus izplides varsta vai jebkuras citas izstradajuma dalas.

¢ Neapklajiet multivares ierices vaku ar dvieliem vai citiem priekSmetiem.

¢ lerice paredzéta tikai idens uzsildiSanai. Aizliegts izmantot citiem mérkiem, tas var radit ierices bojajumus.

¢ Necentieties patstavigi labot ierici vai nomainitt jebkadas detalas. lerices bojajuma gadijuma dodieties uz tuvako
Servisa centru.

¢ Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstaklos ne
mazak ka 2 stundas.

o Razotajs patur sev tiesibas bez papildu bridinajuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas
batiski neietekmé ta drosibu, darbspéju un funkcionalitati.

UZSTADISANA

Parliecinieties, ka multivares ierices iekSpusé nav iepakojuma materialu un nepiederoSu priekSmetu.

Parbaudiet, vai transportéSanas laika nav bojats vaks, korpuss, papildu piederumi, nonemamais trauks.

Gadijuma3, ja tiek atklati jebkadi defekti, nedarbiniet ierici, griezieties pie pardevéja vai servisa centra.

Novietojiet ierici uz sausas, [ldzenas un karstumizturigas virsmas.

Nenovietojiet ierici degosSu materialu, spragstvielu un pasuzliesmojosu gazu tuvuma.

Nenovietojiet ierici blakus gazes vai elektriskai plitij, ka arT citiem siltuma avotiem.

Nenovietojiet ierici tieSa sienas vai mébelu tuvuma.

Uz multivares ierices neko nelieciet.

Multivares ierici nedrikst ievietot skapl. lerices normalai darbibai janodroSina briva telpa ventilacijai: ne mazak

ka 20 cm no augSas, 10 cm no mugurpuses un ne mazak ka 5 cm no saniem.

e Pirms pirmas lietoSanas noslaukiet nonemamo trauku, tvaikvares konteineru, mértrauku, karoti, multivares

ierices iekSpusi un arpusi ar tiru mitru audumu.

Trauka iekSpusé atrodas mérskala ar proporcijam putraimiem un Gdenim: labaja pusé — putraimu tasisu

daudzums (1 tasite -160 ml); kreisaja pusé — Gdens litru daudzums. Maksimalais putraimu tasiSu skaits

pagatavoSanai - 8 tasites un 1,5 | Skidruma.

DARBIBA

¢ Vispirms noslaukiet multivares ierices trauku, silditaja virsmu un iek$€&jo virsmu.

o lepildiet Gdeni un produktus trauka. Nepiepildiet ierices trauku vairak k& par 3/5 no ta apjoma. Varot produktus,
kuri karsta Gdent uzbriest (r1si, sausi darzeni) vai puto, nepiepildiet kastroli vairak ka par pusi no ta apjoma. Pie
tam produktu un Gdens kopéjais apjoms nedrikst bat mazaks par 1/5 no trauka pilna apjoma.

o levietojiet trauku multivares ierice.

¢ Aizveriet vaku Iidz klikSkim.

o Pievienojiet ierici elektrotiklam. Vienlaikus iedegsies displejs.
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o Multivares iericei ir 30 gatavoSanas programmas:
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!eprie_kél _Laika_v . i o Starta
Programma |e_stat|ta|s !evad|_sanas Solis | Temperatira | Uzsildisana atlikiana

laiks intervals
1 | Risi (Puc) 45 min. - - 98-100°C 24 st. 24 st.
2 gﬂilaﬁiigi%sg‘)::pm) 15min. | 5 min. — 2 st. imin. | 155-170°C | - -
3 | Jogurts (UorypT) 8 st. 6 st. — 12 st. 5 min. | 35-40°C - -
4 | CepSana (PKapka) 45 min. 5 min. — 1 st. 5 min. | 125-145°C - -
5 | Zupa (Cyn) 1st. 30 min. — 4 st. 5 min. | 98-100°C 24 st. 24 st.
6 | Plovs (lnoB) 55 min. - - 98-100°C 24 st. 24 st.
7 | SautéSana (TywweHue) 2 st. 1st -8st. 5 min. | 98-100°C 24 st. 24 st.
8 | Griki (F'peuka) 35 min. 20min. — 2 st. 5 min. | 95-100°C 24 st. 24 st.
9 | Miklas izstradajumi (Beineyka) 50 min. 30min. — 2 st 5 min. | 125-145°C - -
10 | Sautésana (TyweHoe mMaco) 60 min. 30min. — 4 st. 5 min. | 95-105°C 24 st. 24 st.
11 | Novarijums (OTBap) 60 min. 30min. — 2 st. 5 min. | 95-100°C 24 st. 24 st.
12 | Makaroni ([NacTa) 10 min. 5min. — 1 st. 1 min. | 115-120°C 24 st. -
13 | Auzu putraimi (OBcsiHKa) 35 min. 20min. — 2 st. 5 min. | 95-100°C 24 st. 24 st.
14 | Maize (Xne6) 3 st. 10min. — 6 st. 5 min. | 35-120°C 2 st. 24y,
15 KCy%F;tLata‘;'Sta (3aneuerHas 35min. | 10min.— 60 min. | 5min. | 125-145°C | 24 st. 24 st.
16 | TvaicéSana (Ha napy) 20 min. 5min. — 60 min. 1 min. | 110-115°C 24 st. 24 st.
17 | Piena putra (Mono4yHas kawua) 35 min. 30min. - 2 st. 5 min. | 95-100°C 24 st. 24 st.
18 | ParkSaugi (boboBbie) 60 min. 30min. - 4 st. 5 min. | 110-115°C 24 st. 24 st.
19 f;ﬂgiii’)‘a (Meanentoe 3u. 1st - 8st. 5min. | 85-100°C | 24 st. 24 st.
20 g:g;i j‘::)s gala (Kapenas 35min. | 10min. — 60 min. | 5 min. | 125-145°C | - -
21 | Torte (TopT) 50 min. - - 140-150°C 2 st. -
22 | Darzeni (OBoLum) 5 min. 5 min. =30 min. | 1 min. | 80-100°C 24 st. 24 st.
23 | Gala (O6xapka) 45 min. 10 min. — 60 min. | 5 min. | 125-145°C - -
24 | Pudin$ (MyawnHr) 8 min. 5min. —30 min. | 1 min | 80-100°C 24 st. 24 st.
25 | Cipsi (Yvncbl) 15min. | 5min. -2 st. 1 min. | 155-170°C - -
26 | Karséts piens (Tennoe monoko) | 5 min. 5 min. =30 min. | 1 min. | 50-70°C - -
27 | Uzsildi8ana ([Mogorpes) 20 min. - - 98-100°C 24 st. -
28 | Deserts ([ecepT) 50 min. 30 min. — 2 st. 5 min. | 98-100°C 24 st. -
29 | Pica (Mwvuua) 15 min. 5 min. — 60 min. | 5min. | 140-160°C 24 st. 24 st.
30 | Auglu pirags (®pykToBbiin nupor) | 60 min. 5 min. — 2 st. 5 min. | 150°C 24 st. 24 st.
31 | Multipavars (MynbTunosap) 30 min. 5 min. — 15 st. 1 min. | 35-165°C 24 st. 24 st.

e Izvéloties programmu "TVAICESANA" (HA MAPY), ir jaizmanto tvaicé$anas rezgis. Trauka ielejiet Gdeni, uz
rezga salieciet produktus un uzlieciet rezgi uz trauka.

e Sikaku programmu un to iestatljumu aprakstu sk. recepSu gramata.

DARBIBA

POGA "IZVELNE" (MEHIO)

o Gatavo$anas programmas izvélei piespiediet pogu "IZVELNE" (MEHIO) tik reizes, cik nepiecie$ams. Vienlaikus
iedegsies izvéletas programmas indikators.

¢ Displeja paradisies ieprieks iestatitais izvélétas programmas laiks.

e P&c programmas izvéles degs poga "STARTA ATLIKSANA/ GATAVOSANAS LAIKS" (OTNTIOXEHHbIV
CTAPT/BPEMA MNMPUTOTOBIIEHWNA) un displeja iedegsies indikators "gatavoSanas laiks" (Bpems
NPUroTOBINEHNS).

e Ar pogam "stunda+",

min.-" ("vac +

programmas laika iestatiSanas intervali atrodami tabula.
POGA "STARTS" (CTAPT)
¢ Lai saktu gatavo3anu, piespiediet pogu "STARTS" (CTAPT), iedegsies S1s pogas indikators.

¢ Beidzoties darbibai, multivares ierice automatiski paries uzsildiSanas reZima.
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POGA "MULTIPAVARS" (MYNIbTUMOBAP)

« 31 funkcija |auj pagatavot édienu, uzstadot individualu gatavo$anas laiku un temperatiru, kas at$kiras no
programmu iestatijumiem.

e Piespiediet pogu "MULTIPAVARS" (MYJIbTUMOBAP), displeja iedegsies temperatiras indikators.

e Ar pogam "stunda+", "min.-" ("4yac +", "min -") uzstadiet nepiecieSamo temperatiru robezas no 60 °C lidz 165 °C.

e Lai uzstaditu gatavosanas laiku, piespiediet pogu "STARTA ATLIKSANA/ GATAVOSANAS LAIKS"
(OTNOXEHHLIN CTAPT/BPEMA NMPUFOTOBIEHWS), displeja iedegsies indikators "gatavo$anas laiks"
(BpeMs NpUroToBIEHUS).

e Ar pogam "stunda+", "min.-" ("uyac +", "MuH -") uzstadiet nepiecieSamo gatavosSanas laiku saskana ar recepti
intervala no 2 [idz 24 stundam.

o Beidzot uzstadijumus, piespiediet pogu "STARTS" (CTAPT).

o Beidzoties ievaditajam laikam, ierice izslégsies automatiski.

POGA "STARTA ATLIKSANA/ GATAVOSANAS LAIKS" (OTNOXXEHHbI CTAPT/BPEMA MPUTOTOBEHWA)

e Multivares ierice ir aprikota ar gatavo$anas sakuma atlik§anas funkciju.

e Ar pogu "IZVELNE" (MEHIO) izvélieties nepiecieSsamo gatavosanas programmu.

e Funkcijas aktivizé$anai piespiediet pogu "STARTA ATLIKSANA/ GATAVOSANAS LAIKS" (OTNIOXEHHbIN
CTAPT/BPEMA MPUTOTOBIIEHWNA), displeja iedegsies indikators "starta atlikSana" (oTcpoyeHHbIR cTapT).

¢ Ar pogam "stunda+", "min.-" ("yac +", "MuH -") uzstadiet gatavoSanas sakuma atlikSanas laiku. Displeja
paradisies laiks, kuram beidzoties programma izbeigs darbibu.

¢ Darbibas sakumam piespiediet pogu "STARTS" (CTAPT).

POGA "SILTUMA UZTURESANA/IZSL." (MOOOEPXAHWE TETJA/ BbIKJT)

« Nepiecie$amibas gadijuma, piespiezot pogu "SILTUMA UZTURESANA/IZSL." (MOOOEPXAHWVE TEMMNA/
BbIKJT), gatavoSanas procesu var apturét.

¢ Sildisanas funkcija darbojas automatiski un ieslédzas beidzoties gatavosanai.

« So funkciju var izmantot arf &diena uzsildi$anai. Sim nolikam ielieciet sildamo &dienu multivares ierices trauka
un piespiediet pogu "SILTUMA UZTURESANA/IZSL." (NOOOEP>XAHUE TEMNA/ BbIKIT).

e Maksimalais sildiSanas laiks ir 24 stundas, un multivares ierices iekSpusé temperatira sasniegs 73 °C.

POGA "SLEDZENE/PRODUKTA IZVELE" (SAMOK/BbIEOP MPOOYKTA)

o |zvéloties tadas programmas ka "tvaicéSana", "dzila cep3ana", "cepsSana", ir jaizvelas art apstradajama produkta
veids: zivs, gala vai putnu gala.

¢ Produkta veida izvélei piespiediet pogu "SLEDZENE/PRODUKTA IZVELE" (3AMOK/BbIEOP MNMPOOYKTA),
displeja iedegsies izvéleta produkta veids.

e Ar pogu "SLEDZENE/PRODUKTA IZVELE" (3AMOK/BbIEOP NMPOOYKTA) tapat var uzstadit ierices blokéSanu.
Sim nolikam piespiediet un turiet pogu piespiestu 3 sekundes. Bloké$anas laika displeja degs indikators
"slédzene" (3amok).

¢ Lai nonemtu bloké3anu, vélreiz piespiediet un turiet pogu piespiestu 3 sekundes.

NAUDA

e Daudzfunkcionalas programmas, tadas ka varisana, tvaicéSana, sauté$ana, cepSana.

o 3D-pagatavo$ana, kas nodroSina siltuma vienmérigu sadali no visam pusém, paatrinot gatavoSanas procesu, un
|lauj vienmeér iegut izcilu gaisiga miklas produkta rezultatu.

o Automatiska visa procesa vadiba.

¢ Gatavo$anas laika sakuma atlik8ana.

o Augsts siltuma lietderibas koeficients ar 40% energijas un 60% laika ietauptjumu.

¢ Piln1gi hermétiska konstrukcija, kas lauj saglabat baribas vielas un garSu, ka arT padarit édienu mikstu.

o Viegli tirams multivares ierices trauks ar divkarSu pretpiedeguma parklajumu.

o Drosas aizsargierices:

- Vaka atvérSanas un aizvér$anas aizsargierice.
- Temperatiras ierobezo$anas aizsargierice. Ta palidz automatiski apturét sildiSanu gadijuma, ja multivares
_ierice darbojas ar tuksu trauku vai bez trauka.

TIRISANA UN APKOPE

o lerice ir regulari jatira un tas virsmas ir jaatbrivo no €diena atliekam.

o Pirms tiriSanas izslédziet multivares ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

o Laujiet iericei pilntba atdzist. Noslaukiet vadibas paneli, aréjas un iek$€jas virsmas, nonemamo trauku ar mitru
audumu un mazgasanas Iidzekli, péc tam nosausiniet. Izmazgajiet trauku silta GdenT ar mazgasanas lidzekli un
noslaukiet sausu. Veélams mazgat trauku uzreiz péc édiena pagatavo3Sanas.

¢ Neizmantojiet agresivas vielas vai abrazivos materialus.

GLABASANA

« Parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla un ir pilniba atdzisusi. Izpildiet visas sadajas "TIRISANA UN
APKOPE" prasibas.

¢ Glabajiet multivares ierici ar mazliet atvértu vaku sausa tira vieta.
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VARTOTOJO INSTRUKCIJA
SAUGUMO PRIEMONES

Prietaiso gedimams iSvengti prie$ pirmajj naudojima atidziai perskaitykite Sig instrukcijg.

Prie§ jjungdami prietaisg pirmg kartg jsitikinkite, ar prietaiso etiketéje nurodytos techninés charakteristikos
atitinka tinklo parametrus.

Neteisingai naudodamiesi gaminiu, JUs galite jj sugadinti, patirti nuostoliy arba pakenkti savo sveikatai.
Naudoti tik buitiniams tikslams. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

Nesinaudodami prietaisu, visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.

Neleiskite vandeniui patekti ant Sildymo pagrindo.

Nenardinkite prietaiso ir maitinimo laido j vandenj bei kitus skyscius. Jvykus tokiai situacijai, nedelsdami i§junkite
jj i$ elektros tinklo ir kreipkités j kvalifikuotus specialistus prietaiso veikimui bei saugumui patikrinti.

Prietaisas néra skirtas naudotis Zmonéms (jskaitant vaikus), turintiems sumazéjusias fizines, jausmines ar
protines galias; arba jie neturi patirties ar Ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy Zmoniy sauguma, nekontroliuoja
ar neinstruktuoja jy, kaip naudotis Siuo prietaisu.

Vaikus batina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo prietaisu.

Pasirtpinkite, kad elektros laidas neliesty astriy kampy ir karsty pavirsiy.

Traukdami kiStuka i$ elektros lizdo, niekada netempkite laido.

Prietaisas turi tvirtai stoveti ant sauso lygaus pavirSiaus. Nestatykite virdulio ant karSty pavirSiy bei Salia Silumos
Saltiniy (pvz., elektriniy virykliy), uzuolaidy ir po pakabinamosiomis lentynomis.

Niekada nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

Neleiskite vaikams naudotis prietaisu be suaugusiyjy priezitros.

Gary puodg naudokite tik gaminti maista. Jokiu bidu nedziovinkite jame drabuziy, popieriaus ar kity daikty.
Nejjunkite gary puodo, kai tuscias jo dubuo.

Nenaudokite gary puodo be dubens.

Nedékite produkty tiesiogiai ant gary puodo dugno, naudokités dubeniu.

Nekeiskite dubens kitu indu.

Nenaudokite metaliniy daikty, kurie galéty pazeisti duben;.

Specialigja danga padengtas dubens pavirSius palaipsniui gali nusitrinti. Todél bdtina atsargiai juo naudotis.
Vadovaukites maisto paruoSimo receptais.

Jei nesirlpinama, kad gary puodas bty Svarus, gali nusidévéti jo pavirSius. Tai gali turéti neigiamos jtakos
prietaiso eksploatavimui ir Kilti pavojingos situacijos.

Naudojant ilgintuva, jsitikinkite, kad maksimali leidZziama kabelio galia atitikty prietaiso galig.

Démesio! Naudojant prietaisg, jis jkaista! Jei naudojantis gary puodu batina prie jo liestis, mavékite virtuvines
pirStines ar naudokite kitas apsaugos priemones.

Saugokite veidg ir rankas nuo i$ sklendés iSeinanciujy gary.

] iSleidimo sklende ar kitas gaminio detales nedékite metaliniy ar kity daikty.

Gary puodo dangcio neuzdenkite ranks$luosciu ar kitais daiktais.

Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso arba keisti jo detaliy. Atsiradus gedimams kreipkités j artimiausig
Serviso centra.

Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperataroje, prie$ jjungdami prietaisg
palaikykite jj kambario temperatiroje ne maZziau kaip 2 valandas.

Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo neZymiai keisti jrenginio konstrukcijg i§saugant jo sauguma,
funkcionaluma bei esmines savybes.

MONTAVIMAS

Jsitikinkite, kad gary puodo viduje nebity jpakavimo medziagy ir pasaliniy daikty.

Patikrinkite, kad pervezimo metu nebity pazeistas dangtelis, korpusas, priedai, iSimamas dubuo.

Aptike bet kokiy defekty, nejunkite prietaiso, kreipkités j pardavéjg arba buitinés technikos prieZiGros centra.
Prietaisg padékite ant sauso, lygaus ir kars¢iui atsparaus pavirSiaus.

Nedékite prietaiso Salia degiy, sprogiy medziagy ir savaime uzsideganciy dujy.

Nedékite prietaiso Salia dujy ar elektriniy virykliy, taip pat kity Silumos Saltiniy.

Nedékite prietaiso Salia sienos ar baldy.

Nieko nedékite j gary puoda.

Nereikéty déti gary puodo j spintele. Naudojantis prietaisu, batina uZtikrinti laisvg oro prieigg - ventiliacijg: ne
maziau 20 cm. i$ virSaus, 10 cm. nuo galinés dalies ir ne maZiau 5 cm. i$ Sono.

Naudojantis prietaisu pirmajj kartg, drégnu ir Svariu audiniu iSvalykite iSimamg dubenj, gary indg, matavimo inda,
Sauksta, vidine ir iSorine gary puodo dalis.

Ant vidinés dubens sienelés pavaizduota sglyginé kruopy ir vandens proporcijy skalé: desSinéje - kruopy puodeliy
skaiCius (1 puodelis - 160 ml.); kairéje - vandens litry skaiCius. Maksimalus kruopy kiekis - 8 puodeliai ir 1,5 Itr.
skyscio.

NAUDOJIMAS

Visy pirma, idvalykite inda, kaitintuvo pavirsiy ir gary puodo vidinj pavirsiy.
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¢ | indq jpilkite vandens ir pamerkite | jj maisto produktus. | gary puodg nepilkite daugiau kaip 3/5 vandens.
Verdant maisto produktus, kurie karStame vandenyje gali iSbrinkti (ryZiai, sausos darzovés) ar iSskirti putas, tokiu
atveju puodg uzpildykite tik puse jo tdrio. Tuo pat metu bendrasis maisto produkty ir vandens lygis turi bati ne
didesnis nei 1/5 viso dubens tario.

e | gary puodg jdekite duben;.

o Uzdékite dangtj iki atzymos, kol jis uzsifiksuos.
e Gary puoda jjunkite j maitinimo tinklg. |siziebs monitorius.

e Gary puodas turi 30 maisto ruo$os programy:

IS anksto Laiko 5 Moporpes Paleidimo
Programa nustatytas nustatymo Zingsnis Temperatira AOTP e
; ) (paSildymas) |atidéjimas
laikas intervalas

1 |Pwc (ryZiai) 45 min. - - 98-100°C 24 val. 24 val.

o |nybokas obxapka (Gilus | ;5 i, 5min.-2val. |1 min. 155-170°C |- -
kepimas)

3 |Worypr (jorgurtas) 8 val. 6val. - 12 val. |5 min. 35-40°C - -

4 |Xapka (kepimas) 45 min. 5min.-1val. |5 min. 125-145°C - -

5 | Cyn (sriuba) 1 val. 30 min. -4 val. |5 min. 98-100°C 24 val. 24 val.

6 |[lnoB (plovas) 55 min. - - 98-100°C 24 val. 24 val.

7 | Tywenue (troskinimas) 2 val. 1val. - 8 val. 5 min. 98-100°C 24 val. 24 val.

8 |Ipeuka (Grikiai) 35 min. 20 min. - 2 val. |5 min. 95-100°C 24 val. 24 val.

9 |Bbineuyka (kepiniai) 50 min. 30 min. - 2 val. |5 min. 125-145°C - -

10| TYweroe msco 60 min. 30 min. - 4 val. |5 min. 95-105°C 24 val. 24 val.
(tro8kinimas)

11 | OTeap (nuoviras) 60 min. 30 min. - 2 val. |5 min. 95-100°C 24 val. 24 val.

12 | MacTa (pasta) 10 min. 5min.-1val. |1min. 115-120°C 24 val. -

13| OBcsHka (avizy kosé) 35 min. 20 min. - 2 val. |5 min. 95-100°C 24 val. 24 val.

14 | Xne6 (duona) 3val. 10 min. - 6 val. |5 min. 35-120°C 2 val. 24 val.

15 | 3aneuenHas kypuua 35 min. 10min.-60 15 i, 125-145°C |24 val. 24 val.
(apkepinta vista) min.

16 | Ha napy (garinimas) 20 min. 5 min. - 60 min. | 1 min. 110-115°C 24 val. 24 val.

17 :i"ooé‘;‘;””a" kawa (Many | zg i, 30 min. - 2val. |5min.  |95-100°C 24 val. 24 val.

18 | boboBbie (ankstiniai) 60 min. 30 min. -4 val. |5 min. 110-115°C 24 val. 24 val.

19| Meanentoe 3val. lval.-8val. |5min.  |85-100°C 24 val, 24 val,
TyweHue(troskinimas)

pp| Kapenas baparmia ) g5 0min.-60 g min |125045°C |- .
(Apkepinta aviena) min.

21 |Topr (tortas) 50 min. - - 140-150°C 2 val. -

22 | OBoww (darzovés) 5 min. 5 min.-30 min. |1 min. 80-100°C 24 val. 24 val.

23| O6xapka (mésa) 45 min. rlnC?nmln. -60 5 min. 125-145°C - -

24 | MyawmHr (pudingas) 8 min. 5 min. - 30 min. | 1 min. 80-100°C 24 val. 24 val.

25 | Yuncol (traskuciai) 15 min. 5min.-2val. |1 min. 155-170°C - -

o6 | Tennoe moroko (Siltas | gy, Smin.-30 min. [ min. | 50-70°C . .
pienas)

27 |Noporpes (pasildymas) |20 min. - - 98-100°C 24 val. -

28 | QecepT (desertas) 50 min. 30 min. - 2 val. |5 min. 98-100°C 24 val. -

29 | MNuuua (piza) 15 min. 5 min. - 60 min. |5 min. 140-160°C 24 val. 24 val.

30 ®pyKTOBLIA NUpOr (vaisiy 60 min. 5min.-2val. |5 min. 150°C 24 val. 24 val.
pyragas)

3y |floporpes 30 min. 5min.—15val. |1 min.  |35-165°C 24 val. 24 val.
(daugiafunkcinis virimas)

¢ Kai jjungta ,HA NMAPY*" (apdorojimas garais) maisto ruoSos programa, batina naudoti groteles. | indg jpilkite
vandens, ant groteliy uzdékite maisto produktus, jas uzdékite ant indo.
¢ Pilnas programy aprasas ir jy nustatymai nurodyti recepty knygoje.
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NAUDOJIMAS
MYGTUKAS ,MEHKO* (meniu)

¢ Norint pasirinkti nustatytg programa, paspauskite mygtukg ,MEHIO“ (meniu) reikiamg kiekj karty. Tuo metu bus
apsviestas programos pavadinimas.

¢ Monitoriuje pamatysite pasirinktos ruoSos programos nustatytg laikg.

e Pasirinkus ruo$os programa, bus ap$viestas ,OTNIOXXEHHbI/ CTAPT/BPEMSA NPUTOTOBNEHUNA* (atidétas
paleidimas / ruosos laikas) mygtukas ir monitoriuje ims Sviesti ,Bpems npurotoBnexHus®“ (ruosos laikas)
indikatorius.

e yac +“ (val. +), ,MuH -“ (min -) mygtukais galite keisti ruoSos pagal receptg laikg. Kiekvienos programos
nustatymo laiko intervalai pateikti lenteléje.

MYGTUKAS ,CTAPT* (paleidimas)

¢ RuoSos pradZioje paspauskite mygtuka ,CTAPT" (startas), jsiZiebs to mygtuko indikatorius.

¢ Baigus ruo8a, automatiSkai bus jjungtas gary puodo Sildymo reZimas.
MYGTUKAS ,MYJIbTUMOBAP* (daugiafunkcinis virimas)

« Si funkcija leidZia ruosti patiekalg, nustagius ruo$os individualy laikg ir temperatira, kuris skirtysi nuo programy
nustatymuy.

e Paspauskite mygtukg ,MYJIbTUMOBAP* (daugiafunkcinis virimas), ir monitoriuje jsiziebs temperatiros
indikatorius

¢ Mygtukais ,4ac +“ (val.+), ,MuH -“ (min.-) nustatykite reikiamg temperatirg nuo 60 °C iki 165 °C.

« Nustatant ruo$os laikg, paspauskite mygtukg ,OTNIOXXEHHBI CTAPT/BPEMA NPUTOTOBIEHUNA (atidétas
paleidimas / ruosos laikas), monitoriuje jsiziebs ,Bpemsa npurotoenenuns“(ruosos laikas) indikatorius.

¢ Mygtukais ,4ac +“ (val.+), ,MuH -“ (min.-) nustatykite bting ruoSos pagal receptg laikg nuo 2 iki 24 val.

¢ Baige nustatymus, paspauskite mygtukg ,CTAPT" (paleidimas).
¢ Pasibaigus nustatytam laikui, gary puodas iSsijungs automatiSkai. ] 5

MYGTUKAS ,OTNOXEHHBIV CTAPT / BPEMA MPUTOTOBNEHNA" (ATIDETAS PALEIDIMAS / RUOSOS

LAIKAS)

¢ Daugiafunkciniame puode sumontuota ruo$os atidéjimo laiko funkcija.

o Mygtuku ,MEHIO® (meniu) i8sirinkite reikiama ruo3os programa.

« Nustatant funkcijg, paspauskite mygtukg «OTNOXEHHbIA CTAPT/BPEMSA NMPUTOTOBNEHNSA» (atidétas
paleidimas / ruoSos laikas), monitoriuje turi jsiZiebti indikatorius ,oTcpoyveHHbIn cTapT® (atidétas paleidimas)

o Mygtukais ,yac+ (val.+), ,MuH-" (min.-) nustatykite ruoSos laiko atidéjimg. Monitoriuje bus matomas laikas, per
kurj programa baigs nustatytg darbg.

¢ RuoSos pradzioje paspauskite mygtuka ,CTAPT* (paleidimas).

MYGTUKAS ,MOOAEPXAHWE TEMJIA/ BbIKIT® (Silumos palaikymas / i§j.)

¢ Jeireikia, paspaude mygtukg ,[TOOOEPXAHWE TEIMJA/BbLIKIT (palaikymas / i§j.), galite nustatyti ruoSos
procesa.

o Pasildymo funkcija veika automatiskai ir jsijungia baigus maisto ruosa.

« Sia funkcija galima $ildyti paruo$tus patiekalus. Tam jdékite patiekalg, kurj batina pasildyti daugiafunkcinio
puodo dubenyije ir paspauskite mygtukg ,[TIOOOEPXXAHWME TEMNA/BbLIKIT® (Silumos palaikymas / i§j.)

e Maksimalus pasildymo laikas 60 24 val. Tuo metu vidiné gary puodo temperatira sieks iki 73° C.

MYGTUKAS ,3AMOK/BbIBOP NMPOAOYKTA® (uzraktas / produkto pasirinkimas)

¢ Pasirinkus tokias programas kaip ,naposapka“ (garinimas), ,rnybokas xapka“ (gilus kepimas), ,»xapka“ (kepimas)
reikia iSsirinkti apdorojamo produkto tipa: Zuvis, meSa ar paukstiena.

¢ Norint pasirinkti prpdukto tipg, paspauskite mygtukg ,3AMOK/BbIBOP NMPOAYKTA® (uzraktas / produkto
pasirinkimas), monitoriuje jsiziebs pasirinktojo produkto pavadinimas.

e Mygtuku ,3AMOK/BbIBEOP MNMPOLOYKTA® (uzraktas / produkto pasirinkimas) taip pat galima nustatyti prietaiso
blokuote. Tam tikslui 3 sek. paspauskite ir palaikykite mygtuka. Blokuojant monitoriuje jsiziebs ,3amok* (uzraktas)
indikatorius

¢ Norint paSalinti blokuote, dar kartg 3 sek. paspauskite ir palaikykite §j mygtuka.

PRIEKSROCIBAS

¢ Daugiafunkcinés programos, tokios kaip virimas, virimas garais, troSkinimas, kepimas.

e 3D-ruo$a, uztikrinanti vienodg Silumos paskirstymg i$ visy pusiy ir tuo paciu paspartina ruoSos procesg, taip pat
leidzia visada iSkepti reikiamus kepinius.

¢ Automatinis viso proceso valdymas.

¢ Maisto ruoSos laiko atidéjimas.

¢ Aukstas Silumos naudingumo koeficientas, taupantis 40% energijos ir 60% laiko sgnaudas.

¢ VisiSkai hermetiSka konstrukcija, iSsauganti maistines medziagas ir skonj, taip pat suteikia maistui minkStumo.

¢ Lengvai valomas daugiafunkcinio puodo dubuo su dvigubu neprideganciu sluoksniu.

¢ Patikimo apsauginés savybés:

Apsauginis jtaisas atidarant ir uZdarant dangt;.
Apsauginis temperatdros ribotuvas. Jis automatiskai nutraukia Sildyma, jei daugiafunkcinis puodas naudojamas
tusciu dubeniu arba be jo.

VALYMAS IR PRIEZIURA

¢ Prietaisg reikia reguliariai valyti ir nuo jo pavirSiaus pasalinti bet kokius maisto likucius.
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e Prie$ valant, iSjunkite gary puodg ir iStraukite maitinimo laidg i$ elektros tinklo.

o Leiskite prietaisui atvésti. Drégnu audiniu, suvilgytu valymo priemonémis, nuvalykite valdymo pulta, iSorinj ir
vidinj pavirsiy. Véliau sausai nuvalykite. ISplaukite dubenj Siltu vandeniu ir plovimo priemonémis ir sausai
nuvalykite. Pageidaujama dubenj iSplauti tuojau pat, paruo8us valgj.

o Nenaudokite agresyviyjy ar abrazyviniy medZiagy.

SAUGOJIMAS

» |sitikinkite, kad prietaisas buty iSjungtas i§ maitinimo tinklo ir blty visai atvéses. Atlikite visus ,VALYMAS IR
PRIEZIURA*® skyriaus reikalavimus.

e Gary puodg atvertu dangCiu saugokite sausoje vietoje.

HASZNALATI UTASITAS

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A késziilék haszndlata el6tt, a készilék karosodasa elkeriilése érdekében figyelmesen olvassa el a Hasznalati
utasitast.

¢ Elsd hasznalat el6tt ellenérizze, megfelelnek-e a terméken feltlintetett miiszaki adatok a villamos halézat
adatainak.

¢ A helytelen kezelés a késziilék karosodasahoz, anyagi karhoz, vagy a hasznalé egészségkarosodasahoz

vezethet.

Csak otthoni hasznélatra, ne hasznalja nagylizemi célra.

Haszndlaton kivil mindig &ramtalanitsa a késziléket.

Viz ne keriiljon az aramforrast biztosité elemre!

Ne meritse a késziléket és a vezetéket vizbe vagy mas folyadékba. Hogyha ez megtortént, azonnal

aramtalanitsa a készlléket és, miel6tt Gjra hasznalna azt, ellendrizze a készilék munkaképességét és

biztonsagat szakképzett szerel§ segitségével.

¢ Ne hasznaljak a késziléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal,

elegendd tudassal nem rendelkez6 személyek (beleértve a gyerekeket) felligyelet nélkil, vagy ha nem kaptak a

késziilék hasznalataval kapcsolatos instrukciét a biztonsagukért felelés személytél.

A késziilékkel valo jatszas elkeriilése érdekében tartsa a gyermekeket felligyelet alatt.

Figyeljen arra, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, vagy forré felllettel.

A készlilék aramtalanitasa kdzben fogja a csatlakozédug6t, ne hlzza a vezetéket.

A készilléket szaraz, sima feliletre szilardan kell feléllitani. Ne alitsa fel a késziiléket forro felliletre, valamint

héforras (villamos tlizhely) fliggény kdzelében és fliggd polcok alatt.

Soha ne hagyja feligyelet nélkil a bekapcsolt teaféz5t.

o Felnéttek ellendrzése nélkul ne engedje gyereknek hasznalni a teafézét.

Csak élelmiszer elkészitésére hasznalja a multifunkcios f6z6késziiléket. Soha ne szaritson benne ruhat,

papirterméket vagy egyéb targyat.

Ne hasznalja a multifunkcios f6z6készuléket Ures f6z6edénnyel.

Ne hasznalja a multifunkcios f6z6készuléket f6z6edény nélkul.

Ne rakja ki a termékeket kozvetlenil a multifunkcios f6z6készilék aljara, hasznaljon f6z6edényt.

Ne helyettesitse a f6z6edényt mas edénnyel.

Ne hasznaljon fém targyakat, amelyek megkarcolhatjak a f6z6edényt.

A f6z6edény felliletének a bevonata fokozatosan lekophat, ezért hasznélja az edényt 6vatosan.

Kovesse a f6zési receptek elbirasait.

Ha a multifunkcios f6z6készulék nem lesz tisztan tartva, ez felszini kopashoz vezethet, ami hatranyosan

befolyasolhatja a miszer miikodését, és veszélyes lehet a felhasznélé szamara.

¢ Hosszabbitd hasznalatakor, gy6z6djon meg réla, hogy a kabel megengedett maximalis teljesitménye
megegyezik a készilék teljesitbképességével.

e Figyelem! Uzemeltetés kézben a késziilék felmelegszik! A multifunkcios fézékésziilékkel valo szilkségszerii

érintkezés esetén miikddés kdzben hasznaljon edényfogo kesztylt vagy lekapcsolhaté fogantyut.

Védje arcat és kezeit a szelepen kiaradd géztél.

Ne helyezzen fém vagy egyéb targyakat a kivezetd szelepbe, vagy a késziilék barmely egyéb részébe.

Ne takarja le a multifunkcios f6z6készilék fedelét torlbkenddvel vagy egyéb targgyal.

Ne prébalja egyeddl javitani a készlléket, cserélni az alkatrészeket. Forduljon a kdzeli szervizbe.

Amennyiben a készliléket valamennyi ideig 0 °C—nal taroltak, bekapcsolasa elétt legalabb 2 éran bellll tartsa

szobahémérsékleten.

o A gyartdnak jogaban all értesités nélkil masodrend(i médositasokat végezni a késziilék szerkezetében, melyek
alapvetéen nem befolyasoljak a készlilek biztonsagat, miikodéképesseégét, funkcionalitasat.

ELOKESZULETEK

o Gy6z6djon meg arrol, hogy a f6z6edény nem tartalmaz csomagoléanyagot vagy idegen targyat.

Ellenérizze, hogy nem sérlilt-e meg szallitas soran a fedél, készlléktest, tartozékok, kivehets f6z6edény.

Ha barmilyen hibat észlel, ne kapcsolja be a késziiléket, forduljon az eladéhoz vagy szervizkdzpontba.

Helyezze a készlléket szaraz, egyenletes és hdallo fellletre.
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Ne helyezze a késziléket gyulékony anyagok, robban6anyagok, és dngyulladé gazforras kdzelébe.
Ne helyezze a késziiléket gaz- vagy elektromos tlizhely, és egyéb héforras kdzelébe.
Ne helyezze a terméket fal vagy butor kdzelébe.

Ne rakjon semmit a multifunkciés f6z6készulék tetejére.
A multifunkcios f6z6késziléket ne helyezze szekrénybe. A késziilék normal miikodéséhez elegendé helyet

sziikséges biztositani szell6zés céljabdl: legalabb 20 cm fentrél, 10 cm a hatsé fal feldl, és legalabb 5 cm az
oldalsé falaktol.
o Elsd hasznalat el6tt tisztitsa meg a kivehetd f6z6edényt, g6zf6z6-tartalyt, mérépoharat, kanalat, a multifunkciés

foz6készlilék belso és kiils6 részeit tiszta nedves torl6kenddvel.

o A f6z8edény belsé falan meg van jelenitve egy feltételes aranyskala a viz és gabonafélék szamara: jobbra:
csészék szama gabonafélék mérésére (1 csésze: 160 ml); balra: vizmennyiség literben. A felhasznalhat6
maximalis gabonamennyiség: 8 csésze és 1,5 | folyadék.

MUKODES

¢ Els6sorban térdlje meg a f6z6edényt, melegitéelem felliletét és a multifunkcids f6z6készilék belsd fellletét.

o A vizet és a terméket helyezze a f6z6edénybe. Ne tdltse meg a f6z6edényt az Urtartalmanak tébb mint 3/5
részére. Amennyiben olyan terméket készit, amely meleg vizben dagad (rizs, szaritott gyimaélcs) vagy habot
képez, csak félig téltse meg az edényt. Kbzben, a termékek és a viz 6sszértéke ne legyen kevesebb a
f6z8edény Grtartalma 1/5 részénél.

o Helyezze a f6z6edényt a multifunkcids f6zékészilékbe.

e Zarja le a fedelet kattanasig.

o Aramositsa a késziiléket. Kézben kigyul a kijelzé.
o A multifunkcios f6z6készilék 30 db f6zési programmal rendelkezik:

Eredetileg Elhalasztott
Program beallitott Id6hatar Lépés | Hémérséklet | Melegités start
f6zési id6
Rizs o . .
1 Puc 45 perc - - 98-100°C 24 ora 24 6ra
Mély sutés . o
2 FnyBokas o6apka 15 perc 5 perc — 2 ora 1 perc | 155-170°C - -
5 | Joghurt 8 6ra 6ora—126ra |5 perc | 35-40°C - -
WNorypt
Sutés 4 o
4 Kapka 45 perc 5 perc — 1 dra 5 perc | 125-145°C - -
5 é?l\lfles 16ra 30 perc—4 6ra | 5 perc | 98-100°C 24 éra 24 éra
g | Plaf 55 perc - - 98-100°C 24 6ra | 24 6ra
Mnos
7 Porkoles 2 ora 1 6ra- 8 ora 5 perc | 98-100°C 24 ora 24 ora
TyweHuve
8 ?ajdmakasa 35 perc 20 perc—2 6ra | 5 perc | 95-100°C 24 6ra 24 6ra
peuka
g | Sutemeény 50 perc 30 perc—26ra | 5perc | 125-145°C | - -
Bbinevka
10 | Porkéles 60 perc 30 perc-46ra | 5perc | 95-105°C 24 o6ra 24 ora
TyweHoe mMsco
11 | Fozet 60 perc 30 perc-26ra | 5perc | 95-100°C 24 6ra 24 ora
OTtBap
1o | Paszta 10 perc 5 perc - 1 6ra 1 perc | 115-120°C | 24 6ra -
MNMacTa
13 Zabkasa 35 perc 20 perc - 2 6ra 5 perc | 95-100°C 24 ¢6ra 24 6ra
OBcsiHKa
14 §ﬁ23éer 3 ora 10 perc - 6 6ra 5 perc | 35-120°C 2 ora 24 6ra
15 g“'t csirke 35 perc 10 perc - 60 perc | 5 perc | 125-145°C | 24 éra 24 éra
aneyvyeHHas kypuua
16 SOZfOng 20 perc 5 perc - 60 perc | 1 perc | 110-115°C | 24 6ra 24 6ra
a napy
17 'II\'/lerekasa 35 perc 30 perc - 2 ¢ra 5 perc | 95-100°C 24 ora 24 ora
ornoyHas Kawa
1g | Babfélek 60 perc 30 perc-46ra | 5perc | 110-115°C | 24 éra 24 6ra
Bo6osble
19 Parolas 3 ora 1 6ra- 8 ora 5 perc | 85-100°C 24 ora 24 ora
MepgneHHoe TylleHue
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Silt baranyhuas o

20 YapeHasi 6apaHiHa 35 perc 10 perc - 60 perc | 5 perc | 125-145°C - -

21 | Torta 50 perc : : 140-150°C | 2 6ra :
Topt

22 Zoldsegek 5 perc 5 perc -30 perc 1 perc | 80-100°C 24 6ra 24 6ra
OBsoLun
Hus e

23 O6xapka 45 perc 10 perc - 60 perc | 5 perc | 125-145°C - -
Puding o . .

24 8 perc 5 perc - 30 perc | 1 perc | 80-100°C 24 ora 24 6ra
MyauHr
Burgonyaszirom oz o ) )

25 Uunce: 15 perc 5 perc — 2 ora 1 perc | 155-170°C
Silt tej o

26 Temnsioe Monoko 5 perc 5 perc - 30 perc | 1 perc | 50-70°C - -

27 | Melegites 20 perc . . 98-100°C  |246ra |-
lMogorpes

og | Desszert 50 perc 30 perc - 2 6ra 5 perc | 98-100°C 24 ora -
Hecept

29 E'VZ"_Z"Lala 15 perc 5 perc - 60 perc | 5 perc | 140-160°C 24 6ra 24 6ra

30 gyumolcsgs pite 60 perc 5 perc - 2 6ra 5 perc | 150°C 24 6ra 24 6ra

PYKTOBbIN MMPOT
31 Mulufunkuos szakacs 30 perc 5 perc — 15 6ra 1 perc | 35-165°C 24 6ra 24 6ra
ynbTMnNoBap

o A GOZFOzZO «HA NAPY>» program miikddésekor hasznalja a g6zf6z6 racsat. Ontsén vizet a f6z6edénybe,
helyezze a racsra a terméket, helyezze a racsot a f6z6edényre.

¢ A programok részletes leirasa és beallitasai a receptkényvben talalhatok.

MUKODES

MENU «MEHIO» GOMB

e Egy bizonyos program kivalasztasa érdekében nyomja meg a MENU «MEHIO» gombot megfelel
mennyiségszer. Kézben a program neve ki lesz vilagitva.

¢ A kijelz6n megjelenik a programnak megfeleld eredetileg bedllitott f6zési idé.

« Miutan kivalasztotta a programot, égni fog az ELHALASZTOTT START/FOZESI IDO «OTNOXXEHHbIN
CTAPT/BPEMA MNMPUTOTOBINEHNA» gomb és a kijelzdn égni fog a "F6zési id6" égé.

e Az "Ora+" «uac +», "Perc-" «MuH -» gombok segitségével valtoztathassa a f6zési idét a receptnek megfeleléen.
Az id8hatarokat mindegyik program szdmara a tablazat tartalmazza.

START «CTAPT» GOMB

o Kezdje el a fézést a START «CTAPT» gomb segitségével, kigyul a gomb égéje.

o A f6zési folyamat végén a multifunkciés f6z6készulék automatikusan atall melegités tzemmaddba.

MULTIFUNKCIOS SZAKACS «MYJIbTUMNOBAP» GOMB

e Jelen funkcio segitségével elkészitheti az ételt egyedi id6- és hémérséklet-bedllitdsokkal, melyek eltérnek a
program beallitasaitol.

« Nyomja meg a MULTIFUNKCIOS SZAKACS «MYJTIbTUMOBAP» gombot, a kijelzén megjelenik a hémérséklet-
indikator. Az "Ora+" «uac +» és "Perc-" «MuH -» gombokkal allitsa be a sziikséges hémérsékletet 60 °C-t6l 165
°C-ig.

o Afdzési idé bedllitasa érdekében nyomja meg az ELHALASZTOTT START/FOZESI IDO «OTNOXEHHbLIN
CTAPT/BPEMA NMPUTOTOBNEHWA» gombot, a kijelzén kigyul a "F&zési id6" égé.

e Az "Ora+" «uac +», "Perc-"«MuH -» gombok segitségével allitsa be a sziikséges f6zési id6t 2-t6l 24 oraig, a
receptnek megfeleléen.

o A bedllitasok végén nyomja meg a START «CTAPT» gombot.

o A beallitott id6 elteltével a multifunkcids f6z6késziilék automatikusan kikapcsol.

ELHALASZTOTT START/FOZESI IDO «OTNIOXEHHbLIN CTAPT/BPEMA NPUFOTOBNEHNA» GOMB

o A multifunkcids f6z6készllék elhalasztott start funkcidval van ellatva.

¢ A MENU «MEHIO» gomb segitségével valasszon megfelels fézési programot.

o A funkcié beallitdsara nyomja meg az ELHALASZTOTT START/FOZESI IDO «OTNIOXXEHHbLIN CTAPT/BPEMA
MPNTOTOBIEHUA» gombot, a kijelzdn égnie kell az "Elhalasztott start" égéjének.

e Az "Ora+" «yac+», "Perc-" «MuH-» gombok segitségével allitsa be az elhalasztott f6zést. A kijelz6n megjelenik
az id6, amely elteltével a program befejezi a miikodést.

o Kezdje el a f6zést a START «CTAPT» gombbal.

MELEGEN TARTAS/KIKAPCS «MNOOOEPXAHUE TEMNA/ BbIKI» GOMB

e Sziikség esetén a MELEGEN TARTAS/KIKAPCS «NMOAAEP>XAHWE TEM/A/BbIKIT» gomb segitségével
leallithassa a f6zési folyamatot.

¢ A melegités funkcié automatikusan mikodik, és a f6zés végén kapcsol be.
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¢ Jelen funkciot ételmelegitésre hasznalhassa. Ennek érdekében helyezze a melegitendd ételt a f6z6edénybe és
nyomja meg a MELEGEN TARTAS/KIKAPCS «MNOOAEPXAHWE TEMJA/BbLIKIT» gombot.

e A maximalis melegitési id6: 24 6ra, kdzben a hémérséklet a késziilék belsejében eléri a 73 °C.

ZAR/ITERMEKVALASZTAS «3AMOK/BbIEOP MPOOYKTA» GOMB

o A G6zf6z6 «napoBapkay», Mély Siités «rnybokas xapka», Sltés «kapka» programok hasznalatakor, valasszon
terméktipust: hal, hds vagy szarnyas.

o Terméktipus kivalasztasara nyomja meg a ZAR/TERMEKVALASZTAS «3AMOK/BbIEOP MPOOYKTA» gombot,
a kijelz6n vilagitani fog a kivalasztott terméktipus.

e A ZAR/TERMEKVALASZTAS «3AMOK/BbIBEOP MPOOYKTA» gomb segitségével ugyancsak blokkolhatja a
késziléket. Ennek érdekében nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot 3 masodperc folyaman. Blokkolas
kbézben a kijelzén vilagitani fog a "Zar" indikator.

A blokkolas lekapcsolasa érdekében nyomja meg Ujbdl és tartsa lenyomva a gombot 3 masodperc
folyaméan.ELONYOK

¢ Multifunkciondlis programok: f6zés, g6zf6zés, porkdlés, sutés.

¢ 3D-elkészités, amely engedélyezi az egyenletes héeloszlast minden oldalrél, és ezzel felgyorsitja a f6zési
folyamatot, valamint mindig kivalé eredményi kdnnyl allagu stteményt eredményez.

e Az egész folyamat automatikus vezérléssel valdsul meg.

A f6zés kezdetének elhalasztasa.

Magas termikus hatasfok 40%-0s energia, és 60%-0s id6 megtakaritassal.

Hermetikusan zart szerkezet a tapanyagok és izek megérzése, valamint az étel puhulasa érdekében.

Koénnyen tisztithatd, dupla tapadasmentes bevonattal ellatott f6z6edény.

Megbizhaté védelmi eszkdzok:

- Biztonsagi eszk6z a fedél nyitasahoz és zarasahoz.

- Biztonsagi hdmérsékletkorlatozé. Segit automatikusan leallitani a melegitést abban az esetben, ha a

multifunkcios f6zOkeszllek Ures fézGedénnyel, vagy edény nélkil mikodik.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o A készlléket rendszeresen tisztitani sziikséges, és eltavolitani felliletérdl az 6sszes ételmaradékot.

o Tisztitas el6tt kapcsolja ki a multifunkcids f6z6késziiléket és aramtalanitsa azt.

e Hagyja a készlléket teljesen kihdini. Tordlje le a vezérlépadot, a belsé és kiilsé fellileteket nedves mososzeres
torlékenddvel, majd torolje szarazra. Mossa ki a f6z6edényt meleg mososzeres vizzel, majd tordlje szarazra.
F6zés utan célszerli azonnal megmosni a f6z6edényt.

¢ Ne hasznaljon agressziv anyagokat vagy suroloszereket.

TAROLAS

o Ellendrizze, hogy a késziilék aramtalanitva van és teljesen kihiilt. Kévesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS
rész dsszes lépését.

o A multifunkcids f6z6készuléket tartsa nyitott fedéllel szaraz, tiszta helyen.

XAb[blIK H¥CKAYbI

e KypmetTi catbin anywbl! SCARLETT cayna TaHGacbIHbIH ©HIMIH caTbin anfaHbiHbI3 YLUiH XaHe 6i3fiH
KOMMNaHusiFa ceHiM apTkaHbiHbI3 YWiH Cidre anfbic anTambl3. Icke nanganaHy HyckaynbifFblHAa CypeTTenreH
TeXHVKanbIK TananTtap opbliHAanfaH xarganga, SCARLETT koMnaHusiCchl ©3iHiH eHIMAEPiHIH XoFapbl canachbl
MEH CeHiMAj XXyMbICbIHa Keningik 6epeai.

e SCARLETT cayga TaHOacbIHbIH, OybIMbIH TYPMbICTbIK MYKTaXa4ap LeHbepiHae nanganaHFaH xaHe icke
navganaHy HyckaynblfbiHAA KENTIPINreH nanganaHy epexenepiH yCTaHFaH ke3ae, OyMbIMHbIH KbI3MET Mep3iMi
OyMbIM TYTbIHYLbIFA TabbIC eTinreH KyHHeH 6acTtan 2 (eki) xbingbl Kypanasl. ATanfaH wapTTap opbiHAanfaH
Xarganaa, 6ynbIMHbIH KbI3MET Mep3iMi eHAIpYLUi KepCeTKeH Mep3iMHEH alTapribIKTanl acybl MyMKiH eKEHiHe
OHAIpYLWIi TYTbIHYLWbINAPAbIH Ha3apbiH aygapagpl.

KAYINCI3AIK WWAPAJIAPDI

e Kayincisgik 6onbiHWwa MaHbI3abl Hyckaynap. MykMaT okbin WhiFbIHbI3bI Aa, 6onallakra kapay yLiH cakran
KOMbIHBI3.

e KypbInfbiHbl gypbIic NanganaHbaca, 6yn oHbIH OGy3blnyblHA SKenyi XXoHe NaraanaHyLubifa 3UsiH KeNTipyi MyMKiH.

e AnFawl peT icke Kocap angbiHaa OynbiMaa KepceTifnreH TeXHMKanNbIK cunatTamanapablH 3MeKTp XKeniCiHiH
napameTpriepiHe CONKeC KeneTiH-KeNMEeNTiIHIH TeKCepiHi3.

ECKEPTY! KyaT cbiMbIHbIH allacblHAa xepre TyhblKTay CbiMbl MeH Tyhicneci 6ap. AcnanTbl TeK xepre
TYMbIKTanfFaH TUICTi po3eTkanapra KOCbIHbI3.

¢ Ocbl MarganaHy XeHiHaeri Hyckaynbikka CONKeC, TeK TYPMbICTbIK MakcaTTapaa nanganaHy kepek. Kypbinfbl
B6HepKacCinTiK MakcaTTa KongaHyra apHanMaraH.

e CbIpTTa, YWAEH ThiC NavganaHbaHbI3.

e KypbinfbiHbl Tazanap angbiHaa HeMece erep oHbl NaraanaHbacaHbl3, SNeKTP XKeniCiHeH apKallaH axblpaTbin
KOMbIHbI3.

e [leHe, xyike He BGonmaca akbin-on keMicTiri 6ap, HeMece OCbl KypbINiFbIHbI Kayincis narnganaHy yuliH Texipubeci
MeH Ginimi XeTkinikcia agamgapabiH (COHbIH ilWiHae GananapapblH) Kayincisgiri ywiH xkayan 6epeTiH agam
Kagaranamaca Hemece KypbinfFbiHbl NaganaHy 6onbiHwa Hyckay 6epmece, onapabiH, 6yn KypbinfbiHbI
KongaHyblHa 6onmangpl.

e bananap KypbInfbIMEH OlMHamaybl YLUiH onapabl YHEMI kagaranan OTbIpy KEpEK.
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e Tokka KocbinFaH acnanTbl 6akbinaychbl3 kanablpMaHbl3.

o JKeTki3iniM xXnHarblHa KipMEWTIH Kepek-xapakTapAbl nanganaHyra 6onmangsi.

e KypbinfbiHbl 6yniHreH KOpek CbIMbIMEH XaHe (HeMece) allacbiMeH bipre nanganaHyra 6onmanabl. KatepaeH
CaKTaHy YLWiH OyniHreH Kopek CbIMbIH YaKINeTTi CepBUC opTaribifbiHAA aybICThIPTY KEPEK.

e AcnanTbl XX8He KOpeK CbIMbIH CyFa Hemece 6acka Cyiblk 3aTTapfra ManmaHbl3. Erep oHaawm xargam opbliH anca,
KYPbISFbIHBI 31EKTP XKENICIHEH aXblpaTbiHbI3 A, OHbl KanTadaH nanganaHoac GypbiH, acnanTbiH XXYMbICbl MEH
KayincisgiriH 6inikti MaMaHgapra TekcepTin anbiHbI3.

e Kopek CbIMbIHbIH 6TKip yLITap MeH bICTblK 6eTki kabaTTapFa TUMeYiH kKagaranaHbls.

e Kopek CbiMblHaH TapTnaHbl3, OHbl LUNbIPLLLIKTAMaHbI3 XXOHE KYpPbIFbIHbI aiHamNAbIPbIN OpaMaHpI3.

Ken TaramablK KackaHabl TEK Tamak nicipy YLUiH faHa nanganaHblHbl3. ElLKallaH OHbIH, iWwiHAe KniM, karas

Hemece Gacka 3aTTapabl KenTipMeH;3.

Ken TaramablK kKackaHHbIH KacTperi 60c 6ornFaHaa TOKKa KocnaHbI3.

Ken TaramapblK KackaHObl KOCTpenci3 nanganaHbaHbI3.

A3bIK-TYNIKTi Ken TaFraMAblK KaCKaHHbIH TyBiHe Tikenewn KoMMaHbI3, on YLUiH KacTpenai KongaHblHbI3.

KacTpenaiH opHbiHa 6acka bigbiC KongaHbaHbI3.

KacTtpenre cbi3at Tycipyi MyMKiH MeTann 3attapabl nanganaHbaHbis.

KacTtpengaiH 6eTki kabaTblHa xanaTbinfFaH xabblH BipTiHAen yrnkenyi MyMKiH, COHAbIKTaH OHbl abannan

nanpanaHy Kepek.

e Tamak fanbiHOay peLenTepiHe CYNeEHiHi3.

e AcnanTblH KbiCKa TyMbIKTanybiHa aHe By3binyblHa Xon 6epmey yLUiH )XenaeTKill caHblnaynapra Ccy aFyblHa Xon
OepmeH;s.

e ¥3apTKbill CbIM KONAAHFaH Xaraanaa, kabenbaiH eH YrKeH LWeKTi KyaTbIHbIH, Kern TaframMAblK KACKaHHbIH KyaTblHa
colKec KeneTiHiHe K83 XeTKi3iHi3.

o Eckepty! XKymbIc icTen TypraHga acnan KaTTbl Kbi3bin keTedi! Ken Taramapblk kackaH XyMbIC icTen TypFaHaa, OHbI
ycTay kaxeT 6onca, ac ynre apHanfaH Konfan KuiHi3 Hemece yCTarblLWThl NanganaHbiHbI3.

o beTiHi3 6eH KOnbIHpI3Abl CaHblNayaaH LWbiFaTbiH 6yaaH cakTaHbl3.

o BylibIMHBIH By WbIFaTbIH CaHbINayblHa HeMece Ke3 kenreH 6acka benwekrepiHe meTann Hemece 6acka
3aTTapabl CyKnaHbl3.

o Ken Taramapblk KackaHHbIH KaknafrblH CyNnriMmeH Hemece 6acka 3aTTapMeH »annaHpbl3.

o KypbinfbiHbl ©3 BeTiHi3wWwe xeHaeyre TannbiHOaHbI3. OnKbINbIKTap nanga 6onca xakblH apagarbl cepBuc
opTarbifbiHa anapbliHpbI3.

e Erep Oynbim Gipwama yakelT 0°C-TaH ToeMeH TemnepaTypaza Typca, icke Kocap angablHAa OHbl KeM gereHae 2

caraT Gernme TemnepaTypacbiHOa yCTay Kepek.

OHAipyLwi ByMbIMHBIH, Kayinci3airiHe, XKXyMbIC OHIMAINIr MeH XXyMbIC MyMKiHAKTepiHe Tyberenni acep eTnenTiH

Bonmallbl e3repicTepi OHbIH KypbllIMacbiHa KOCbIMLLA €CKEPTNECTEH EHri3y KYKbIfblH ©3iHAe Kanablipaabl.

OPHATY

o Ken TaramablK KackaHHbIH iliHOEe opaybill MaTepuangap MeH 6erge 3aTTapAblH XKOK EKEHiH TEKCEPIHI3.

e TacbiMangay kesiHae TeMeHgerinepaiH OyniHoereHiH TeKCepiHi3: kaknak; Kopnyc; KocbiMLUA Kepek-XapakTap;
anmarnbl kacTpen. Kes kenreH akaynblk aHbIKTasnfaH xarfgaraa acnanTbl TOKKa KOCMaHpl3; caTyllbifa HeMece
cepBuC opTanbifbiHa xabapnacbiHbl3. AcnanTbl KypFak, bipTeric api biICTblkka Te3imai 6eTki kabaTka OpHaTbIHbI3.

e AcnanTbl XaHfbill MaTepuangapablH, XKapbiFbill 3aTTapablH XKoHEe e34iriHeH TyTaHfbIlW ra3gapablH XXaHblHAa
opHaTnaHbIi3. AcnanTbl ra3 HemMece anekTp NeLwTepiHiH, coHaamn-aK 6acka Xbiny ke3aepiHiH KacbiHa KOMMaHbI3.

e AcnanTbl kabbiprara Hemece xuhasfa TbiM >XaKblH XXepae OpHanacTbipMaHbI3.

o Ken TafraMablK KaCKaHHbIH YCTiHE eluTeHe KonmaHbl3. XXenaeTkilw caHpinaynapabl 6iten ractamaHpbis.

o Ken Taramablk kackaHAbl WKadThIH iWiHe opHanacTbipyFa 6onmMangbl. AcnanTtbiH KanbiNTbl XXYMbIC iCTeYi YLUiH
aya epkiH anHanaTtbiH 60C KeHJCTIKTi KaMTaMacbI3 eTy KaXeT: KeM AgereHge: ycTiHeH 20 cM, apTkbl naHeni
XafblHaH 10 cM xxaHe eki bynipiHeH kem gereHae 5 cM. AnFawl peT narvganaHap angbliHaa anmMarnel kactpengi, oy
KackaH caybITTbl, esliep TOCTaKTbl, KACbIKTbI, KON TaFamAblK KACKaHHbIH, iLLUKi )XaHe CbIPpTKbl benikTepiH Tasa
ObIMKbIN LWyBepekneH CypTiHi3.

o KacTtpengiH ilwiHae xxapma MeH cyablH MernLlepi KepCceTinreH WapTThl LLUSKIN KOPCETIMNrEH: OH, XakKTa — KypiLu
carblHFaH TOCTaK CaHbl; COM XaKTa — CYAblH JIMTPMEH ernweHreH mernuwepi. lMicipineTiH >xapMaHbIH eH YIKeH
Mernwiepi - 8 TocTak xaHe 1,5 N CYMbIKTbIK.

XX¥MbICbI

o EH GipiHLWi Ke3ekTe WapaHbl, Kbi3ObIPFbILThIH 6ETKi KabaTbIH XXoHe ken TaraMablK KaCKaHHbIH, iLLKi XafFblHbIH OeTkKi
KabaTblH CYpPTIiHi3.

o Lllapara cy KyWbin, asblK-TYNiKTi canblHpl3. A3bIK-TYMIKTi kKen Taramapblk KackaHHbIH, LWapacbiHbiH 3/5 kenemMiHeH

acblpMan canbliHpI3. blcTbiK cyna 6epTe anaTbiH (Kypill, KypFak KokeHic) Hemece kebik Ty3eTiH a3blK-TYNiKTi

nicipreH kesfe, KaCTpeniH, KenemiHiH xxapTbICbiHAH acblpa TonTblpyFa 6onmanasl. byn opanaa asblk-Tynik NeH

CyOblIH Xannbl Kenemi LwapaHblH TOMNbIK keneMiHiH, kem aereHae 1/5 6eniringen 6onyra Tuic.

LLlapaHbl ken TaramablK KACKAHHbIH, iLliHE KOMbIHbI3.

KaknafrblH CbIpT €TKEHLLE >XabblHpI3.

Ken TaramapblK KackaHObl 3MeKTp XeniciHe xanfaHbl3. Con ke3ne 6enHebeT xapbikTaHa 6acTanabl.

Ken Taramablk kackaHHbIH 30 Tamak fanbiHaay 6argapnamackl 6ap:
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Bacray
AnflbiH ana YakbITTbl OpHaT Abl
Barpapnama opHaTbInFaH a g]‘lblf’bl pHaTy Kagoam | Temnepatypa | XKbinbITy | keniHre
yakbIT P Kanabl
py

1 | Kypiw (Puc) 45 MUH. - - 98-100°C 24 car. 24 car.

2 KarTel Kybipy (T 1y6okas 15 MuUH. 5 MUH. - 2 carF. 1 MnH. | 155-170°C - -
obxapka)

3 | Morypt (MorypT) 8 car. 6 car. — 12 car. 5 MuH. | 35-40°C - -

4 | Kybipy (*Kapka) 45 MyH. 5 MuH. - 1 carF. 5 MuH. | 125-145°C - -

5 | Kexe (Cyn) 1 car. 30 MuH. - 4 car. 5 MuH. | 98-100°C 24 car. 24 car.

6 | Manay (MnoB) 55 MuH. - - 98-100°C 24 car. 24 car.

7 | Byktbipy (TyweHne) 2 car. 1 car. — 8 car. 5 MuH. | 98-100°C 24 car. 24 car.

8 | Kapakymbik ("peyka) 35 MuH. 20 MUH. - 2 caF. 5 MuH. | 95-100°C 24 car. 24 car.

9 | KambipgaH nicipy (Beineuka) | 50 MuH. 30 MuH. — 2 car. 5 MuH. | 125-145°C - -

10 | bykTbipy (TyLeHoe MsCco) 60 MuH. 30 MUH. — 4 carF. 5 MuH. | 95-105°C 24 car. 24 car.

11 | KarHaTbiHabl (OTBap) 60 MUH. 30 MUH. — 2 carF. 5 MuH. | 95-100°C 24 car. 24 car.

12 | MakapoH (MacTa) 10 MUH. 5 MuH. — 1 car. 1 MuH. | 115-120°C 24 car. -

13 | Cynbl 6oTka (OBCsAHKA) 35 MuH. 20 MUH. — 2 car. 5 MuH. | 95-100°C 24 car. 24 car.

14 | HaH (Xneb) 3 car. 10 MuH. — 6 car. 5 MuH. | 35-120°C 2 car. 24 car.

15 Kb.l3'qblpbm MICIDINTEH TaybIK | 35\, 10 MUH. — 60 MWH. | 5 MUH. | 125-145°C 24 car. 24 car.
eTi (3anevyeHHas kypvua)

16 | Byra nicipy (Ha napy) 20 MuH. 5 MuH. — 60 MyH. | 1 MuH. | 110-115°C 24 car. 24 car.

17 CyTke nicker Gotka 35 MUH. 30 MUH. — 2 caF. 5 MuH. | 95-100°C 24 car. 24 car.
(MonoyHas kawa)

18 Bypiak TykeiMAacTap 60 MuH. 30 MUH. — 4 carF. 5 MuH. | 110-115°C 24 car. 24 car.
(Bobosble)

19 basty Gykreipy (MeanetHoe 3 car. 1 car. — 8 car. 5 MuH. | 85-100°C 24 car. 24 car.
TyLLIeHue)

20 KybipbiriFar Kov e 35 MuH. 10 MUH. — 60 MUH. | 5 MyH. | 125-145°C - -
(*KapeHasa 6apaHuHa)

21 | Topt (TopT) 50 MuH. - - 140-150°C 2 car. -

22 | KekeHic (OBown) 5 MuH. 5 MuH. - 30 MuH. 1 MuH. | 80-100°C 24 car. 24 car.

23 | ET (O6xapka) 45 MUH. 10 MUH. — 60 MUH. | 5 MyH. | 125-145°C - -

24 | MyawHr (MyAnHr) 8 MUH. 5 MuH. —30 MMH. | 1 MuH | 80-100°C 24 car. 24 car.

25 | Yunc (Huncol) 15 MUH. 5 MUH. - 2 carF. 1 MuH. | 155-170°C - -

26 KopbiTbinFar cyT (Tennoe 5 MUH. 5 MuH. — 30 MUH. 1 MuH. | 50-70°C - -
MOJOKO)

27 | XKoeinbiTy (Mopgorpes) 20 MUH. - - 98-100°C 24 car. -

28 | Oecept (OecepT) 50 MUH. 30 MUH. — 2 caF. 5 MuH. | 98-100°C 24 car. -

29 | NMuuua (Muuua) 15 MUH. 5 MuH. — 60 MUH. 5 MuH. | 140-160°C 24 car. 24 car.

30 ﬁ;ep'g'r(; Goniwi (PpykToBbIi 60 MuH. 5 MUH. — 2 car. 5 MuH. | 150°C 24 car. 24 car.

31 MyneTunacnas 30 MuH. 5 MuH. - 15 car. 1 MnH. | 35-165°C 24 car. 24 car.
(MynbTrnosap)

o «<HA TIAPY» (byra nicipy) 6argapnamachl xxymbIC icTen TypraHaa 6y kackaHFa apHanfaH Topabl nanganany

KaXeT. LIJapaFa cy K¥I7IbIH,bI3, TOpAblH VCTiHeH 83bIK-TYJ'IiKTi canblHbI3 Aa, WwapaHblH VCTiHeH TOpAbl OPHATbLIHbI3.

e bargapnamanap meH onapgpblH NnapameTpriepiHiH ToNbIFbIpak cunaTTramachl peuenTtTep kKitabbiHga 6epinreH.
K¥MbICbI .
«MEHKO» (MB3IP) TYMELLITI
¢ Bbenrini 6ip 6argapnamanbl Tangay ywiH « MEHKO» (Masip) TyrmeLwiriH kaHwa peT kepek 6ornca, coHwa peT
6acbiHbI3. Con ke3ae 6argapnamaHbiH aTaybl XXapblkTaHagbl.
e beliHebeTTe TaHaanraH 6aroapnamaHbliH, aniblH ana opHaTbifiFaH JalbiHAAY YaKbITbiH KEpeci3.

 bargapnama TaHaanfaHHaH keiiiH «OTJIOXKEHHbIN CTAPT/BPEMA NPUTOTOBJIEHUA» (6acTtayapl KeiiiHre

Kanablpy/ganbiHaay yakbiTbl) TYMMELLIri XapblkTaHaabl Aa, 0erHebeTTe «ganbiHaay yakbiTbl» UHAUKATOPDI
»KaHaabl.
e «Caf +», KMWH -» TYMMELLIKTEPIHIH KemeriMeH Ci3 nicipy yakbITbIH peLienTke CoNKec e3repTe anacbi3. Op
b6afgapnama 6ombiHLLIA AalblHOAY YaKbIThiH peTTey apanbikTapbl KecTefe KepceTinreH.
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«CTAPT» TYUMELLITI

e Tamak panbiHgaygpl 6actay ywiH « CTAPT» (6actay) TymMeluiriH 6acbiHbI3, COHAA OCbl TYMMELLIKTIH,
WHAMKATOPbI XXaHagpl.

o JKyMbICbl asikTanfaHHaH KeniH Ken TaFamblK KACKaH aBTOMAaTThl TYPAE XbINbITY PpeXUMiHe aybicaabl.

«MYNbTUMNOBAP» (MYJIbTUACIMAS3) TyrimeLuiri

e byn dyHKkUMs Taramabl Tek 6aFaapnama napameTpnepiHeH 6acka gavbiHaay yakbIThiH, COHAAN-aK AarbiHaay
TemnepaTypacbliH 6enek opHaTbIn nicipyre MyMKiHAiK Oepegi.

e «MYINbTUMOBAP» (MynbTracnas) TynmMmeLliriH 6acbiHbi3, TemnepaTypa KepCceTKill LaMbl XXaHagbl.

e «yac +», «MUH -» (Caf+, MUH-) TYMMELLIKTEpPiHiH kemerimeH kepekTi TemnepatypaHbl 60 °C-taH 165 °C-ka geniHri
apanblKTa OpHaTbIHbI3.

o [aiibiHaay yakbiTbiH opHaTy yiiH « OTNTOXXEHHbLIV CTAPT/BPEMSA MPUTOTOBINEHUAY (6acTayap! keliiHre
Kanablpy/ganbiHaay yakbiTbl) TYMMELLIri XapblkTaHaabl Aa, 0eriHebeTTe «aanbiHaay yakbiTbl» MHAUKATOPbI
XaHagpl.

e «yac +», «MVH -» (caF+, MUH-) TYMMELLIKTEPIHIH KOMEriMeH Ka)XXeTTi TaMak Micipy yakbITbiH peLenTke Calkec 2
caraTTaH 24 caraTka AeWiH OpHaTbIHbI3.

e banTtayabl askraraHHaH keniH « CTAPT» TynMmeLliriH 6acbiHbI3.

e Bepinrex yakbIT asgKranfaHHaH KeniH ken TaraMmablK KackaH aBToMaTTbl TYpAe COHeL,.

«OTNOXEHHbIA CTAPT/BPEMSA NMPUTOTOBNEHNA» (BACTAYbI KEMIHTE KANAOLIPY/OAVBIHOAY

YAKBITbI) TYUMELLIT

o Ken Taramablk KackaH ganbiHOayabl KeniHre Kanablpy yHKUMACBIMEH XapaKTanfaH.

e «MEHHIO» (ma3ip) TyrMeLuiriHiH keMmerimeH kepekTi fanbiHaay 6argapnamMachiH TaH4aHbI3.

o OyHKUMAHLI 6anTay ywiH «OTNIOXEHHbLIV CTAPT/BPEMA NPUTOTOBNEHWUA» (6acTayapl keitiHre
Kangblpy/oanbiHaay yakbiTbl) TYMMELLIri XapblikTaHaabl Aa, 0eriHebeTTe «b6acTayabl KeriHre Kangbipy»
WHAMKATOPbI XXaHyFa TuiC.

e «yac +», KMVH -» (caF+, MUH-) TYMMELLIKTEPiHIH KeMeriMeH AanbiHaayabl KeriHre kanablpy YakbiTblH OPHATbLIHBI3.
Oucnnenpe 6argapnamMa kaHLla yakbITTaH KeniH XyMbICbIH adkTanTblH Bonca, con yakeIT 6eriHeneHe,i.

¢ XKymbicTbl 6acTay yuwiH « CTAPT» (6actay) TynmeLiriH 6acbiHbI3.

«MOOAEPXAHUE TEMNNA/ BbIKM» (KbINYObl ¥CTAY/OWIPY) TYVMELLITI

o KaxeT 6onraH xarganga, «NNOOOEPXAHWE TEMNA/BbIKI» (kbinbiTyabl ycTay/ ewipy) TyriMeLliriH 6acy
apKbINbl Tamak JanbiHgayabl ToKkTaTyra 6onagbl.

o XKbINbITY QYHKUMACH aBTOMATThI TYPAE XKYMbIC iCTenai Ae, AanblHaay asikTanfaHHaH KeniH icke Kocblnagbl.

e byn yHKUMSAHBLI TaFraMabl XKbINbITY YWiH NnaganaHyra 6onagbl. Byn yLwiH XbINbITbiNaTbiH TaFramabl Ken
TafaMAblK KaCKaHHbIH WwapacbkiHa canbiHbi3 aa, «[MMOOOEPXAHUE TEMNA/BbIKIT» (kbinbITyasl ycTay/ eLlipy)
TyAMeLLiriH 6acbIHbI3.

o XKbINbITYAbIH €H y3aK yaKbITbl 24 caraTTbl Kypanabl, Oyn oparaa ken TaraMablK KaCKaHHbIH, iLLiHAETi
TemnepaTtypa 73 °C MaHiHe aewiH xeTeTiH 6onagpl.

«3AMOK/BbIBEOP MPOOYKTA» (K¥NbINTAY/A3bIK-TYNIKTI TAHOAY) TYUMELLIT

e «byra nicipy», «KaTTbl KybIpy», «KybIpy» CUsKTbI Bargapnamanapabl TaHgaraHHaH KeniH nicipineTiH eHiMHIH, TypiH
Tanday kepek: 6anblk, eT Hemece KyC €eTi.

e OHiMHIH TypiH TaHaay ywiH «3AMOK/BbIBOP NMPOAYKTA» (KynbinTay/a3blk-TynikTi TaHgay) TyMMeLlirii
BacbiHpbI3, 6eiHebeTTe TaHA4aNFaH asblK-TYMiKTIH aTaybl XXapblKTaHagbl.

e «3AMOK/BbIBEOP MPOLOYKTA» (kynbinTay/a3blK-TYIiKTi TaHgay) TYMMELLIriHiH keMeriMeH acnanTbl Kynbintay
byHKUMACBIH opHaTyFa 6onaapl. byn yuwiH TyrmewikTi 6acbiHbi3 Aa, 3 cekyHA 6oibl ycTan TypbiHbI3. Kynbintay
kesiHge belriHebeTTe «3aMoKk» (Kysbin) MHOUKATOPbI XaHbIN Typaabl.

KynbInTbl aFbITy YLWiH YWiH TYMMeLWWiKTi Tafbl 6ip peT 6acbiHbI3 Aa, 3 cekyHA 60oMbl ycTan
TYpbIHbI3.MYJIbTUKAUHATKbILL ACNANTbIH APTbIKLWbILIKTAPDI

e [licipy, 6yra nicipy, 6yKTblpy, KambipaaH Micipy CUAKTbI Ken dyHKUnAnsl 6araapnamanap.

e 3D pambiHAay — XbINYAbIH, )XaH-XakKTaH Bipkenki ynecTipinyiH xaHe con apkblnbl Tamak AanbiHAay yaoepiciH

TesgeTyai, coHAan-aK apkallaHga Aa ynningen nickeH kamblpAblH Tamalla HoTUXKEeCIHe XeTyai KaMTamachI3

eTeqi.

Bbapnblk yaepic aBTomaTtThl Typae 6ackapbinagpl.

Tamak nicipyai 6actay yakbITbIH KeliHre kanasipy.

40% kyat neH 60% yakbIT YHEMOENETIH, XXOFapbl Xbiny LWbiFapaTbliH Nanaansl apekeT KO3 PULNEHTI.

TaFamHbIH HOpIi 3aTTEKTepi MEH A9MiH cakTayFa, COHAal-aK TaFaMAbl XXyMcak eTyre apHanfaH Tyrengen 6itey

Kypblnima.

Ken Taramaplk kackaHHbIH TY6i KYMMENTIH KOC kabaTTbl abbiHbl 6ap, OHan TazanaHaTbIH LWapachl.

e CeHiMi KopFafFbILL KypbInFbinap:

- Kaknaktbl awbin-xabyra apHanfaH KopfFafbIl KypPbUIFbl.
- TemnepaTypaHbIH KOpFaHbICThIK LekTeriwi. On ken TaraMabIK kackaH 60C WapameH HeMece Lapachl3 XYMbIC
icTereH xargavaa, KeldyablH aBTOMaTTbl Typae TOKTaTybliHa KemekTecesi.

TA3AJIAY XXOHE KYTIMN ¥CTAY

e AcnanTbl Me3rin-mMearin Tasanan, 6eTki kabaTbiHAH TaFaMHbIH Ke3 KENreH KanablfbIH KETipin OTbIPy KEpek.

e Taszanap angpiHaa ken TaramablK KackaHAbl OLUipin, 3NEeKTp XeniCiHeH aXbIpaTbiHbI3.

e Acnan abaeH cyblFaHLla KyTiHi3. backapy naHeniH, iLKi xaHe CbipTKbl 6eTKi kKabaTTapbIH XYFbILL 3aT KOCbINFaH
ObIMKbIN LWyGepekneH CypTiHi3 Ae, 96aeH KypraTbin cypTiHi3. KacTpenai Xyfbill 3aT KOCbIMFaH Xbifbl CyMeH
XybIn, KypraTbIn cypTiHi3. KacTpenai Tamak nicipreHHeH KeniH aepey XyraH aypsbic.

¢ JKemipriw 3atTapgbl Hemece Typnini maTepuangapabl KongaHoaHbI3.
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CAKTAIYbI

e AcnanTblH 3MeKTp XeniCiHeH axblpaTbiNbin, 804€eH cybliFaHbIHa ko3 XeTki3iHi3. “TASAJIAY XXOHE KYTIIM ¥CTAY”
TapayblHblH 6apnblk TanantTapbiH opbiHAaHbI3. Ken TaraMablk kackaHabl Kaknafbl Can alblk Kyiae, kypFak Tasa
Xepae CakTaHbl3. .

NAVOD NA POUZIVANIE

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

e Pozorne precitajte tento navod na pouzivanie a uschovajte ho pre informaciu.

e Nespravne pouzivanie spotrebi¢a moze spdsobit pokazenie vyrobku alebo S§kodu na zdravi uzivatela.

¢ Pred prvym zapnutim sa presvedcte, Ze technicka charakteristika, uvedena na vyrobku, zodpoveda prarametrom
elektirckej siete.

e Pouzivajte len v domacnosti v sulade s tymto ndvodom na pouzivanie. Spotrebi¢ nie je uréeny na pouzivanie
v priemyselnej vyrobe alebo pre Zivnostenské ucely.

¢ NepouZivajte vonku.

¢ \V/Zzdy odpajajte spotrebic od elektrickej siete pred Cistenim alebo v pripade, Ze spotrebi¢ nepouzivate.

¢ Pre zamedzenie Urazov elektrickym pradom neponarajte spotrebi¢ ani privodny kabel do vody alebo inych
tekutin. Ak sa to uz stalo, NESIAHAJTE na vyrobok, okamzite odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pred
dalsim pouzivanim nechajte ho skontrolovat autorizovanym servisom.

¢ NepouZivajte spotrebi¢ v kupelni alebo popri vode.

¢ Neumiestujte spotrebi¢ popri tepelnych zdrojoch.

¢ Spotrebi¢ nie je ur€eny na pouzivanie osobami (vratane deti) s fyzickym, psychickym alebo mentalnym

handikapom, pokial nemaju skiusenosti alebo vedomosti, ak nie st kontrolované alebo neboli inStruované o

pouzivani spotrebi¢a osobou, ktora je zodpovedna za ich bezpeénost.

Dbaijte na deti, aby sa nesmeli hrat’ so spotrebi¢om.

Nenechavajte zapnuty spotrebi¢ bez dozoru.

Nepouzivajte prislusenstvo, ktoré nie je su¢astou dodavky.

Zakaz pouzivania spotrebi¢e s poSkodenym privodnym kablom a/alebo zastrékou. Pre zamedzenie

nebezpecenstva musite poSkodeny kabel vymenit v autorizovanom servisnom centre.

Multifunkény hrniec je vhodny len na pripravu jedla. V Ziadnom pripade ho nepouzivajte na suSenie oble€enia,

papiera, prip. inych predmetov

Hrniec nezapinajte, ak je prazny.

Nepouzivajte hrniec, kym dori nevloZzite vynimatelnu nadobu.

Potraviny ukladajte do vyberatelnej nadoby a nie na dno hrnca.

Vynimatelnu nadobu, ktora je sucastou balenia, nezamienajte inou.

Kovové predmety mézu poskodit povrch vynimatelnejj nadoby, nepouzivajte ich na mieSanie, €i manipulaciu s

nabobou.

e Ochranna vrstva, nanesena na povrch nadoby, sa mdze postupne stenSovat, preto je nevyhnutné narabat s fiou
velfmi opatrne.

o Pri priprave jedal sa riadte receptami, ktoré su su€astou balenia

¢ Nedostato¢né Cistenie multifunkéného hrnca méze viest k poSkodniu povrchu, €o bude mat vplyv na prevadzku
spotrebi¢a a mdze byt pri€inou pripadného nebezpeéenstva pre spotrebitefa.

o Pri pouziti predizovacieho kabla sa uisitie, ze maximalny vykon kabla vyhovuje parametrom spotrebica.

UPOZORNENIE: pocas prevadzky sa spotrebi¢ nahrieva! Pri nevyhnutnosti kontaktu s nim pouzite kuchynské

chiapky alebo rukavice.

Tvar a ruky chrante pred parou vychadzajldcou z hrnca.

Nevkladajte kovové ani iné predmety do vetracich €i inych otvorov spotrebica.

Veko hrnca neprikryvajte uterdkmi a inymi predmetmi.

Zakaz pouzivania spotrebie s pokazenym napajacim kablom a/alebo zasuvkou. Pre zamedzenie nebezpedia

musite pokazeny kabel vymenit' v autorizovanom servisnom centre.

o Ak vyrobok urcitu dobu bol pri teplotdch pod 0 ° C, pred zapnutim je potrebné ho nechat pri izbovej teplote po
dobu najmenej 2 hodiny.

¢ Vyrobca si vyhradzuje pravo bez dodatoného oznamenia vykonavat mensie zmeny na konstrukcii vyrobku,
ktoré znaCne neovplyvnia bezpecnost jeho pouzivania, prevadzkyschopnost ani funkcnost.

INSTALACIA

¢ Presvedcte sa, ze v multifunkénom hrnci nie su zvysky baliaceho materialu a iné predmety.

o Skontrolujte, ¢&i pri prevoze nebolo poSkodené veko hrnca, povrch spotrebi€a, vynimatelnd nadoba a ostatné

prisluSenstvo.

Ak vadu najdete, nezapinajte pristroj. Kontaktuje predajcu alebo servisné centrum.

Spotrebi¢ umiestnite na suchy, rovny a tepelne odolny povrch.

Neumiestnujte hrniec v blizkosti horfavych materialov, vybusnin a samozapalnych plynov.

Nepokladajte hrniec vedla elektrického alebo plynového sporaka a inych tepelnych zdrojov.

Nie je vhodné klast multifunkény hrniec v tesnej blizkosti nabytku a stien.

Na hrniec ni¢ nepokladajte.
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¢ Nie je vhodné umiestriovat hrniec do uzavretého priestoru (skrifia). Pre spravnu prevadzku spotrebica je
dolezité zabezpedit vela miesta pre ventilaciu: aspori 20cm zvrchu, 10cm zo zadnej strany a nie menej ako 5 cm

z oboch po¢nych stran.

e Pred prvym pouzitim pretrite vihkou tkaninou vyberatelnd nadobu, vnutorné steny, odmerku, lopatky a vonkajSiu

¢ Na vnutornej stene vyberatelnej nadoby je znazornena stupnica na meranie mnozstva krup (sypkych potravin)

¢ast multifunkéného hrnca.

a vody: sprava je zndzornené mnozstvo Salok sypkych potravin (1 8alka=160 ml); zflava mnoZstvo vody v litroch.
Maximalne mnozstvo, ktoré mdzete naraz pripravit: 8 Salok krap v 1,5 litroch vody.
POSTUP

Najskor pretrite nadobu, povrch vyhrievacieho telesa a vnutorny povrch multifunkéného automatického hrnca

Multicooker.

Nalejte vodu a umiestnite produkty do nadoby. Nezapifiajte nadobu multifunkéného automatického hrnca

Multicooker na viac ako 3/5 jeho objemu. Pri vareni produktov, ktorych objem sa v horlcej vode zvacsi (ryza,
sucha zelenina) alebo penia, napliite hrniec maximalne do polovice jeho objemu. Celkovy objem produktov a

vody nesmie byt menej ako 1/5 celkového objemu nadoby.

e Umiestnite nadobu do vnutra multifunkéného automatického hrnca Multicooker.

e Zatvorte pokryvku na cvaknutie.

¢ Pripojte Multicooker do siete. Displej sa rozsvieti.

e Multicooker ma 30 programov pripravy jedal:

Prednastaveny Interval . ... | Odklad
Programy Gas rv1astaven|a Rozstup | Teplota Obhriatie Startu
Casu

1 | RyzZa (Pwvc) 45 min. - - 98-100°C | 24 h. 24 h.
2 | Fritovanie (I'nybokas obxapka) 15 min. 5 min. — 2h. Imin. 155-170°C | - -
3 | Jogurt (MorypT) 8 h. 6h. — 12h. 5min. | 35-40°C - -
4 | Smazenie (XKapka) 45 min. 5min. — 1h. 5 min. 125-145°C | - -
5 | Polievka (Cyn) 1h. 30min. — 4h. 5 min. 98-100°C | 24h. 24h.
6 | Rizoto (MnoB.) 55 min. - - 98-100°C | 24h. 24h.
7 | Dusenie (TyweHue) 2 h. 1h. -8 h. 5 min. 98-100°C | 24h. 24h.
8 | Pohanka (I'peuka) 35 min. 20min. — 2h. 5 min. 95-100°C | 24h. 24h.
9 | Pecenie (Bbineuka) 50 min. 30min. — 2h. 5 min. 125-145°C | - -
10 | Dusenie (TyweHoe Msco) 60 min. 30min. - 4 h. 5 min. 95-105°C | 24h. 24h.
11 | Vyvar (OTBap) 60 min. 30min. - 2 h. 5 min. 95-100°C | 24h. 24h.
12 | Pasta (MacTa) 10 min. 5min. - 1 h. 1 min. 115-120°C | 24h. -
13 | Ovsené kaSa (OBcsiHka) 35 min. 20min. - 2 h. 5 min. 95-100°C | 24h. 24h.
14 | Chlieb (Xneb) 3h. 10min. - 6 u. 5 min. 35-120°C | 2h. 24h.
15 Efpﬁ’l‘ae) kura (3aneuenHas 35 min. 10min. - 60 min. | 5min. | 125-145°C | 24h. | 24h,
16 | Varenie v pare (Ha napy) 20 min. 5min. - 60 min. | 1 min. 110-115°C | 24h. 24h.
17 | Mlie¢na kasa (MonouyHas kawia) 35 min. 30 min. - 2 h. 5 min. 95-100°C | 24h. 24h.
18 | Strukoviny (boboBble) 60 min. 30min. - 4 h. 5 min. 110-115°C | 24h. 24h.
19 | Parenie (MeaneHHoe TyLweHune) 3h. 1h.-8h. 5 min. 85-100°C | 24h. 24h.
20 g:;g:j d:;‘”ac'e (Kapenas 35 min. 10min. - 60 min. | 5min. | 125-145°C | - :
21 | Torta (TopT) 50 min. - - 140-150°C | 2h. -
22 | Zelenina (OBowwym) 5 min. 5 min.-30 min. 1 min. 80-100°C | 24h. 24h.
23 | Maso (Obxapka) 45 min. 10min. - 60 min. | 5 min. 125-145°C | - -
24 | Puding (MyguHr) 8 min. 5min. - 30 min. | 1 min 80-100°C | 24h. 24h.
25 | Cipsy (Yuncebl) 15 min. 5 min. — 2h. 1 min. 155-170°C | - -
26 3225:06‘)”8 mlieko (Tennoe 5 min. 5 min. - 30 min. | 1 min. 50-70°C - -
27 | Ohrievanie (INogorpe.) 20 min. - - 98-100°C | 24h. -
28 | Dezert (decepT) 50 min. 30min. - 2 h. 5 min. 98-100°C | 24h. -
29 | Pizza (Mvuua) 15 min. 5 min. - 60 min. | 5 min. 140-160°C | 24h. 24h.
30 | Bublanina (®pykTOBbLIA NUPOT) 60 min. 5min. - 2 h. 5 min. 150°C 24h. 24h.
31 | Multipovar (MynbTunoBap) 30 min. 5min. — 15h. 1 min. 35-165°C | 24h. 24h.
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e Pri programe "PARNY HRNIEC" (MTAPOBAPKA) je treba pouzit sitko na parny hrniec. Do nadoby nalejte vodu,
na sitko polozte produkty a sitko nastavte na nadobu.

¢ PodrobnejSi opis programov a ich nastavenia je uvedeny v knihe receptov.

POSTUP

TLACIDLO "MENU" ("MEHIO")

¢ Na zvolenie programu stlacte tlacidlo "MENU" (MEHIO), stlacajte ho dovtedy, kym si nenavolite Zelany program.
Nézov programu bude svietit.

¢ Na displeji uvidite prednastaveny €as pripravy vybraného programu.

e Po vybere programu sa rozsvieti tlagidlo ODLOZENY START/CAS PRIPRAVY (OTJ'IO)KEHHI:IVI
CTAPT/BPEMA MNMPUTOTOBNEHWA) a na displeji sa rozsvieti signalizacia "Cas pripravy".

e Pomocou tla€idiel "hod +", "min -" ("uac +", "MuH -") mdzete zmenit ¢as pripravy podla receptu. Interval
nastavenia ¢asu je pre kazdy program uvedeny v tabulke.

TLACIDLO "START" (CTAPT)

e Pre zadatie varenia stladte tlagidlo "START" (CTAPT) a rozsvieti sa signalizacia tlagidla.

¢ Po skoné&eni prace prejde multifunk&ny hrniec Multicooker automaticky do reZimu ohrievania.

TLACIDLO "MULTIPOVAR" (MYJIbTUMOBAP)

e Tato funkcia umoZziuje pripravit’ jedlo zmenenim prednastaveného €asu a teploty varenia.

o Stacte tlaCidlo "MULTIPOVAR" (MYJIbTUIMNOBAP) a na displeji sa rozsvieti signalizicia teploty.

* Tlacidlami "hod +", "min -" ("4ac +", "MuH -") nastavte potrebnu teplotu v rozmedzi od 60 °C do 165 °C.

¢ Na nastavenie ¢asu varenia stlacte tlagidlo "ODLOZENY START/CAS PRIPRAVY" (OTJ‘IO)KEHHI:IVI
CTAPT/BPEMA MNMPUTOTOBIEHWUA), na displeji sa rozsvieti signalizacia "Cas pripravy".

¢ Tlacidlami "hod +", "min -" ("4ac +", "MuH -") nastavte potrebny ¢as podla receptu od 2 do 24 hodin.

e Po skon&eni nastavema stlacte tIaC|dIo "START"(CTAPT).

e Po uplynuti zadaneho Casu sa Multicooker vypne automaticky.

TLACIDLO "ODLOZENY START/CAS PiPRAVY" (OTNOXXEHHBIV CTAPT/BPEMA MPUTOTOBNEHUSA)

e Multocooker je vybaveny aj funkciou odloZenia pripravy.

e Pomocou tlacidla "MENU" (MEHIO) nastavte zelany program.

e Pre nastavenie funkcie stlaéte tlagidlo "ODLOZENY START/CAS PiPRAVY"("OTNOXEHHbIV CTAPT/BPEMA
MPUTOTOBJIEHUNA"), na displeji sa musi rozsvietit signalizacia "odlozeny start".

e Tlacidlami "hod +", "min -" ("yac +", "mMuH -") nastavte odloZenie varenia. Na displeji sa bude zobrazovat ¢as, po
ktorom program prestane pracovat

e Pre spustenie programu stlacte tlaCidlo "START" (CTAPT)

TLACIDLO "UDRZANIE TEPLOTY/VYP"(MOAQEPXAHWE TEIMJIA/ BbIKI)

e V pripade potreby mdzZete stladenim tlacidla "UDRZANIE TEPLOTY/VYP"(MOAOEPXXAHWVE TEMA/ BbIKIT)
zastavit' pripravu jedla.

¢ Funkcia ohrievania pracuje automaticky a zapina sa po skon&eni pripravy jedla.

e Tuto funkciu mozno vyuzivat na zohrievanie jedla. Polozte jedlo, ktoré chcete zohriat do nadoby Multicooker a
stlagte tlagidlo "UDRZANIE TEPLOTY/VYP"(MOOOEPXXAHUE TEMNA/ BbIKIT)

¢ Maximalny ¢as zohrievania je 24 hodin, pricom teplota vo vnutri Multicookera dosahuje az 73 °C.

Tlagidlo "UZAMKNUTIE/VYBRATIE PRODUKTU" (BAMOK/BbIBEOP MNMPOOYKTA)

¢ Pri vybere takych programov ako su "varenie na pare"("naposapka"), "fritovanie" ("rmybokas xapka"), "smazenie"
("xapka") je potrebné vybrat' aj druh produktu: ryba, méso alebo hydina.

¢ Pre vyber druhu produktu stlacte tlaCidlo "UZAMKNUTIE/VYBRATIE PRODUKTU" (SAMOK/BbIBEOP
MPOLOYKTA), na displeji sa rozsvieti nazov vybraného produktu.

¢ Tlacidlom "UZAMKNUTIE/VYBRATIE PRODUKTU" (BAMOK/BbIBOP MPOOYKTA) mozno tiez nastavit
blokovanie zariadenia. Na zablokovanie zariadenia stlacte a 3 sekundy podrZte tlacidlo. Po¢as zablokovania
bude na displeji svietit signalizacia "uzamknutie" ("3amok"). )

Na odblokovanie zariadenia este raz stlacte a 3 sekundy podrzte tlacidlo.VYHODY

¢ MnozZstvo multifunk&nych programov, ako: varenie, jedla na pare, dusenie, pe€enie.

e 3D-varenie, ktoré umozriuje rovhomerné rozdelenie tepla do vSetkych stran, ¢im urychluje proces pripravy jedla
a zaistuje pripravu velkolepého a nadychaného peciva.

e Automatické riadenie procesu.

¢ Funkcia odlozeny Start.

¢ Vysoky stupen efektivnej teploty uSetri 40% energie a 60% casu.

¢ Plne hermetick& konstrukcia pre zachovanie vyzivnych latok, chuti a jemnosti v jedle.

e Nadoba v multifunkénom hrnci s dvojitym nepriharavym povrchom sa jednoducho gisti.

e Spolahvé ochranné zariadenia:
- ochranné zariadenie na otvaranie a zatvéranie veka
- ochranné zariadenie na obmedzenie teploty automaticky vypne nahrievanie, v pripade, ak je nadoba prazdna,
alebo v hrnci nadoba nie je.

CISTENIE A UDRZBA

¢ Spotrebic je potrebné pravidelne Cistit a odstrafiovat z jeho povrchu vSetky zvysky potravy.

e Pred umyvanim hrniec vypnite a odpojte od elektriny.

¢ Nechajte spotrebi€ uplne vychladnut. Pretrite ovladaci panel a vietky &asti spotrebia vihkou tkaninou a potom
vytrite nasucho. Nadobu je najvhodnejsSie umyvat hned po pouZiti.
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IM013
¢ Nepouzivajte agresivne latky a abrazivne materialy.
USCHOVA
» PresvedCte sa, Ze spotrebiC je vychladeny a nie je zapojeny do elektriny. Vyplite poZiadavky obsiahnuté v bode
CISTENIE A UDRZBA.
e Multifunkény hrniec uchovavajte s priotvorenym vekom na suchom a ¢istom mieste

www.scarlett.ru 43 SC-MC410S07


http://www.scarlett.ru/

	RUS УСТРОЙСТВО ИЗДЕЛИЯ 
	GB DESCRIPTION 
	 BG ОПИСАНИЕ 
	 CZ POPIS
	SCG ОПИС
	UA ОПИС
	EST KIRJELDUS
	 LV APRAKSTS
	H LEÍRÁS
	LT APRAŠYMAS
	KZ СИПАТТАМА
	GB   INSTRUCTION MANUAL
	IMPORTANT SAFEGUARDS
	INSTALLATION
	OPERATION
	ADVANTAGES
	CLEANING AND MAINTENANCE
	STORAGE

	RUS   РУКОВОДСТВО ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ
	МЕРЫ БЕЗОПАСНОСТИ
	УСТАНОВКА
	РАБОТА
	ПРЕИМУЩЕСТВА
	ОЧИСТКА И УХОД
	ХРАНЕНИЕ

	CZ   NÁVOD K POUŽITÍ
	BEZPEČTNOSTNÍ POKYNY
	MONTÁŽ
	PROVOZ
	VÝHODY
	ČIŠTĚNÍ A ÚDRŽBA
	SKLADOVÁNÍ

	BG   РЪКОВОДСТВО ЗА ЕКСПЛОАТАЦИЯ
	ПРАВИЛА ЗА БЕЗОПАСНОСТ
	УСТАНОВКА
	РАБОТА
	ПРЕДИМСТВА
	ПОЧИСТВАНЕ И ПОДДРЪЖКА
	СЪХРАНЯВАНЕ

	UA   ІНСТРУКЦІЯ З ЕКСПЛУАТАЦІЇ
	МІРИ БЕЗПЕКИ
	ВСТАНОВЛЕННЯ
	РОБОТА
	ПЕРЕВАГИ
	ОЧИЩЕННЯ ТА ДОГЛЯД
	ЗБЕРІГАННЯ

	SCG   УПУТСТВО ЗА РУКОВАЊЕ
	СИГУРНОСНЕ МЕРЕ
	ПОСТАВЉАЊЕ
	РАД
	ПРЕДНОСТИ
	ЧИШЋЕЊЕ И ОДРЖАВАЊЕ
	ЧУВАЊЕ

	EST   KASUTAMISJUHEND
	OHUTUSNÕUANDED
	KASUTAMINE

	LV   LIETOŠANAS INSTRUKCIJA
	DROŠĪBAS NOTEIKUMI
	UZSTĀDĪŠANA
	DARBĪBA
	NAUDA
	TĪRĪŠANA UN APKOPE
	GLABĀŠANA

	LT   VARTOTOJO INSTRUKCIJA
	SAUGUMO PRIEMONĖS
	MONTAVIMAS
	PRIEKŠROCĪBAS
	VALYMAS IR PRIEŽIŪRA
	SAUGOJIMAS

	H   HASZNALATI UTASÍTÁS
	FONTOS BIZTONSÁGI INTÉZKEDÉSEK
	ELŐKÉSZÜLETEK
	MŰKÖDÉS
	A blokkolás lekapcsolása érdekében nyomja meg újból és tartsa lenyomva a gombot 3 másodperc folyamán.ELŐNYÖK
	TISZTITÁS ÉS KARBANTARTÁS

	KZ   ЖАБДЫҚ НҰСҚАУЫ
	ҚАУІПСІЗДІК ШАРАЛАРЫ
	Орнату
	ЖҰМЫСЫ
	Құлыпты ағыту үшін үшін түймешікті тағы бір рет басыңыз да, 3 секунд бойы ұстап тұрыңыз.МУЛЬТИҚАЙНАТҚЫШ АСПАПТЫҢ АРТЫҚШЫЛЫҚТАРЫ
	ТАЗАЛАУ ЖӘНЕ КҮТІП ҰСТАУ
	САҚТАЛУЫ
	SL NÁVOD NA POUŽÍVANIE
	BEZPECNOSTNE OPATRENIA
	INšTALáCIA
	POSTUP
	Na odblokovanie zariadenia ešte raz stlačte a 3 sekundy podržte tlačidlo.VÝHODY
	ČISTENIE A ÚDRŽBA
	ÚSCHOVA


