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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um hdchste
Anspriche an Qualitat, Funktionalitat und Design
zu erflllen. Wir wiinschen lhnen mit Ihrem neuen
Braun Produkt viel Freude.

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorg-
faltig und vollstandig, bevor Sie das Gerit in
Betrieb nehmen.

Vorsicht

e Die Messer sind sehr scharf. Behan-
deln Sie die Messer mit groBter Vor-
sicht, um Verletzungen zu vermeiden.

¢ Dieses Gerat kann von Personen
mit reduzierten physischen, sensori-
schen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezuglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden
haben.

e Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen.

¢ Dieses Gerat darf nicht von Kindern
benutzt werden.

¢ Reinigung und Benutzerwartung
durfen nicht unbeaufsichtigt durch
Kinder durchgefuhrt werden.

¢ Das Gerat und seine Anschlusslei-
tung sind von Kindern fernzuhalten.

e \Wenn das Anschlusskabel bescha-
digt ist, muss dieses vom Hersteller,
dessen Kundendienst oder dhnlich
qualifiziertem Fachpersonal ersetzt
werden, um Gefahr flir den Benutzer
zu vermeiden.

e Schalten Sie das Gerat immer aus
wenn es unbeaufsichtigt ist und zie-
hen Sie den Netzstecker vor dem
Zusammenbau, Auseinanderneh-
men, Reinigen oder Aufbewahren.

e Vorsicht beim Einflllen von hei3en
Flussigkeiten in die Kiichenmaschine

oder den Mixer, da heiBer Dampf
austreten kann.

e Dieses Gerat ist ausschlieBlich zum
Gebrauch im Haushalt und fiir haus-
haltsubliche Mengen konstruiert.

e Keines der Teile darf im Mikrowellen-
Herd verwendet werden.

¢ Fassen Sie bei gedffnetem Deckel
nicht in den Mixeraufsatz — Verlet-
zungsgefahr durch das Messer.

¢ Dieses Gerat arbeitet nur, wenn der
Mixeraufsatz korrekt auf dem Motor-
teil montiert ist.

e Schalten Sie das Geréat niemals ein,
bevor der Mixeraufsatz richtig
zusammengesetzt und mit aufge-
setztem Deckel auf dem Motorteil
montiert ist.

e Betreiben Sie das Geréat nie mit
leerem Mixeraufsatz (d.h. ohne feste
oder flissige Zutaten).

Fassungsvermogen
Mixeraufsatz: 1,75 Liter (JB 3060)
2 Liter (JB 3010)

Beschreibung

a Messkappe f Gewindering
b Deckel g Motorteil

¢ Mixeraufsatz h Turbo Knopf
d Dichtungsring i Schalter

e Messereinsatz j Kabelstauraum

Vor Inbetriebnahme

e \or der Erstbenutzung den Mixerbehalter
auseinanderbauen und alle Teile reinigen (siehe
Abschnitt «Reinigung»).

e Benotigte Kabelldange vom Kabelstauraum am
Boden des Motorteils abwickeln und an das
Netz anschlieBen.

Zusammensetzen des
Mixerbehilters

e Den Messereinsatz vorsichtig in den Gewinde-
ring legen.

e Den Dichtungsring auf den Rand des Messer-
einsatzes legen.

¢ Den Mixeraufsatz sorgfaltig in den Gewindering
einschrauben. Die Markierung auf dem Mixer-
aufsatz und dem Gewindering missen Uiberein-
stimmen.



Aufsetzen des Mixerbehailters

e Vergewissern Sie sich, dass das Gerat ausgeschaltet ist (Schalterstellung «O»).
e Den zusammengesetzten Mixerbehalter auf das Motorteil aufsetzen und herunterdriicken, bis er fest

eingerastet ist.

Anwendungen

e Flllen Sie das Verarbeitungsgut in den Mixeraufsatz.

e Setzen Sie den Deckel fest auf den Mixeraufsatz. Die Messkappe in die Deckel6ffnung setzen und im

Uhrzeigersinn drehen, um sie zu verschlieBen.
e Schalten Sie das Motorteil ein:

Anwendung der Geschwindigkeitsstufen

Stellung)

1-3 far leichte Anwendungen mit Flissigkeiten
3-5 fr festere Konsistenzen — zum Mixen von Flissigkeiten mit festen Zutaten
(P} pulse : kurzer kraftvoller Einsatz (Der Schalter rastet in der «@»-Stellung nicht ein.

Halten Sie den Schalter in dieser Position oder drehen Sie ihn wiederholt auf die «@»-

Turbo Knopf
(1-2)

gehalten werden)

zusatzliche Beschleunigung auf hochste Geschwindigkeit (Der Knopf muss gedriickt

e Schalten Sie das Gerat nach Gebrauch immer aus (Schalterstellung «O») und ziehen Sie den Netzstecker.
¢ Um den Mixeraufsatz abzunehmen, heben Sie ihn gerade nach oben ab; er muss dabei nicht gedreht

werden.
Anwendungen Geschwindigkeits- Max. Menge Zeit
stufe
Mixen Fllissigkeiten 1-5 1,25 Liter 40-60 Sekunden
Getrdnke, warme Suppen 1-5 1,00 Liter
Mixen/Pirieren | gekochtes Gemise, 1 /turbo 40-60 Sekunden
Babykost
Pirieren Gemiise, Obst, SoBen 5 1,3 kg 1,5-2 Minuten
Rihren Pfannkuchenteig 2 /turbo 1,3 kg 1 Minute
Joghurtdrinks und 4-5 6509 1,5-2 Minuten
Desserts
Emulgieren Mayonnaise 5 2Eier 1-2 Minuten
300-400g Ol
Zerschlagen Eis @/5 110 g (7 Wiirfel)
Rezept-Beispiel Praktische Tipps

Vanille-Honig-Trockenpflaumen

(als Pfannkuchen-Fillung oder Brotaufstrich):

e Fillen Sie 200 g Trockenpflaumen und 200 g
cremigen Honig in den Mixeraufsatz. Lassen Sie
die Zutaten 1 Minute ruhen

e Mixen Sie 10 Sekunden bei geschlossenem
Deckel mit maximaler Geschwindigkeit

e Flgen Sie 75 ml Wasser (mit Vanille-Aroma) hinzu

e Mixen Sie noch 10 Sekunden weiter

e FUr beste Purierergebnisse beim Purieren
fester Zutaten flillen Sie nach und nach kleine
Mengen in den Mixeraufsatz, anstatt eine groBe
Menge auf einmal hinzuzugeben.

e Beim Rihren fester Zutaten schneiden Sie diese
in kleine Stiicke (2-3 cm).

e Beim Ruhren fester Zutaten immer erst mit ein
wenig Flissigkeit beginnen. Geben Sie dann
nach und nach mehr Flussigkeit durch die
Offnung im Deckel hinzu.




¢ Legen Sie lhre Hand beim Betrieb immer
oben auf das Gerit.

e Beim Zubereiten von Mayonnaise kann Ol durch
die Offnungen im Deckel zugegeben werden,
ohne die Messkappe zu entfernen.

e Beim Rihren fester oder sehr klebriger Zutaten
empfehlen wir die Verwendung der «@»-Stellung,
um ein Festsetzen des Messereinsatzes zu ver-
meiden.

Reinigung

Motorteil

Motorteil nicht ins Wasser tauchen. Nur mit einem
feuchten Tuch abwischen.

Einfaches Reinigen/Ausspiilen des
zusammengesetzten Mixerbehilters
Mixeraufsatz leeren und mit Wasser fillen.

Auf das Motorteil setzen und den Schalter mehrmals
auf die «@»-Stellung drehen. Mixeraufsatz leeren
und nachsptilen.

Griindliches Reinigen des auseinander-
genommenen Mixerbehilters

Gewindering erst abschrauben, wenn der Mixer-
aufsatz vollkommen leer ist. Vorsichtim Umgang
mit dem Messereinsatz.

Alle abnehmbaren Teile sind Spiilmaschinen-
geeignet.

Anderungen vorbehalten.

dauer nicht mit dem Hausmiill entsorgt
werden. Die Entsorgung kann tiber den
Braun Kundendienst oder lokal verfligbare
Rickgabe- und Sammelsysteme erfolgen.

Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebens- E
]



English

Our products are engineered to meet the highest
standards of quality, functionality and design.

We hope that you thoroughly enjoy your new Braun
appliance.

Before use

Please read instructions carefully and
completely before using the appliance.

Caution

* The blades are very sharp! To avoid
injuries, please handle blades with
utmost care.

¢ This appliance can be used by per-
sons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they
have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

e Children shall not play with the appli-
ance.

¢ This appliance shall not be used by
children.

¢ Cleaning and user maintenance
shall not be made by children with-
out supervision.

¢ Children shall be kept away from the
appliance and its mains cord.

e |f the supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufac-
turer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a
hazard.

¢ Always unplug or switch off the
appliance when it is left unattended
and before assembling, disassem-
bling, cleaning and storing.

¢ Be careful if hot liquid is poured into
the food processor or blender as it
can be ejected out of the appliance
due to a sudden steaming.

¢ This appliance is designed for
household use only and for process-
ing normal household quantities.

¢ Do not use any part in the micro-
wave.

¢ Do not grab into the jug while the lid
is open - risk of injury by the knife.

¢ The appliance works only if the jug is
correctly assembled on the power
base.

¢ Before switching on, make sure the
jug is properly assembled and in
place on the power base with the lid
on.

¢ Do not use without any load in the
jug (e. g. solid or liquid ingredients).

Jug capacity: 1.75 litres (JB 3060)
2 litres (JB 3010)

Description

a Measuring cap f Retainerring
b Easy-grip lid g Power base
¢ Jug h Turbo button
d Rubber gasket i Switch

e Blade j Cord storage
Prior to use

e Clean all parts before using the jug blender for
the first time (see paragraph «Cleaning»).

e Uncoil amount of cord needed from cord storage
at the bottom of the power base and connect to
an outlet.

Jug assembly

e Carefully place the blade into the retainer ring.

e Position the rubber gasket onto the rim of the
blade.

e Screw the jug securely into the retainer ring until
the mark on the jug matches the retainer ring.

Attaching the jug

e Make sure that the switch is in the «O» position.
® Place the jug on the power base and push it
down until it is securely locked into place.

How to use

e Put the food to be processed into the jug.

e Place the lid firmly on the jug. Insert the
measuring cap into the lid opening and turn it
clockwise to lock.

e Turn the power base on:



Speed Applications

1-3 light applications with liquid ingredients
3-5 for thicker consistency — mixing both liquids and solid ingredients
Q pulse: instant power bursts

(The switch does not catch at this setting. Hold the switch in pulse position or turn it to
pulse position repeatedly.)

Turbo button speed boost to max. speed (the button needs to be pressed continuously)
(1-2)

e After use, always turn the switch to the «O» position and unplug the power base.
e Toremove the jug, lift it straight up; there is no need to twist it

L Maximum .
Applications Speed quantity Time
Blending all liquids 1-5 1.25 litres 40-60 seconds

drinks, warm soups 1-5 1.00 litres
Blending/ cooked vegetable, 1 /turbo 40-60 seconds
Puréeing baby food
Puréeing vegetables, fruit, sauces 5 1.3 kg 1.5-2 minutes
Mixing pancake batter 2 /turbo 1.3 kg 1 minutes
yogurt based drinks 4-5 6509 1.5-2 minutes
and desserts
Emulsifying mayonnaise 5 2 eggs 1-2 minutes
300-400 g ol
Crushing ice ®/5 110 g (7 cubes)
Recipe example: ¢ Always operate the unit with your hand
Vanilla-Honey Prunes positioned on the top.
(as a pancake stuffin or spread): e When preparing mayonnaise, oil may be added
e Fill the jug with 200 g dried prunes and 200 g through the drip holes in the lid without removing
creamy honey . Let the ingredients rest for about the measuring cap.
1 minin the jug e We recommend that you use the pulse mode
e Mix (with closed lid) at high speed for 10 seconds when mixing solid or highly viscous ingredients to
e Add 75 ml water (vanilla flavoured) avoid the blade becoming stagnant.
e Resume mixing for another 10 seconds
Practical hints Cleaning
e For best puréeing results when puréeing with Power base
solid ingredients, feed small portions into the jug Do not immerse the power base in water.
gradually rather than adding a large quantity at Wipe clean with a damp cloth only.
one time.
e When mixing solid ingredients, cut up into small Easy cleaning/rinsing of assembled jug
pieces (2-3 cm). After emptying the jug, fill it with water. Place
e Always start by mixing solid ingredients with a it on the power base and turn the switch to
small amount of liquid. Then gradually add more the «@» setting several times.
liquid through the opening in the lid. Empty the jug and rinse clean.



Thoroughly cleaning the disassembled jug
Make sure the jug is empty before you unscrew the
fastener ring. Exercise caution when handling the
blade. All detachable parts are dishwasher-safe.

Subject to change without notice.

household waste at the end of its useful life.
Disposal can take place at a Braun Service
Centre or at appropriate collection points
provided in your country.

Please do not dispose of the product in the E
]



Francais

Nos produits sont congus afin de répondre aux plus
hautes exigences en termes de qualité, de fonction-
nalité et de design. Nous espérons que votre nouvel
appareil Braun vous apportera entiere satisfaction.

Avant utilisation

Lisez attentivement toutes les instructions
avant d’utiliser I’appareil.

Attention

¢ | eslames sont trés coupantes!
Manipulez-les avec précautions afin
d’éviter toute blessure.

¢ Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou des personnes sans
experience et savoir-faire, dans la
mesure ou celles-ci sont surveillées ou
ont regu des instructions concernant
I'utilisation de I'appareil de maniére
securisée et si elles sont conscientes
des risques éventuels encourus.

* Ne pas laisser les enfants jouer avec
I’appareil.

¢ Cet appareil ne doit pas étre utilisé
par.

* Ne pas laisser les enfants effectuer
le nettoyage et I’entretien de I'appa-
reil sans surveillance.

e Tenir ’appareil et son cordon d’ali-
mentation secteur hors de portée
des enfants.

e Sile cordon d’alimentation est
endommage, il doit étre remplacé
par le fabricant, un technicien du
service aprés-vente ou toute autre
personne diment qualifiée afin
d’éviter tout danger.

¢ Toujours éteindre ou débrancher
I’appareil lorsque laissé sans sur-
veillance et avant de I'assembler, le
démonter, le nettoyer ou le ranger.

e Faire attention si un liquide chaud
est versé dans le robot ménager ou
le mixer, étant donné qu’il peut étre

10

expulsé de I'appareil en raison d’une
formation soudaine de vapeur.

e Cet appareil est concu pour un
usage domestique uniquement et
pour traiter des quantités domes-
tiques.

¢ «N’utilisez aucun des éléments de
ce produit au micro-ondes.»

* Ne pas mettre les mains dans le
pichet quand le couvercle est ouvert
- risque de blessures dues a la lame.

e [‘appareil fonctionne uniquement si
le pichet est correctement positionné
sur la base d’alimentation.

¢ Avant de mettre I'appareil sous tension,
s’assurer que le récipient est bien
monté et fixé sur la base-moteur
avec le couvercle.

* Ne pas utiliser si le récipient est vide
(il doit contenir, par exemple, des
ingrédients solides ou liquides).

Capacité du récipient : 1,75 litres (JB 3060)
2 litres (JB 3010)

Description

a Doseur e Couteau

b Couvercle a prise f Anneau de retenue
facile g Base-moteur

¢ Récipient h Bouton turbo

d Joint d’étanchéité i Interrupteur
en caoutchouc j Range-cordon

Avant I’ utilisation

e Nettoyer toutes les pieces avant d’utiliser
ce mélangeur pour la premiére fois (voir le
paragraphe intitulé « Nettoyage »).

e Dérouler le cordon logé dans la partie inférieure
de la base-moteur jusqu’a I’obtention de la
longueur souhaitée et brancher sur une prise.

Montage du récipient

e Placer le couteau avec précaution dans I’'anneau
de retenue.

e Positionner le joint d’étanchéité en caoutchouc
sur le rebord du couteau.

e Visser solidement le récipient a I'anneau de
retenue. Visser le pichet en toute sécurité dans
I’anneau de maintien jusqu’a ce que la marque
du pichet corresponde a I’anneau de maintien.



Fixation du récipient

e S’assurer de régler I'interrupteur a « O » (arrét).

e Placer le récipient sur la base-moteur et enfoncer jusqu’a ce qu’il s’enclenche.

Mode d’emploi

e Mettre les aliments a mélanger dans le récipient.

e Fixer fermement le couvercle sur le récipient. Insérer le doseur dans I’orifice du couvercle et le tourner

vers la droite pour verrouiller.
e Mettre la base-moteur sous tension :

Vitesse Application
1-3 Consistance légere et ingrédients liquides
3-5 Consistance plus épaisse — pour malaxer des ingrédients liquides et solides
Q Impulsions instantanées = réglage (Linterrupteur ne peut étre intermittent immobilisé

plusieurs reprises.)

a ce réglage. Maintenir I'interrupteur a cette position ou le régler sur cette position a

Bouton turbo
(1-2) continu)

augmentation de la vitesse jusqu’a la vitesse max. (le bouton doit étre appuyé en

e Apres I'utilisation, toujours régler I'interrupteur a la position «O » (arrét) et débrancher la base-moteur.
e Pour retirer le récipient, il suffit de le soulever verticalement. Nul besoin de le faire pivoter.

L . Quantité
Application Vitesse maximale Temps
Mélanger tous liquides 1-5 1,25 litres 40-60 secondes
boissons, soupes chaudes 1-5 1,00 litres
Mélanger/ légumes cuits 1 /turbo 40-60 secondes
Réduire en purée |aliments pour bébé
Réduire en purée |légumes, fruits, sauces 5 1,3 kg 1,5-2 minutes
Malaxer pate a crépes 2 /turbo 1,3 kg 1 minute
boissons et desserts a base 4-5 6509 1,5-2 minutes
de yogourt
Emulsifier mayonnaise 5 2 oeufs 1-2 minutes
300-400g
d’huile
Broyer glacons ®/5 11049
(7 glacons)

Exemple de recette :

Pruneaux a la vanille et au miel

(en tant que fourrage de pancake ou a tartiner)

e Mettre 200 g de pruneaux séchés et 200 g
de miel crémeux dans le pichet. Laisser les
ingrédients reposer environ 1 min dans le pichet

e Mélanger (avec le couvercle fermé) a vitesse
élevée pendant 10 secondes

e Ajouter 75 ml d’eau (aromatisée a la vanille)

e Mélanger de nouveau pendant 10 secondes
supplémentaires

Conseils pratiques

e Pour obtenir des résultats optimaux lorsqu’on
réduit en purée des aliments solides, mettre
progressivement des petites portions dans le
récipient au lieu d’une grande quantité a la fois.

e | ors du malaxage d’ingrédients solides, couper
les aliments en petits morceaux (2-3 cm).

e Toujours commencer par mélanger des
ingrédients solides avec une petite quantité de
liquide. Puis, verser progressivement le liquide
par I’ouverture du couvercle.

1




e Toujours faire fonctionner I’appareil en
placant une main sur le couvercle.

e |ors de la préparation de la mayonnaise, il est
possible d’ajouter de I’huile dans les orifices du
couvercle sans devoir retirer le doseur.

e Nous recommandons d’utiliser le mode marche
intermittente «@» lors du malaxage d’ingrédients
solides ou tres visqueux pour éviter que le couteau
ne s’immobilise.

Nettoyage

Base-moteur

Ne pas plonger la base-moteur dans I'eau.
Nettoyer en essuyant a I’aide d’un chiffon humide
seulement.

Nettoyage / rincage facile du récipient monté
Remplir le récipient d’eau apres I’avoir vidé.

Le disposer sur la base-moteur et régler I'interrup-
teur a la position « @ » (nettoyage intermittent)
plusieurs fois.

Vider le récipient et le rincer jusqu’a ce qu’il soit
propre.

Nettoyage en profondeur du récipient démonté
S’assurer que le récipient est vide avant de le
dévisser de I’anneau de retenue. Manipuler

le couteau avec précaution. Toutes les pieces
amovibles vont au lave-vaisselle.

Sous réserve de modifications sans préavis.

A la fin de vie de votre appareil, veuillez ne

pas le jeter avec vos déchets ménagers.
Remettez-le a votre Centre Service agréé —
Braun ou déposez-le dans des sites de
récupération appropriés conformément aux
réglementations locales ou nationales en vigueur.
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Espaiiol

Nuestros productos han sido disenados para
satisfacer los mas altos estandares de calidad,
funcionalidad y disefno. Esperamos que disfrute
plenamente de su nuevo aparato Braun.

Antes de empezar

Lea atenta y enteramente el folleto de
instrucciones antes de usar la batidora.

Cuidado

e Las cuchillas estan muy afiladas!
Para evitar lesiones, por favor maneje
las cuchillas con el maximo cuidado.

® Las personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o
con falta de conocimientos y expe-
riencia también pueden hacer uso de
este dispositivo, siempre que se les
haya supervisado o proporcionado
instrucciones con respecto a su uso
de una forma segura, y que compren-
dan los peligros que este conlleva.

¢ | os nifos no deben jugar con el
aparato.

e Este dispositivo no debe ser utili-
zado por ninos.

¢ Los nifios no realizaran trabajos de
limpieza y mantenimiento del usuario
sin supervision.

¢ Se debe mantener a los nifios apar-
tados del aparato y de su cable de
corriente.

e Si el cable de alimentacion esta
danado, para evitar riesgos debe
reemplazarlo el fabricante, su
agente de servicio 0 una persona
cualificada de modo similar.

¢ Siempre desenchufe o apague el
dispositivo cuando se le deja desa-
tendido y antes de armarlo, desar-
marlo, limpiarlo o almacenarlo.

¢ Sea cuidadoso si vierte liquido
caliente en el procesador de alimen-
tos o la batidora, ya que puede verse
despedido del aparato debido a una
vaporizacion subita.

¢ Este aparato ha sido disenado
exclusivamente para el uso domeéstico
y para el procesamiento de cantida-
des propias en un hogar.

¢ No use ninguna de las piezas en el
microondas.

e No meter la mano en el vaso con la
tapadera abierta - riesgo de lesion
con las cuchillas.

e El dispositivo funciona unicamente si
el vaso se encuentra correctamente
montado sobre la base de alimenta-
cion.

¢ Antes de encender el aparato, ase-
gurese de que la jarra esté correcta-
mente montada y colocada en la
base. La tapa debe estar puesta.

¢ No la utilice con la jarra vacia.

Capacidad de la jarra: 1,75 litros (JB3060)
2 litros (JB 3010)

Descripcion

a Tapita/vaso medidor
b Tapa de facil agarre g Base del aparato

¢ Jarra de cristal h Boton turbo

d Arandela de goma i Boton de encendido
e Cuchilla j Guardacable

f Anillo ajustador

Antes de utilizar el aparato

e Limpie todas las partes del aparato antes
de utilizarlo por primera vez (vea apartado
«Limpieza»).

e Desenrolle la longitud de cable necesaria de la
base del aparato y enchufelo a la red.

Montaje de la jarra

e Coloque con cuidado la cuchilla en el anillo
ajustador.

e Coloque la arandela de goma sobre el borde de
las cuchillas.

e Enrosque lajarra en el anillo ajustador. Enroscar
el vaso con firmeza en el anillo de retencion
hasta que la marca del vaso encaje con el anillo
de retencion.

Colocacion de la jarra

e Asegurese de que el botdn de encendido esté en
posicion de apagado «O».

e Coloque lajarra sobre la base y presione
hacia abajo hasta que quede completamente
encajada.
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Forma de uso

e Ponga el alimento que sera procesado dentro de la jarra.
e Coloque la tapa firmemente. Inserte la tapita/ vaso medidor en la apertura y girela haca la derecha.

Encienda el aparato:

Velocidades Preparaciones
1-3 Preparaciones ligeras con ingredientes liquidos.
3-5 Para consistencias mas espesas — utilizando liquidos junto con ingredientes solidos o
utilizando principalmente ingredientes sélidos.
(P} Impulsos instantaneos (el boton de encendido no se queda fijo en esta velocidad.

Mantenga el boton en la indicacion de «@», o pulselo repetidamente).

(1-2)

Boton turbo

aumento de velocidad a velocidad maxima (hay que pulsar el botén continuamente)

e Después de utilizar el aparato, apague el botdn de encendido («O») y desenchufelo.
e Para quitar la jarra de la base, no hace falta girarla, solo levantarla.

. . Cantidad .
Funciones Velocidad maxima Tiempo
Mezclar Todo tipo de liquidos 1-5 1,25 litres 40-60 segundos

sopas calientes 1-5 1,00 litres
Mezclar/ Verduras cocidas 1 /turbo 40-60 segundos
Triturar
Triturar Verduras y frutas 5 1,3 kg 1,5-2 minutos
Amasar Masa de bizcocho 2 /turbo 1,3 kg 1 minuto
Preparaciones con queso o 4-5 6509 1,5-2 minutos
postres con yoghurt
Emulsificar Mayonesa 5 2 huevos 1-2 minutos
300-400 g de
aceite
Picar Hielo ®@/5 110 g (7 cubes)

Ejemplo de receta:
Ciruelas pasas con vainilla y miel
(como relleno o para untar en tortitas):

Llenar el vaso con 200 g de ciruelas pasas y 200
g de miel espesa. Dejar reposar los ingredientes
en el vaso durante 1 minuto aproximadamente.
Batir (con la tapadera cerrada) durante 10 segun-
dos a alta velocidad.

Anadir 75 ml de agua (sabor vainilla)

Batir otros 10 segundos

Consejos Practicos

Para obtener mejores resultados haciendo
puré con alimentos solidos, conviene anadir
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los ingredientes en dosis pequenas en lugar de
echar toda la cantidad a la vez.

Corte los alimentos solidos en trozos pequefos
(2-3 cm.).

Empiece mezclando los alimentos solidos con
poca cantidad de liquido y luego afiada mas
liquido a través de la apertura en la tapa.
Siempre utilice el aparato apoyando la mano
en la tapa para mayor seguridad.

Cuando prepare mayonesa, puede anadir el
aceite a través de los orificios en la tapa, sin
necesidad de quitar la tapita/vaso medidor.

Le recomendamos que utilice la funcion de pulso
cuando triture alimentos sélidos o muy viscosos,
para evitar que la cuchilla quede inmovilizada.




Limpieza
Base del aparato

No sumerja la base del aparato en agua.
Limpiela simplemente con un trapo humedo.

Facil limpieza / enjuague de la jarra montada
Después de vaciar la jarra, llénela con agua.
Coloquela en la base y utilice la funcion de «@»
varias veces. Vacie la jarra y enjuaguela.

Limpieza de la jarra desmontada

Asegurese de que la jarra esté vacia antes de
desenroscar el anillo ajustador. Tenga cuidado con
la cuchilla. Todas las piezas pueden lavarse en el
lavavajillas.

Sujeto a cambio sin previo aviso.

No tire este producto a la basura al final de
su vida util. LIévelo a un Centro de Asistencia E
Técnica Braun o a los puntos de recogida fn
habilitados por los ayuntamientos.
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Portugués

Os nossos produtos foram desenvolvidos para ir ao
encontro dos mais elevados padroes de qualidade,
funcionalidade e design. Esperamos que desfrute
em pleno do seu novo aparelho Braun.

Antes de Utilizar o seu Aparelho

Antes de utilizar este aparelho pela primeira vez,
leia atenta e cuidadosamente as instrucdes de
utilizacao.

Atencao

¢ As laminas sao muito afiadas!

Para evitar ferimentos, manuseie as
l&minas com 0 maximo cuidado.

e Este aparelho pode ser usado por
pessoas com limitacdes fisicas,
sensoriais ou mentais ou sem expe-
riéncia e conhecimentos, se super-
visionadas ou instruidas quanto ao
uso seguro do aparelho e caso com-
preendam os perigos envolvidos.

¢ N&o deixe que criancas brinquem
com o aparelho.

¢ Este aparelho ndo deve ser usado
por criangas.

¢ Alimpeza e a manutencao realizada
pelo utilizador ndo serao realizadas
por crian¢as sem supervisao.

¢ N&o deixe que criancas se aproxi-
mem do aparelho e do cabo de
alimentacdo do mesmo.

* Em caso de dano, o cabo de alimen-
tacao tem de ser substituido pelo
fabricante, por um seu agente de
assisténcia técnica ou por uma pes-
soa igualmente qualificada com
vista a evitar potenciais perigos.

¢ Desligue sempre o cabo de alimen-
tacao ou o aparelho quando este for
deixado sem vigilancia e antes de o
montar, desmontar, limpar ou arma-
zenar.

¢ Tenha cuidado caso seja despejado
liquido quente para o interior do pro-
cessador de alimentos ou misturadora
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uma vez que este pode queimar
devido & projeccao de vapor.

e Este aparelho foi concebido apenas
para uso domestico e para processar
guantidades domeésticas normais.

* N3o utilize nenhuma pega no micro-
-ondas.

¢ N3o segure no jarro enquanto a tampa
esta aberta - risco de ferimentos
causados pela lamina.

¢ O aparelho s6 funciona se o jarro
estiver corretamente montado na
base elétrica.

¢ Antes de ligar o aparelho, verifique se
0 recipiente esta devidamente insta-
lado e no lugar certo sobre a base,
com a tampa fechada.

¢ Nao utilize sem liquidos dentro do
jarro.

Capacidade do recipiente: 1,75 litros (JB 3060)

a

b
c
d
e

2 litros (JB 3010)

Descricao
Tampa medidora f Anel de fixacao
Tampa g Base
Recipiente h Botao turbo
Guarnicao de borracha i Interruptor
Lamina i Compartimento
guarda-fio

Antes de usar

Antes de usar o recipiente misturador pela
primeira vez, limpe todas as pecas (veja o
paragrafo «Limpeza»).

Desenrole a parte necessaria do fio contido
no compartimento correspondente situado no
fundo da base e ligue-o0 a tomada.

Montagem do recipiente

Coloque cuidadosamente a lamina no anel de
fixacao.

Coloque a guarnicao de borracha na borda da
lamina.

Coloque e gire firmemente o recipiente no anel
de fixacao. Aperte o jarro de forma segura no
anel retentor até a marca no jarro coincidir com
o anel retentor.



Como colocar o recipiente

e Certifique-se de que o interruptor esta na posicao «O».
e Coloque o recipiente na base e empurre-o para baixo até fixa-lo com firmeza no lugar.

Como usar o aparelho

e Coloque no recipiente o alimento a ser processado.

e Coloque firmemente a tampa. Introduza a tampa medidora na abertura e gire-a no sentido horario para

a travar.
e Ligue a base:

Velocidade Tipo de uso

1-3 preparagoes leves, com ingredientes liquidos

3-5 para consisténcia mais espessas — com ingredientes liquidos e solidos juntos ou
somente com ingredientes solidos

(P} surtos de corrente instantaneos (Desta maneira o interruptor ndo se desliga. Mantenha
o interruptor na posicéo «@» ou gire-o varias vezes para a posicao «@».)

Botéo turbo aumenta a velocidade para a velocidade maxima (o botao tem de ser premido

(1-2) continuamente)

¢ Depois de usar o aparelho, gire sempre o interruptor para a posi¢ao «O» e retire a tomada da base.
* Para remover o recipiente, levante-o em posicéao vertical; ndo ha necessidade de o girar.

. Quantidade
Usos Velocidade maxima Tempo
Incorporar todos os tipos de liquidos 1-5 1,25 litros 40-60 s
sopas quentes 1-5 1,00 litros
Incorporar/ legumes cozidos 1 /turbo 40-60s
Fazer puré
Fazer puré legumes; frutas 5 1,3 kg 1,5-2 min.
Misturar massa de panqueca 2 /turbo 1,3 kg 1 min.
sobremesas com ricota ou 4-5t 650 g 1,5-2 min.
iogurte
Emulsionar maionese 5 2 ovos 1-2 min.
300-400 g de
oleo
Moer gelo ®@/5 110 g (7 cubos)

Exemplo de receita:

Ameixas com baunilha e mel

(como recheio ou para barrar panquecas):

e Encha o jarro com 200 g de ameixas secas e
200 g de mel cremoso. Deixe os ingredientes
repousarem durante cerca de 1 minuto no jarro

e Misture (com a tampa fechada) a alta velocidade
durante 10 segundos

e Adicione 75 ml de agua (com sabor a baunilha)

e \/olte a misturar durante mais 10 segundos

Sugestoes praticas

e Para obter os melhores resultados ao fazer
puré de ingredientes so6lidos, va colocando aos
poucos porcoes pequenas no recipiente, em vez
de colocar tudo em simultaneo.

* Ao misturar ingredientes solidos, corte-os em
pedacos pequenos de 2 a 3 cm.

e Misture sempre alimentos so6lidos com uma
pequena quantidade de liquido, e adicione
a restante quantidade do liquido através da
abertura da tampa.
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e Opere sempre o aparelho com as maos
sobre a tampa.

e Use a posicdo «@» para misturar ingredientes
solidos, porque em certos casos as laminas
ficam paradas.

Limpeza

Base

Nao emergir a base em agua.
Passe apenas um pano humido.

Limpeza ou lavagem facil da jarra montada
Depois de esvaziar o jarro, encha-o com agua.
Coloque-o na base e ligue e desligue diversas
vezes o interruptor na posicdo «@». Esvazie o jarro
e lave-o bem com agua.

Limpeza completa da jarra desmontada

Antes de retirar o anel de fixacao, verifique se

o jarro esta vazio. A lamina deve ser manuseada
com muito cuidado. Todas as partes desmontaveis
podem ser lavadas no lava loicas.

Sujeito a alteracdes sem aviso prévio.

Por favor nao deite o produto no lixo

domeéstico, no final da sua vida util.

Entregue-o num dos Servigos de Assisténcia g
Técnica da Braun, ou em locais de recolha
especifica, a disposicao no seu pais.
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Italiano
I nostri prodotti sono progettati per soddisfare i piu

alti standard qualitativi, funzionali e di design. ® L’apparecch_i_o e stato progettato
Ci auguriamo che questo elettrodomestico Braun solo per ['utilizzo a casa e per pro-
sia di vostro gradimento. cessare quantita per la casa.

e Non utilizzare le parti di questo
apparecchio nel forno a microonde.

Prima di usare il prodotto, leggere ¢ Non infilare le mani all’interno della

attentamente e interamente le istruzioni. brocca mentre il Coperchio & aperto
— rischio di lesioni da coltello.

e || dispositivo funziona solo se il
coperchio € posizionato corretta-
mente sulla base di alimentazione.

¢ Prima di accendere, assicurarsi che
il bicchiere sia correttamente inse-
rito sull’unita motore e con il coper-
chio inserito.

¢ Non utilizzare senza che ci sia
alcuna sostanza nel bicchiere (per
esempio ingredienti liquidi o solidi).

Prima dell’utilizzo

Attenzione

¢ Le lame sono molto affiliate!
Per evitare lesioni, si prega di
maneggiare le lame con cautela.

¢ Questo dispositivo puo essere utiliz-
zato da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o prive di
esperienza e conoscenza, se sorve-
gliate o istruite su come utilizzare il
dispositivo in modo sicuro e se pren-
dono conoscenza die rischi implicati.

¢ I,bamblm no_n devono gieiealie ol Capacita del bicchiere: 1,75 litri (JB 3060)
I'apparecchio. 2litri (JB 3010)

¢ | bambini non devono utilizzare
questo dispositivo.

o . d Descrizione
ulizia € mangtenzmne n(.m. evono a Tappo misurino f Ghiera di bloccaggio
essere eseqguite da bambini senza b Coperchio g Unita motore
supervision. ¢ Bicchiere h Tasto turbo
A a d Guarnizione i Interruttore
¢ | bambini devono essere tenuti o Lamo i Awolgicave

lontani dall’apparecchio e dal cavo

direte. Prima di utilizzare I’apparecchio
* Se il cavo di alimentazione € danneg- e Pulire tutte le parti prima dri)ﬁ)tilizzare il frullatore

glato,_ deve essere sostituito dal per la prima volta (vedere il paragrafo «Pulizia).
fabbricante, dal suo agente addetto e Srotolare il cavo e connetterlo alla rete.

all’assistenza o da altre persone

similmente qualificate al fine di Montaggio
evitare pericoli. , . e Con attenzione inserite le lame nella ghiera di
e Staccare sempre I'apparecchio bloccaggio.
dall’alimentazione o spegnerlo e Posizionare la guarnizione sul bordo delle lame.
: o R g ¢ Avvitare fermamente il bicchiere il bicchiere nella
QU_andO_|0 S |aSC|a_ incustodito € ghiera di bloccaggio. Awvitare saldamente la
prima di montaggio, smontaggio, brocca nell’anello di tenuta finché il contrassegno
pulizia conservazione. sulla brocca non combacia con 'anello di tenuta.
* Fare attenzione quando si versa _ o
liquido caldo nel robot da cucina Inserimento del bicchiere
0 nel miscelatore perché esso * Assicurarsi che l'interruttore sia sulla posizione «O».
: * Posizionare il bicchiere nell‘unita motore e
potrgbbe es_sere espulsp a C.ausa di premere verso il basso fintanto che risulti ferma-
una improwvisa fuoriuscita di vapore. mente fissato.
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Utilizzo

e |nserire la quantita di cibo da lavorare nel bicchiere.

e Posizionare saldamente il coperchio. Inserire il tappo misurino nell‘apposita apertura del coperchio e
giratelo in senso orario per bloccarlo.

e Accendete |I‘unita motore:

Velocita di utilizzo

1-3 per ingredienti liquidi
3-5 per ingredienti consistenti, per miscelare ingredienti liquidi e solidi
(P} intermittenza (L‘interruttore non si blocca in questa posizione. Mantenere I‘interruttore

o ruotarlo ripetutamente nella posizione «@».)

Tasto turbo
(1-2)

Incremento di velocita fino alla velocita max. (tenere premuto il tasto)

e Dopo I‘utilizzo, posizionare I‘interruttore su «O» e sconnettere il cavo di alimentazione.
e Per rimuovere il bicchiere tirare verso I‘alto: non & necessario ruotarlo.

Utilizzo Velocita Quantita Tempo
massima
Frullare liquidi di ogni tipo 1-5 1,25 litri 40-60 secondi
bevande, zuppe tiepide 1-5 1,00 litri
Frullare/ verdure cotte, a passato 1 /turbo 40-60 secondi
Ridurre pappe per bambini
Ridurre verdura, frutta, sughi 5 1,3 kg 1,5-2 minutes
Amalgamare pancake batter 2 /turbo 1,3 kg 1 minuto
bevande a base di yogurt e 4-5 6509 1,5-2 minuti
dessert
Emulsionare maionese 5 2 uova 1-2 minuti
300-400 g olio
Triturare ghiaccio ®/5 110 g (7 cubetti)
Esempio diricetta: Consigli pratici

Prugne alla vaniglia e al miele

(come farcitura per pancake o da spalmare).

e Riempire la brocca con 200 g di prugne secche
e 200 g di miele cremoso. Lasciare riposare gli
ingredienti nella brocca per almeno 1 minuto

e Mescolare (con coperchio chiuso) ad alta
velocita per 10 secondi

e Aggiungere 75 ml di acqua (aromatizzata alla

vaniglia)

e Mescolare per altri 10 secondi
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e Per ottenere passati o puré migliori da ingredienti
solidi, aggiungere gradualmente nel bicchiere
piccole quantita.

e Per amalgamare ingredienti solidi tagliare a
piccoli pezzi (2-3 cm).

e Miscelando ingredienti solidi e liquidi
incominciare con piccole quantita di liquido.
Versare gradualmente il liquido attraverso
I‘apertura sul coperchio.

e Tenere sempre una mano sul coperchio.

e Quando si prepara la maionese, versare |‘olio
attraverso il buchetto di gocciolamento nel
coperchio senza rimuovere il tappo misurino.

e Per evitare che le lame si blocchino, si
raccomanda di usare la funzione «@» per
miscelare ingredienti solidi 0 molto viscosi.




Pulizia
Base motore

Non immergere la base motore in acqua.
Pulire solo con un panno umido.

Semplice pulizia o risciacquo del bicchiere
Dopo aver svuotato il bicchiere riempirlo di
acqua. Posizionarlo nella base motore e ruotare
I‘interruttore su «@» per alcune volte. Svuotare il
bicchiere e risciaquarlo.

Pulizia accurata del bicchiere disassemblato
Assicurarsi che il bicchiere sia vuoto prima di svitare
la ghiera di bloccaggio. Prestate attenzione quando
toccate le lame. Tutte le parti smontabili possono
essere lavate in lavastoviglie.

Le informazioni contenute possono subire dei
cambiamenti.

Si raccomanda di non gettare il prodotto

nella spazzatura al termine della sua vita utile.

Per lo smaltimento, rivolgersi ad un qualsiasi
Centro Assistenza Braun o ad un centro

specifico.
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Nederlands

Onze producten zijn ontworpen volgens de hoogste
normen van kwaliteit, functionaliteit en vormgeving.
Wij hopen dat u veelvuldig van uw nieuwe Braun
apparaat zult genieten.

VG6or gebruik

Lees de handleiding voordat u het apparaat in
gebruik neemt in zijn geheel zorgvuldig door.

Waarschuwing

® De messen zijn uiterst scherp!
Om letsels te vermijden moeten de
messen zeer voorzichtig gehanteerd
worden.

¢ Dit toestel mag niet worden gebruikt
door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale ver-
mogens of een gebrek aan ervaring en
kennis tenzij onder speciaal toezicht
of wanneer ze werden geinstrueerd
in het veilige gebruik van het toestel
en tenzij ze de ermee verbonden
risico’s kennen.

¢ Kinderen mogen niet met het appa-
raat spelen.

¢ Dit toestel mag niet worden gebruikt
door kinderen.

¢ Reiniging en gebruikersonderhoud
mogen zonder toezicht niet door
kinderen uitgevoerd worden.

¢ Kinderen moeten uit de buurt worden
gehouden van het apparaat en zijn
netsnoer.

¢ Als het netsnoer beschadigd is,
moet het vervangen worden door de
fabrikant, diens onderhoudsverte-
genwoordiger of personen met ver-
gelijkbare kwalificaties om gevaar-
lijke situaties te voorkomen.

¢ Ontkoppel of schakel het toestel
altijd uit wanneer u het alleen laat en
voor het gemonteerd, gedemon-
teerd, gereinigd of weggeborgen
wordt.

® Wees voorzichtig als er hete vloeistof
in de keukenmachine of blender is
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geschonken. Dit kan door plotseling
stomen uit het apparaat geworpen
worden.

® Het apparaat is enkel ontworpen
voor huishoudelijk gebruik en voor
het verwerken van huishoudelijke
hoeveelheden.

e Gebruik geen van de onderdelen in
de magnetron.

e Grijp niet in de beker terwijl het dek-
sel open is — gevaar van letsel door
het mes.

¢ Het toestel werkt enkel wanneer de
beker juist is samengesteld op de
stroombasis.

¢ Verzeker u ervan dat de beker met
de deksel erop op de juiste manier is
bevestigd op het motordeel voordat
u het apparaat inschakelt.

e Stel het apparaat nooit in werking
wanneer de beker leeg is.

Capaciteit: 1,75 liter (JB 3060)
2liter  (JB3010)

Omschrijving

a Stop f Koppelstuk
b Deksel g Motordeel
¢ Mengbeker h Turboknop
d Afsluitring i Schakelaar
e Messensysteem j Snoeropbergruimte

Voordat u het apparaat in gebruik
neemt

e Voordat u de blender voor de eerste keer gebruikt,
dient u alle onderdelen te reinigen (zie hoofdstuk
«Reinigen»).

e Rol zoveel snoer als nodig is uit de snoer-
opbergruimte van het apparaat en steek de
stekker in het stopcontact.

De beker in elkaar zetten

e Plaats het messensysteem voorzichtig in de
afisluitring.

e Plaats het koppelstuk over de rand van het
messensysteem.

e Draai de mengbeker stevig op het koppelstuk.
Schroef de beker stevig in de borgring tot de
markering op de beker overeenkomt met de ring.



De beker plaatsen

e Zorg ervoor dat de schakelaar in de «O» positie staat.
e Plaats de mengbeker op het motordeel en druk deze goed aan totdat de beker op zijn plaats vastklikt.

Gebruik

e Doe de te verwerken ingrediénten in de mengbeker.

e Plaats het deksel op de beker. Plaats de stop in de opening van de deksel en draai met de klok mee om

deze vast te zetten.
e Schakel het Motordeel in:

Snelheden Toepassingen

1-3 lichte toepassingen met vioeibare ingrediénten

3-5 voor stevigere samenstellingen — het mixen van vloeibare en vaste ingrediénten

Q momentschakelstand (de schakelaar blijft niet vaststaan op deze stand. Houd de
schakelaar in momentschakelstand «@» vast of draai de knop herhaaldelijk op deze
positie.)

Turboknop snelheidsverhoging tot max. snelheid (de knop moet continu ingedrukt worden)

(1-2)

e Schakel het apparaat na gebruik altijd uit (schakelaar op «O») en haal de stekker uit het stopcontact.
e Om de mengbeker te verwijderen, deze recht omhoog trekken: het is niet nodig de beker te draaien.

. . Maximale "
Toepassingen Snelheid capaciteit Tijd
Mengen alle vloeistoffen 1-5 1,25 liter 40-60 seconden

dranken, warme soepen 1-5 1,00 liter
Mengen/ gekookte groente, 1 /turbo 40-60 seconden
Pureren babyvoeding
Pureren groenten, fruit, sauzen 5 1,3 kg 1,5-2 minutes
Mixen pannekoekenbeslag 2 /turbo 1,3 kg 1 minuut

yogurt drankjes en desserts 4-5 6509 1,5-2 minuten
Emulgeren mayonnaise 5 2 eieren 1-2 minuten

300-400 g olie
Fijnmalen ijs ®@/5 1109
(7 klontjes)
Voorbeeld van recept: Handige tips

Pruimen met vanille-honing

(als een vulling voor pannenkoeken of smeersel):

e Vul de beker met 200 g gedroogde pruimen
en 200 g romige honing. Laat de ingrediénten
gedurende 1 min in de beker rusten

* Meng (met gesloten deksel) met hoge snelheid
gedurende 10 seconden

e Voeg 75 ml water toe (vanillesmaak)

e Meng opnieuw gedurende 10 seconden

e Voor de beste resultaten bij het pureren van vaste
ingrediénten, dient u steeds kleine hoeveelheden
toe te voegen in de beker in plaats van in één
keer een grote hoeveelheid.

e Wanneer u vaste ingrediénten mixt, deze in kleine
stukken snijden (2-3 cm).

e Voeg bij het mixen van vaste ingrediénten in
het begin altijd een klein beetje vloeistof toe.
Voeg daarna geleidelijk meer vioeistof toe via de
opening in de deksel.
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¢ Houd altijd uw hand op de deksel wanneer
het apparaat ingeschakeld staat.

¢ Bij het bereiden van mayonnaise, kan de olie
worden toegevoegd via de gaatjes in de deksel
zonder dat hiervoor de stop moet worden
verwijderd.

¢ Wij raden aan de momentschakelaar «@» te
gebruiken bij het mixen van vaste of zeer dikke
ingrediénten om vastlopen van het messen-
systeem te voorkomen.

Reinigen
Motordeel

Dompel het motordeel niet onder in water.
Uitsluitend afnemen met een vochtige doek.

Eenvoudig reinigen van de gemonteerde
mengbeker

Na het legen van de beker, deze met water vullen.
Plaats de beker op het motordeel en draai de
schakelaar enkele malen op de «@» positie.

Leeg de beker en spoel af.

De gedemonteerde mengbeker grondig
reinigen

Zorg ervoor dat de beker leeg is voordat u de
afsluitring verwijdert. Haal voorzichtig het messen-
systeem eraf. Alle verwijderbare onderdelen zijn
vaatwasmachine bestendig.

Wijzigingen voorbehouden.

Gooi dit apparaat aan het eind van zijn
nuttige levensduur niet bij het huisafval.
Lever deze in bij een Braun Service Centre —

of bij de door uw gemeente aangewezen
inleveradressen.
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Dansk

Vores produkter er skabt til at opfylde de starste
krav med hensyn til kvalitet, funktionalitet og
design. Vi haber, at du vil fa stor gleede af dit nye
apparat fra Braun.

For ibrugtagning

Lzes venligst instruktionerne grundigt og
fuldsteendigt inden brug af apparatet.

Bemaerk

¢ Knivene er meget skarpe! For at
undga skader skal knivene handteres
yderst forsigtigt

¢ Dette apparat kan benyttes af per-
soner med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller
mangel pa erfaring, hvis de er under
opsyn eller har modtaget instruktion
i brugen af apparatet pa en sikker
made og har forstaet de involverede
farer.

* Bgrn ma ikke lege med apparatet.

e Dette apparat ma ikke benyttes af
barn.

® Renggring og brugerens vedligehol-
delse ma ikke foretages af barn
uden opsyn.

¢ Bgarn skal holdes veek fra apparatet
0g dets stramkabel.

® Hvis netledningen er beskadiget,
skal den udskiftes af producenten
eller dennes servicevaerksted eller
af en kvalificeret fagmand for at
undga enhver risiko.

¢ Treek altid stikket ud eller sluk for
apparatet, nar det er uden opsyn og
far det samles, skilles ad, rengares
eller stilles til opbevaring.

¢ Veer forsigtig, hvis der haeldes varme
vaesker i foodprocessoren eller
blenderen, da den kan skydes op fra
apparatet pa grund af pludselig
opstaede dampe.

e Dette apparat er designet til brug i
husholdningen og til mangder som
normalt indgar i en husholdning.

e Ingen af delene ma anvendes i
mikroovn.

e Grib ikke ind i kanden mens laget er
abent - risiko for skade fra kniven.

¢ Apparatet fungerer kun med kanden
korrekt monteret pa basen.

e Sorg for, at glasset er korrekt samlet
0g pa plads pa motordelen, med
laget pa, inden apparatet teendes.

* Bar ikke anvendes uden ingredienser
i blenderglasset (f.eks. faste eller
flydende ingredienser).

Blenderglassets kapacitet: 1,75 liter (JB 3060)

2liter  (JB 3010)

Beskrivelse

OO0 T®

Malebaeger f Bundkant

Lag g Motordel
Blenderglas h Turboknap
Gummiring i Startknap

Kniv j Opbevaring af ledning

For ibrugtagning

Rengar alle dele for blenderen bruges farste
gang (se under «<Rengaring»).

Rul den ngdvendige maengde ledning ud og
tilslut lysnettet.

Sadan samles blenderglasset

Placer forsigtigt kniven i bundkanten.

Saet gummiringen pa kanten af kniven.

Skru glasset fast pa bundkanten. Skru kanden
sikkert pa laseringen indtil meerket pa kanden
matcher laseringen.

Pasezetning af blenderglas

Sarg for, at knappen star i position «O».
Saet glasset pa motordelen og tryk den ned,
til den laser pa plads.

Sadan bruges blenderen

Kom ingredienserne i glasset.

Saet laget fast pa glasset. Saet malebaegeret i
abningen i laget og drej med uret, til det laser.
Taend for motordelen:
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Hastigheder Anvendelse
1-3 lav hastighed til flydende ingredienser
3-5 for kraftigere konsistens — blender bade flydende og faste ingredienser
(P) momentindstilling (Knappen laser ikke ved denne indstilling. Hold knappen i «@»
position eller drej den gentagne gange til «@» position).
;F;Jrg)oknap saet hastigheden til maks (knappen skal holdes nedtrykket)

o Stil altid knappen pa «O» efter brug og traek stikket ud.
e Lgftlige op for at fjerne blenderglasset. Det er ikke ngdvendigt at dreje det.

Anvendelse Hastighed Max. maangde Tid
Blende alle vaesker 1-5 1,25 liter 40-60 sek.
drinks, varme supper 1,00 liter
Blende/ kogte grgntsager, 1 /turbo 40-60 sek.
Purere babymad
Purere grensager, frugt, saucer 5 1,3 kg 1,5-2 min.
Mixe pandekagedej 2 /turbo 1,3 kg 1 min.
yoghurt baserede drinks og 4-5 6509 1,5-2 min.
desserter
Emulgere mayonnaise 5 2 &g 1-2 min.
300-400 g olie
Knuse is ®/5 110g
(7 terninger)
Opskriftseksempel: e Ved tilberedning af mayonnaise kan olie

Vanille-honning-svesker

(som pandekagefyld eller paleeg):

e Fyld kanden med 200 g terrede svesker og 200 g
flydende honning. Lad ingredienserne hvile i
kandeni 1 minut

¢ Bland (med lukket lag) ved hgj hastighed i
10 sekunder

e Tilseet 75 ml vand (vanillesmag)

e Gentag blanding i yderligere 10 sekunder

Praktiske rad

¢ Ved purering af faste ingredienser opnas det
bedste resultat, hvis der tilseettes sma maengder
ad gangen i stedet for at fylde glasset op pa én
gang.

e Nar faste ingredienser skal mixes, skeeres disse i
sma stykker (2-3 cm).

e Tilseet en lille smule vaeske inden du begynder
at mixe faste ingredienser. Tilsaet gradvist mere
vaeske gennem abningen i laget. Hold altid
handen pa toppen af apparatet, nar det karer.
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tilseettes gennem hullerne i laget uden at fijerne
malebaegeret.

e For at undga at kniven sidder fast anbefales
det at anvende «@» indstillingen, nar faste eller
meget seje ingredienser skal mixes.

Rengearing
Motordelen

Motordelen ma ikke komme i vand.
Ma kun renggres med en fugtig klud.

Hurtig rengering/skylning af blenderglasset
Fyld vand i det tomme glas. Seet det pa motordelen
og drej knappen hen pa «@» indstillingen flere
gange.

Tom og skyl glasset rent.

Grundig rengering af blenderglasset

Sarg for at blenderglasset er temt, inden
bundringen skrues af. Veer forsigtig med kniven.
Alle aftagelige dele kan vaskes i opvaskemaskine.




Der tages forbehold for seendringer uden
forudgaende varsel.

Apparatet bgr efter endt levetid ikke
kasseres sammen med husholdningsaffaldet.
Bortskaffelse kan ske pa et Braun
Servicecenter eller passende, lokale
opsamlingssteder.

)¢
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Norsk

Vare produkter er konstruert for & imgtekomme

de hgyeste standarder nar det gjelder kvalitet,
funksjonalitet og design. Vi haper at du blir forngyd
med ditt nye Braun-produkt.

For bruk

Les hele bruksanvisningen ngye for du
begynner a bruke apparatet.

Advarsel

e Skjeerebladene er sveert skarpe!
Handter skjeerebladene varsomt for
a unnga skader.

¢ Dette apparatet kan brukes av per-
soner med fysiske, fglelsesmessige
eller psykiske funksjonshemninger
eller manglende erfaring og kunnskap
dersom de har fatt oppleering eller
instruksjon om bruken av utstyret pa
en sikker mate og dersom de har
forstatt farene som er knyttet til dette.

¢ Barn skal ikke leke med apparatet.

¢ Dette apparatet skal ikke brukes av
barn.

¢ Rengjaring og vedlikehold ma ikke
gjeres av barn uten at de er under
tilsyn.

¢ Apparatet og tilharende strgmledning
ma holdes utenfor barns rekkevidde.

e Hvis strgmledningen er skadet ma
den skiftes av produsenten, en av
deres serviceverksteder, eller annen
kvalifisert person, for @ unnga risiko
for skader.

¢ Trekk alltid ut stikkontakten eller
skru av utstyret nar det ikke er under
oppsyn, og far montering, demonte-
ring, rengjering, eller lagring.

o Veer ytterst forsiktig dersom det hel-
les varm vaeske i foodprosessoren
eller mikseren, da varm damp kan
sive ut.

¢ Dette apparatet er kun beregnet il
bruk i husholdninger og for tilbered-
ning av mengder som er vanlig i
privathusholdninger.
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¢ Ingen av delene skal benyttes i
mikrobglgeovn.

e |kke stikk handen inn i muggen nar
lokket er apent - det er fare for a
skjeere seg pa kniven,

e Apparatet fungerer kun om muggen
er riktig montert pa sokkelen.

e Fgr apparatet startes, pase at glass-
muggen er satt riktig sammen, og er
montert riktig pa motordelen med
lokket satt pa.

* |kke bruk apparatet uten ingredien-
ser i glassmuggen (det vil si flytende
eller faste ingredienser).

Kapasitet glassmugge: 1,75 liter (JB 3060)

2 Liter (JB 3010)
Beskrivelse
a Malekopp f Lasering
b Easy-grip lokk g Motordel
¢ Glassmugge h Turboknapp
d Gummipakning i Bryter
e Kniv j Oppbevaring for ledning
For bruk

e Rengjar alle deler far bruk av hurtigmiksermug-
gen for farste gang (se avsnitt «<Rengjaring»).

¢ Vikle av sa lang ledning som trengs fra opp-
bevaringsplassen i bunnen av motorenheten og
sett stgpselet i en stikkontakt.

Sammensetting av glassmugge

e Sett kniven forsiktig pa plass i laseringen.

e Plasser gummipakningen rundt kanten av
knivenheten.

e Skru sa glassmuggen pa plass i laseringen.
Skru muggen fast pa holderingen til merket pa
muggen samsvarer med merket pa holderingen.

Montering av glassmugge

e Pase at bryteren er i «O» posisjon.
e Plasser glassmuggen pa motordelen, press den
ned slik at den lases sikkert pa plass.



Bruk av hurtigmikser

e |eggingredienser som skal bearbeides i glassmuggen.
e Sett lokket fast pa glassmuggen. Sett malekoppen pa plass i lokkets apning og drei i klokkeretningen

slik at det lases.
e Motorenheten startes:

Valg av hastighet
1-3 Lett bearbeiding med flytende ingredienser
3-5 For tykkere konsistens — blanding av bade faste og flytende ingredienser
Q@ Momenttrinn, pulsering (Bryteren vil ikke kunne lases i denne innstilling. Hold bryteren
iposisjon for pulsering «@» eller drei den til pulsering etter behov.)
(T1urg)oknapp hastighetsgknng til maksimalhastighet (knappen ma holdes nede uavbrutt)

e Etter bruk, settes bryteren alltid i posisjon «O» og stgpselet til motordelen tas ut av stikkontakten.
e For ataav glassmuggen, lgft den rett opp; det er ikke nadvendig & vri den.

Bearbeiding Hastighet Max kapasitet Tid
Blanding alle veesker 1-5 1,25 litres 40-60 sekunder
drinker, varme supper 1-5 1,00 litres
Blanding/ kokte grennsaker, 1 /turbo 40-60 sekunder
Mosing baby mat
Mosing grgnnsaker, frukt sauser 5 1,3 kg 1,5-2 minutter
Mixing pannekakeragre 2 /turbo 1,3 kg 1 minutt
yougurt baserte drinker og 4-5 650 g 1,5-2 minutter
desserter
Emulgere majones 5 2 egg 1-2 minutes
300-400 g olje
Knusing isbiter ®@/5 110 g (7 isbiter)
Oppskrifteksempel: ¢ Ved miksing med harde ingredienser, start alltid

Svisker med vanilje og honning

(som pannekakefyll eller palegg):

e Fyllmuggen med 200 g terkede svisker og 200 g
honning. La ingrediensene ligge i muggen i ca.
1 minutt

e Bland (med lokket igjen) i ca 10 sekunder

e Tilsett 75 ml vann (med vaniljesmak)

e Blandi 10 sekunder til

Praktiske rad

e For best mulig resultat ved mosing av harde
ingredienser, anbefales gradvis tilfaring av
mindre mengder i mikseglasset enn en starre
mengde med en gang.

e Ved miksing av harde ingredienser, kuttes disse i
sma biter (2-3 cm).

med en liten mengde vaeske. Deretter tilfares
vaeske gradvis gjennom apningen i lokket.

¢ Hold alltid en hand pa toppen av produktet
under bruk.

e Ved tilberedning av majones, kan olje tilfares
gjennom dryppehullene i lokket uten a ta av
malekoppen.

e Vianbefaler bruk av momenttrinnet «@» ved
miksing av harde ingredienser eller meget
tungtflytende ingredienser for & unnga at kniven
stopper.
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Rengjoring
Motordel

Motordelen ma ikke legges i vann.
Rengjgres kun med en fuktig klut.

Enkel rengjoring/skylling av glassmuggen
Etter at glassmuggen er tamt, fylles den med vann.
Sett den pa plass pa motordelen og vri bryteren til
posisjon «@» gjentatte ganger.

Teom glassmuggen og skyll den ren.

Grundig rengjering nar glassmuggen er
demontert

Pase at glassmuggen er tom far Iaseringen skrues
av. Utvis forsiktighet ved handtering

av kniven. Alle Igse deler kan vaskes i opp-
vaskmaskin.

Med forbehold om endringer.

med husholdningsavfall nar det skal kasseres.
Det kan leveres hos et Braun servicesenter fn
eller en miljgstasjon.

Ikke kast dette produktet sammen E
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Svenska

Vara produkter ar utformade for att uppfylla de
hogsta standarder vad géller kvalitet, funktion och
design. Vi hoppas att du kommer att ha mycket
nytta av din nya apparat fran Braun.

Fore anvandning

Lads bruksanvisningen noga och i sin helhet
innan du anvander apparaten.

Varning

¢ Knivbladen ar valdigt vassa! Hantera
knivbladen ytterst forsiktigt for att
forhindra skador.

¢ Den har apparaten kan anvandas av
personer med minskad kroppslig,
mental eller sensorisk formaga eller
som saknar erfarenhet och kunskap
om apparaten, ifall de 6vervakas
eller har fatt instruktioner i hur appa-
raten ska anvandas pa ett sakert satt
samt att personen ar inforstadd med
vilka risker som ingar.

e Barn far inte leka med apparaten.

¢ Denna apparat ska inte anvandas av
barn.

¢ Rengoring och underhall bor inte
utforas av barn utan Overvakning.

e Barn ska hallas utom rackhall for
apparaten och dess natkabel.

¢ Om anslutningskabeln &r skadad
maste den bytas ut av tillverkaren,
dennes serviceagent eller en annan
behorig person for att undvika fara.

e Koppla alltid fran eller stang av
apparaten nar den lamnas utan tillsyn
och innan montering, demontering,
rengoring eller forvaring.

e Var forsiktig om het vatska halls ned
i matberedaren eller mixern eftersom
den kan kastas ut ur apparaten vid
plotslig forangning.

¢ Den har apparaten ar utformad
endast for hushallsanvandning och
for hushallsméangder.

e Ingen av delarna far anvandas i mik-
rovagsugn.

e Hall handerna utanfor behallaren
medan locket ar oppet — skaderisk
p.g.a. kniven.

e Apparaten fungerar endast om
behallaren &r korrekt monterad pa
laddningsenheten.

¢ Innan motorn slas pa se till att till-
bringaren ar ordentligt hopsatt och
sitter sdkert pa plats pa motordelen
och att locket ar pa.

e Kor inte motorn med tom tillbringare
(utan vatskor eller fasta ingredienser).

Tillbringarens volym: 1,75 liter (JB 3060)
2 liter (JB 3010)

Beskrivning

a Dosseringspropp f Knivhallare

b Greppvanligt lock g Motordel

¢ Tillbringare h Turbo-knapp

d Gummiring i Stréombrytare

e Kniv j Sladduppsamlare

Innan anvandning

® Rengodr alla delar innan du anvander dem forsta
gangen (se avsnittet «<Rengoring»).

® Linda avlagom mangd sladd under motordelen
och koppla den till ett vagguttag.

Montera ihop tillbringaren

e Placera forsiktigt kniven i knivhallaren.

e | Agg gummiringen runt kanten pa knivens undre
del.

e Skruva fast tillbringaren ordentligt pa kniv-
hallaren. Skruva behallaren noggrant i lasringen
tills markeringen pa behallaren matchar
lasringen.

Montera tillbringaren pa motordelen

e Se till att strombrytaren arilage «O».
¢ Placera tillbringaren pa motordelen och tryck ner
den tills den &r ordentligt fastsatt.

Att anvanda mixern

e Maten som skall behandlas laggs i mixern.

e Satt pa locket ordentligt. Montera doserings-
proppen i lockets hal och vrid det medurs.

e Vrid pa stombrytaren:
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Hastighet Anvandningsomraden
1-3 Lattare mixningar ex.vis drycker, saser och dyl
3-5 For mixning av tjockare blandningar — vatskor tillsammans med fasta ingredienser
(P) Omedelbar och kraftig mixning. (Vredet stannar inte i detta lage. Hall den i detta lage

eller sla av och pa upprepade ganger.)

Turbo-knapp
(1-2)

speed boost to max. speed (the button needs to be pressed continuously)

e Stang alltid av strombrytaren och dra ut natsladden efter anvandning.
e FOr att ta av tillbringaren, lyft den rakt upp. Vrid inte upp den.

. . . Max. .
Anvandning Hastighet Kkvantiteter Tid
Blanda alla vatskor 1-5 1,25 litres 40-60 sekunder

drycker, varma sopor 1-5 1,00 litres
Blanda/ kokta gronsaker, 1 /turbo 40-60 sekunder
Puréa barnmat
Puréa gronsaker, frukt, saser 5 1,3 kg 1,5-2 minuter
Mixing pannkakssmet 2 /turbo 1,3 kg 1 minut
yoghurt drinkar och 4-5 6509 1,5-2 minuter
efterratter
Emulgering majonnas 5 23499 1-2 minuter
300-400¢g
matolja
Krossa is ®@/5 110 g (7 kuber)
Receptexempel: ¢ Ha alltid ena handen pa tillbringaren nar

Vanilj-/honungsplommon

(som pannkaksfyllning eller palagg):

¢ Fyll behallaren med 200 g torkade plommon och
200 g kramig honung. Lat ingredienserna vila ca
1 min i behallaren

e ROr om (med locket stangt) vid hog hastighet
(10 sekunder)

e Tillsatt 75 ml vatten (med vaniljsmak)

e Fortsatt att rora om ytterligare 10 sekunder

Praktiska tips

e For att fa en ett bra resultat nar hardare
ingredienser skall mosas (puré), fyll pa med
sma mangder at gangen i tilloringaren och 6ka
gradvis.

e Nar hardare livsmedel skall mixas, skar upp det i
mindre bitar forst (2-3 cm).

e Bodrja alltid mixa fasta ingredienser med lite
vatska. Oka sedan gradvis mangden vatska
genom att halla det genom halet i locket.

32

mixern kors.

e Nar majonnas tillagas kan matoljan hallas genom
lockets dropphal utan att doseringsproppen
behdver tas av.

¢ Virekommenderar «@»-laget vid mixning av fast
eller trogflytande ingredienser for att undvika att
knivarna kor fast.

Rengoring
Rengoring av motordelen

Sank aldrig ner motordelen i vatten.
Rengér motordelen endast med en fuktig trasa.

Enkel rengdrning/skoljning av tillbringaren
Efter att ha tomt tilloringaren fyll den med vatten.
Placera den pa motordelen och vrid strombrytaren
till lage «@» upprepade ganger.

Tom tillbringaren och skalj ur.




Noggrann rengoring av tillbringaren
Se till att tillbringaren ar ordentligt tomd innan

knivhallaren skruvas av. Var férsiktig med knivdelen.

Alla delar kan diskas i diskmaskin.

Med forbehall for andringar.

Nar produkten ar forbrukad far den inte
kastas tillsammans med hushallssoporna.

Avfallshantering kan ombesorjas av Braun fn

servicecenter eller pa din lokala
atervinningsstation.
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Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tayttdméaan korkeimmat

vaatimukset laadun, toimivuuden ja muotoilun
osalta. Toivottavasti saat paljon iloa ja hydtya
uudesta Braun-laitteestasi.

Ennen kayttoa

Lue nama kayttoohjeet huolellisesti ennen
laitteen kdyttoonottoa.

Varoitus

e Terat ovat erittain teravia! Kasittele
teria erittain varovaisesti valttyaksesi
vammoilta.

¢ Tata laitetta saa kayttaa myos henkilo,
jonka fyysinen, aistillinen tai henkinen
kyky on alentunut tai jolla on vain
vahaista kokemusta tai tietamysta
laitteen kaytosta, jos hanen toimin-
taansa valvotaan tai hanelle anne-
taan ohjeet laitteen turvallisesta kay-
tosta ja jos han ymmartaa kayttoon
liittyvat vaaratilanteet.

e | apset eivat saa leikkia laitteella.

® Tama laite ei sovellu lasten kayttoon.

e | apset eivat myoskaan saa puhdistaa
ja huoltaa laitetta ilman valvontaa.

e | apset eivat saa koskea laitteeseen
ja sen virtajohtoon.

¢ Jos virransyottojohto vahingoittuu
on valmistajan, sen huoltoedustajan
tai vastaavasti patevan henkilon
vaihdettava se vaarojen valttami-
seksi.

e Sammuta laite tai irrota pistoke sei-
nasta aina kun sita ei kayteta, seka
ennen kokoamista, purkamista,
puhdistusta tai varastoimista.

¢ QOle varovainen, jos kuumaa nestetta
kaadetaan monitoimikoneeseen
tai tehosekoittimeen, koska sita voi
lentaa ulos laitteesta akillisen
hoyrystymisen vuoksi

e Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
tavalliseen kotikayttoon.

¢ Ala kayta mitaan laiteen osaa
mikroaaltouunissa.
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e Ala tartu kannuun kannen ollessa
auki — tera saattaa aiheuttaa louk-
kaantumisen.

e | aite toimii ainoastaan, jos kannu on
asennetut oikein moottorialustaan.

¢ Ennen kuin kaynnistat laitteen var-
mista, etta kannu on oikein asennet-
tuna moottoriosaan ja kansi on pai-
kallaan.

o Ald kayta laitetta tyhjiltaan (kan-
nussa tulee aina olla nestemaisia tai
kiinteita aineksia).

Kannuntilavuus: 1,75 litraa (JB 3060)
2litraa  (JB 3010)

Laitteen osat

a Mittakuppi f Kiinnitysrengas

b Kansi g Moottoriosa

¢ Kannu h Turbo-painike

d Kumitiiviste i Kytkin

e Tera j Verkkojohdon sailytys

Ennen kayttoa

e Puhdista kaikki osat ennen tehosekoittimen
ensimmaista kayttokertaa (katso kohta
«Puhdistus»).

e Vapauta tarpeellinen maaré verkkojohtoa laitteen
pohjassa olevasta sailytyskotelosta ja kytke laite
verkkojannitteeseen.

Kannun kokoaminen

e Aseta tera varovasti kiinnitysrenkaaseen.

e Kohdista kumitiiviste teraosan pohjalevyn
reunoille.

e Kierra kannu huolellisesti kiinnitysrenkaaseen.
Ruuvaa kannu tukevasti kiinnitysrenkaaseen
siten, ettd kannun merkinta on kiinnitysrenkaan
merkinnan kohdalla.

Kannun kiinnittaminen

e Varmista, etta kytkin on «O» asennossa.
e Aseta kannu moottoriosan paalle ja paina alas
kunnes se lukkiutuu paikalleen.

Tehosekoittimen kaytto

e Pane sekoitettavat ainekset kannuun.

e Pane kansi huolellisesti paikalleen. Aseta mitta-
kuppi kannen aukkoon ja lukitse se kdantamalla
sitd myotapaivaan.

e Kytke laite paalle:



Nopeuden valitseminen

pulssiasennossa tai kayta sita toistuvasti pulssiasennossa.)

1-3 kevyet nestemaiset tuotteet
3-5 raskaammat koostumukset — sekoitettaessa nesteita ja kiinteita aineksia
(P) hetkelliseen kayttoon (Kytkin ei lukkiudu tdssa asennossa. Pida kytkinta

Turbo-painike
(1-2)

nopeudenlisdys maksiminopeuteen (painiketta on painettava jatkuvasti)

e Kytke laite pois paalta ja irrota verkkojohto verkkovirrasta aina kayton jalkeen.
e |rrottaaksesi kannun, nosta sitd suoraan ylospain: sita ei tarvitse kdannella.

Kayttoso- Maksimi .

vellutukset Nopeus masrs Aika

Sekoittaminen | kaikki nesteet 1-5 1,25 litres 40-60 sekuntia
juomat, lAmpimat keitot 1-5 1,00 litres

Sekoittaminen/ | keitetyt vihannekset, 1 /turbo 40-60 sekuntia

Soseuttaminen | lasten ruuat

Soseuttaminen | vihannekset, hedelmat, 5 1,3 kg 1,5-2 minuuttia
kastikkeet

Sekoittaminen | pannukakkutaikina 2 /turbo 1,3 kg 1 minuutti
jogurttipohjaiset juomat ja 4-5 6509 1,5-2 minuuttia
jalkiruuat

Sekoittaminen | majoneesin 5 2 munaa 1-2 minuuttia
valmistaminen 300-400 g oljy

Murskaus jaa ®@/5 110g

(7 kuutiota)

Esimerkkiresepti:

Vaniljahunajaluumut

(pannukakun taytteeksi tai levitteeksi):

e Lisad kannuun 200 g kuivattuja luumuja ja 200
g kermaista hunajaa. Anna ainesten asettua
kannussa noin 1 minuutin

e Sekoita (kannen ollessa suljettu) suurella
nopeudella 10 sekuntia

e |isad 75 ml vetta (vaniljan makuista)

e Sekoita vield 10 sekuntia

Kayttovinkkeja

e Kiinteitd aineksia soseuttaessasi saat parhaan
tuloksen, kun lisdat ainekset kannun vahitellen
sen sijaan, etta laittaisit suuria maaria kerralla
kannuun.

e Kun sekoitat kiinteitéd aineksia pilko ne pieniksi
(2-3 cm).

e Aloita kiinteiden aineiden sekoittaminen pienen
nestemaaran kera. Lisda nestetta vahitellen
kannessa olevan aukon kautta.

e Valmistaessasi majoneesia, lisda 6ljy kannessa
olevien aukkojen kautta poistamatta mittakuppia.

e Valttddksesi teran paikalleen juuttumisen
suosittelemme pulssiasennon («@») kayttamista,
kun sekoitat kiinteita tai muuten jaykkia aineksia.

Puhdistus

Moottoriosa
Ala upota tai kasta moottoriosaa vedessa.
Pyyhi se vain kostealla liinalla.

Kevyt puhdistaminen kootulle kannulle

Tayta tyhja kannu vedella. Aseta se moottoriosaan
ja pane laite paalle kayttden «@» asentoa useita
kertoja.

Tyhjennd ja huuhtele kannu.

Perusteellinen puhdistaminen puretulle
kannulle

Varmista, ettd kannu on tyhja ennen kuin avaat
kiristysruuvin. Kasittele terda varovasti. Kaikki
irrotettavat osat voidaan pesta astianpesukoneessa.
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Muutosoikeus pidatetaan.

Kun laite on tullut elinkaarensa paahan,
saasta ymparistoa alaka havita sita
kotitalousjatteiden mukana. Havita tuote
viemalla se Braun-huoltoliikkeeseen tai
asianmukaiseen kerayspisteeseen.
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Polski

Wyroby firmy Braun spetniajg najwyzsze wymagania
dotyczace jakosci, wzornictwa oraz funkcjonalnosci.
Gratulujemy zakupu i zyczymy zadowolenia z uzytko-
wania naszego produktu.

Przed uzyciem

Przed uzyciem urzadzenia nalezy doktadnie i w
catosci przeczytaé instrukcje obstugi.

Uwaga!

e Ostrza sg bardzo ostre! Aby unikng¢
skaleczen, obchodz si¢ z nimi nie-
zwykle ostroznie.

e Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane
przez osoby o obnizonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej
oraz 0soby z niewystarczajgcg wiedzg
i doswiadczeniem, jesli nie znajduja
sie one pod nadzorem osoby odpo-
wiedzialnej za ich bezpieczenstwo,
nie zostaty poinstruowane jak bez-
piecznie uzywac urzadzenia oraz nie
zrozumiaty zwigzanych z tym zagrozen.

¢ Nie wolno pozwoli¢, aby dzieci bawity
sie tym urzadzeniem.

e Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane
przez dzieci.

e Czyszczenie oraz nalezace do uzyt-
kownika czynnosci konserwacyjne
nie moga by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru 0s6b dorostych.

¢ W poblizu urzgdzenia oraz jego kabla
zasilajgcego nie mogg przebywac
dzieci.

o W przypadku, gdy kabel zasilajgcy
jest uszkodzony, wowczas w celu
uniknigcia zagrozen dla uzytkownika,
kabel ten musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, autoryzowany ser-
wis naprawczy producenta lub przez
osobe o podobnych kwalifikacjach
fachowych.

¢ Urzadzenie nie moze zostac pozo-
stawione bez nadzoru zanim wtyczka
kabla zasilajgcego nie zostanie
wyciggnieta z gniazda sieciowego.

Przed przystgpieniem do rozbierania,
sktadania lub czyszczenia urzgdzania
lub w przypadku odstawienia go na
przechowanie zawsze nalezy wpierw
wyciggnaC wtyczke z gniazda siecio-
wego.

Podczas wlewania goracych cieczy
do robota kuchennego lub do miksera
nalezy zachowac ostroznos¢, ponie-
waz z uwagi na gwattowne parowa-
nie moze nastgpi¢ nagty wyrzut takiej
goracej cieczy z urzadzenia.
Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i do obrdbki normalnych
dla gospodarstw domowych ilo$ci
produktow.

Nie uzywac zadnych cze$ci urzgdze-
nia w kuchenkach mikrofalowych.

Nie wktadaj reki do dzbanka, kiedy
pokrywka jest otwarta — ryzyko
zZranienia nozem.

Urzadzenie dziata tylko wtedy, kiedy
dzbanek jest prawidtowo zamonto-
wany na podstawie zasilajgce;.

Przed uruchomieniem nalezy spraw-
dzi¢ czy dzbanek jest wiasciwie
przytaczony do bazy zasilajgcej oraz
czy na dzbanku jest pokrywka.
Urzadzenie nie moze byc urucha-
miane gdy dzbanek jest pusty.

Pojemnos¢ dzbanka: 1,75 litry (JB 3060)

2litry ~ (JB3010)

Opis urzadzenia

a Korek f Pierscien

b Pokrywka g Baza zasilajgca

¢ Dzbanek h Przycisk turbo

d Gumowa uszczelka i Przetacznik

e Noze i Miejsce na kabel
zasilajacy

Przed uzyciem

e Umy¢ wszystkie czesci urzadzenia.
e Wyciggna¢ kabel i podtgczy¢ do gniazdka.
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Montaz dzbanka Przytaczanie dzbanka

e Ostroznie ustawi¢ néz (e) na pierscieniu (f). ¢ Nalezy upewnic¢ sie, ze przetacznik (i) jest w

e Usytuowaé gumowa uszczelke (d) wokét nozy (e). pozycji «O».

e Przykreci¢ dzbanek (c) do pierscienia (f). Mocno ¢ Ustawi¢ dzbanek (c) na bazie zasilajacej (g)
przykrecaj dzbanek do pierscienia mocujacego, i nastepnie docisna¢ az do chwili gdy ten
az oznaczenie na dzbanku bedzie pasowato do bezpiecznie zatrzasnie sie w bazie zasilajgcej.

oznaczenia na pierscieniu.

Jak uzywaé

e Wiozy¢ do dzbanka (c) produkty zywnosciowe.
e Natozy¢ pokrywke (b) na dzbanek.

¢ Nastgpnie na pokrywke nalezy nasadzi¢ korek (a) i przekrecié go tak aby «zaskoczyt».
e Uruchomic¢ baze zasilajgca:

Szybkos¢ dziatania

1-3 Zawartosc¢ o ptynnej konsystencji.
3-5 Dla gestej konsystencji — miksowanie ptynéw i sktadnikéw twardych
(P) Chwilowe wigczanie urzadzenia. (Stuzy do rozdrabniania twardych produktéw. Nie

jest mozliwe ustawienie przetacznika (i) w pozycji «@» w sposéb ciagty. Aby uzyskaé
tryb pulsacyjny nalezy przetgcznik przytrzymaé w pozyciji «@» lub wielokrotnie go
przekrecac na te pozycje.)

Przycisk Turbo | zwieksza predko$¢ do maksymalnej (przycisk musi by¢ caty czas wcisniety)
(1-2)

e Po uzyciu nalezy zawsze ustawi¢ przetacznik (i) w pozycji «O» i odtaczy¢ baze zasilajgca (g) od gniazdka
sieciowego.

¢ Aby odtgczy¢ dzbanek nalezy wyciggna¢ go do géry (nie ma potrzeby krecenia nim).

Wykonywane s S
czynnosci Predkos¢ Maksymalna ilosé Czas
Rozdrabnianie Wszytkie napoje 1-5 1,25 litra 40-60 sekund
drinki, ciepte zupy 1-5 1,00 litra
Rozdrabnianie/ gotowane warzywa, 1 /turbo 40-60 sekund
Przyrzadzanie zywno$¢ dla dzieci
purée
Przyrzadzanie Warzywa, owoce, sosy 5 1,3 kilograma 1,5-2 minuty
purée
Miksowanie Ciasto nalesnikowe 2 /turbo 1,3 kilograma 1 minuta
Napoje bazujgce na 4-5 650 gram 1,5-2 minuty
jogurcie, desery
Tworzenie emulsji | Majonez 5 2 jajka 1-2 minuty
300-400 gram oleju
Kruszenie Lod ®@/5 110 gram
(7 kostek)
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Przyktadowy przepis:
Waniliowo-miodowe suszone sliwki
(jako nadzienie do nale$nikow lub pasta):

e Wt6z do dzbanka 200 g suszonych Sliwek i

200 g kremowego miodu. Zostaw sktadniki na ok.
minute w dzbanku.

Miksuj (z zamknieta pokrywa) na wysokich
obrotach przez 10 sekund.

Dodaj 75 ml wody (o smaku waniliowym).

Miksuj przez nastepne 10 sekund.

Porady praktyczne

Aby osiggna¢ najlepsze efekty przy
przygotowywaniu purée, zaleca sie wktadanie

do dzbanka matych ilosci sktadnikéw porcjami
zamiast wypetnienia catego dzbanka.

Wieksze kawatki sktadnikéw powinny by¢ pociete
na mniejsze czesci (2-3 cm) przed wtozeniem ich
do dzbanka.

Podczas miksowania wiekszych kawatkow

z ptynami, nalezy zaczaé miksowanie z

matg iloscig ptynu i potem w trakcie procesu
miksowania pomatu dodawac¢ ptyn przez otwor w
pokrywce.

Podczas pracy nalezy zawsze przytrzymac
gore urzadzenia dtonia.

W trakcie przygotowywania majonezu, olej
powinien by¢ dodany poprzez mate dziurki w
pokrywce bez otwierania korka.

Zaleca sie uzywanie trybu pulsacyjnego

podczas miksowania wigkszych i szczegdlnie
trudnych do miksowania sktadnikow tak aby
zapobiec blokadzie nozy.

Czyszczenie

Baza zasilajaca
Nie zanurza¢ bazy zasilajgcej w wodzie. Czyscic¢
tylko przy uzyciu wilgotnej szmatki.

tatwe czyszczenie / ptukanie zmontowanego
dzbanka

Po oprdznieniu dzbanka, nepetni¢ go woda.
Nastepnie podtgczy¢ dzbanek do bazy zasilajgcej
i kilka razy uruchomi¢ urzadzenie w trybie «@».
Oprézni¢ dzbanek i wyptukaé czystg woda.

Doktadne czyszczenie rozmontowanego
dzbanka

Przed odkreceniem dzbanka od pierscienia
nalezy sie upewnic, ze dzbanek jest pusty. Nalezy
szczegdlnie uwazac przy zdejmowaniu nozy
(bardzo ostre!). Wszystkie czesci, ktére mozna
rozmontowaé nadajg sie do mycia w zmywarce do
naczyn.

Zastrzega sie mozliwos¢ dokonywania
zmian.

Ten symbol oznacza, ze zuzytego sprzetu
nie mozna wyrzucac¢ facznie z odpadami
socjalnymi. Zuzyty produkt nalezy zostawic¢
w jednym z punktéw zbiorki zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Odpowiednie przetworzenie zuzytego sprzetu
zapobiega potencjalnym negatywnym wptywom na
Srodowisko lub zdrowie ludzi, wynikajacym z
obecnosci sktadnikdw niebezpiecznych w sprzecie.
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Cesky
NaSe vyrobky jsou vyrobeny tak, aby splfiovaly
nejvy8si naroky na kvalitu, funk&nost a design.

Doufame, Ze budete s novym pristrojem Braun
spokojeni.

Pred pouzitim

NeZ zacnete pristroj pouzivat, peclivé si
prectéte cely tento navod.

Pozor

¢ Noze jsou velmi ostré! Abyste pfedesli
poranéni, zachazejte s noZi velmi
opatrné.

¢ Osoby se snizenymi fyzickymi, senzo-
rickymi nebo duSevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusenosti a
znalosti mohou pouzivat tento pfistroj
pouze pod dozorem nebo po instruktazi
tykajici se bezpe¢ného pouzivani
pristroje, a pokud rozumi souvisejicim
rizikdm.

e S pristrojem si déti nesméji hrat.

e Tento pfistroj nesméji pouzivat déti.

e (Cisténi a uZivatelskou udrzbu by déti
nemély provadét bez dozoru.

¢ Déti by se mély udrzovat v dostate¢né
vzdalenosti od pfistroje a jeho pfivodni
Sidry.

e Je-li pfivodni $idra poSkozena,
musi ji vyménit vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo podobné kvalifikované
osoby, aby se predeslo nebezpeti.

e Spotrebi¢ vypnéte nebo vytahnéte
$Adru ze zasuvky vzdy, kdyZ je pone-
chan bez dozoru a pred sestavova-
nim, rozebiranim, ¢isténim nebo
uskladnénim.

e KdyZ se do prostoru pro pfipravu jidla
nebo mixéru naléva horka tekutina,
budte opatrni, protoZze muze z pfi-
stroje vystfiknout z divodu nahlého
vyvinu pary.

¢ Tento pfistroj je konstruovan pouze
pro pouzivani v domacnosti a pro
zpracovavani mnozstvi normalnich v
domacnosti.
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Objem nadoby:

¢ Nepouzivejte Zadny dil v mikro-vinné
troubé.

e Je-li viko otevfené, nesahejte do
nadoby — nebezpedi zranéni o nuz.

e Pristroj funguje pouze tehdy, je-li
nadoba spravné nasazena na
zakladné s pohonem.

e Pfed zapnutim zkontrolujte, zda je
nadoba spravné pfipevnéna na své
misto k zakladné a ma nasazené
vicko.

e Nepouzivejte s prazdnou nadobou
(naplrite ji napfiklad tekutym nebo
pevnym obsahem).

1,75 litru (JB 3060)

2litru  (JB 3010)
Popis
a Meéfici nadobka f Upevnovaci prstenec
b Vicko se snadnym g Zakladna s napajenim
ovladanim h Tlagitko turbo
¢ Nadoba i Spina¢
d Gumové tésnéni j Prostor na $ndru
e Brityi

Pfed pouzitim

Pfed prvnim pouZitim stolniho mixéru umyjte
vSechny jeho ¢asti (viz odstavec «Cisténi»).
QOdvinte z prostoru na spodni ¢asti napajené
zéakladny, ve kterém je umisténa $iidra, potfebné
dlouhou ¢&ast, a zapojte ji do elektrické zasuvky.

Sestaveni nadoby

Opatrné nasadte bfitovou ¢ast do upevriovaciho
prstence.

Na kraj bfitové ¢asti umistéte gumové tésnéni.
Nasroubujte nadobu bezpeéné do upevnovaciho
prstence. Zasroubujte nadobu bezpeéné do
pridrzného krouzku tak, aby se znac¢ka na nadobé
kryla se znackou na pridrzném krouzku.

Nasazeni nadoby

Presvédcte se nejdfive, ze je spinac v pozici
((O»_

Umistéte nadobu na napajenou zakladnu a
zatlacte ji smérem dold, az bezpecné zapadne
na své misto.



Pouziti

e Potraviny, které chcete zpracovat, umistéte do nadoby.

¢ Na nadobu pevné nasadte vic¢ko. Do otvoru ve vi¢ku zasunte méfici nadobku a otocte ji ve sméru
hodinovych rucicek, az zapadne.

e Zapnéte napajenou zakladnu:

Vyuziti rychlosti

1-3 NizSi rychlostni stupné uréené pro tekuté ingredience
3-5 Stupné ur€ené pro potraviny hustSi konzistence — mixuje tekuté i pevné ingredience
(P) Okamzita akcelerace rychlosti (Spina¢ nelze do této pozice nastavit. Bud jej v této

pozici podrzte, nebo jej do ni opakované zapnéte.)

Tlacitko turbo zvySeni rychlosti na max. rychlost (tlagitko musi byt neustale stisknuté)
(1-2)

e Po pouziti vzdy vypnéte spina¢ do pozice «O» a vytdhnéte $idru ze zasuvky.
e Pokud chcete odSroubovat nadobu, jen ji zvednéte; neni nutné s ni otacet.

- Maximalni A

Druh vyuziti Rychlost mno3stvi Cas

Michani vSechny tekutiny 1-5 1,25 litru 40-60 sekund
napoje, horké polévky 1-5 1,00 litru

Michani/Hrubé |varena zelenina, 1/turbo 40-60 sekund
kojenecka strava

Hrubé zelenina, ovoce, 5 1,3 kg 1,5-2 minuty
mixovanistavy

Jemné t&sto na palaginky 2 /turbo 1,3 kg 1 minuta

jogurtove napojea dezerty 4-5 6509 1,5-2 minuty
Emulgace majonézy 5 2 vajicka 1-2 minuty
300-400 g olej
Drceni led ®@/5 110 g (7 kostek)

Priklad receptu: o Prekrajejte si pfed mixovanim pevné slozky na

Vanilkovo-medové Svestky malé kousky (2-3 cm).

(jako naplr do palaginek nebo pomazanka): e Vzdy zacinejte s mixovanim pevnych slozek, ke
¢ Naplrite do nadoby 200 g suSenych Svestek a kterym pfidejte trochu tekutiny. Poté postupné
200 g krémového medu. Nechte ingredience doplriujte otvorem ve vicku vice tekutiny.
odpogivat cca 1 min v nddobé e P¥i pouziti méjte vzdy na vrchni ¢asti mixéru

e Mixujte (se zavienym vikem) vysokou rychlosti polozenou ruku.
pod dobu 10 sekund o P¥i pfipravé majonézy muzete pfidavat olej

e Pridejte 75 ml vody (ochucené vanilkou) malymi otvory ve vicku, aniz byste pfitom museli

e Pokracujte v mixovani dalSich 10 sekund vyjimat méfici nadobku.

e Pouziti funkce «@» doporucujeme pfi mixovani

Praktické rady velmi lepkavych ingredienci. Pfedchazite tim

o . T , . uvaznuti bfitd.
e PFi hrubém mixovani z pevnych slozek
dosahnete nejlepSich vysledku kdyz budete
postupné do nadoby pfidavat malé kousky.
Vyhnéte se jednorazovému naplnéni nadoby
velkym mnozstvim mixovanych potravin.
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Cisténi

Napajena zakladna

Nepotapéijte zakladnu do vody.
Pouze ji ogistéte vihkym hadfikem.

Snadné ¢isténi / vyplachovani nasazené nadoby
Po vyprazdnéni nadoby ji naplite vodou.
Nasroubuijte ji na zakladnu a nékolikrat otocte
spinac¢em do pozice «@». Vyprazdnéte nadoby a
vyplachnéte ji docista.

Dukladné ¢isténi odSroubované nadoby

Pred odSroubovanim upevriovaciho prstence se
presvédcte, Ze je nadoba prazdna.

PFi manipulaci s bfity budte velmi opatrni. VSechny
¢asti, které Ize odmontovat, se mohou umyvat

v my¢ce na nadobi.

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotfebice
je 89 dB(A), coz predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhledem na referenéni akusticky vykon 1 pW.

Zmény jsou vyhrazeny.

Po skonceni Zivotnosti neodhazujte prosim
tento vyrobek do bézného domovniho odpadu.
MU zete jej odevzdat do servisniho stiediska
Braun nebo na pfislusném sbérném misté
zfizeném dle mistnich predpisu.
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Slovensky

Nase vyrobky st vyrobené tak, aby spifiali tie
najvyssie naroky na kvalitu, funk&nost’ a dizajn.
Dufame, Ze so svojim novym vyrobkom Braun
budete spokojni.

Pred pouzitim pristroja

NeZ zacnete pristroj pouZivat’, pozorne si
predcitajte cely tento navod.

Upozornenie

e Ostrie je mimoriadne ostré! Zaobcha-
dzajte s nim velmi opatrne, aby ste
sa neporanili.

e Toto zariadenie m6zu pouzivat osoby
s obmedzenymi fyzickymi, vnemovymi
alebo mentalnymi schopnostami,
pripade osoby s nedostato¢nymi
skusenostami a znalostami, ak na ne
dohliada ina osoba, pripadne boli
zaSkoleni v pouzivani zariadenia
bezpecnym spbsobom a porozumeli
nebezpecenstvam, ktoré im hrozia.

e Deti sa nesmu hrat' s pristrojom.

e Toto zariadenie nie je ur¢ené na
pouzitie detmi.

e Cistenie ani beznu udrzbu nesmu
vykonavat deti bez dozoru.

e Deti sa musia zdrziavat' v dostatoCnej
vzdialenosti od pristroja a jeho hlav-
ného napajacieho kabla.

¢ Ak je napajaci kabel poSkodeny,
je v zaujme zachovania bezpecnosti
pouzivatela, aby ho vyrobca, jeho
zakaznicky servis alebo podobne
kvalifikovany personal vymenil.

e Ak je pristroj bez dozoru, vypnite ho.
Pred zlozenim, rozloZenim, Cistenim
alebo uloZenim pristroja vytiahnite
elektricku zastréku.

e Pri nalievani horucich tekutin do
kuchynského robota alebo mixéra
postupujte opatrne, moze unikat
horuca para.

e Tento spotrebi€ je navrhnuty vyluéne
pre pouZitie v domacnosti a pre

spracovavanie normalnych mnozstiev
v domacnosti.

e Ziadnu Cast nepouzivajte v mikro-
vinnej rure.

¢ Nesiahajte do dzbanu, ked’ je veko
otvorené — riziko zranenia spésobené
nozom.

e Zariadenie funguije len vtedy, ked' je
dzban spravne namontovany na
napajacej zakladni.

e Uistite sa, Ze nadoba s vekom je
spravne zloZena a umiestnena na
motorovej jednotke predtym, ako
pristroj zapnete.

e Pristroj nepouzivajte, ak je nadoba
prazdna (bez akéhokolvek tekutého
alebo pevného obsahu).

Objem nadoby: 1,75 litra (JB 3060)

2litra  (JB 3010)

Popis vyrobku
a Uzaver vekaf f Tesniaci uzaver
b Vekog g Motorova jednotka
¢ Nadobah h Tlacidlo turbo
d Gumovy tesniaci i Spinaé

krizo j Priestor na odkladanie
e Cepele sietového kabla

Pred pouzitim

Pred prvym pouzitim umyte vSetky Casti
stolového mixéra (pozri odsek «Cistenie»).
Odmotajte dostatocne dlhu ¢ast sietového kabla
z priestoru pre jeho odkladanie na spodnej
strane motorovej jednotky a pripojte ho do
elektrickej zasuvky.

Skladanie nadoby

Nadstavec s ¢epefami opatrne vlozte do
tesniaceho uzaveru.

Gumovy tesniaci pruzok ulozte po okraji
nadstavca s ¢epefami.

Nadobou otacajte proti smeru hodinovych
ruciciek, ¢im ju pevne spojite s tesniacim
uzaverom. DZban naskrutkujte bezpe¢ne na
upevinovaci kriuzok, kym sa znacka na dzbane
nestretne so znac¢kou na upeviiovacom krizku.

Pripojenie nadoby

Uistite sa, ze spinag je v pozicii «O».

Nadobu nasadite na motorovu jednotku tak, ze
ju budete opatrene tlacit smerom nadol, az kym
pevne zapadne na svoje miesto.
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Pouzitie

e Prisady, ktoré chcete spracovat, vlozte do nadoby.

e Nadobu pevne uzavrite vekom. Do otvoru veka vioZte uzaver, ktory zafxujete jeho otocenim v smere
hodinovych ruciciek.

e Zapnite motorovu jednotku:

Rychlost spracovania

1-3 jemné spracovanie tekutého obsahu
3-5 hustejSie zloZzenie — na mixovanie tekutého i pevného obsahu
(P} kratke, rychle mixovanie (Spina¢ sa do tejto polohy neda nastavit. Bud ho drzte

neustale v tejto pozicii alebo ho do nej opakovane vratte.)

Tlagidlo turbo zvy8enie rychlosti na max. rychlost’ (tlacidlo je potrebné stlacat’ nepretrzite)
(1-2)

e Po pouziti pristroja spina¢ vzdy vratte do pozicie «O» a motorovu jednotku odpojte z elektrickej zasuvky.
e Nadobu zloZite tak, ze ju zdvihnete rovno hore — nemusite riou otacat.

Spracovanie Rychlost Max. mnozstvo| Trvanie
MieSanie vSetky tekutiny 1-5 1,25 litra 40-60 sekund
napoje, teplé polievky 1-5 1,00 litra
MieSanie/ varena zelenina, 1/turbo 40-60 sekund
Priprava pyré detska strava
Priprava pyré zelenina, ovocie omacky 5 1,3 kg 1,5-2 minaty
Mixovanie palacinkové cesto 2 /turbo 1,3kg 1 mindta
palacinkové cesto, jogurtové 4-5 6509 1,5-2 minuty
napoje, dezerty
VymieSanie majonéza 5 2 vajcia 1-2 minaty
300-400 g olej
Drvenie fad ®@/5 110 g (7 kociek)
Priklad receptu: e VZzdy zac¢nite mixovat pevné prisady s malym
Vanilkovo-medové susené slivky mnozstvom tekutiny. Potom postupne pridavajte
(ako pInka do palaciniek alebo natierka): tekuté prisady cez otvor vo veku.
¢ Napliite dzban 200 g suSenych sliviek a 200 g ¢ Pristroj vzdy obsluhujte s rukou polozenou
krémového medu. Prisady nechajte v dZzbane asi na veku.
1 mindtu odstat’ ¢ Pri priprave majonézy mozete pridavat olej cez
e MieSajte (so zatvorenym vekom) pri vysokej otvory vo veku bez toho, aby ste museli odstranit
rychlosti asi 10 sekund uzaver veka.
e Pridajte 75 ml vody (s prichut’ou vanilky) ¢ Pri mixovani pevného alebo vefmi hustého
e Pokradujte v mie$ani na d'alSich 10 sekund obsahu vam odporu¢ame pouzivat rezim «@»

impulzov, aby ste zabranili zasekavaniu cepeli.
Uzitocné rady
e Pri mixovani pevného obsahu dosiahnete
najlepsie vysledky vtedy, ak do nadoby pridavate

postupne mensie porcie a nie naraz velké Cistenie
mnozstva. Motorova jednotka

e Ak chcete rozmixovat pevny obsah, nakrajajte ho Motorovu jednotku nikdy neumyvajte pod vodou,
na mensie, 2-3 cm Casti. iba ju viIhkou handri¢kou vyutierajte docista.
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Lahké cistenie / umyvanie poskladanej nadoby
Ked nadobu vyprazdnite, naplnite ju vodou.
Umiestnite ju na motorovu jednotku a spina¢ dajte
niekofkokrat do polohy «@®». Vodu z nadoby vylejte
a oplachnite ju dodista.

Dokladné Cistenie rozlozenej nadoby
Nadoba musi byt prazdna, ked zlozite tesniaci
uzaver. Pri nardbani s ¢epelou budte opatrni.
VSetky snimatelné ¢asti sa daju umyvat v
umyvacke riadu.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebic¢a
je 89 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon

1 pW.

Zmeny su vyhradené.

zariadenie do bezného domového odpadu.
Zariadenie odovzdajte do servisného
strediska Braun alebo na prislusnom zbernom
mieste zriadenom podfa miestnych predpisov
a noriem.

Po skonéeni zivotnosti neodhadzujte E
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Magyar

Termékeinket a legmagasabb mindségi,
funkcionalis és formatervez6i elvarasok alapjan
terveztik. Reméljik, 6romét leli majd uj Braun
készilékében!

Hasznalat el6tt

Kérjiik, a késziilék hasznalata el6tt figyelmesen
és teljes egészében olvassa el a hasznalati
utasitast.

Figyelem!

o A kések rendkivul élesek! A sérilések
elkerulése érdekében, kérjik, banjon
rendkivil dvatosan a késekkel!

e A készlléket korlatozott fizikai,
érzekszervi vagy szellemi képesse-
gekkel rendelkezd, illetve tapasztalat-
tal vagy kell6 tudassal nem rendel-
kez6 személyek is hasznalhatjak
megfeleld felligyelet vagy a készulék
biztonsagos hasznélatara vonatkozo
Utmutatas mellett és a veszélyek
megeértése eseten.

e Gyermekek ne jatsszanak a készU-
lékkel.

¢ Ezt a késztleket gyermekek nem
hasznalhatjék.

o A készilék tisztitasat és felhasznaloi
karbantartasat gyermekek nem
végezhetik felugyelet nélkiil.

o A késziléket és annak tapkabelét
gyermekektdl elzarva tartsa.

¢ Ha a tapkabel meghibasodott, akkor
veszélyek elkerilése érdekében a
gyartoval, annak szervizigynokével,
vagy mas ugyanilyen képesitési
szakemberrel cseréltesse ki azt.

¢ Ha nem hasznalja a készliléket, vala-
mint 6sszeszerelés, szétszerelés,
tisztitas és tarolas el6tt minden eset-
ben kapcsolja ki a késztléket.

e Forro folyadékok konyhai robot-
gépbe, vagy mixerbe dntésekor
Ovatosan jarjon el, mivel a gépbdl hir-
telen forrd g6z aramolhat ki.
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e Ezt a keszliléket kizardlag haztartasi
hasznélatra és a haztartasokban
szokvanyos élelmiszer mennyiségek
feldolgozasara tervezték.

e Egyik alkatrészt se hasznalja mikro-
hullamu sutében.

¢ Ne nyuljon a kancsoba, amig a fedél
nyitva van - sérilés veszélye all fenn
a kés miatt.

e A készilék csak akkor mikodik, ha a
kancsé szabalyosan van felszerelve
a meghajtd alapzatra.

» Miel6tt bekapcsolna a turmixgeépet,
gy6z6djén meg arrdl, hogy a kiontét
a fedelével egyutt, pontosan a
motorhazra illesztette!

e Tartalom nélkli kiontével, ne inditsa
be a késziléket! (szilard étel vagy
folyadék).

Kiont6 kapacitasa: 1,75 liter (JB 3060)
2liter  (JB3010)
Leiras

a Zardékupak f Rogzité gydrd

b Koénnyen levehetd fedél g Motorhaz
¢ Kiontdé h Turbégomb
d Gumi témitd i Kapcsolo
e Kés i Vezetékhaz
Hasznalat

e Az els6 hasznalat megkezdése el6tt, minden
tartozékot tisztitson meg. (lasd: «Tisztitas»)

e A kivant hosszusagu vezetéket tekerje le a
motorhaz aljan talalhaté vezetéktartordl, és
csatlakoztassa a hal6zathoz.

A kionto 6sszeszerelése

 Ovatosan helyezze a kést a régzit6 gydiriibe.

e A gumi témit6t helyezze a penge karimajara.

e Csavarja be a kiont6t a régzité gydribe.
Csavarja be er6sen a kancs6t a biztosité gy(rbe,
annyira, hogy a kancsén 1évé jelolés egybe essen
a biztosité gydrivel.

A kionto6 csatlakoztatasa

e Gy6z6djon meg réla, hogy a kapcsold kikapcsolt
allapotban van. «O»

e Helyezze a kidnt6ét a motorhazra, és addig
nyomja ra, amig az biztonsadgosan nem
illeszkedik.



Hasznalat

¢ Helyezze a feldolgozandé ételt a kiontbe.
¢ Helyezze a zardfedelet stabilan a kidntére.

o A zarésapkat helyezze a nyilasra, és az ramutaté jarasaval egyezé iranyba forditsa el.

¢ Inditsa be a készUliléket:

Sebességi fokozatok alkalmazasa

1-3 gyengébb fokozat folyékony éallagu ételekhez
3-5 s(ir(i allag eléréséhez — folyékony és szilard ételek mixeléséhez egyarant
(P) azonnali, erés turmixolas (Akapcsolé nem marad automatikusan ebben a poziciéban.
Tartsa a kapcsolét a pulzélas poziciéban, vagy tdbbszoér egymas utan forditsa oda.)
(T1urg)c')gomb Nbvelj_e): a sebességet a maximalis értékre (a gombot folyamatosan lenyomva kell
- tartani).

e Hasznalat utdn minden esetben kapcsolja ki, és aramtalanitsa a készuléket.
e A kiontd eltavolitasa nem tekerd mozdulattal térténik. Hizza a kiéntét egyenes mozdulattal, folfelé.

. p Max. L
Alkalmazas Sebesség fokozat mennyiség Id6
Keverés barmely folyadék 1-5 1,25 liter 40-60 mp

ital, meleg levesek 1-5 1,00 liter

Keverés/Plrités | Fott zoldség, 1/ Turbo 40-60 mp
bébiétel

Purités z6ldség, gytimolcs, 5 1,3 kg 1,5-2 perc
martasok,

Mixelés palacsintatészta 2 /Turbo 1,3kg 1 perc
joghurt alapu italok és 4-5 6509 1,5-2 perc
desszertek

Habaras majonéz 5 2 tojas 1-2 perc

300-400 g olaj

Osszezlzas jég ®/5 110 g

Recept-példa:
Vanilias-mézes aszalt szilva

(palacsinta-toltelékként vagy kenheté masszaként):

e Tegyen a kancsoba 20 dkg aszalt szilvat és 20
dkg krémes mézet. Korllbelll egy percig hagyja
allni az 6sszetevoket a kancsoban.

e Turmixoljon (lezart fedél mellett) nagy
sebességgel 10 masodpercen keresztiil.

e Toltson be 75 ml vizet (vaniliaval izesitve).

e Folytassa a turmixolast tovabbi 10 masodpercen
keresztul.

Praktikus tanacsok a hasznalathoz

e A szilard anyagokbdl készilt legjobb pureé éallag
eléréséhez, célszerlibb egy nagy adag helyett,
tébb részletben adagolni a tartalyba az ételt.

e A szilard alapanyagokat mixelés el6tt vagja fol
2-3 cm-es, aprébb darabokra.

e A szilard alapanyagokat mindig el6szor egy
kevés folyadékkal mixelje el, majd a tetényilason
at fokozatosan toltse hozza a maradék folyadé-
kot.

¢ A késziiléek miikédtetése kdzben, mindig
tartsa a kezét a késziilék fedelén.

e Majonéz készitésénél, az étolajat célszeri a
tetényilason keresztil, a fedél eltavolitasa nélkil
a tartélyba adagolni.

e Kemény vagy nyulds allagu alapanyagokhoz
a pulzalo («@») tzemmddot javasoljuk, mert
el6fordulhat, hogy mas sebességfokozatban
térténd inditasanal a kés «beall».
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Tisztitas
Motorhaz

A motorhazat ne érje viz, tisztitdsahoz hasznaljon
nedves ruhat!

A tartaly egyszerii tisztitasa ill. 6blitése
osszeszerelt allapotban

A tartaly tartalmanak kiGritését kdvetden, toltse
meg a tartalyt vizzel! Helyezze a motorhazra, majd
forditsa el az izemkapcsolé gombot a pulzalas/
tisztitas («@») jeldléshez.

A tartaly alapos tisztitasa szétszerelt alla