SCARLETT SC-048

INSTRUCTION MANUAL
PYKOBOACTBO NO 3KCIIYATALUUA
IHCTPYKLIA 3 EKCMNNTYATALII

GB MIXER WITH BOWL......ooooeooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e eeeseassese s eessassseseseens s 4
RUS MUKCEP HA MOOCTABKE..........oeoeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeessessesseeseeesseane 4
Ccz MIXER S MICHACI MISOU.........oooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees s eeeesseens s 5
BG MUKCEP C UALLA............ceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e eeseaesese s eseseass s e e ens e 6
PL MIKSER Z CZASZA.......oeoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeseeeeesssessssssssssesesesssesssesenesseees 6
RO MIXER CU CUPA ........oooeeeoeeeeeeeeeeeeeeeee e eeeeeees s eeeseassasesesesessass s e s ens e 7
UA MIKCEP 3 UALLEHD ..o eeeeseesseeeeseeesesessseeseesseneee s 8
SCG  MUKCEP CA UALLUOM ..o e eeeseeeseseeseessaesesees e 9
EST  MIKSER ANUNMAGA ........ooooeoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesseeeseeseeeseeseesesssaneesessaneseeens 9
LV MIKSERIS AR KAUSWU ..o eeeseeseeseessessseseeeeen e 10
LT MAISYTUVAS SU STOVU ... eeeeeeeeeeeeeeeeessesssesseeesn e 11
H TURMIX GEP CSESZEVEL........oooeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeereeseesseseesessseasesenens 11
KZ MUKCEP TOCTAFBIMEH .........oooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeseeeseseeeeen e 12
CR MIKSER S POSUDOM ... eeeeeeeeesseeeeesesesessseseeeeen e 13
D MIXER MIT BEHALTER ... eeeeeeeeeseese e eessesesese e e s 13

www.scarlett.ru

G B O

AA46 002 010



GB DESCRIPTION

IMO01

RUS ycTPOMCTBO U3OENUA

1. Attachments release button 1. KHonka BbiOpoca Hacagok
2. Speed mode switch 2. [lepekntoyaTenb CKOpocTen
3. Handle 3. Pyuka
4. Base 4. T[loacraska
5. Detachable bowl 5. CbémHasa vawa
6. Dough hooks 6. Hacagku onsa pasmelumBaHus TSXKENoro Tecta
7. Eggs and cream beaters 7. Hacagku ans B3brBaHusa auvL U KpEMOB
CZ poPIS BG onncAHUE
1. Tlacgitko vyhozeni nastavcu 1. ByTOH 3a U3XBBbPNSAHE Ha HakpanHuumTe
2. Pfepinac rychlosti 2. TlpeskroyBaTten Ha cTeneHu
3. Rukojet 3. [Opbxka
4. Podstavec 4. TloctaBka
5. Snimatelna misa 5. Csansdwa ce 4awa
6. Hnétacé haky pro husté tésto 6. HakpaliHuk 3a pa3dbpkBaHe Ha TECTO
7. Slehaci metly pro pfipravu krém( a snéhu z bilku 7. HakpaiHuum 3a pa3buBaHe Ha anLa 1 Kpem
PL oris RO DESCRIERE
1. Przycisk wyrzucenia koncowek 1. Buton pentru desprinderea telurilor
2. Przetacznik szybkosci 2. Comutator trepte de viteze
3. Uchwyt 3. Maner
4. Podstawka 4. Suport
5. Czasza zdejmowana 5. Bol detasabil
6. Koncdéwki do wymieszania ciezkiego ciasta 6. Teluri pentru framantat aluatul
7. Mieszadetka do ubijania jajek i kremow 7. Teluri pentru baterea oualor si cremelor
UA onuc SCG onuc
1. KHonka Bukuay Hacagok 1. [yrme 3a ckvparbe npmnbopa
2. Tlepemukay WBNAKOCTEN 2. Metay Op3unHa
3. Pyuka 3. [Opuwka
4. TligpctaBka 4. TlogHoxje
5. 3homHa vawa 5. [lposuaHa 4awwa
6. Hacagku ons posmillyBaHHSA BaXKOro TicTa 6. [Mpubopu 3a meLLake ryctor Tecta
7. BiHunku onga 36uBaHUA siELb Ta KPEMIB 7. Auue 3a myhere jaja n kpema
mm
215
~ 230/ 50 Hz 200 W 1.04/1.38 kg 1 . 180
290
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EST KIRJELDUS

Nogohkwh =

Otsikute eemaldamisnupp
Kiiruste Umberlliti

Kaepide

Alus

Eemaldatav anum

Otsikud tiheda taigna segamiseks

Visplid munade ja kreemide vahustamiseks

LT APRASYMAS

Nogohr~wh =

Antgaliy atlaisvinimo mygtukas
Greiciy jungiklis

Rankenélé

Stovas

Nuimamas indas

Antgaliai tirstai teSlai maisyti

Antgaliai kiausiniams ir kremams plakti

KZ CUNATTAMA

D GERATEBESCHREIBUNG

NoohrwdN =

Nogohrwh =

Cantamanapgp! LWbIfapbin TacTanTbiH HOKAT
XKbinaamasikTapabiH, aibIpbin-KOCKbILLbI

TyTka
KoHabipma
Anmanel-canmMarnbl TocTaraH

AybIp Kamblpabl GynFayFa apHanfaH cantamanap
XKymbipTkanap MeH kpemaepai KenciTyre apHanfaH

Cantamarnap

Knopf fir Aufsatzeauswurf
Geschwindigkeitsstufenregler
Griff

Untersetzer

Abnehmbarer Behalter
Kneteaufsatze fur festen Teig
Schneebesen
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LV APRAKSTS
1.

Noor~WN

NOORWN S -

Uzgalu nonem8$anas poga
Atrumu parslégs

Rokturis

Paliktnis

Nonemamais kauss

Uzgali blivas miklas micidanai
Uzgali olu un krému puto3anai

LEIRAS
Habverékioldé6 gomb
Sebességkapcsold
Fogantyu

Alatét

Kivehet6 csésze
Tésztakeverd

Tojas, krém felver®

CR opPIs

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.

Sklopka za izvlacenje pribora
Mijenjac brzina

Drska

Postolje

Prozirna posuda

Pribor za mijeSanje gustog tijesta
Pribor za mijeSanje jaja i krema
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[€5 INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

¢ Please read this manual before use and save it for future reference.

o Before first switching on check that the voltage indicated on unit rating label corresponds the mains voltage in your
home.

e For home use only. Do not use for any other purposes.

¢ Do not touch rotating beaters with the hand or any objects!

¢ Do not use the beaters to mix hard ingredients, such as a frozen butter. Mixing heavy ingredients may cause motor
damage.

¢ Never wash mixer in water; if the mixer accidentally was immersed or spilled, immediately unplug it, completely dry
and let it checked in service center.

¢ Before unplug the appliance, ensure that the speed switch is at “0” position. Do not pull the cord, but the plug only.

e This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliances by a person responsible for their safety
¢ Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

USING YOUR MIXER

o Push the beaters into slots, slightly turning until locking into proper position.

Place the bowl on the base, add the ingredients and sink the mixer down to position beaters in the bowl.

Plug the mixer into the wall socket.

Slide the speed control switch to the desired speed.

When the desired consistency is reached, slide the speed control switch to “0” position. Wait until the beaters stops

and unplug mixer.

o Place mixer vertically, press beaters release button and remove the beaters.

NOTE: Set the speed depending on type of food. Always start to work at low speed, and then gradually increase it. As

the mixture during processing becomes thicker, increase power by switching to a higher speed.

CAUTION: When inserting the dough hooks, remember that the rod with the large washer should be inserted into the

right-hand slot, and the one with the smaller washer into the left-hand slot. This is to avoid the risk of ingredients

spilling over the rim of the utensils/receptacle.

MIXING GUIDE
SPEED DESCRIPTION
1,2 This is a good starting speed for mixing dry foods.
3 Best speed to start mixing liquid ingredients, salad dressings.
4 For mixing cakes, cookies and breads.
5 For creaming butter and sugar, beating uncooked candy, desserts, etc.
6,7 For beating eggs, cooking icings, whipping potatoes, whipping cream, etc.

e To prevent motor overheating do not work continuously longer than 10 minutes and obligatory stop mixer for no
less than 10 min., letting it cool to room temperature.

CLEAN AND CARE

Always unplug the unit from the power supply before cleaning.

Wash beaters with warm soapy water and then dry.

Do not put bowl in a dishwasher.

Clean the body with a damp cloth and never wash or spill mixer with water.

Do not use abrasive cleaners, metal brushes and sponges, organic solvents or aggressive liquids.

RIE PYKOBOACTBO MO 3KCMIYATALMA

MEPbI BE3ONMACHOCTHU

e BHuMaTenbHO NpoynTanTe pyKoBOACTBO MO 3KCMyaTauum 1 COXpaHUTE ero B Ka4ecTBe CnpaBovHOro Marepuana.

o [lepen nepBoHayarnbHbIM BKIOYEHWEM MPOBEPLTE, COOTBETCTBYIOT NN TEXHUYECKME XapaKTepUCTUKU U3Oenus,
yKasaHHble Ha Haknenke, napameTpam 3feKTPOCcCeTH.

e lcnonb3oBaTb TONLKO B ObITOBLIX Liensix. [Mprubop He NpegHa3Ha4YeH A51si NPOMbILLIEHHOIO NMPUMEHEHMS.

¢ Bo Bpems paboTbl He kacanTecb pykamu Unu gpyruMmm npeameTaMum BpallarLmxcs Hacagok!

e He ucnonbayinte mukcep gns obpaboTku TBepAblX NPOAYKTOB, HaNpMMep, 3aMOPOXEHHOrO CIIMBOYHOIO Macna.
Mpun 06paboTke BA3KMX MPOAYKTOB ABUraTenb MOXET NeperopeThb.

e He mMonTe Mukcep NpOTOYHOM BOLOW M He MOrpyxanTe ero B BoAYy WNW Apyrue XuakocTu. Ecnu aTto npomsowuno,
HEMEANEHHO OTKIMIYMTE MUKCEP OT 3NEKTPOCETU, MOSIHOCTBHO BhLICYLUMTE €ro M NpoBepbTe B Onwkanem
CEPBUNCHOM LIEHTpE.

o [lepen OTKMOYEHMEM OT anekTpoceTn ybeanTechb, YTO nepekntoyaTenb CKOPOCTEN Haxogutcs B nonoxeHun “07.
Beputech pykon 3a BUIKY, a HE TAHUTE 3a LUHYP NUTaHUA.

¢ Henb3s ucnonb3oBaTbh YCTPOWCTBO C MOBPEXAEHHBLIM LUHYPOM NUTaHUSA u/unmn sunkon. Bo n3bexaHue onacHocTtu
NMOBPEXAEHHbIV LUHYP NUTaHUSA OOIMKEH OblTb 3aMEHEH B aBTOPN30BaHHOM CEPBUCHOM LIEHTpE.

PABOTA

e Cnerka npoBopaynBasi, BCTaBbTe CMEHHbIE Hacadku B rHé3da 4o dukcaumn.

e YcTaHoBUTE Ha 6a3y CbEMHYy vawy u gobaBbTe B Hee HeobXxoomMmble MHrpeaneHTol. OnycTuTe MuKcep, YToObI
HacaZKu oKasanucb BHYTpU YaLlu.
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o [logkniounTte MUKCEP K 3NIEKTPOCETU.

¢ Bbibepute HeoOXoaUMYHO CKOPOCTb.

e [Mocne TOro, kak cmecb JocTurna TPebyeMOW KOHCUCTEHUMM, MEepeBeauTe nepeknyaTernb CKOpOCTEN B
nonoxenne “0”. W3Bnekamte Hacagkm TOMbKO MOCME WX MNOSIHOM OCTaAHOBKM W OTKMOYEHUS MuKcepa OT
AEKTPOCETN.

e YCTaHOBUTE MUKCEP BEPTUKAIIbHO, HAXMUTE KHOMKY U3BMEYEeHNsS HacaZloK U BbIHbTE UX.

TNMPUMEYAHUE: BbiOvpanite CKOPOCTHOM PEeXUM B 3aBUCUMOCTM OT MpogykToB. Bcerga HauvHamte paboTy Ha

HM3KOW CKOPOCTW, NMOCTENEHHO nepexoasi K bonee Bbicokon. Ecnu B npouecce 06paboTkn cMechb rycTeeT, yBenmubTe

MOLLIHOCTb, MEPEKITHOYMB MUKCEP Ha Boriee BbICOKYH CKOPOCTb.

BHUMAHME: Tpu ycTaHOBKE HacafoK ONns pasMellvMBaHua TecTa, ybeauTecb, YTO Hacagka C OrpaHU4YuTeneM

Oonbllero pasMmepa BCTaBlieHa B MNpaBOe THE3d0, a Hacadka C MeEHbLUUM orpaHuyuTeneM — B neBoe. IJTO

HeobxoaumMo, 4Tobbl NPeaoTBPaTUTb BbINTIMBAHWE COAEPKMMOrO Yallm Yepes Kpal.

PEKOMEHOYEMbIE PEXXMMbl CMELUMBAHUA

CKOPOCTb OlMNEPALINA
1,2 CmelumBaHne CyxXmx UHIpPegUEeHTOB.
3 MpurotoBneHne NOAMB, COyCOB M OBOLLHOIO Mope.
4 3amelumBaHue TecTa Anst GUCKBUTOB, BbINEYKW, NyOUHIOB.
5 VMcnonb3ayeTcsa ons cMeluMBaHusa caxapa u macna (kupa) ans recta.
6,7 B3bnBaHve CrMBOK, CyxOro Mosioka ¢ BO4oW, 6enkoB Uy GENKoB C XeNnTKkamu.

¢ Bo u3bexaHue neperpeBa gsuratenst He paboTtanTe HenpepbiBHO Gonee 10 MUHYT M obsizaTenbHO Aenante
nepepbiB He MeHee 10 MUHYT, YTOObI MUKCEpP OCTbIN 40 KOMHATHOW TeMMepaTypbl.

OYUCTKA N YXon

e [lepen ouncTkon Bcerga oTkno4anTe Nnpubop oT anekTpoceTu.

BbiMoNnTe Hacagku ropsident MblbHOW BOAOW M NPOTPUTE HACYXO.

CBbEMHYI0 Yally HeMb3si MbITb B MOCYLOMOEYHOW MallvHe.

Kopnyc mukcepa npoTupante BNaKHOW TKAHbIO M HY B KOEM CITydae He Norpyxante n He 06nuBanTe BOOOW.

He vcnonb3yite gna o4ncTkn abpasuBHble YUCTALWLME CPeAcTBa, MeTannuyeckue LWETKM M Movanku, a Takke

opraHn4yeckme pacTBOPUTENN N arpPeCCUBHbIE XUOKOCTMU.

NAVOD K POUZITI

BEZPECTNOSTNi POKYNY

o Peclivé si prectéte tento navod k pouziti a uschovejte jej jako informacni pFirucku.

e Pfed prvnim pouzitim spotfebic¢e zkontrolujte, zda technické Udaje uvedené na nalepce odpovidaji parametrim
elektricke sité.

o Pouzivejte pouze v domacnosti. Spotfebi¢ neni uréen pro primyslové ucely.

e Za provozu nesahejte rukama ani jinymi pfedméty do otacecich nastavcl!

o NepouZivejte mixér na tvrdé potraviny, napfiklad na zmrazené maslo. Pfi zpracovani hustych potravin se motor
muze prehrat.

¢ Nemyjte mixér tekutou vodou a neponofujte jej do vody nebo do jinych tekutin. Stalo-li se tak, okamzité odpojte
spotfebi¢ od elektrické sité, a neZ jej budete pouzivat, pfekontrolujte jeho provozuschopnost a bezpecnost u
odbornika.

o NeZ odpojite mixér od elektrické sité, pfekontrolujte, aby pfepinac rychlosti byl v poloze “0”. Pfi vytahovani
sitového kabelu jej uchopte za zastréku a netdhejte za kabel.

PROVOZ

o Dejte sménitelné nastavce do hnizda, trochu je otolte a tim upevnéte.

¢ Nastavte na podstavci snimatelnou misu a dejte do ni potfebné pfisady. Sklopte mixér takovym zplisobem, aby
nastavce byly uvnitf misy.

o Pfipojte mixér do elektrické sité.

e Zvolte si nutnou rychlost.

e Po tom, co smés dosahla potfebné hustoty, dejte pfepinal rychlosti do polohy “0”. Vytahujte nastavce teprve, az
mixér uplné zastavi a odpojite ho od elektrické sité.

o Postavte mixér vertikalné, stisknéte tlacitko vyhozeni nastavcu a vytahnéte je.

POZNAMKA: Zvolte si rychlostni rezim vzhledem k tomu, které potraviny mate. Vzdy za&inejte praci nizkou rychlosti

a postupné ji zvysujte. Zacne-li smés hustnout, zvyste vykon pfepnutim do vétsi rychlosti.

POZOR: Nez nastavite haky na michani tésta, pfesvédcete se, Ze jste hak s vétSim omezovacem dali do pravého

hnizda a hdk s mensim omezovaem — do levého. To je nutné pro zamezeni vylévani tésta z misy.

NAVOD PRO MIXOVANI

RYCHLOST OPERACE
1,2 Pro michani suchych pfisad.
3 Pro pfipravu omacek.a zeleninovych pyré.
4 Pro pfipravu tésta.
5 Pro michani cukru a masla (tuku) pro tésto.
6,7 Pro Slehani smetany, suchého mléka s vodou, bilk(, bilka a Zloutku.

e Pro zamezeni piehfati motoru nepracujte s mixérem vice nez 10 minut nepfetrZité a udélejte pfestavku minimalné
10 minut, aby mixér vychladl do pokojové teploty.
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Pfed €isténim vZdy vytdhnéte zastréku ze zasuvky.
Omyjte nastavce teplou mydlovou vodou a utfete do sucha.
Snimatelnou misu nesmite myt v my¢ce nadobi.
Otrete téleso spotfebice vihkym jemnym hadrem, v Zadném pfipadé jej neponofujte do vody ani nemyjte tekutou
vodou.

o NepouZivejte brusné Cistici prostfedky, kovové houby a kartace, a také organicka rozpoustédla nebo utoéné
tekutiny.

I PHKOBOLCTBO 3A EKCMITOATALUA

NMPABUIIA 3A BE3OIMNACHOCT

¢ [lpo4yeTeTe BHMMAaTENHO PHKOBOACTBOTO 3a eKcnoaraums 3a ga nsderHete noBpean npu Nona3saHe.

o [lpeau NbpBOTO M3MNON3BaHe Ha ypeaa nNpoBepeTe, Aann NOCOYEHOTO Ha NeneHkaTa C TEXHUYECKN XapaKTepucTmKu
3axpaHBaHe Ha BaluaTa 1oTusi CbOTBETCTBA Ha 3axpaHBaHeTo Ha BalwlaTa mpexa.

o MukcepbT e npegHa3Ha4YeH camo 3a JoMallHa yrnoTpeba M B HUKaKbB Cryval He € 3a NPOMULLIIEHO U3MOoN3BaHe.
EkcnnoaTtupaiTte ypefa CbOTBETHO Ta3u UHCTPYKLUUS.

¢ [lo Bpeme Ha paboTa Ha ypefa He JOKOCBaNTE C pbLie BbPTALM ce HakpaiHuuu!,

¢ He nsnonseante ypena 3a obpaboTBaHe Ha TBbPAM NPOAYKTU, HANpUMeEp 3ampaseHo kpaee Macno. Npu TAXHOTO
obpaboTBaHe gBUraTensT MOXe Aa ce pa3Banmu.

e He namwuBarite Mukcepa noj Tedalla sBofa. He notansinte ypeaa BbB BoAa UNu Apyrn TeYHOCTU. AKO TOBa ce e
Crny4uno, BegHara uskroyeTe ypefa oT KOHTaKT, M3LUASo ro uscyweTe 1 nposepeTte pabotata My B kBanuduumnpaH
CEepBU3EH LIEHTBP.

o [lpean foa mnsknouuTe ypeaa oT KOHTAKT, NpoBepeTe, Ye NPeBKNioYBaTENAT Ha CTENEeHN ce HaMmmpa B NOMNoXeHue
Ha “0”. Mpu n3kno4BaHe Ha ypeaa U3BafeTe Lerncena oT KOHTakTa, a He AbpnanTe kabena.

EKCNNOATALUA HA YPEQA

o CroxeTe cBansLm ce HacTaBku B OTBOPM, Te Aa ce dmKkeupar.

¢ [locTaBeTe cBanswa ce yawa BbpXy brnoka, cunete B Hea HeobXxoouMKM KOMMOHEHTU. Harnacete mukcepa Taka,
HacTaBKUTE [a Ce okaxarT B yaluaTa.

e BkrnioyeTe ypeaa B KOHTAKT.

e W3bepeTe nooxoasil pexum Ha paboTa.

e Cnen kato cmecTa e [ocCTurHana HeobXxoguMMa KOHCUCTEHLMS, 3aBbpTeTe MpPEeBKOYBATENS Ha CKOPOCTUM B
nonoxeHne “0”. M3BaxganTe HacTaBKMTE caMO cred TOBa, Korato Te HambfHO ca chnpsnu pabotata cu, a
MUKCEPBT Aa € N3KITYEH OT KOHTaKT.

¢ [locTaBeTe MUKcepa BepTUKanHo, HaTUCHeTe ByTOHA 3a M3XBBPIISIHE HA HAaKpPaMHULIUTE N T n3BageTe.

SABEJIE)XKKA: WN3bupawnte pexvMma Ha paboTa B 3aBMCMMOCT OT MpoOAyKTUTe, KoMTO e obpaboTtBaTte. BuHarm

3anoyBanTe OT HaM-HUCKa CTeMeH, MOCTEMNEHHO NMpPeMMHaBanTe KbM Hal-BUCOKA. AKO B mpoueca Ha obpaboTBaHe

KOMMOHEHTUTE Ca CTaHanu MHOro rbCTWU, YBENUYeTe CTeneHTa Ha paboTta, KaTo BKMYUTE MUKCEpA Ha MO-BUCOKA

MOLLIHOCT.

BHUMAHMUE: Tlpn nocTtaBsHe Ha HakpanHWUMUTE 3a NpaBeHe Ha TeCTo, NpoBepeTe, Ye HakpamHKa C orpaHuyuTen ¢

rofnisiMm pasmep € CroXeHa B AeCHMS OTBOP, a HakparHUKa C Nno-mMarbK orpaHnynTen — B neBusi. ToBa e Heobxoanmo

cpeLlly npenuBaHe Ha obpaboTBaHaTa cMec OT Yallara.

CISTENi A UDRZBA
[ ]
[ ]
[ ]
[ ]

PEXMU 3A CMECBAHE
CTENEH OlNEPALINA
1,2 CmMecBaHe Ha CyXu KOMMOHEHTM.
3 3a npuroTesiHe Ha COCOBE, 3eMEeHYYKOBO Miope.
4 3a npaBeHe Ha TecTo 3a TOpPTW, NacTu, NYAUHIU.
5 3a cmecBaHe Ha 3axap 1 Macno 3a NpPUroTesiHe Ha TeCTo.
6,7 Pa3buBaHe Ha Kanmak, Cyxo MNsKo ¢ BoAa, 6entbum, 6enTbLmM 3a€4HO C XbNTbLUU

e C uen npegotBpaTsBaHe Ha MNperpsiBaHe Ha ypeda, He ro ekcnnoartuparvite noseve oT 10 MUHYTM npw
HenpekbcHaTta paboTa. [py ToBa noyMBkaTa Mexay MHTepBanu Ha paboTa TpsibBa Aa 6bae He no-manko ot 10
MUWHYTW, MUKCEPBT TpsibBa Aa U3CTUHE.

MOYNCTBAHE M NOOOPBXKA

e [lpean NnoynmcTBaHe BMHArKM W3KMYBaAWTE MUKCEPA OT KOHTAKT. Tol TpsibBa Aa U3CTUHE HaMbITHO.

M3muiiTe HakpanHuLMTEe B TOMMa Boda C npenapar v 3adbpLueTe Ha Cyxo.

Ceansuia ce valla He TpsibBa ga ce M3MMBa B CbAOMMSINIHA MaLUMHA.

KopnycbT Ha MyKkcepa NovMcTBanTe C BMAXHO Napuarnye 1 B HAKAKbB Cry4Yai He ro notansnte BbB BoAa.

3a nouncTtBaHe Ha ypeda He nonaeanTe gpackaliyM MUSMHW npenapaTtv, He ro NMoYUMCTBaMTE C METanHW YeTKu,

Tenye, a CblLO Taka C OpraHUYHN paspeanTenu.

INSTRUKCJA OBSLUGI

SRODKI BEZPIECZENSTWA

o Uwaznie przeczytaj niniejszg instrukcje obstugi i zachowaj jg w celu informac;ji.

e Przed pierwszym uruchomieniem sprawdz, czy charakterystyki techniczne urzadzenia podane na nalepce
odpowiadajg parametrom sieci elektrycznej.

o Tylko do uzytku domowego. Urzadzenie nie jest przeznaczone do zastosowania przemystowego.

o W czasie pracy nie dotykaj reka lub innymi przedmiotami korcowek obrotowych!
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o Nie wykorzystuj urzadzenie do wymieszania twardych sktadnikobw, na przyktad, zamrozonego masta
Smietankowego. Stosowanie miksera do obrobki produktow lepkich moze spowodowac zniszczenie silnika.

¢ Nie myj miksera wodg biezgca i nie zanurzaj go w wodzie lub w innych ptynach. Jesli taki wypadek miat miejsce,
odtacz mikser od sieci zasilajacej, catkowicie wysusz go i sprawdz w najblizszym serwisie.

o Przed wytaczeniem urzgdzenia od sieci zasilajgcej przekonaj sie o tym, Zze przetgcznik szybkosci znajduje sie w
pozycji ,0”. Wytgczajac urzadzenie, nie ciggnij za kabel elektryczny, lecz trzymaj sie rekg za wtyczke.

PRACA

o Z lekka obracajgc, ustal koricowki wymienne w gniazdach.

¢ Ustaw na podstawie czasze zdejmowang i wiéz niezbedne skfadniki. Opus¢ mikser, zeby koncowki miescity sie w
Srodku czaszy.

o Podtgcz mikser do sieci elektryczne;.

o Wybierz wiasciwg szybkosé.

e Po osiggnieciu przez mieszanke pozadanej konsystencji, przestaw przelicznik szybkosci w pozycje “0”.
Wyciggniecie koncéwek jest mozliwe tylko po ich catkowitym zatrzymaniu sie i odtgczeniu miksera od sieci
elektryczne;.

o Ustaw mikser w pozycje pionowa, nacisnij przycisk wyrzucenia koncéwek i wyciggnij je.

UWAGA: Dobieraj warunki szybkosciowe w zaleznosci od produktéw. Zawsze zaczynaj prace od niskiej szybkosci,

stopniowo przechodzg do bardziej wysokiej szybkosci. Jesli w trakcie obrobki mieszanka gestnieje, zwieksz moc,

przetaczajgc mikser na bardziej wysokg szybkosc.

UWAGA: Kiedy ustawiasz koncowki do wymieszania ciasta, przekonaj sie, ze koncowka z wiekszym ogranicznikiem

jest wlozona do prawego gniazdka, a koncéwka z mniejszym ogranicznikiem — do lewego gniazdka. To jest

konieczne, zeby zapobiec wylaniu zawartosci czaszy przez brzegi.

ZALECANE WARUNKI WYMIESZANIA

SZYBKOSC OPERACJA
1,2 Mieszanie suchych sktadnikow.
3 Przyrzgdzenie sosow i puree warzywnego.
4 Zamieszanie ciasta do biszkoptow, pieczywa, puddingow.
5 Stosuje sie do wymieszania cukru i masta (ttuszczu) do ciasta.
6,7 Ubijanie smietanki, mleka w proszku z woda, biatka lub biatka z Z6itkiem.

e Zeby uniknaé przegrzania silnika, nie uzywaj urzadzenia bez przerwy ponad 10 minut i koniecznie réb przerwe nie
mniej niz 10 minut, Zzeby mikser schtodzit sie do temperatury pokojowe;.

CZYSZCZENIE | OBSLUGA

e Przed czyszczeniem zawsze odiaczaj urzadzenie od sieci elektrycznej.

o Przeptukuj koncéwki i czasze zdejmowang w gorgcej wodzie mydlanej i wytrzyj do sucha.

e Czasze zdejmowang nie wolno my¢ w zmywarce do naczyn.

o Whytrzyj obudowe i podstawe miksera wilgotng szmatka, w zadnym wypadku nie zanurzaj w wodzie i nie oblewaj
woda.

o Nie stosowa¢ do czyszczenia sSciernych srodkéw czyszczacych, szczotek i zmywakéw metalowych oraz
rozpuszczalnikdw organicznych i ptynow agresywnych.

MANUAL DE UTILIZARE

MASURI DE SIGURANTA

o Cititi cu atentie instructiunile de folosire si pastrati manualul ca material informativ.

« Tnainte de prima folosire verificati daca caracteristicile tehnice ale produsului corespund cu cele indicate pe cutie,
parametrilor retelei electrice.

e A se folosi doar in scopul in care a fost proiectat. Aparatul nu este destinat folosirii in scopuri industriale.

¢ Nu atingeti telurile cu mainile sau cu alte obiecte rotative in timpul functionarii!

¢ Nu folositi mixerul pentru a amesteca produse dure, spre exemplu, untul inghetat. La amestecarea produselor cu
viscozitate ridicata se poate arde motorul.

¢ Nu spalati mixerul sub jetul de apa, nu-l introduceti in apa sau in alte lichide. Daca aceasta totusi s-a intamplat,
scoateti imediat mixerul din priza, uscati-l si verificati-I la cel mai apropiat service autorizat.

« Tnainte de a scoate mixerul din priz& verificati daca comutatorul de viteze se afla pe pozitia "0” Scoateti din priza
tragdnd numai de stecher, nu si de cablul de alimentare.

FOLOSIRE

e ntroduceti telurile in orificiile special prevazute si rotiti-le pana la fixare

e Puneti pe suport bolul atagabil si adaugati in el ingredientele dorite. Coborati mixerul astfel incéat telurile sa fie in
interiorul bolului.

¢ Alimentati mixerul la reteaua electrica.

o Alegeti viteza necesara.

e Dupa ce amesteul / compozitia a atins consistenta dorita, comutati intrerupatorul pentru viteze in pozitia “0”.
Asteptati pana ce accesoriile s-au oprit complet apoi deconectati mixerul de la sursa de curent.

o Asezati mixerul in pozitie verticala, apasati pe butonul de degajare si scoateti accesoriile.

ATENTIE: Selectati viteza in dependentd de produse. Incepeti s& amestecati la o vitezd mai mica, apoi puteti trece

treptat la o vitezd mai mare. Daca in timp ce amestecati, continutul se ingroasa, mariti puterea trecand la o viteza

mai mare.
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ATENTIE: La fixarea telurilor pentru aluat, verificati daca telul cu limitatorul mai mare se afla in orificiul drept, iar telul
cu limitatorul mai mic — in cel drept. Acest lucru este necesar pentru a evita ca continutul sa nu depaseasca marginile
bolului.
MODURI DE AMESTECARE RECOMANDATE

VITEZA OPERATIUNE
1,2 Amestecarea ingredientelor uscate
3 Pregatirea sosurilor si piureului de legume
4 Amestecarea aluatului pentru piscoturi, budinca, produsele de panificatie
5 Pentru a amesteca zaharul si uleiul pentru aluat
6,7 Pentru frisca, lapte praf, albusuri, albusuri si galbenusuri

e Pentru a evita supraincélzirea motorului, la fiecare 10 minute de utilizare faceti o pauzd de minim 10 minute
necesara pentru ca temperatura mixerului sa ajunga la temperatura camerei.

CURATARE $I INTRETINERE

Intotdeauna scoateti aparatul din priza inainte de curétare.

Spalati telurile cu apa calda si detergent, apoi stergeti-le bine.

Nu spalati boul atagabil in maginile de spélat vase.

Stergeti corpul mixerului cu o lavetd umeda si in nici intr-un caz nu introduceti mixerul sub apa si nu-l udati.

Nu folositi pentru curatare solutii abrazive, perii si bureti metalici, sau dizolvanti organici si lichidele agresive.

m IHCTPYKUIA 3 EKCIMITYATAUII

MIPU BE3MNEKU

e YBaxHO npounTanTe IHCTPYKUilO 3 eKcnnyaTalii Ta 3axoBanTe 11 K AOBIAKOBUIW MaTepian.

o [lepen nepwvMm BMUKAHHSIM NeEpEBIpTe, YW BiANOBIAATb TEXHIYHI XapaKTepPUCTUKM BUPOOY, NO3HAYEHI Ha Harminui
TEXHIYHMM XapaKTepucTukam, napameTpam enekTpomMepexi.

¢ BukopuctoByBatu Tinbku B nobyTi. Mpunag He BU3HaYeH A1 NPOMUCIIOBOIO KOPUCTYBAHHS.

o B uaci obepTaHHs Hacagok, He TOpKanTeCh iX pykamu 4u iHLWMMK npegmeTamu!

¢ He BuKOpUCTOBYWMTE Mikcep Anst 06pobku TBEpAMX NPOAYKTIB, HABMPUKNIALA, 3aMOPOXEHOro BEPLUKOBOro macrna. B
yaci 06pobkmM B'A3KNX MPOAYKTIB ABUIYH MOXE NEPEropiTu.

¢ He muiite mikcep nig CTpyMOM BOOM Ta HE 3aHYpOWTE MOro B BOAY YW iHLWWI pigmMHKU. AKWo Le Bigbynocs, HeranHo
BMMKHITb MiKCEp 3 eNleKTPOMEpEXi, LifIkOM BUCYLLITb NOro Ta NepeBipTe B HANONMKYOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.

o [lepea BUMUKaAHHAM 3 €fIEKTPOMEpPEXi NEepPEKOHAWTECh, WO NepemMmkad LWBUOKOCTEN 3HaxoauTbes B nosuuil “0”.
Bumukatoum, TpMManTech pyKow 3a LUTENCENbHY BUIKY, HE TAMHITb 3a LUHYP.

EKCMINYATALIA

¢ 3nerka noBepTaroyn, BCTaBTe 3MiHHI Hacagkv B rHe3ga ao dgoikcauii.

e YCTaHOBiTb Ha 6a3y 3MOMHy 4alwly Ta MOKNagiTb TyAu HeoOxigHi iHrpedieHTM. OnycTiTb Mikcep, WO6 Hacagku
OMMHNNNCL BCEPEOMHI YaLLli.

e BBIiMKHITb MiKCEp B €NeKTpOMepexy.

o BubepiTb HEOOXiAHY LUBUAKICTb.

e [licna TOro, sk cymiw gocdArHyna MoTpibHOI KOHCUCTEHLi, nepeBeaiTb nepemMukad LBuAKocTen B nosuuito “0”.
BunmanTe Hacagku Tinbky Nicns iX NOBHOT 3yNUHKM Ta BUMKHEHHS MiKCepa 3 eNeKTpOMepeXU.

e YCTaHOBITb MiKCEp BepTUKanbHO, HATUCHITb KHOMKY BUAMaHHSA Hacagok i BUAMITb 1X.

TIPUMITKA: BubupaiTe LWBWAKICHAA PEeXWM 3anexHo Bi4d npogykTiB. 3aexan nodvHamte poboTy Ha HU3bKiN

LUIBUAKOCTIi, NOCTYMNOBO 30inbLuyoun ii. AKLWO B npoueci 06pobkM cyMill rycTie, 30inbLUiTb NOTYXKHICTb, NEPEMKHYBLUM

MiKCep Ha BULLLY LLIBUAKICTb.

YBAIA: YCTaHOMNWYM Hacaaku Ans po3MillyBaHHS TicTa, MepeKkoHanWTeCh, WO Hacagka 3 obMexyBadem OinbLioro

po3Mipy BCTaBrfieHa B MpaBe rHi3go, a Hacagka 3 MeHWwuM obmexyBadem — B niBe. Lle HeobxigHo, wob 3anobirtu

BUMNMBAHHIO BMICTY Yalli Yepes Kpa.

PEKOMEHOOBAHI PEXXMMUA 3MILLYBAHHA

LWBWIOKICTb OlEPALIIA
1,2 3MilLlyBaHHSI CyXWX iHTPELIEHTIB.
3 [MpurotyBaHHA Nignmve, COCiB Ta OBOYEBOIO MOpe.
4 3amilwyBaHHs TicTa Ansa OVMCKBUTIB, BUMNIYKW, MYAMHTIB.
5 BrkopucTOBY€ETBCS ANs 3MilllyBaHHs LKpy Ta Macna (cmanbusd) Ans TicTa.
6,7 36uBaHHS BEPLUKIB, CyX0ro Monoka 3 Bofoto, 6inkiB um BinkiB 3 >KOBTKaMW.

o o6 3anobirtm neperpisy OBuryHa, He npautonte 6e3nepepBHO Ginblwe 3a 10 XBUNUH Ta 0OOB’sI3KOBO pobiTb
nepepsu HariMeHLe Ha 10 XBUNuH, Wo6 Mikcep OCTUrHYB A0 KIMHATHOI TemnepaTypu.

YACTKA | gornan

o [lepen 4YMCTKOIO 3aBXON BUMUKaWTE Npunaay 3 enekTpoMepexi.

BumuiiTe Hacagku rapsiioro MUIbHOK BOLOK0 Ta NPOTPITh HACYXO.

31A0MHY Yally He MOXXHa MUTK B MOCYAOMUIAHIA MaLLMHI.

Kopnyc mikcepa npoTupaiTe BONOro TKaHMHOK Ta Hi B SIKOMY pasi He 3aHyproiTe Ta He obnvBaiTe BO4OH0.

He BMKOpMCTOBYWTE AONS YUCTKM abpasmBHi 4YMCTAYi 3acobu, MeTaneBi LUiTKM Ta MoYarnku, a TaKoX OpraHidHi

PO3YMHHUKM | arpecuBHi piauHWN.
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S{efe; YIMYTCTBO 3A PYKOBAHE

CUI'YPHOCHE MEPE

o [MaxrbMBO NpoyunTajTe YNYTCTBO 3a pyKOBaHe U YyBajTe ra pagu nHdopmauyje.

o [lpe npBor ykrbydyewa npoBepuTe Aa NN TEXHWYKE KapakKTepuCTMKE MNpPOM3BOAA, Ha3HayeHe Ha HamnenHuuw,
ofrosapajy napameTpuma ernekTpuyHe Mpexe.

o Kopuctutn camo y gomahuHcTBy. Ypehaj Huje HamerseH 3a Npon3BOAH:Y .

¢ Y Bpeme paga He aupajte npubope Koju ce okpehy, pykama unm apyrum npegmetvmal

e He kopuctute Mukcep 3a npepahuBarwe TBpAMX NpoaykaTa, Kao 3aMp3HyTK Macnau. Ako ce npepahyjy nenromsu
NPOAYKTWN, MOTOP MOXe [ia Nperopw.

e He nepute mukcep Tekyhom BOOOM W He CTaBrbajTe ra y Bogy wnu gpyre TeyHocTu. AKo ce TO Aecuno, oamax
NCKIbYUYNTE MUKCEP U3 MPEeXe Hamnajaka, NOTNYHO ra oCyLuMTe U NPoBepuTe Y Hajbrnmkem CepBUCKOM LIEHTPY.

o [pe Hero WTO UCKIbYYUTM MUKCEP M3 Mpexe Hanajara NpoBepuTe Aa Nu ce Mewad Op3vHa Hanasu y nonoxajy
“0”. He ByuuTe 3a rajtaH Hero 3a yTukau.

PAL

¢ [Monako okpehyhu 3ameHrbmBe Npubope, CTaBUTE UX y rHE34a Tako Aa Ce OHW OUKCUPa;jy.

e HamecTtute Ha 6a3sy yally Ha ckMaare 1 cTaBuTe y ky notpebHe cacTtojke. CnycTuTe Mukcep, Aa ce npubopwu Hahy
YHyTpa vaLue.

o YKIbyuyuTe MUKCEP Y MPEXY Hanajama.

o 3abepute noTpebHy Gp3mHy.

e HakoH gobujarba HeonxogHe rywhuHe cmece, ctaBuTe npekugad 6pavHa y nonoxaj “0”. Ckuaajte HacTaBke camo
HaKOH HWXOBOT MOTNYHOT 3ayCTaBrbaka N UCKIbyYea MUKCepa U3 Mpexe Hanajama.

o CTaBuTe MMKCEpP BEPTMKarHo, NPUTUCHWTE AyrMe 3a CKuaarwe HacTaBaka U U3BaguTe HacTaBke.

HATIOMEHA: BupajTe 6p3vHy 3aBWCHO Of BpCTe npoaykarta. YBeK MoYHMTEe pag ca manom Op3vHOM na je nonako

noesehagajte. Ako y NpoLecy paga cMmeca je noctana rywha, nosehajte 6p3avHy Mukcepa.

MA3SUTE: Tpynukom HamellTawa npubopa 3a Mellawe TecTa yBepute ce fa ce npubop ca BeNMM rpaHUYHUKOM

Harasu y npaBoM rHe3fy, AOK je npubop ca MarMM rpaHU4YHMKOM Yy neBoM rHe3gy. To je HeonxogHo gda 6u ce

n3berno npenueawe cagpXuHe Yalle Npeko HeHe UBMLE.

NMPENOPYYbUBU PEXXUMU MELLAHA U MYREHA

BP3VHA MOCTYTIAK
1,2 Mewwane cyBux cacTojaka.
3 Mpunpemare ymaka, cocoBa 1 nupe og nospha.
4 Meware Tecta 3a GUCKBUT, NELMBO, NYOMHT.
5 Mewate wehepa n macnaua (MacTum) 3a TecTo.
6,7 Myhete unara, cyBor mreka ca Bogom, 6enaHaua wnvm 6enadHaua v xxymaHaua.

e [la ce u3berHe nperpejakbe MoOTOpa, BPEME HEMPEKMAHOr pada He Moxe outh Buwe og 10 MuHyTa; 06aBe3HO
HanpasuTe nay3y of HajMare 10 MMHyTa Aa ce MUKcep oxriagn 4o cobHe Temnepartype.

YULIREHWE U OOPXABAHKE

o [pe unwhemne yBek UCKIbyunTe ypehaj u3 Mpexe Hanajama.

Wcnepute npmbope Tonmnom canywasom BOAOM U 406po obpuwuunTe.

Yalwa Ha ckuaare ce He cMe MpaTtu y MaluvHu 3a nparbe cyha.

Tpyn Mmukcepa obpuLLnTe BNaKHOM TKAHMHOM, HUKaf ra He CTaBrbajTe y BOAY M He cunajTe Ha Hera Boay.

He kopuctute 3a unwhere abpasvoHa cpecTBa, MeTanHe 4eTke, a Takofje opraHcke pacTBapaye U arpecuBHe

TekyhuHe.

23] KASUTAMISJUHEND

OHUTUSNOUANDED

o Lugege kaesolev Kasutusjuhend tahelepanelikult I&bi ja hoidke see tuleviku tarbeks alles.

e Enne mikseri esimest vooluvorku ldlitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku
vooluvérgu andmetele.

¢ Antud seade on mdeldud ainult koduseks kasutamiseks, mitte t60stuslikuks kasutamiseks.

o Mikseri kasutamise kaigus arge katsuge kate- vdi teiste asjadega p6orlevaid otsikuid!

e Arge kasutage mikserit kdvade toiduainete (nt. kilmutatud véi) td6tlemiseks. Sitkete toiduainete todtlemisel voib
mootor |abi pdleda.

e Arge hoidke mikserit voolava vee all ega pange vette voi teistesse vedelikesse. Kui seade on vette sattunud,
eemaldage mikser kohe vooluvérgust, kuivatage seade taielikult ara ja viige lahimasse teeninduskeskusesse
kontrollimiseks.

e Enne vooluvdrgust eemaldamist veenduge, et kiiruste Umberliliti on asendis “0”. Arge eemaldage seadet
vooluvdrgust juhtmest tdmmates vaid alati tuleb hoida kinni juhtme otsas olevast pistikust.

KASUTAMINE

e Pange otsikud pesadesse ja keerake kuni nad kohale kinni lukustavad.

o Paigaldage anum alusele ja lisage anumasse vajalikud toiduained. Pange mikser anumasse, et otsikud oleksid
selle sees.

o Lulitage mikser vooluvdrku.

o Valige vajalik kiirus.
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o Parast seda, kui segu on vajaliku konsistentsi saavutanud, keerake kiiruste Umberliliti asendisse “0”. Enne otsikute
eemaldamist, oodake kuni nad 16plikult peatuvad ja eemaldage mikser vooluvorgust.

e Paigutage mikser pUstisesse asendisse, vajutage otsikute eemaldamisnupp ja tommake otsikud valja.

MARKUS: Valige kiirus olenevalt toiduainetest. Alati alustage t66d madalama kiirusega, kiirust aegamdédda

suurendades. Kui to6tlemise kaigus segu muutub paksemaks, lulitage mikser kdrgemale kiirusele tUmber.

TAHELEPANU: Taigna segamiseks otsikute kilgekinnitamisel veenduge, et suurem taignakonks oleks paigutatud

paremasse pessa ja vaiksem taignakonks — vasakusse pessa. See on vajalik selleks, et valtida ainete voolamist lle

anuma serva.

SOOVITATAVAD SEGAMISE REZIIMID

KIIRUS | OPERATSIOON
1,2 Kuivade ainete segamine.
3 Kastmete, soustide ja juurviljapuree valmistamine.
4 Biskviitide, kupsiste taigna segamine; pudingite valmistamine
5 Suhkru véiga(toidudliga) segamine taigna valmistamisel
6,7 Vahukoore, piimapulbri veega, munavalgete v6i munavalgete munakollastega vahustamine

e Mootori Ulekuumenemise valtimiseks arge kasutage mikserit Ule 10 minuti ning tehke vahemalt 10-minutiline
vaheaeg, laske mikseril toatemperatuurini jahtuda.

PUHASTUS JA HOOLDUS

e Enne puhastamist eemaldage seade vooluvérgust.

Peske otsikud kuuma seebiveega ja puhkige ule kuiva riidega.

Arge peske anumat ndudepesumasinas.

Puhastage mikseri korpus niiske riidega, arge pange seadet vette ja voolava vee alla.

Arge kasutage puhastamiseks abrasiivseid puhastusvahendeid, metallharjasid ja —késnasid, samuti ka orgaanilisi

lahusteid.

M LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NORADIJUMI

o Uzmanigi izlasiet ekspluatacijas instrukciju un saglabajiet to ka uzzinu materialu.

Pirms ierices pieslégSanas parliecinieties, ka tas darba spriegums atbilst jisu elektrotikla spriegumam.

Izmantot tikai sadzives nolUkos. Izstradajums nav paredzéts rapnieciskai izmantoSanai.

Miksera darbibas laika neaiztieciet ar rokam vai citiem priekSmetiem rotéjoSos uzgalus!

Neizmantojiet mikseri cietu produktu apstradei, piemé&ram, sasaldéts saldais kréjums. Sadu produktu apstrade var

izraisit motora parslodzi.

o Nemazgajiet mikseri zem tekoSa Udens, ka arT negremdéjiet to tGdeni vai kada cita skidruma, ja tas ir noticis
nekaveéjoties atslédziet mikseri no elektrotikla, pilnigi izzavéjiet un parbaudiet tuvakaja servisa centra.

e Pirms atslégSanas no elektrotikla parliecinieties, ka atrumu parslégs atrodas stavokii “0”. Atsledzot mikseru no
elektrotikla, velciet aiz kontaktdak3as, nevis aiz baroSanas vada.

EKSPLUATACIJA

o Viegli pagriezot, ievietojiet nonemamos uzgalus fiksacijas ligzdas.

o Uzstadiet uz paliktna nonemamo kausu un ievietojiet taja nepiecieSamas izejvielas. Nolaidiet mikseri, ta lai uzgali
batu kausa iekSpuseé.

o Pieslédziet mikseri pie elektrotikla.

o |zvélaties nepiecieSamo atrumu.

e Péc tam, kad maisijums ir vajadzigaja konsistence, parslédziet atrumu slédzi stavoklt “0”. Iznemiet uzgalus tikai
tad, kad tie pavisam apstasies un atslédziet mikseri no elektrotikla.

o Uzstadiet mikseri vertikali, nospiediet uzgaJu nonemsanas pogu un iznemiet uzgalus.

PIEZIME: 1zvélgjieties atruma rezimu atkaribd no produktu veida. Vienmér saciet darbibu ar zemaku atrumu,

pakapeniski parejot uz augstaku. Ja darbibas procesd masa biezé, palieliniet jaudu, parslédzot mikseri uz augstaku

atrumu.

UZMANIBU: Uzstadot uzgalus miklas micianai parliecinieties, ka uzgalis ar lielako ierobeZotaju ir ievietots labaja

ligzda, uzgalis ar mazako ierobezotaju — kreisaja. Tas ir nepiecieSams, lai izvairitos no satura izli8anas no kausa pari

malam.

IETEICAMIE SAMAISISANAS REZIMI

ATRUMS DARBIBA
1,2 Sausu izejvielu sajaukSanai.
3 Meércu un darzenu biezena pagatavoSanai.
4 Miklas miciSanai biskvitiem cepumiem, pudiniem.
5 Izmanto cukura un sviesta (tauku) sajaukSanai miklam.
6,7 Kréjuma, sausa piena ar Udeni, olbaltumu vai olu putoSanai.

e Lai izvairitos no motora parkarS8anas nestradajiet ar to nepartraukti vairak k& 10 mindtes, ar partraukumu ne
mazaku par 10 mintatém - lai mikseris atdzistu l1dz istabas temperaturai.

TIRISANA UN APKOPE

o Pirms tiriSanas vienmér obligati atsl€dziet ierici no elektrotikla.

o Nomazgajiet uzgalus ar siltu Gdeni un ziepém, noslauciet tos pilnigi sausus.

o Nonemamo kausu nedrikst mazgat trauku mazgajamaja masina.
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o Miksera korpusu notiriet ar nedaudz mitru dranu un nekada gadijuma negremdegjiet un neaplejiet to ar ddeni.

o Neizmantojiet tiriSanai abrazivos mazgajamos Iidzek|us, metaliskas birstes un Svammes, ka arT organiskos
skaiditajus un agresivos Skidrumu.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA
SAUGUMO PRIEMONES
o AtidZiai perskaitykite Vartotojo instrukcijg ir iSsaugokite jg tolimesniam naudojimui.
o Pries pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros
tinklo parametrus.
o Naudoti tik buitiniams tikslams. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.
o Prietaisui veikiant nelieskite besisukanciy antgaliy rankomis arba kitais daiktais!
o Nenaudokite maidytuvo kietiems produktams, pavyzdziui, uz3aldytam sviestui apdoroti. Apdirbamas tasius
produktus variklis gali perkaisti.
o Neplaukite maidytuvo vandeniu ir nenardinkite jo | vandenj bei kitus skys€ius. |vykus tokiai situacijai, iSjunkite
prietaisg i$ elektros tinklo, leiskite jam visiSkai i8dzidti ir patikrinkite jj artimiausiame serviso centre.
o Pries iSjungdami prietaisg iS elektros tinklo, jsitikinkite, kad greiCiy jungiklis nustatytas | padéti “0”. ISjungdami
prietaisg iS elektros tinklo traukite uz Sakutés, bet ne uz elektros laido.
VEIKIMAS
o |statykite keiCiamus antgalius j jy lizdus ir lengvai pasukite, kol jie uzsifiksuos.
Pastatykite nuimamajj indg ant stovo ir jdékite | jj norimus ingredientus. Nuleiskite maiSytuvo antgalius | inda.
Jjunkite maidytuva j elektros tinkla.
Pasirinkite reikiamg greit;.
Kai miSinys pasieks reikiamos konsistencijos, nustatykite jungiklj | padétj “0”. Palaukite, kol antgaliai visiSkai sustos,
iSjunkite maiSytuva i$ elektros tinklo ir tik po to iStraukite antgalius.
o Noredami atlaisvinti antgalius, nustatykite maiSytuvg vertikaliai ir paspauskite antgaliy atlaisvinimo mygtuka.
PASTABA: Rinkités greiio rezimg atsizvelgdami | produkty ra§j. Visada jjunkite maiSytuvg mazu greiciu, tolygiai
pereidami prie didesnio. Jeigu sumaiSomas misinys tirStéja, padidinkite galinguma, perjungdami maiytuva | didesnj
greitj.
DEMESIO: Nustatydami antgalius te$lai minkyti, antgalj su didesniu ribotuvu jstatykite | deSinijjj lizda, o antgalj su
maZzesniu ribotuvu — | kairjji. Tai neleis teslai issilieti per indo krastus.
REKOMENDUOJAMI MAISYMO REZIMAI
GREITIS OPERACIJA
1,2 Sausiems ingredientams sumaisyti
3 PadaZams ir darZoviy koSei paruosti
4 Biskvity, kepiniy, pudingy teSlai sumaisyti
5 Naudojamas teSlai skirtam cukrui su sviestu (riebalais) sumaisyti.
Grietinélei, pieno milteliams su vandeniu, kiauSiniy baltymams ar baltymams su
tryniais iSplakti

o Variklio perkaitimui iSvengti neleiskite prietaisui nepertraukiamai veikti daugiau kaip 10 minuciy, ir batinai darykite
ne maziau kaip 10 minuciy pertrauka, leisdami mai8ytuvui atvésti iki kambario temperataros.

VALYMAS IR PRIEZIURA

Pries valydami prietaisg visada iSjunkite jj iS elektros tinklo.

ISplaukite antgalius karstu vandeniu su muilu ir sausai juos nuvalykite.

Nuimamajj indg negalima plauti indaplovéje.

Maisytuvo korpusg nuvalykite drégnu skuduréliu. Nenardinkite prietaiso | vandenj ir neleiskite jam suslapti.

Valydami prietaisg henaudokite Sveitimo milteliy, metaliniy Sepetéliy, organiniy tirpikliy ir agresyviy skysciy.

[ HASZNALATI UTASITAS

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o Hasznalat el6tt, kérjik, figyelmesen olvassa el a Kezelési utmutatot és tartsa meg azt, mint tajékoztaté anyagot.

o A készllék elsé hasznalata el6tt, ellenérizze egyeznek-e a cimkén megjeldlt miszaki adatok az elektromos hal6zat
adataival.

¢ Csak otthoni hasznalatra, ne hasznalja nagylizemi célra.

¢ Ne érintse kézzel, vagy mas targyal a forgo tartozékokat!

e Ne haszndlja a habver6t kemény anyagok mixelésére (pl. keményre fagyott vaj). Ragadds Osszetevék
megm{velésekor kiéghet a motor.

e Soha ne mossa vizcsap alatt, ne meritse vizbe, vagy mas folyadékba a késziléket. Ha ez megtértént, azonnal
aramtalanitsa a készlléket, szaritsa meg, és vigye el a kdzeli szervizbe.

o Miel6tt kihuzna a dugét az aljzatbdl, gy6z6djon meg, hogy a sebességkapcsol6é “0” fokozatban all. A készilék
aramtalanitasa k6zben fogja a csatlakoz6dugot, ne hiuzza a vezetéket.

JAVASLATOK A KEZELESHEZ

¢ Finoman csavarja a habveréket a foglalatba, amig a helyiikre nem keriilnek.

o Helyezze a csészét a helyére, rakja bele a szikséges élelmiszert. Eressze a csészébe a habverdket.

o Csatlakoztassa a turmixgépet a halézatra.

« Allitsa be a szilkséges sebességet.
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e Miutan a keverék elérte a sziikséges allagot, allitsa a sebességkapcsolot ,0” helyzetbe. Vegye ki a tartozékokat,
de csakis azutan, miutan teljesen leélltak és dramtalanitotta a készlléket.

e Allitsaa turmixgépet fliggbleges helyzetbe, nyomja meg a tartozekkioldd gombot és vegye ki azokat.

MEGJEGYZES: Valassza a sebességet az Osszetevéknek megfeleléen. Elébb alacsony sebességnél kezdjen

dolgozni fokozatosan emelve azt. Ha a megmivelés kovetkeztében az anyag sirlisddik — emelje az erdkifejtést,

atkapcsolva a turmixgépet magasabb sebességre.

FIGYELEM: A habver6 felhelyezésekor figyeljen arra, hogy a nagyobb méretli hataroloval ellatott habveré a jobb

furatba kertljon, a kisebb hataroléval — a bal furatba. Ez gatolja az 6sszetevok kifolyasat a csészébdl.

KEVERESI UTMUTATO

SEBESSEG MUVELET
1,2 Szaraz 6sszetevok keverésére.
3 Hig 6sszetev6k, martasok, sz6szok, zdldségpuré készitéshez.
4 Piskétak, sutemények, pudingok készitéshez.
5 Tészta elkészitéséhez szilkséges cukor, vaj (zsir) keverésére.
6,7 Habok, portej vizzel valo felverése, tojasfehérje felveréséhez.

¢ A motor tulmelegedése elkerllése érdekében ne hasznalja a készlléket 10 percnél tovabb és tartson legalabb 10
perces szinetet, hogy a keszulek lehdljon.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Mindig huzza ki a készuléket a konnektorbdl.

Mossa meg a habveréket meleg, szappanos vizben, majd torolje szarazra 6ket.

A levehet6 csészét mosogatdgépben mosni tilos!

Tisztitsa le a késziilékhazat nedves ruhaval, soha ne meritse/Ontse le vizzel.

Ne hasznaljon surolészert, fémkefét, csutakot, szerves oldoszert és agressziv tisztitoszert.

XABObIK H¥CKAYbI

KAYIMNCI3OIK LUAPATAPDI

e KonaaHy HyCKayblH bIKbINTACNeH OKbIN LUbIFbIHBI3 XXOHE OHbl aHblKTaManblk Matepyan peTiHAe CaKTaHbI3.

e Anfawkbl KocygblH angbiHoa OyMbIMHbIH TEXHMKambIK cunaTTamacbiHbIH KancblpMagarbl, 3MeKTp XXyneciHae
KepceTinreH napameTpriepiHe COMKECTIrH TEKCEPIHI3.

e Ocbl lManganaHy HyckayblHa COMKEC TEK KaHa TYPMbICTbIK MakcaTtTapga kongadbinagbl. Kypan eHepkacinTik
KongaHyra apHanmaraH.

¢ JKyMbIC yaKbITbIHA KONIMEH HeMece backa HapCenepMeH ariHaraHn cantamarnapfa TUMEH;3!

o Mukcepgi kaTTbl eHiMAepdi eHaeyre KongaHbaHbi3, Mbicarnbl, TOHa3bITbiFaH capbl Manabl. XXabbickak eHimaepai
eHZlece KO3FanTKbIL KyRin KeTyi MyMKiH.

o Mukcepai afbiC CyMEH >XyMaHbl3 XaHe OHbl CyFa Hemece 6Gacka CyMbIKTbiKTapFa MarnbiMaHbi3. Erep 6yn 6onca
Xarganaa, Mukcepai gepey aNnekTp XyMeciHeH CeHAipin TacTaHbl3, OHbl TOMbIK KENTIPIHi3 XoHe XXakblH apajafbl
cepBUC opTanbIfblHAa TEKCEPTIHI3.

o OneKkTp XyWeciHeH ceHgipy angblHAa XbingamAabliKTapAblH aybICTbIpbIN-KOCKbIWbLl "0" KyhiHOe TypfFaHblHA Ke3
XKeTKi3iHi3. KOCKbILWbITbI KONMEH anbiHbI3, KOPEKTEHY DayblHaH TapTnaHbI3.

X¥MbIC

o Can Oypan, aybicbiMAbl canTamanapabl 6ekiTy ysicbiHa canblHbI3.

o Anmanbl-canManbl TOCTaraHbl Herisre OpHaTbIHbI3 XOHEe OfaH KaXeTTi WHrpeaueHTTepai KOoCbiHbI3. Mukcepai
canTamanap TocTafaH ilwiHae donatbiHgan eTin TYCipiHi3.

o Mukcepi anekTp XyneciHe KOCbIHbI3.

o KaxeTTi XblnaamabIKTbl TAHAAHbI3.

e Kocna KaXXeT KOHCUCTEHUUSIFa XeTKEHHEH KeWiH XbingamablkTapabl anblpbIin-KOcKblWThl "0" KyiHe ayaapblHbI3.
Cantamanapabl onapAblH TeK KaHa TONblK TOKTamn >OHEe MMKCEp 3NeKTP >XYWECIHEH COHZipifireHHEH COH
WbIFApbIHbI3.

o Mukcepgi Tik opHaTbIHBI3, canTamanapgbl LWbiFapy HOKaTblH BacbIHbI3 Aa orapabl CybipbIn anbiHbI3.

ECKEPTY: Xbingamablk TopTibiH eHimaepre TWIiCTi TaHAaHbI3. DpKallaH XXYMbICTbl TOMEH XbinaamablkTaH 6acran,

GipTe-OipTe XofapbicbiHa ©TiHi3. Erep eHoey OapbicbiHAa KOcna KoworaHca, MUKCEPA >Kofapblpak Xblngamablkka

aybICTbIPbIN KyaTTbINbIKTbI YIIKENTIH|3.

HA3AP: Kambipabl GynFayfa apHanfaH cantTamanapfblh Kypy KesiHOe Kemn Mernlepgi LWeKTEerilw canTaMaHblH OH ysfa

KOMbIiFaHbIHa, an a3 LWekTeril cantamaHblH — COM XaKTafblFa KOWMFaHblHA KO3 >XeTKisiHi3. Bbyn TocTaraHHbIH

iliHaeriHi epHeyiHeH TeringipMmey YLUiH KaxerT.

APAJIACTbIPY ¥CbIHBIJTIATbIH TOPTINTEPI

KblNOAAMAbIK OlMNEPAUNA
1,2 Kyprak nHrpegueHTTepai apanactbipy.
3 AckaTtbIKTapabl, Ty3AblKTapAbl XXoHe XXeMic nopeciH gasipnay.
4 BucksutTepre, nicipyre, NnyauHrinepre apHanfaH kamblpbl Uney.
5 Kamblpra apHanfaH kaHT neH Mangpl (il Mangbl) apanacTtbipy YLWiH KongaHbinagbl.
6,7 Kinerennepgi, Kyprak CyTTi CyMeH, akybl3gapabl He akybl3gapMeH capblybi3aapabl Kencity.

o KosranTKbilw KbI3bIN keTneyi yuwiH Tonaccblid 10 MUHYTTaH Ken >XyMbIC iCTEMEHI3 >X8He MUKcepAiH Oenmenik
TemnepaTypara AeliH Cyybl YLWiH MiHAeTTi Typae 10 MUHYTTaH keM eMec y3inic xxacaHbl3.
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TA3AJIAY XOHE KYTIM
o Taszanay angblHOa Kypanabl 3MeKTp XyMWeCiHEeH apKallaH aXblpaTbin TacTaHbI3.
CanTtamanapgbl bICTbIK CabblH CyMEH XYbIHbI3 XX8HE KypFaTbIn CYPTiHi3.
Anmanbl-canmarnbsl ToCTaFraHabl biobIC-aslK XXyaTblH MallMHaAa Xyyra 6onmangpl.
MukcepgiH TyFacbiH ObIMKbINT MaTaMeH CYPTiHi3 XXoHe el Xxafganaa cyFa 6aTbipMaHbl3 HE KyMMaHbI3.
Taszanay yLWiH KanpakTbl TasapTylbl KypangapAbl, LWETKMMEH MeTann LWeTKe MeH >XeKeHi, COHbIMeH KaTtap
OpraHuKarbIK epiTKiLUTEP MEH arpeccuBTIK CYMbIKTbIKTapAbl KongaHOaHbI3.

UPUTA ZA RUKOVANJE

SIGURNOSNE MJERE

o Pazljivo procitajte Uputu za rukovanje i Cuvajte je radi informacije.

o Prije prvog ukljuCenja provjerite da li tehniCke karakteristike proizvoda, naznaCene na naljepnici, odgovaraju
parametrima elektricne mreze.

o Koristiti samo u domacinstvu. Uredaj nije namijenjen za profesionalnu uporabu.

o U vrijeme rada ne dirajte pribore koji se okrec¢u, rukama ili drugim predmetimal!

¢ Ne rabite mikser za preradu tvrdih produkata (kao zamrznuti maslac). Ako se preraduju ljepljivi produkti, motor
moze pregorjeti.

o Ne perite mikser teku¢om vodom. Ne stavljajte ga u vodu ili druge tekucine. Ako se to dogodilo, odmah iskljucite
mikser iz mreZe napajanja, potpuno ga osusite i provjerite u najblizem servisnom centru.

o Prije iskljuenja miksera iz mreZe napajanja provjerite da li je mjenja¢ brzina u poloZaju “0”. Ne vucite kabel nego
utikac.

RAD

o Polako okrec¢uci zamjenjive pribore, stavite ih u leziSte tako da se oni fiksiraju.

o Namjestite posudu na bazu i stavite u nju potrebne sastojke. Spustite mikser, kako bi se pribori nasli unutar
posude.

o Ukljucite mikser u mreZu napajanja.

o |zaberite potrebnu brzinu.

o Kad je smjesa dobila potrebnu konzistenciju, okrenite mjenja€ brzina u polozaj «O». lzvadite nastavke samo nakon
ih potpunog zaustavljanja i isklju¢enja miksera iz elektricne mreze.

o Postavite mikser uspravno, pritisnite sklopku za izvlagenje pribora i izvucite pribore.

NAPOMENA: Birajte brzinu zavisno od vrste proizvoda. Uvijek zapocCnite rad malom brzinom te je postupno

povecavajte. Ako je u procesu rada smjesa postala gusc¢a, povecajte brzinu miksera.

PAZITE: Prilikom namjeStanja pribora za mijeSanje tijesta uvjerite se da je pribor s veéim grani€nikom u desnom

leZidtu, a pribor s manjim grani¢nikom u lijevom leZiStu. To je neophodno kako se sadrzaj posude ne bi prelijevao

preko ruba posude. .

PREPORUCLJIVI REZIMI MJESANJA

BRZINA POSTUPAK
1,2 MijeSanje suhih sastojaka
3 Pripremanje umaka, i pirea od povréa.
4 MijeSanje tijesta za biskvit, pecivo, puding
5 MijeSanje Secera i maslaca (masti) za tijesto.
6,7 MijeSanje Slaga, mlijeka u prahu s vodom, bjelanjka i/ili Zumanjka.

o Kako biste izbjegli pregrijavanje motora, vrijeme neprekidnog rada ne smije biti duZze od 10 minuta; obavezno
napravite pauzu od najmanje 10 minuta kako bi se mikser ohladio.
ISCENJE | ODRZAVANJE

Prije ¢id¢enja uvijek iskljucite uredaj iz mreZe napajanja.

Isperite pribore toplom vodom i blagim deterdZentom, te ih dobro obridite.

Posuda se ne smije prati u perilici posuda.

Tijelo miksera obriSite vlaznom tkaninom, nikad ga ne stavljajte u vodu i ne toCite vodu na njega.

Ne uporabljujte za €iSéenje abrazivna sredstva ili metalne Cetke.

BEDIENUNGSANLEITUNG

SICHERHEITSHINWEISE

e Vor Gebrauch lesen Sie bitte die vorliegende Bedienungsanleitung sorgféltig durch und bewahren sie zum
Nachschlagen auf.

e Vor der ersten Verwendung stellen Sie sicher, dass die technischen Daten des Gerates, die auf dem Aufkleber
angegeben sind, mit den Parametern des Stromversorgungsnetzes lbereinstimmen.

e Das Gerat ist nur fur Haushaltsgebrauch bestimmt. Es ist nicht zu Industriezwecken geeignet.

e Wahrend des Betriebes beriihren Sie die drehbaren Aufsatze nicht mit den Handen bzw. anderen Gegensténden!

e Verwenden Sie den Mixer nicht zur Behandlung von harten Lebensmitteln, z.B. gefrorener Butter. Bei der
Bearbeitung von zahen, teigigen Produkten kann sich das Triebwerk Uberhitzen.

e Waschen Sie den Mixer nicht mit Leitungswasser und tauchen ihn nicht ins Wasser bzw. andere Flissigkeiten.
Sollte das passieren, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose, wischen es trocken und wenden sich
an die nachstgelegenen Kundendienststellung zur Uberpriifung der Funktionsfahigkeit und Sicherheit des Gerétes.

o Stellen Sie sicher, dass der Geschwindigkeitsstufenregler auf ,0“ geschaltet ist, bevor Sie den Stecker aus der
Steckdose ziehen. Ziehen Sie dabei immer am Stecker und niemals am Netzkabel.
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INBETRIEBNAHME
e Setzen Sie Wechselaufséatze in die fiir sie vorgesehenen Offnungen, drehen sie leicht um, bis sie sich einrasten.
¢ Stellen Sie den abnehmbaren Behalter auf die Station und geben die nétigen Zutaten hinein. Senken Sie den Mixer
so, dass die Aufsatze innerhalb des Behélters sind.
e SchlielRen Sie den Mixer an das Stromversorgungsnetz.
e Wahlen Sie die nétige Geschwindigkeit.
¢ Nachdem die Mischung die erforderliche Konsistenz erlangt hat, schalten Sie den Geschwindigkeitsstufenregler
auf ,0“ um. Nehmen Sie die Aufsatze nur dann heraus, wenn sie endgiiltig zum Stillstand gekommen sind und der
Stecker aus der Steckdose gezogen wurde.
e Stellen Sie den Mixer senkrecht auf, driicken auf den Auswurfknopf und nehmen die Aufsatze ab.
BEMERKUNG: Wahlen Sie die Geschwindigkeitsstufe je nach der Beschaffenheit der Lebensmittel. Fangen Sie
immer von der niedrigeren Geschwindigkeit an, indem Sie allmahlich zu den hdéheren Geschwindigkeitsstufen
Ubergehen. Wenn wahrend der Bearbeitung die Mischung dichter wird, erhdhen Sie die Leistung, indem Sie den
Mixer auf eine hohere Geschwindigkeit umschalten.
ACHTUNG: Beim Fixieren der Aufsatze zum Teigkneten, vergewissern Sie sich, dass der Aufsatz mit dem groReren
Begrenzer in die rechte Offnung gesteckt wird und der mit dem kleineren Begrenzer in die linke Offnung kommt. Das
ist notig, um dem UbergieRen des Behalterinhalts vorzubeugen.
DIE ZU EMPFEHLENDEN GESCHWINDIGKEITEN BEIM MISCHEN

GESCHWINDIGKEIT | VORGANG
1,2 Mischen von trockenen Zutaten
3 Zubereitung von Tunken, Sofen und Gemiisepiiree
4 Teigkneten fiir Kekse, Geback und Puddings
5 Fir Mischen von Zucker und Butter (Fett) fir den Teig
6,7 Schlagen von Sahne, Milchpulver mit Wasser, Elweil bzw. Eiweiy mit Dottern

e Um Uberhitzung des Triebwerkes weitgehend auszuschlieBen, betreiben Sie den Mixer nicht langer als 10 Minuten
wahrend eines Arbeitsganges und legen unbedingt Zwischenpausen von 10 Minuten ein, damit sich der Mixer
wieder bis zur Raumtemperatur abkihlen kann.

REINIGUNG UND PFLEGE

e Ziehen Sie immer vor der Reinigung den Stecker aus der Steckdsose.

Waschen Sie die Aufsatze mit warmem Seifenwasser, reiben sie sorgfaltig trocken.

Der abnehmbare Behalter darf nicht in einer Geschirrspilmaschine gewaschen werden.

Wischen Sie das Mixergehduse mit einem feuchten Tuch ab, tauchen es jedoch niemals ins Wasser.

Verzichten Sie auf scheuernde Reinigungsmittel, Metallblrsten, Stahlwolle sowie organische Losungsmittel und

agressive Flussigkeiten.
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